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Upute za uporabu - Haszndlati Gtmutatod
Naudotojo vadovas - Instrukcja obstugi
Ghidul utilizatorului - PykoBoacTo nonb3osarens
PouZivatelska prirucka - Navodila za uporabnika
Uputstvo za korisnika - IHCTpyKLUii 3 BUKOPUCTAHHS

www.tefal.com

»

*KoLHuuaTa He e BK/loYeHa B HAKou Mogenu * Do niektorych modeli koszyk nie jest dotgczony * Nékteré modely
jsou bez kosiku *Basket not included with certain models *Panier et minuteur® non inclus dans certains modéles
*Kosarica nije uklju¢ena u odredene modele *Egyes modellek kosar nélkiil kaphatok *Kai kuriuose modeliuose
krepelio néra *Do niektorych modeli koszyk nie jest dotgczony * Cosul nu este inclus pentru anumite modele
*B 3aBUcUMOCTH oT Mogenn *Kosik nie je sic¢astou balenia niektorych modelov *Kosara pri nekaterih modelih ni
prilozena *Korpa nije uklju¢ena kod nekih modela * Kowumk He BXoa1Tb 10 KOMMIEKTY NOCTAYAHHSA IeAKUX MoAenein
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*KolwuHu1uara He e BKAtoueHa B HAkou mogienu * Do niektorych modeli koszyk nie jest dotgczony *Nékteré modely
jsou bez kosiku * Basket not included with certain models * Panier non inclus dans certains modeéles *Ko3arica nije
uklju¢ena u odredene modele *Egyes modellek kosar nélkiil kaphatok * Kai kuriuose modeliuose krep3elio néra
*Do niektorych modeli koszyk nie jest dotgczony * Cosul nu este inclus pentru anumite modele * B 3aBucUMoCTH
ot mogenu *Kosik nie je sicastou balenia niektorych modelov *Kosara pri nekaterih modelih ni prilozena
*Korpa nije uklju¢ena kod nekih modela * Kowwuk He BXoAUTb 40 KOMMIEKTY NOCTAYAHHA AEAKUX MOAenen
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Mpepn aa n3nonseare TeHaKepaTa Nog HanAraHe, NPoYeTeTe BCUYKU
VNHCTPYKLUN U NPV HYXKAA BUHAry npaBeTe cnpaBKa C TOBa PbKOBOACTBO.
HenpasunHara ynotpe6a Ha ypefja Moxe fja AoBeAe A0 WeTH.

PC ornep Ha Bawata 6e30MacHOCT TO3M ypen CbOTBETCTBA Ha U3NCKBAaHWATA Ha
cnejH1Te AefCTBaLUM CTaHAAPTY 1 HOPMATVBHU LOKYMEHTW:

- [InpeKTBa 3a CbopbXeHWATA Nof HanAraHe

- Matepwanu, KouTo BNM3aT B KOHTAKT C XpaH!

- Ona3BaHe Ha OKofHaTa cpefja

SAOBITKUTENHA
MPOBEPKU
MPEAN BCAKA
YMNOTPEBA

MPOBEPETE

aBU3yallHO U Ha AHEBHa CBET/MHA Aanu OTBOPbBT 3a
13MycKaHe Ha NapaTa He e 3anyLUeH.

a M BYTOHBT HA MPeAnAa3HUA KAMNAH Ce [BUXK
cB060HO.

a lany yrIbTHEHNETO Ha Kanaka e MocTaBeHO Mof BCeKU
e[IVH oT xneboBeTe Ha Kanaka - dur. 12.

a ANV APBXKKUTE Ha Cbia ca Aobpe 3akpeneHu. [pbxknTe
Ha Cbfia CyxaT 3a obe3onacaBaHe Ha TeHaKepaTa. Hukora
He rvi AeMOHTUpPaNTe Un CMeHANTe CaMu.

BUHAIU
CMA3BAWTE
CNEAHUTE
HMBA HA
HAMBJIBAHE

a Hukora He n3nonssaiite TeHmpKepara, 6e3 B Hes fa MMa
TEYHOCT, Tbit KATO TOBA MOXe Ad A NOBPeANU CEPUO3HO.
YBeperte ce, ye MMA AOCTATBYHO TEYHOCT Npe3 UAaoTo
Bpeme Ha roTBeHe.

a MuHUmyMm 250 mn - Dur. 4.

a Makcrmym 2/3 0T BUCOUMHATA HA CbAa, 3HAK MAX 2
- ®ur. 6.

a[lpn roTBeHe Ha napa NPoAyKTUTe B KOWHMULATA 30
roTBeHe Ha napa He TPA6BA Aa €A B KOHTAKT C BOAATA
1 He TpAGBA AA HAAXBBPAAT HUBOTO CbC 3HAK MAX 2
Ha cbaa - Pur. 5.

a Makcumym 1/3 (3Hak MAX 1) 3a NpoAyKTH, KOUTO
yBenuuasar obema cu W/mnu obpasyBaTt nsHA NO
BpeMe Ha roTBeHe, KATo opu3, 6060BM pacTeHus,
CyLLEHW 3e/1eHYYLIW, M/I0A0BU NIOPeTd, TUKBH, TUKBUYKH,
MOPKOBH, KapTodu, pune oT puba u ap.

* B 3aBUCUMOCT OT mogena
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aHe nossonsABgaiite Ha feua Aa CTOAT B 6AU30CT [0 TeHmKepaTa nog
HansraHe ro Bpeme Ha U3Mon3BaHeTo.

allapara, M3nn3alLa oT KnanaHa no Bpeme Ha paboTa, € MHOTO ropeLa.
BHumaBaliTe c napHata cTpyA.

u TeHppKepaTa Bapy Nof Hansrawe. Npu HenpaswiHa yrnoTpe6a CbluecTsyBa
OMacHOCT OT m3rapsHe. YBepeTe ce, Ye TeHgKepata € MpaBUIHO
3aTBOPEHa, Npeay Aa A non3garte. (Buxre pasgena ,3atBapsaHe”).

a[o Bpeme Ha roTBeHe CiefieTe Aanu KanaHbT 13Mycka MOCTOSIHHO Mapa.
AKO OT KnanaHa He 13n13a JOCTaTbuHO Napa, U3MyCHETe HaNAraHETo
11 MPOBEpeTe [ann TeYHOCTTa € [JOCTaTbUHO, KAKTO U [ann OTBOPHT
3a U3NycKaHe Ha MapaTa He e 3anylueH. AKO Clefl Te3u NpOBepKU OT
KnanaHa npofb/KaBa Ja He 13n13a Napa, yBeNuyeTe Neko MOLLHOCTTa
Ha TOM/IMHHWS N3TOYHUIK.

aHe roTBeTe MpopyKTK, KOWTO PUCKYBAT fa 3amyliaT CUCTEMUTE 3a
6e30MacHoCT:

- yepBEeHN BOPOBHKIA
- NepreH eyemuK, CrenTa, Npoco
- OBECEHI AAKM
- TIOLLEH rpax
- oK, MakapoHu, cnareTu
- peBeH
- GpeHcKo rposae
NPEAW W MO | = [Py roTeexe Ha rofemy napyeTa Meco 1 XpaHUTENHI NPOAYKTM C BbHLUHA
@ BPEME HA Lvna (Lienm HaseHIUKY, e3Vik, TTVYe Meco 1 Ap.) : Mpernopbysame npeau @
FOTBEHE TOTBEHETO /1A M HAflynuuTe C HOX UK C BUNWLA. B eiicTBUTeNHOCT, no
BPEME Ha FOTBEHETO, Te MOTaT [ja C€ HAMBJIHAT C BPsiLLa TEYHOCT U1 [ja ce
MpbCHar.

a HuiKora He npuroTeAiTe peLenT C MISIKO B TEHPKePaTa Nof HasraHe.

u He u3nion3gaiite efipa con B TeHKepaTa Mog, HansraHe, f06aBsiiTe CuTHa
CON B Kpas Ha rotBeHeTo. Taka Lue N3berHeTe HapyLuaBaHe LenocTTa Ha
MOKPUTIETO, KOETO MOXE Aa NOBPEAM AbHOTO Ha TEHIKEpaTa.

u He n3non3gaifite TeHpKepaTa 3a MMbpXeHe Nog HanAraHe C MasHUHa.

aHe ocTaBsiiTe TeH@KepaTa nog HanAraHe 6e3 Haf3op, KOraTo 3arpsBate
ONVIO VNN XMBOTVHCKA Ma3HIHA. AKO MPOIbIIKIATE [a 3arpsiBaTe oNno,
KOETO MyLuK, Liie 5 NOBPeANUTe 1 Temnepatypata i MoXe fja ce nokauu
[0CTaTbyHO, 33 Aa Ce MOABY MaMBbK.

aHe u3non3gaiite TeHXKepaTa 3a 4pyro, OCBEH 3a TOBa, 3a KOETO e
npenHa3HayeHa.

u He cnaraiite TeHpxepata nog HanAraHe B 3arpsata GypHa.

u HuiKora He nocTassiiTe HepuKcpaHo anymHneso Gponno sbpxy dopma
3a roTBeHe B TEH[pKepaTa Nof HansraHe.

» HuiKora He nocTaBsiiTe niacTMacoBo $pono B TeHIKepaTa MO HanAraHe.

u/3napeHnaTa ot ankoxos ca necHosananumi. OCTaBeTe TeYHOCTTa 4a BpY
0KOJ10 2 MIHYTY, NPeAY ja MoCTaBITe Kanaka. He ocTaBsiiTe TeHmKepaTa
6e3 HaA30p, KOraTo rOTBUTE MO PELLENTY C aKOXON.

allon3BaiiTe NOAXOAALW(M) WM3TOYHMK(UM) HA TOMAMHA CbrIAcHO
VHCTPYKLMTE 3a ynoTpeba.

@
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s 3aBbpTeTe NocCTeneHHo paboTHuWA KnanaH (A), kKato
n3bepeTe CKOPOCT Ha U3MyCKaHe Ha HanAraHeTo no Bawa
npeLeHKa, AOKATO JOCTUIHETE A0 3HAKa Ha NMKTorpamara
@ = ®ur. 9. AKo No BpeMe Ha U3MyCKaHeTo Ha napaTa
3abenexute HeobMYalHM MPBCKK, NOCTaBeTe 06PaTHO
paboTHA KnanaH (A) B NONOXeHVe 3a roTBeHe B pexum 3,
cnep, KOeTo NoHUXeTe 6bp30 HanAraHeTo B CTyAeHa BoAa
- (BuTe pasgen ,Kpail Ha roTBEHETO B pexum ,TeHxepa
non HansiraHe",).

u AKO npegnasHuAT wudT (D) He ciese B JOSTHO NONOXKEHNE,
rnoctaBeTe TeHAXepaTa Moj HansAraHe B CTyfeHa Boja -
(BuxTe paspen ,Kpai Ha rotBeHeTo B pexum ,TeHmKepa
noj HansraHe".).

s HuKora He npeanpremaritTe KakBuTo 1 a e onepauuu no
TO3V NpeAnaseH WwuT.

= 32 MPOAYKTY, KOUTO yBenM4yaBaT obema cv nnm obpasysat
nsHa Mo Bpeme Ha roTBeHe, KaTo opun3, 6060BU pacTeHus,
CyLeHN 3efieHYyLy, NIOA0BU NIOPeTa, TUKBU, TUKBUYKK,
MOpKOBU, KapTodu, ¢une ot puba u pp. OctaBete
TeH[pKepaTa [la ce OXNIafM 3a HAKOKO MUHYTH, Crief, KOeTo
A JooxnageTte mof CTpysa Tevalwa cTyheHa Boga. lpean

CNEL OTBapsiHe BMHAru pasknialjaiite NeKko TeHaXepaTa nop

@ FOTBEHE... HanAraHe, cnep Kato CTe Ce yBepuiu, Ye NpeanasHuaT wudt @
e B JOJTHO MONOXeEHMe, 3a a N36erHeTe nosiBata Ha Mexypu
0T napa, KouTo 61xa MOrnn Aa BY U3ropaT. Tasu onepaums e
0co6eHo BaxKHa npy 6bP30 M3NyCcKkaHe Ha napaTa uin cneg
oXxna)paaHe B CTyfieHa Boja.

s MecTeTe TeHpxepaTa C MakCMManHO BHUMaHue. He
[OKOCBalTe ropeLyute NOBbPXHOCTU. AKO e HeobXoguMo,
nonsBanTe pbkaBuuw. /i3non3gariTte 2-Te APbXKKM Ha CbAa.

s KoraTo npuroteaTe cynu, cbBeTBame BW [a W3MycHeTe
61bp30 HanAraHeTo B CTyfieHa Bopaa (BUxTe pasaen ,Kpait Ha
rOTBEHETO B pexunm ,TeHaKepa nop HanAraHe").

= YBeperTe ce, Ye KanaHbT e B MOJIoXKeHNe 3a 13nycKaHe Ha
HanAraHeTo, Npeav fja OTBOpUTE TeHAKepaTa. MpeanasHuaT
wndT (D) Tpa6Ba Aa 6bae B LOMHO NONOXeHNe.

» HuKora He oTBapsaiTe TeHgKepaTa CbC Cuna. YBepeTe ce, Ue
HansAraHeTo B TEHZKEepaTa e cnagHano. MpegnasHuaT wuot
(D) Tpab6Ba fa 6bae B AONHO nonoxeHwve. (BuxTe pasgen
,be3sonacHoct”).

@
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u AKO yCTaHOBUTE CUyMBaHe UKW MyKHATUHA Ha HAKOA YacT oT
TeHpKepaTa Nnoj HanAraHe, B HUKaKbB CJlyyali He ce onuTeaiiTe
[la A OTBOPWTE, aKO e 3aTBOpeHa. M3uakaiiTe, JOKaTO ce oxnagmn
HambIHO, Npeaw Aa A npemectuTe. He A n3nonssarTe noseye u
A BbPHETe 3a PeMOHT B 0Topu3upaH ot TEFAL cepsu3.

sHe u3BbpLIBaNTEe HMKAKBM omepauun Mo cucTemute 3a
6€30MacHOCT U3BBH MOCOYEHNTE B YKa3aHUATA 33 MOYMCTBaHE
1 NOAAPBbKKA.

a/I3non3BarnTte eUHCTBEHO OPUTMHANHN Pe3ePBHY YacTy Ha
TEFAL cboTBeTCTBALLM Ha BalLMA MOAEN.

u H1Kora He ocTaBAwTe XpaHUTENHY NPOAYKTU B TEHIpKepaTa NoA,
HanAaraHe.

alloyncTBanite 1 n3nNnakBamTe TeHAKepaTa MNof HanAraHe
HernocpefCcTBEHO Cief BCAKa yroTpeba.

aHukora He muiiTe paboTHus knanaH (A), ynimbTHeHuneto (I),

NOAAPBXKKA | tajivepa* (G (d)) B ChaoMuAnHaTa MaLmHa.

a Hukora He muiiTe Taimepa® (G (d)) ¢ Boga.

sHyviKora He m3nonssaiTe G6envHa WUAKM XNOPHK Npenapatu,
3alOTO MOXe Aa B/IOWUTE KayeCTBOTO Ha Hepbxaaemarta
CToMaHa.

u He ocTaBaiiTe Kanaka HakMCHaT BbB BOAa.

@ aCmeHANTe YyNNbTHEHNETO BeAHDBX TOAUWIHO WM aKo e @
HanykKaHo.

u3a4b/KUTENHO 3aHeceTe TeHAXKepaTa MOA HanAraHe 3a
npodwunaktvka B ofobpeH ot TEFAL cepBu3, cnep Kato cTe s
nonseanu 10 roguHw.

= 33 jla npubepeTe TeHmKepaTa Nof HansAraHe: OObpHeTe Karnaka
BbPXY CbAa, 3a Aja n3berHeTe npexaeBpemMeHHOTO N3HOCBaHe
Ha YNTbTHEHMETO Ha Kanaka.

* B 3aBUCUMOCT OT mopena

MA3ETE HACTOALLATA UHCTPYKUA

@
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A.  PaboteH knanaH H.  Mapkep 3a nocrassHe Ha
B.  Knana 3a u3nyckaxe Ha napa paboTHKUA KNanaH
C. 3almTeH Knanax I YnbTHEHWE HA Kanaka
D MHarkaTop 3a HanaraHe J. KowHwua 3a roteHe Ha napa”
E ByTOH 3a oTBapsHe K. Tocraska
F.  [JpbXKa Ha Kanaxka L. O3HaueHWe 30 MAKCUMATHO HUBO
G(a). Mapkep 3a nocrassHe Ha HO HAMTb/IBOHE
Kanaka M. Cobp
G(b). Mapkep 3a nocrassHe Ha N.  Kbca gpbika Ha cbaa
Kanaka cnpamo Terpkepara 0.  OTMETKM HO MAKCUMQUTHO HUBO

G(c). Croika Ha Tarmepa* Ha 3ambasare (Max1 v Max 2)
G(d). Tarimep*

3aAb/MKUTENHU NPOBEPKHU
npeau Bcaka ynotpe6an

Mposepka Ha paboTHUA KnanaH

e [poBepeTe AanM OTBOPBT 3a U3MYCKAHE HA NAPA HA PAGOTHUA KNANAH He e
3anylLueH.

l'IposepKu HA 3AWKUTHUA KnanaH

@*

e [poBepeTe AanM GyTaNOTO HA 3AWMTHUA KNANAH € NOABUXHO (HATUCHETe
HEKOJIKOKPATHO ByTAI0TO C NPBCT).

5 *B HAKOM MOAENM He Ca BKAOUYEHU KOLHMLATA U TaiMepa.

@
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XapaKkTepucTrKu
[uameTbp Ha ABHOTO HA TEHAKEPATA — KATAIOKHW HOMEpa
M M
Bmectumoct| @Coa | @ lbHo Heph;)«l};ealma Hepsg&e;ema M“'(c"""l“m? 6:30"“"0
CToMaHa | cTomana ¢ Taiimep* anaraxe

3autpa | 20cm | 17 cm | P25840 P25940

4 nutpa P25804 P25904

6 nvTpa 22em | 15 em P25807 P25907 150 kPa

7 nuTpa P25808 P25908

8 nuTpa P25844 P25944
CraHpaptu: MopHo paboTHo Hansraqe: 80 kPa

TOMNTIUHHU USTOUYHULIU

rA3 ENIEKTPUYECKN CTbKJIOKEPAMUYHU MJIOTOBE WHAYKLUMOHHN  PEOTAHU
KOT/IOH XAJIOFEHHW NJIOTOBE HATPEBATE/IN
JTBbMEBU HATPEBATESTN
z
@ @ =\
\Sartl/
\ Sz ]
@ o Bawara teHmKepa nog HasraHe ce U3non3ea BbpXy BCAKAKBY TOMIMHHW M3TOYHMLM. @

o [py eneKTprUeCK1TE KOTNOHW UK UHAYKLIMOHHUTE HarpeBaTeNu, M3NoN3samTe

KOT/IOH C PABEH WM NO-MATbK AMAMETHP OT TO3M HA ABHOTO HA TEHAXEPATA.

« [TpK U3M0N3BAHE BbPXY CTHKIOKEPAMMUYEH WM XQJIOTEHEH MIOT CE YBEPETE, ue
JBHOTO HA CbAA € BUHAIM YMCTO U CYXO.

o [Tpy M3N0A3BAHE HA A3 NIAMBKBT He TPAGBA 44 U373 M3BBH AMAMETHPA HA
ABHOTO HA TEHAXKepaTa.

o [TpK BCUUKM TOMIMHHW M3TOUHWLM BHUMOBAKMTE TEHKEPATA NOA HANAraHe Ad
6bae Aobpe LEeHTPUPAHA.

o He3aBMCMMO OT TWUNA HA M3MOM3BAHMSA KOT/IOH, CleAeTe AbHOTO Ha Bawara
TEHZXXepPa NOA HANATAHE A € YUCTO W CYXO, NPeau Ad ro NOCTABMTE HA KOT/IOHA.

Mpucrasku TEFAL
Mpucraska PedepeHTeH Homep
YnnbTHeHWe Ha kanaka (4, 6, 7, 8 autpa) X9010101
Kowwhuua 3a roteere Ha napa” 792185
MocTaska 792691

o 30 CMSIHA HA APYTY YACTH WK 30 PEMOHTH Ce 06pblUaiTe KbM 006peHuTe OT
TEFAL cepBu3Hu LieHTpoBe (Mons, BrxkTe: www.tefal.com).
 [Tonsearte camo opuruHantu pesepsHu yacti TEFAL cnopeg mogena.

*B HAKOWM MOAENM He Ca BKAIOYEHW KOLIHMLATA U Takmepa. 6

@

20012944-Notice-SETrendyChrono-248p110x156.indd 6 18/05/2022 10:3¢



OtBapsHe

e HatucHeTte ¢ npbet 6yToHa 3a oTBapsiHe (E), apbnHeTe ro v 3agpbkTe - dur. 1.

o KaTo AbpuTe C eAHA pbKA AbAraTta ApbKKa Ha cbaa (L), ¢ apyrata 3asbpTeTe
ObAraTa ApbKKa Ha Kanaka (F) obpatHo Ha YacoBHKKA, JOKATO He ce OTBOpH
- ¢wr. 2.

o Cniep TOBA BAMIHETE KANAKA.

3arBapsHe
Korato He usnonseare o [locTaBETE KAMNAKA MABTHO BbPXY CbAd, KATO
ypeaauToi e NPUPABHABATE MAPKEPUTE 30 MOCTABAHE HA KAMAKA
30TBOpPEH, € HOPMAIHO G(a) nG(b).
KanaxksT Aa MbpAa o 30BbpTETE KAMAKA MO MOCOKA HA YACOBHWKA A0
cnpsmo cbAa. Tosu orpaHuunTens - ¢ur. 3, AOKATO He uyeTe 3ByKA OT
edeKT u3uessaq, LPAKBAHE Ha ByTOHa - dur. 4.
KOraro ypeabT e noA AKO He ycrieeTe Aa 3aBbPTHTE KAMAKA, NMPOBEpETe AU
HaAraxe. 6yToHa 3a oteapsHe (E) e aobpe 13sazeH.

MHWHUMIHO MbHeHe

@ e BuHarM cnaraite MUHUMQIIHO KOJIMYECTBO TEYHOCT, NpopyxTuTe,

pasHo Ha 25 dl/250 ml (2 yatwm). nocTaseHu B napHa
KOLLHHWLA", He TpsA6Ba

3a roTeeHe Ha napa’: A0 HaABMLLaBAT
o MMbAHeHeTo TPABBA A € PABHO HA MiHMMyM 75 cl/750  OTMeTKata MAX2.
ml (6 vawm).

e Moctasete KowHuuata® (J) sbpxy nocraskara (K),
npeABWAeHa 30 Ta3M Lien - ¢ur. 5.

MakcMMAIHO MbIHEHe

e HuKora He MbaHeTe TeHKepATd Moj HaNAraHe Haz 2/3 oT BUCOYMHATA HA CbAd
(otmeTka MAX2 — MAKCUMQUTHO HUBO HA 3AIMTLIBAHE).

30 HAKOM XPaHH:

© 30 NpoAYyKTH, KOUTO yBENMYaBaT obema cu Mim 0bpasyBsar naHa
Mo Bpeme Ha roTBeHe, KaTo opu3, 6060BM pacTeHws, CyLLeHu
3e/leHuyLM, NIOAOBK MIOPETA, TUKBM, TUKBUUKM, MOPKOBH,
Kaptodu, dune ot puba u ap. OcTaseTe TeHmKepaTa Aa ce
OX/10/11 30 HAKOJIKO MUHYTH, CIefl KOETO A J00X/IC/ETe Mof, CTPYA
Tevawa ctyneHa Boaa. MNpeay oTBapsHe BUHAMM pasKIaLiamnTe

JIEKO TEH/DKEPATA NOJ, HANATAHE, CIEf, KATO CTe Ce YBEPHIM,
ue NpeanasHUAT WHUAT e B OHO MOJIoKeHHe, 3a Ad U3berHete
MosiBATA HO MEXypH OT NApa, KOUTO BKXa MOMIM [ia BU M3TOPSAT.

7 *KOLIJHMLLGTC( 4] TQﬁMepG He Ca BK/II0YEHW B HAKOU MOAeNN.

@
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Tasu onepauus e 0cobeHo BAKHA NPK HBP30 U3MycKaHe Ha
napaTa WK Cies, OXCAAHE B CTyAeHa Boad. Koraro npuroTeste
CynK, CbBETBAME BM /10 U3MyCKaTe 6bP30 HANAFAHETO B CTyAEHA
Bozia (BvxKTe paspen durypa 3a Eran 1 no-rope)..

M3non3eaHe Ha paboTHua knanaH (A)

3a nocraessiHe Ha paboTHuUs knanaH (A):

BH1MaHKWe, Te3n onepauuun TpAabea Aa ce W3BLPLUBAT CAMO

KOraTo NPOAYKTHT € CTyZIeH U He Ce U3MOoN3Ba.

e [loctaBeTe paboTHua Knanad (A), KaTo NpUPABHWTE
MUKTOrpaMaTa ) KIanaHa KbM Mapkepa 3a nocrassHe (H).

o HatucHeTe KnanaHa W ro 3asbpTeTe 40 nuKTorpama
i &,

3a aa oTCcTpaHKTe paboTHUA KNANAH:

BHWMaHWe, Te3n onepauun TpAbBa Ad ce U3BBLPLUBAT CAMO

KOaTO NMPOAYKTHT € CTyAEH U He Ce U3Mo3Ba.

o HatucHeTe knanaHa v ro 3asbpTeTe, 3a AA Ce MPUPOBHH
KbM MUKTOrpama ) ¢ Mapkep 3a noctassHe (H) kato Ha
CPeLLYMOOXHATA KAPTUHA.

@ o [lpbrHeTe KIANaHA, KAKTO € MOKA3aHO Ha CPeLLYMONOXHATA

KapTUHA.

3a roTBeHe Ha 3e1eHuyLIW MU KPEXKU XPOHMU:
o Mocrasete nuKTOrpama B Ha KNANAHA CpeLLy MapKepa 3a
nocraesHe (H) - ur. 7.

3a roTBeHe Ha MECo WK 3aMPA3eHH XPaHH:
o MocTaBeTe NUKTOrPaMA (2 HA KNANAHA CPeLLy MApKepa 3a
nocraesiHe (H) - ¢ur. 8.

*KowHuuyata v Tanmepa He ca BKIOYEHH B HAKOW MOAENH. 8
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MbpBa ynotpeba

o [peay MbPBO M3MON3BAHE, NOYMCTETE LANATA TEHIKEPA MO, HANATAHE W HelH1Te
KOMMOHEHTH.

« [ocTaeTe nocTaskaTa Ha KowwHKLaTa (K) Ha IbHOTO HA CbAa M CIOMETE KOLLHULIATA
(J) otrope™. .

e HambHeTe 2/3 oT cbaa ¢ BoAd (OTMETKA HA MAKCUMCQUTHO HMBO HA 3aMb/IBAHE
(MAX2)(0)).

© 3aTBOpETE TEHAKEPATA MOZ, HATATaHE.

o MocraseTe nukTorpama (Z3 cpely Mapkepa 3a noctassHe (H) - dur. 8.

o [locTaBeTe TeHAKEPATA MOA HANArAHE BbPXY TOMIMHEH U3TOUHMK W Cllef, TOBA A
HOCTPOWTE HA MAKCUMCQUTHA MOLLIHOCT.

Hanuuuveto HA napa Ha HMBOTO HA WHAMKATOpa 3a HansaraHe (D) e

HOPMQJ/IHO B HAYQJI0TO Ha paboTa Ha ypeaa.

« Korato napara 3anoyHe 4a U3nK13a OT KIANAHd, HaMAseTe orbHsA U octaseTe 3a 20
MUHYTH.

* 3a MogenuTe, 060pyABAHH C TaMMep, Mporpamupaitte ro Ha 20 MUH.

o Koraro 20-Te M1HYTH M3TeKaT, U3raceTe OrbHS.

o 3aBbpTaiTE NocTeneHHo paboTHus knanaH (A) karo usbepete yaobHaTa 3a Bac

@ 6bP3MHA HA CO/IAHE HA HANAFHETO M 3B BPLLMTE C OTPAHUUMTENS CPeLLLy NMMKTOrpaMa @
& -ur. 9.

i
o Koraro MHanKaTopbT 30 Haiure Ha Hansrae (D) 0THOBO criaiHe, TeHpKeparTa Beve
He e 1oz HanAraHe.
o OtBOpeTte TeHmKepara - ¢ur. 1 - 2.
 M3nnakHeTe TEHAKEPATa C BOAA U 51 U3CYLLIETE.

Mpepu roteexe

o [peay BCAka ynoTpeba usBwxaaiTe knanaHa (A) (Bux
pasgen ,,ynotpeba Ha paboTHUs KanaH) U NpoBepsBaiTe
BM3yaSIHO AW ByTanoTo 3a m3nyckade Ha napa (B) He
e 3anyweH (BIKTE NPUIOKEHATA WACTpaums). AKo e
HEOo6XO0MMO o MOYMCTETE C KeUKd 3a 366K - dur. 10.

o [lpoBepete Aanu rnasara Ha 3awmtHua knanad (C) e
MOABMKHO, KATO HA CPELLYMOOXHATA KAPTUHG, W BIKTE
pasgen , louncTBaHe v NOAAPHKKA'.

o JlobaseTe CbCTABKMUTE M TEYHOCTTA.

 3aTBOpETe TEHKEPATA - HUT. 3 - 1 Ce yBEPETE, Ye e NMPABUITHO
3aTBOpeHA - Gur. 4.

« Moctasete nukTorpama 22 wnn & Ha knanawa cpeluy
mapkepa 3a noctassHe (H) - pur. 7 unum 8.

o [locTaBeTe TeHAXepPATa Noj HAArAHe BbpXY TOMIMHEH
M3TOUHWK 1 C/1e/} TOBA 5t HACTPOMTE HA MAKCUMCUTHA MOLLIHOCT.

9 *KOLIJHMLLGTC( 4] TQﬁMepG He Ca BKJII0YEHW B HAKOU MOAeNN.
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Tavimep (kaTo onuus)

e TaiMepbT € HaIMYeH CaMo NpU HAKOW Moaenu. TaiMepbT, KOWTo e
NOABVEH W ABTOHOMEH, Lie B curHanmsmpa 3a Kpas Ha roTBEHETO.
MoeTe fja ro B3emeTe cbC cebe cM M TaKa Aa cTe cBO6OAHW 3a
M3BbPLLUBAHE HA APYrH AEMHOCTH MK [0 FO OCTABWTE HA CTOMKATA MY
(G(c)) no Bpeme Ha roTBeHeTO.

e Bawara TeHgKepa noj HanaraHe Moxe Ad GpyHKLUMOHMPA KAKTO C
TaimMepa, Taka 1 6es Hero

DyHKLWOHWpPaHE:

o BktoyBaHe HA 30XPAHBAHETO: HATUCHETE BYTOHA BEHBXK; NOABABAT
ce AiBe Hy/M.

« 1360p Ha Bpeme 3a roTBeHe (Makcimym 60 MUHYTK): HaTUCHETe BYTOHA.
- HaTuckaHe ¢ npekbeBaHe, MUHYTA NO MUHYTA
- HenpekbcHaTo, oTbposiBaHeTO Teve

o OTUMTAHE HO BPEMETO 30 FOTBEHE: HAKOJKO CEKYHAM Cnef KaTo
nycHeTe 6yToHa, M36PAHOTO BpeMe 3 roTBeHe 3anoyBd Ad MUrd 1
OTUMTAHETO 3aNoYBa.

OTynTaHETO TPHGBG Aa ce oCbLEeCTBHU Cieq KaTto
KNAnAaHb®T € 3ano4YHan Aa CBUCTHU.

e 3BYKOBO CMIHANM3AUMA: B Kpas HA roTBeHeTo TanWmepbT Bu
npeaynpexaaBa CbC Cepua OT BUNKaHMA. 3a a cnpeTe 3ByKOBATA
CUrHAM3ALMA, HATUCHETE ByTOHA.

o M3K1104BAHE HA 30XPAHBAHETO: ABTOMATUYHO

e [pelka npu nporpamuMpaHe: BbB BCEKW €JMH MOMEHT umaTe
Bb3MOXHOCT A0 MPEBK/OYUTE MPOrpAMUPAHOTO Bpeme, KATo
30/1bPXKUTE BYTOHA HATUCHAT 30 NOBEYE OT /1BE CeKYHAM.

e BpbluaHe Ha MACTOTO My: MocTaBeTe TaMMepd HA CTOMKATA My BbpXY
KanaKa.

e [prbupaHe: Jleko nosaurHeTe TaiMmepa Harope.

Mpenopbku 3a ynotpeba:

%E?J:é’ez‘f:;‘ggﬁ;“ « He cnaraiite Taimepa B MMANHA MawmHa. HWKora He ro noctassiite

e[vH cpelly apyr) noa Teyduld BOAQ. MouncTBaMTe Tavimepa C uMcTa Kbpna. He

M3M0N3BaTE PA3TBOPUTEN 30 MOYMCTBAHE HA TaMMepa.

4 ° UsxsbpnsHe:
e CpOKbT Ha ekcnnoataums Ha Bawua Tavimep 3aBucK ot
UecToTaTa HA HeroBoTO M3nonssaHe. Hesasucumo oT
TOBQ, KOTATO YCTAHOBUTE MbJIHO M/ YACTUYHO M34e3BaHe
HO MHAMKAUMATA, TPAOBA Aa M3BAAMTE baTepuaTa U Aa 5
M3XBbPJIHTE.
e batepuata Ha Tarmepa e ot Thna konye CR2032. Barepusata Ha

3arBopera nosuuus  TO3M APTUKYN ChAbPXKA eTUeH rnkon aumetnn etep, CAS Ne 110-
(nonymecel| npes 71-4. batepuaTa CbOTBETCTBA HA 3aKoHozaTtenctBoto Ha EC. OT
ek nyHa) CbOBpaKeHUs 3a 6e30MacHOCT M ONA3BAHE HA OKOJIHATA CPeaa: He
oTBApPAITE 6ATEPUATA, He A U3NAraiTe HA BUCOKW TEMMEpATypH, He
Q A U3XBBPAANTE C BUTOBUTE OTNAABLM, NpeaBaiTe ynoTpebeHute
< 6aTepuin B OTOPU3MPAH NYHKT.

D e MoxeTe fja cMeHUTe WK Aa AdaeTe 3a cmaHa Bawara 6artepwms,
@ nocTaBeHa B TAKA [JEMOHTUMPAHWA AeTain, OT Tbprosel,
NPABOCTOCO6EH 30 TO3W BUZ YCITyrd, MO HAYMHA, MOCOYEH B CXEMATA TYK.
v * MoxeTe fja ce cHabauWTe C Apyr TaWMep BbB BCUUYKM HALLI

of106peHu cepBH3HM LieHTpoBe Ha TEFAL.

*KOLLIHMLl(]TG 4] TCl;iMEpCl He Ca BKJIIOYEHU B HAKOU MoAeNn.
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lNo Bpeme Ha roTBeHe

MnankatopbT  © HaMuMETo Ha Mapa Ha HUBOTO HA MHAMKATOpA 30 Hanarare (D) e

3a HalMuMe HOPMOQJTHO B HQYQUIOTO Ha PABoTa Ha ypeaa.
Ha HanaraHe o Korato oT paboTHua knanad (A) WM3nM3a MOCTOSHHO Mapa,
(D) cnupa W3naBaiikk HopmaneH 3syk (NMCCCT), HamaneTe cunata Ha

MOBULUABAHETO  TOM/IMHHWA M3TOYHMK, TAKA Ye knanaxsT (A) aa npoAb/IHKaBa Ad
HQ HaNAraHeTo LLYMW PABHOMEPHO.

B TEH/KEPATA, o 3gceyete MOCOYEHOTO B peLEnTaTa HeobxoaWMo Bpeme 3d
B CIYUAH, Y€ TR oyrorpane,

He € NPABMIHO , 3 \oneniTe, 06OPYBAHM C TaFIMED, MPOrPAMMPAFTE o Hal 20 MUH.

3aTBOopeHa.  Korato BpemeTo 3a NPUroTBSIHE M3TEYe, U3KJIHOUYETE TOMIMHHUS
M3TOUHMK.
-
Kpa# Ha rotBeHeTO
3a aa oceobopauTe Napara: Ako no Bpeme
-baBHO NOHMKABAHE HO HAIAFAHETO: Ha U3NYCKAHe Ha

* 3aBbpTaKTE NocTeneHHo paboTHus knanad (A) kato napata 3abenexure
u3bepeTe yaobHATa 3a BAC 6BP3MHA HA CNOAAHE HA  HEOBUUYAMHU NPBCKH,
HQJIArGHETO W 30BbPLUIMTE C OrpaHMUMTENs Cpellly BbpHeTe paboTHMA
nUKTOrpama ﬁ? - ¢ur. 9. Koraro uHamkatopsT 30  knana (A) Ha
@ Haure Ha Hanaraxe (D) OTHOBO CaaHe, TEHAKEPATA  mapkep B+ un @
BeYe He e Nog, HaAraHe. - ¢ur. 7nnn 8 -

MHaukaTopsbT 3a Hanuuve Ha Hansrade (D) cnupa cnep ToBa u3nycHeTe

OTBAPAHETO HA TeHAXepaTd, aKo TA € ouwWe noj HanAaraHeto GQBHO’

HanfAraxe. KaTo ce yBepuTe, ye

- Bbp30 NOHMKABAHE HA HANArAHETO: HAMOQ NoBeYe NPBLCKK.

« MoxeTe A0 NOCTABMTE TEHPKEPATA NOZ TEYALLA CTyAeHd
BOAG, 3a A YCKOPWTE CNOAA HA HANATAHETO, BIHKTE
cpelyynonoxHata cxema. Korato WHAWMKATOpBT 30
HaMure Ha HansraHe (D) oTHOBO cnagHe, TeHmpkepaTa
BeYe He e Nof, HaIAraHe.

o MoxeTe 10 OTBOPUTE TEHAKEPATA NOZ, HATArAaHE - Gur.
1-2.

- UsknioueHus:

o B c1yyai Ye roteuTe XpaHu C emysICOHHA KOHCUCTEHLWS
(BHXKTE TABAMLIATA 30 FOTBEHE) MM CYLLIEHW 3e/IEHUYLI,
He MOHWKABAMTE HAAIFAHETO, O M34AKAMTE MOKA3HHETO
HO MHAMKaTopa 3a Hansrade (D) pa cnagHe, npeau € MAKCUMAIIHO

" BHMMaHHUe, 6e3 aa a
[ OTBOpUTe TeHKepaTtd. MmaiTe npeasuz, ue pasknaware.
MPEenopBYaHOTO BpeMe 3a roTBeHe TpAbBa MAIKO Aa ce
HAMQUTH.

K oraro npurotasiTe cyn By cbBeTBAME A MOHMKABATE GbP30 HANAFAHETO (BUYKTE pa3Aen
«BbP30 MOHWKABAHE HA HATAFAHETON).

11

MecTeTe TeHAXepaTta

*KOLIJHMLLCITU 4] TGﬁMepG He Ca BK/II0YEHW B HAKOU MOAeNn.
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MouncTBaHe Ha TeHAXXepara nog HanAaraHe

3a aa paboTu ypeasT By npasunHo, cnassaiTe Tesu
MPErnopbKU 30 NOYUCTBAHE M NOAAPBIKKA Clef, BCAKA
ynotpeba.

o /3mvBaiiTe TeHmKEpATa NoA HaNsAraHe (Cbj, M Kanak)
Clel BCsAKa ynoTpeba ¢ X1aaKa BOAd U Mpenapar 3a
cbaoBe. [paBeTe CbLLOTO M C KOLLHMLIATA™.

o He 13nonssaire 6€MHA MK XIOPHU NPenapary.

o He HarpsBariTe Cbaa, KOraTo e NpaseH.

30 MOYMCTBAHE HA BLTPELUHATA HACT HA CbAd:

o M3muiite ¢ reba v npenapar 3a ceaose.

o [osBATA HA NETHA OT BLTPELUHATA CTPAHA HA /bHOTO
HO CbAA HE MPOMEHA C HULLIO KAYeCTBOTO HA METAUA.
ToBa e HATpyNBAHe HA KAILWI. 3a a o MpemaxHeTe,
MOXeTe a M3nos3BaTe rbba, HanoeHa ¢ Masko ban
oLieT.

3a NOYMCTBAHE HO BBLHLLHATA HACT HA CbAQ:
o M3muiite c roba v npenapar 3a cozose.

30 NOUMUCTBAHE HA KAMAKA:
o MuiiTe Kanaka B XAAKA BOAA C rb6a M NPOAYKT 3a
MHMeHE 1 ro M3nIaxKBeaiiTe Aobpe.

30 NOYMCTBAHE HA YTUTBTHEHWETO Ha KanaKa:

o Crien BCIKO rOTBEHE MOUMCTBAMTe yrmbTHeHHeTo (1)
1 xneba my.

© 30 BpblLLaHE HA YrUTbTHEHWETO BuKTe dur. 11 - 12.

3a noyncTBaHe Ha paboTHUA KNANAH:

o M3Bagete pabotHus knanad (A), BuxTe pasaen
,YnoTpeba Ha paboTHUSA KANaH".

o Mamuiite pabotHus knanaH (A) nog Teualla Boaad -
¢ur. 13.

3a Aa NOYMCTMTE KIANAHA 3a U3nyckaHe Ha napa (B):

e Ussagete knanaHa (A).

o [poBepeTe BU3YQIHO HA CBET/IMHA AGSIM KNANAHBLT
30 M3MYCKAHe HA Napa e OTMyLeH WM C OBAIHA
dopma. BukTe cpelynonoxHata KaptuHa. AKo e
HEO06X0AMMO O MOUMCTETE C KIIEUKA 3 366U - dur.
10.

"B HAKOM MOJIeNM He Ca BKIOYEHW KOLIHMLATA U Takmepa.

@
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Muiite Bawara
TeHAKepa ces BCAKa
ynotpeba.

MoTbmHABAHETO

1 APOCKOTHHMTE,
KOWTO MOraT Aa ce
MosABAT Cfieq, Ab/ro
W3MON3BAHE, He
npeaCcTaBiABaAT
npobnem.

Camo cbabT U
KOLIHULATA 3a napa
Morar 4a ce ciarar B
MUSA/IHO MALLIMHO.

3a ga 3anasure

KauecTBaTa Ha

Bawara Tenmxepa

nog HaAraHe

Bb3MOXHO HaM- @
[bAro, He HarpsBaiuTe

CbAa, Koraro e

npaseH.

HanoxwurenHo e aa
3aHeceTe TEHmKepaTa
nog, HaiAraHe 3a
NpoGUNaKTUKA B
opobpeH ot TEFAL
cepBH3, CJ1ef], KaTo

cre 5 non3eam 10

FOAWHM.

12
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3a nouncTBaHe Ha Knanaxa 3a 6esonacHoct (C): Hukora He

o [MouncTeTe YacTTa Ha KnanaHa 3a 6e30nacHoCT, 13non3ssamte
Pa3ronoXeHa BbTPe B KAMAKA, KATO ro M3MUeTe Nog, OCTPH WK pexeLly
Teyalla Boaa. npeameTu 3a

o [lpoBepete fo6pata yHKLMOHAIHOCT, KATO M3BbpLIBAHE HA
HATWCHeTe NIeKO TONYeTo, KOeTo TPABBA AA XTbTHE Tasu onepaums.

6e3npobemHo. BuTe CpeLLynonoxHaTa KapTHHA.

3a cMAHA HO yrUTBTHEHHETO Ha Bawara TeHakepa nog,

HaAraHe:

o CMeHsIiTe yrTbTHEHWETO Ha Bawara TeHmkepa nog
HONAraHe BCAKA FOAMHA U/ AKO € CLIeneHo.

© BuHaru B3umarite opurHanHo TEFAL ynnbTHeHwue,
CbOTBETCTBALLO Ha Bawmsa mogen.

3a npubUpaHe Ha TEHKEPATA MO/ HATAraHE:
o OBbpHeTe Kanaka Bbpxy Cbad.

be3onacHocT

Bawara TeHmKepa e CHABAEHA C HAKOJIKO CUCTeMM 3a 6e30MaCHOCT:

« be3onacHocT Ha 3aTBapsHeTO:
@ - AKO ypenbT He € MPABWIHO 3TBOPEH, MHAMKATOPBT 30 Hau1e Ha Haisrade (D) @
HE MOXE [0 CE MOKKE U TAKA TEHPKEPATA HE MOXE 10 C& CJIOKM MOJ, HAArAHE.
« be3onacHocT Ha oTBapsAHETO:
- AKO TeH[pKepaTa e nog HanAraHe, 6yToHbT 3a oteapsHe (E) He moxe aa 6bae
3azeicTBaH. H1uKora He oTBapsiTe TeHmkepara cbe cuia. MNpean Bcnuko, He npaseTe
HWLLIO C MHAVKATOPA 30 OTYMTAHE Ha HaisiraHeTo (D).

o [IBe cuctemu 30 6€30NACHOCT 30 CBPbXHAIATAHE:
- MbpBa cucTema: knanarsbT 3a 6esonacHocT (C) 0cBOBOKAABA HAIATAHETO W NApPATA
M3/1M30 XOPH3OHTAUIHO HOA Kanaka - ur. 14
-Bropa cucrema: ynstHeHueTo (I) M3nycka napa BEPTUKQIHO OT MQUIKWS OTBOP,
HAMMPALL, CE Ha PbOa HA KAMAKA WK N0 Ab/MKUHATA HA Cbad - Gur.15. BHuMaHKe,
TOBA MOXE /10 ZI0BE/Ie 10 M3IACSHE HA M/IAMBKA NPH FA30B KOT/IOH.

Mpu 3apelicTBaHe Ha eHA OT cUcTeMuTe 3a 6e30nacHoCT

30 NPefOTBPATABAHE HA CBPLXHWIArAHETO:

o M3K1104eTe TOMIMHHNS U3TOUHMK.

o OcTaBeTe TeHpKepPaTd Mo HANAraHe Ad U3CTUHE HAMBIIHO.

o OTBOpETE.

o [poBepeTte v noumncrete paboTHus knanaH (A) - ¢ur.13,
BEHTWA 3a U3nycKaHe Ha napa (B) - ¢wur.10, knanaHa
3a 6e3onacHoct (C) v ynnbTHenueTo (I). Buxte
CPeLLYMOMOMHATA KAPTUHA.

13
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lapaHuyus

e [p1 npasviHa ynotpeba cbobpasHO HAPBYHKKA, CbbT Ha Bawara HoBa TeHmKepa
nog HansraHe TEFAL e ¢ aeceTroAuLLHA rApaHLMA CpeLLly:

- BCAIKAKBY AedeKTH, CBbP3aHW C METCQTHATA CTPYKTYPA HA Cbd,
- BCAKOKBA NpexeBpeMeHHa NoBpesa Ha METAIA HO OCHOBATA.

o BcvuKM OCTAHWIM YACTM HO BALLIATA TEHKEPA NMOJ, HUTAFAHE €A FApPAaHTUPAHK CpeLLy
ZedeKTy B U3paboTKaTa MM MATEPUAUIT, 30 NEPHOAA HA FAPAHLMATA ONpeseneHad B
[IeMCTBALLOTO 30KOHOAATE/ICTBO HA bPXABATA, B KOSITO MPOAYKTHT € 3aKyneH, oT
[ATATA HA 30KYTMyBaHe.

* MoxkeTe fa ce Bb3M0JI3BATE OT TA3W FAPAHLUSA NPKU NPEACTABAHE HA KAcoB 60H UK
¢baKTypa ¢ AaTara Ha 3aKynyBaHe.

FapaHumMATa He NOKpUBA:
e [loBpeau, NpUUMHEHN OT HECNA3BAHE HO BCKHW YKA3QHUA WM HEBHUMATENHA
ynoTpeba, a UMeHHO:
- Ynap, naaaHe, U3nonssaHe Bbe GypHa v Ap.,
- MueHe Ha Kanaxa, paboTHWs KNANaH 1 TaiMepa B ChAOMUSTHATA MALLMHA.
o Camo of0bpeHnTe cepBr3HM LieHTpoBe Ha TEFAL ca oTopr3vpaHi Ad BY NMPeLoCTaBAT
HOCTOALLATA FApaHUMs (Mons, BWxTe caita : www.tefal.com).

304 bMKUTENHA MAOPKUPOBKA

Mapkuposka MecTononoxenue

MAEHTM¢MKQHMH Ha npoussBoauTena n
TbProBCcKAaTa mapka

loanMHa Ha NPOM3BOACTBO W NAPTUAA Ha cbaa

Kanak n gpbxKa Ha Kanaka

KaTtanoxeH Homep Ha Mozena
MakcumanHo 6e3onacHo Hanarade (PS) Ha kanaka
Pa6oTHO HanaraHe (PF)

Bmectumoct [bHo Ha cbaa

EHEKTpW-IeCKM WU €J1IEKTPOHEH NPOAYKT B Kpasn
HQ XXUBOTA MYy

e YyacTBaiTe B ONA3BAHETO HA OKOJIHATA cpeaal
(D Bawmar ypea CbAbpXa MHOXeCTBO MaTepuasnu, Kouto morar aa
6bAAT U3MON3BAHM NMOBTOPHO MW PELIUKIUPAHM.
< 3aHeceTe 1o B LEHTbP 3d BTOPUUYHM CYPOBWHW, KbAETO TOM Lie
mmmm OBAE PELMKIMPAH.

*B HAKOWM MOZENM HE Ca BK/IKOUYEHHU KOLLHULATA 1 Taimepa. 14

@
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TEFAL otrosaps Ha BaliMTe BbMNPOCH

HeusnpasHocTu lMpenopbku

Axo TeHpKepara 3aHeceTe TeHpKepaTa Nof HaisraHe B oobpeH ot TEFAL cepis.

noA HalAraHe e 6una

OCTOBEHA Aia Ce 3arpee

6e3 TeuHocT

AKO MHAMKaTOPBT 30 | TOBA € HOPMAUTHO MPe3 MbPBUTE HAKOKO MUHYTH.

napa He ce e NOBULLMA | AKo TOBA NPOAB/IKABA, NPOBEpeTe AA/IH:

M npes BeHTMa He - TOMAMHHWAT U3TOYHUK € JOCTATBYHO CHAIEH, O OKO TOBA HE

M37M3NAPA IO BPEME | o qyq, ro yeenmueTe.

Haroreere - KOJINYECTBOTO TEYHOCT B Cb/ld € J0CTATBYHO.
- PaBOTHUAT KNANAH Ce HAMUPA BBPXY €f1HA OT MUKTOTPAMUTE

B w5 - dur. 7 wnm 8.

- TeHZXePATA MOA HANAraHe e Aobpe 3aTBOPeHa.
- YUTbTHEHNETO MW PBOBT HA CbAA He Ca NOBPEeAEHH.

AKO MHAMKATOP®T 30 ToBa e HOPMAIHO Npe3 MbPBMTE HAKOIKO MUHYTH.

napa ce e NOBULIWL, HO | AKO TOBA fiBNIEHWe NMPOABIIKH, MyCHETE Ypeaa nog CTyAeHa

npes BEHTWIO He M3/M3a | BOAA, BUXKTe pasaen ,bbp3o cBANAHe HA HANATAHETO B

napa no Bpeme Ha 0cobeHu cnyyaun”, ces, ToBd OTBOPETE TEHAXePATd.

rotBeHe MouncTeTe paboTHUA KNAMAH M BEHTMNA 30 M3MyCKAHe
HO napa ¥ nposepeTe Aanu 6yTanoTo HA KAANAHA 3d
6e30nacHOCT MOXe Jid ce HaTUCKA 6e3 3aTpyaHeHHe.

Ako u3n1sa napa [Janu KanaksT e fobpe 3aTBOPEH.

OKOJ10 KaraKd, [lanv ynbTHEHWETO HA KANAKa e NPABUIIHO NOCTABEHO.

npoBepeTe flann ynnbTHeHWMeTo e B A06PO CbCTOAHME W NpH
HEeobX0AMMOCT o CMeHeTe.
[lanu Kanak®bT, ynabTHEHWETO W kneba My B Kanaka,
KNANaHbT 30 6€30MacHOCT M PABOTHUAT KNAMAH Ca YACTU.
[anu pbbbT Ha CbAa € B A06PO ChCTosHMeE.

AKo He MOXeTe Aa MpoBepeTe AU MHAMKATOPBT 30 HANATAHE € CNAAHA.

OTBOpHTE KANaKa B npoTuBeH cnyuait cBaneTe HANATAHETO, AKO € HYKHO,
OXNA/ieTe TEHAXEPATa MOA CTPYs CTyAeHA BOAD, BUXTeE
pasgen , bbp30 cBANAHE HA HANATAHETO B 0COBEHH cyyan™.

Axo npogiykTHTe He ca | BpemeTo 3a npuroTesHe.

CBAPEHU WM aKo ca | MOLLHOCTTA HA TOMAMHHWA U3TOUHMK.

usropenu, nposepete | [lany paboTHHAT KNANAH e Ha MPABMIHOTO NOJOKEHKE.
KonuuectsoTo TeyHocT.

Axo npoayKT1Te ca HakwcHeTe cbaa 3a U3BECTHO BpeMe, Npeau fid ro U3MUeTe.

13ropeny B TeHprepara | Hukora He M3non3eaiTe 6eaMHA MK XNOPHW NpenapaTy.

riop, HaNAraHe

15

*B HAKOW MOAENM He Ca BKAOYEHU KOLWHULATA U TaUMepa.
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3eneHuyum
NPECHHU 3AMPA3EHHU
loteBeHe Mo3uuymsa Ha Mo3uyusa Ha
Knanaxa knanada (Z3
ApTHioK -napa™ 18 MuH.
- notansHe™ 15 MUH.
Acnepxu - noransHe 5 M1H.
YepBeHo LiBek10 - napa 20 - 30 MUHYTH
YKMTO (cywn seneruyun) - noransHe 15 MUH.
Bpokonu -napa 3 MUH. 3 MUH.
MOpKOBHU (emyncrotin xparin) waibu -napa 7 MUH. 5 MUH.
-napa 6 MUH.
Henvra - noTansHe 10 MrH.
o6 HOPA3aHW | - napa 1 MMH. 5 MMH.
uenm - noTansHe 1 MuH 1 30 cek.
HOPA3aHO | - napa 6 M1H.
3enero sene HaMCcTa | - napa 7 MUH.
Bptokcencko 3ene -napa 7 MUH. 5 MWH. - noTansHe
LiseTHo 3en1e - notansHe 3 MUH. 4 MUH.
Tukemai -napa 6 MuH 1 30 cek. 9 MUH.
- notansHe 2 MUH.
Linkopus - napa 12 MrH.
Cramax - napa 5 MMH. 8 MUH.
- noTansHe 3 MUH.
3eneH 606 - napa 8 MUH. 9 MUH.
@ Monycyx 606 - noTansHe 20 MUH. @
3eieHa et (cyxm senexuyuy) - notansHe 10 MUH.
Pana -napa 7 MUH.
- noransHe 6 M1H.
3eneH rpax -napa 1 mMnH M 30 cek 4 MUH.
Kpbrbn npas -napa 2 MnH 1 30 cek.
TrkBa (MHOpe) (emyncronHy xpar) - notansHe 8 MUH.
-napa 12 MrH.
Kaptodw Ha 4eTBbpTUHN pe—, 6 NV,
Opw3 (cyxv 3eneHyyLin) - noTansHe 7 MUH.
** XpaHa B KOWHMLIATA 3a roTBeHe Ha napa*
*** XpaHa BbB BoAQ
Meca 1 pubu
MPECHHU 3AMPA3EHHU
Mo3uuma Ha Mo3uumsa Ha
KnanaH 3 KnanaHa
Arteluko (6yT 1,3 kg) 25 MUH. 35 MHH.
Tenewko (nevero 1 kq) 10 MHH. 28 MHH.
Puba (QVIHE 0,6 kg) (eMynCHOHHM XpaHH) 4 MUH. 6 MUH.
CBuHCKO (neyeHo 1 kg) 25 MUH. 45 MUH.
Munewwko (usno nune 1,2 kg) 20 MuH. 45 MuH.
Coomra (4 pe3eHa 0,6 kg) (emyncrortm xparin) 6 MUH. 8 MUH.
Pu6a ToH (4 mbpwonn 0,6 kg) (emyncrortin xpatn) 7 MUH. 9 MHH.

*B HAKOWM MOAENM He Ca BKAIOYEHW KOLIHMLATA U TGﬁMePQ

@
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Prije upotrebe vaseg ekspres lonca, odvojite vrijeme da procitate
sve upute i uvijek koristite «Uputstvo za upotrebu».
Posljedica nepravilnog koristenja mogu biti ostecenja proizvoda.

Radi vase sigurnosti, ovaj aparat odgovara primjenjivim normama i propisima:
- Direktiva o opremi pod pritiskom
- Materijali u kontaktu sa namirnicama

- Zivotna sredina

(O] OBAVEZNE
KONTROLE

PRUE SVAKE

UPOTREBE

PROVJERITE

a Svaki put vizuelno je li cjevcica za odvod pare zacepljena.

uJe klip sigurnosnog ventila pokretna (C).

aje li gumica poklopca namjestena ispod svakog ureza
poklopca - sl. 12.

aJesu li drske na posudi ispravno namjestene. Drske
posude su sigurnosni dijelovi. Nikada ih nemojte
samostalno uklanjati ili mijenjati.

UVIJEK
POSTUJTE
SLJEDECE
KOLICINE
PUNJENJA

s Ne koristite vas ekspres lonac bez te¢nosti, to bi, naime,
prouzrokovalo velika ostecenja. Osigurajte dovoljnu
koli¢inu te¢nosti tokom kuhanja.

a Minimalno 25 ¢l - sl. 4.

a Maksimalno 2/3 visine lonca, oznaka MAX 2 - sl. 6.

a Tokom kuhanja na pari, namirnice koje se nalaze u
parnoj kosari* ne smiju biti u dodiru s vodom i ne smiju
prelaziti oznaku MAX 2 na posudi - sl. 5.

a Maksimalno 1/3 (oznaka MAX 1) za kasaste namirnice
koje se Sire i/ili koje se pjene tokom kuhanja, kao sto
su riza, mahunarke, suseno povrce, kompoti, bundeve,
tikvice, mrkva, krompiri, riblji fileti, itd...

17

*ovisno o modelu
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a Ne pustajte djecu u blizinu ekspres lonca tokom upotrebe.

aPara je veoma vruca kada izlazi iz radnog ventila. Pazite na mlaz @
pare.

uVas$ ekspres lonac kuha pod pritiskom. Neprimjerena upotreba
moze prouzrokovati opekotine zbog pare. Provjerite da li je
ekspres lonac adekvatno zatvoren prije upotrebe. (Vidi odjeljak
“Zatvaranje”.)

= Uobicajeno je da ventil neprestano pisti tokom kuhanja. Ako iz
lonca ne izlazi dovoljno pare, napravite dekompresiju proizvoda i
provjerite ima li u posudi dovoljno te¢nosti te je li cjevcica za odvod
pare prohodna. Ako para jos uvijek ne izlazi nakon tih provjera,
malo pojacajte izvor toplote.

s Nemojte kuhati hranu kod koje postoji opasnost od zacepljenja
sigurnosnih elemenata:

- bobicasto voce

- je¢mena kasa, krompir, pire

- zobena kasa

- suseni grasak

- rezanci, makaroni, Spagete

- rabarbara
-ribizle
PRUEI aZa kuhanje velikih komada mesa i namirnica s kozom (cijele
@ TOKOM kobasice, jezik, perad ... : savjetujemo vam da ih prije kuhanja @

KUHANJA | probodete nozem ili viljuskom. Naime, tokom kuhanja oni mogu
nakupiti vrelu te¢nost i uzrokovati prskanje.

aU ekspres loncu nikad nemojte pripremati recepte na bazi
Zivotinjskog mlijeka.

a U ekspres loncu nemoijte koristiti grubu sol ve¢ dodajte sitnu sol na
kraju kuhanja. Izbjeci ¢ete pojavu «tackica» koje mogu promijeniti
dno ekspres lonca.

a Ne koristite vas ekspres lonac za przenje na ulju pod pritiskom.

u Prilikom zagrijavanja ulja ili masti ne ostavljajte ekspres lonac bez
nadzora. Nastavak zagrijavanja ulja koje se pari ¢ini ulje nezdravim
i moze zagrijati ulje do pojave plamena.

u Ne koristite vas ekspres lonac ni za koju drugu namjeru osim one
za koju je predviden.

a Ne stavljajte vas ekspres lonac u zagrijanu pecnicu.

a U ekspres lonac nikad nemojte stavljati aluminijsku foliju.

a U ekspres lonac nikad nemojte stavljati plasti¢nu foliju.

a Para alkohola je zapaljiva. Pustite da vrije priblizno 2 minute prije
nego $to stavite poklopac. Potreban je nadzor prilikom kuhanja jela
sa alkoholom.

s Koristite kompatibilan(e) izvor(e) toplote, koji je/su u skladu sa
uputstvima za upotrebu.

18
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a Postepeno okrenite radni ventil (A) odabiruci prema zelji
brzinu dekompresije tako da se zaustavite na slikovnoj
oznaci % - sl. 9. Ako tokom ispustanja pare primijetite
nepravilno prskanje, postavite radni ventil (A) u polozaj
kuhanja &3, a nakon toga izvriite brzu dekompresiju
pod hladnom vodom - (pogledajte paragraf «Zavrsetak
kuhanja u rezimuy).

s Ako se sigurnosni Stapi¢ (D) ne spusta, stavite ekspres
lonac pod hladnu vodu iz slavine - (pogledajte odjeljak
«Zavrsetak kuhanja u rezimuy).

a Nikada nemoijte dirati sigurnosni Stapic.

a Za kasaste namirnice koje se Sire ili koje se pjene tokom
kuhanja, kao sto su riza, mahunarke, suseno povrce,
kompoti, bundeve, tikvice, mrkve, krompir, riblji fileti,
itd... ostavite ekspres lonac nekoliko minuta da se ohladi,
a potom ga ohladite pod hladnom vodom. Ekspres lonac
lagano i ujednaceno protresite nakon $to provjerite da li
se sigurnosni Stapi¢ spustio kako biste sprijecili prskanje
mjehuri¢a pare koji bi vas mogli opeci. To je posebno

NAKON vazno pri brzom ispustanju pare ili nakon hladenja pod
KUHANJA... hladnom vodom.
@ aVas ekspres lonac odlazite vrlo pazljivo. Ne dodirujte @

vruce povrsine. Po potrebi upotrijebite rukavice. Servirajte
pomocu 2 drske posude.

= Kod pripremanja supa, nasa je preporuka da izvrsite brzu
dekompresiju pod hladnom vodom (vidi odjeljak «Kraj
kuhanja u rezimuy).

a Prije nego Sto otvorite ekspres lonac, provjerite da li je
ventil na poloZaju za dekompresiju. Sigurnosni Stapic (D)
bi trebao biti u donjem polozaju.

= Nikad ne otvarajte ekspres lonac silom. Provjerite da nema
pritiska u unutrasnjosti posude. Sigurnosni stapic (D) bi
trebao biti u donjem polozaju. (Vidi odjeljak “Sigurnost”.)

19
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ODRZAVANJE

u Ako primijetite da je neki dio vaseg ekspres lonca slomljen
ili napuknut, ni u kojem ga slu¢aju nemojte pokusavati
otvoriti ako je zatvoren. Ostavite ga da se potpuno ohladi
prije pomicanja te ga vise nemojte koristiti i odnesite ga u
ovlasteni servisni centar kompanije TEFAL.

a Ne vriite intervencije na sigurnosnom sistemu ni na koji
nacin osim preporucenog nacina ci$¢enja i odrzavanja.

a Koristite samo originalne TEFAL dijelove koji odgovaraju
vasem modelu.

a Ne ostavljajte hranu da stoji u ekspres loncu.

aSvoj ekspres lonac ocistite i isperite odmah nakon
koristenja.

= U masini za pranje suda nikad nemojte prati radni ventil
(A), gumicu (I), indikator vremena* (G (d)).

s Indikator vremena* (G (d)) nikada nemojte stavljati pod
vodu.

a Nikad ne koristite sredstva za dezinfekciju ili proizvode na
bazi hlora, jer mogu ostetiti kvalitet nehrdajuceg celika.

s Ne ostavljajte poklopac potopljen u vodi.

s Gumicu mijenjajte jednom godisnje ili odmah ako ima
ostecenje.

s Poslije 10 godina upotrebe, obavezno morate odnijeti
lonac na pregled u ovlasteni servisni centar kompanije
TEFAL.

u Pri spremanju ekspres lonca: poklopac stavite na obrnutu
stranu na posudu kako se gumica poklopca ne bi previse
trosila.

*ovisno o modelu

SACUVAJTE OVA UPUTSTVA

20
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Opis aparata

A.

B.  Cjevcica za odvod pare X
C.  Sigurnosni ventil

D. Indikator prisustva pritiska

E.  Tipka za otvaranje

F.  Drska poklopca

G(a). Oznaka za pozicioniranje

G(b). Oznaka za pozicioniranje
poklopca u odnosu na posudu

G(c). Postolje vremenskog
programatora®

I
J.
K.
L.
poklopca M.
N
(o)

Radni ventil G(d). Vremenski programator®
H

Oznaka za pozicioniranje
radnog ventila

Gumica poklopca

Parna koSara®

Tronozac*

Duga rucica posude
Posuda

Kratka rucica posude
Oznake maksimuma
(Max1 i Max2) za punjenje

Vazne provjere prije svake upotrebe

Provjera ventila za rad

e Provjerite da li je rupa ventila za rad za izbacivanje zacepljena.

Provjera sigurnosnog ventila

(o) (u

e Provjerite da li je Stapi¢ pokretan (Stapic pritisnite prstom nekoliko puta).

21 *KoSara i vremenski programator nisu u sadrzaju isporuke kod nekih modela.
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Karakteristike @
Promjer dna lonca - referentne oznake
. . N nerezovy model Maximalni
Objem | @ Nddoby | @ Dna | Modéle INOX s Casovacéem | bezpecnostni tlak

3L 20cm | 17cm P25840 P25940
4L P25804 P25904
6L 2ean |15 P25807 P25907 150 kPa
7L P25808 P25908
8L P25844 P25944

Normativni podaci: Najvisi radni pritisak: 80 kPa

Kompatibilni izvori toplote

PLYN ELEKTRICKA  SKLOKERAMICKA INDUKEN ELEKTRICKA
VARNADESKA HALOGENOVA VARNA DESKA TOPNA
SALAVA DESKA SPIRALA
Zz
IS
v
\! S ]
@ « Ovaj lonac upotrebljava se sa svim izvorima toplote. @

o Na elektricnom ili Stednjaku s ravnom plocom, koristite ringlu koja ne
premasuje veli¢inu osnove lonca na pritisak.

« Na keramickoj ploci, uvjerite se da je osnova lonca uvijek Cista i suha.

« Na plinskoj zoni, plamen ne smije premasiti omjer posude.

« Kod svih izvora toplote vodite racuna da lonac bude dobro centriran.

« Bez obzira na vrstu ploce za kuhanje koju upotrebljavate, provjerite da
li je dno ekspres lonca sasvim ¢isto prije stavljanja na plocu za kuhanje.

Dodaci TEFAL
o Sljedeéi dodaci su dostupni za vas ekspres lonac:
PfisluSenstvi Referencni ¢islo
Tésnéni vika (4, 6, 7, 8L) X9010101
Parni kosik* 792185
Trojnozka* 792691

e Za zamjenu drugih dijelova ili za popravke, nazovite ovlastene servisne
centre firme TEFAL (pogledajte: www.tefal.ba).
o Koristite samo originalne TEFAL dijelove koji odgovaraju vasem modelu.

*Kosara nije uklju¢ena kod nekih modela 22
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Otvaranje

e Pomocu poluge povucite tipku za otvaranje (E) i drzite je u tom polozaju
-sl. 1.

e Dok drzite dugu rucicu posude (L), drugom rukom okrenite dugu rucicu
poklopca (F) suprotno od kazaljke na satu, dok se ne otvori - sl. 2.

» Podignite poklopac.

Zatvaranje

e Stavite poklopac ravno na posudu i poravnajte
oznake pozicioniranja poklopca G(a) i G(b).
e Okrenite poklopac u smjeru kazaljke na satu dok

Pokud je hrnec
zavieny a ne-
pouZiva se, je
normalni, Ze viko

se muze vzhledem se ne zaustavi - sl. 3 dok ne cujete zvuk «klik»
k nadobé pootocit. sl. 4.
Az bude hrnec pod Ako ne mozete okrenuti poklopac, provjerite da li
tlakem, tento jev je tipka za otvaranje (E) dobro spustena.
zmizi.
® Minimalno punjenje (O}
o Uvijek sipajte minimalnu koli¢inu te¢nosti Sto je Namirnice
jednako 25 cl /250 ml (2 Soljice). stuvljene_u korpu X
za kuhanje na pari*
Za kuhanje na pari*: ne smiju prelaziti
« Punjenje mora biti najmanje 75 cl / 750 ml (6 ~ oznaku MAX2.
Soljica).
o Stavite ko3aru za paru* (J) na tronozac* (K) u tu
svrhu - sl. 5.

Maksimalno punjenje

o Nikada ne punite lonac vise od 2/3 visine posude (oznaka MAX 2 maksimum
punjenja).

Za neke vrste hrane:

e Za kasaste namirnice koje se Sire ili koje se pjene
tokom kuhanja, kao 3to su riza, mahunarke, suseno
povrcée, kompoti, bundeve, tikvice, mrkve, krompir, riblji
fileti, itd... ostavite ekspres lonac nekoliko minuta da
se ohladi, a potom ga ohladite pod hladnom vodom.

23 *Kosara nije uklju¢ena kod nekih modela
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sigurnosni Stapi¢ spustio kako biste sprijecili prskanje mjehurica pare koji bi
vas mogli opeci. To je posebno vazno pri brzom ispustanju

pare ili nakon hladenja pod hladnom vodom. Kod pripremanja supa,
savjetujemo da obavite brzu dekompresiju u hladnoj vodi (vidi sliku iz 1.
koraka iznad).

Ekspres lonac lagano i ujednaceno protresite nakon Sto provjerite da li se o

Upotreba radnog ventila (A)

Za podesavanje radnog ventila (A):

PaZnja, ove operacije moraju se provoditi kada je

lonac hladan i neaktivan.

 Postavite radni ventil (A) prema slikovnoj oznaci
A ventila pomoc¢u oznake polozaja (H).

o Pritisnite ventil i okrenite prema slikovnoj oznaci

22 &,

Da biste izvukli radni ventil:

PaZnja, ove operacije moraju se provoditi kada je

proizvod hladan i neaktivan.

o Pritisnite ventil i okrenite da poravnate slikovnu

@ oznaku A s oznakom poloZaja (H) kao na slici na

suprotnoj strani.

o Skinite ventil kao $to je prikazano na crtezu na
suprotnoj strani.

Za kuhanje povrca i osjetljive hrane:

o Postavite slikovnu oznaku 2 ventila licem okrenutu
ka oznaci polozaja (H) - sl. 7.

Za kuhanje mesa ili smrznute hrane:

e Postavite slikovnu oznaku & ventila licem okrenutu
ka oznaci polozaja (H) - sl. 8.

*Kosara nije uklju¢ena kod nekih modela 2[.
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Prva upotreba

o Ekspres lonac i pripadajuce komponente dobro odistite prije prve upotrebe.

» Postavite tronozac posude (K) ispod posude i stavite posudu (J) na njega®.

e Napunite posudu 2/3 vodom (oznaka maksimum (MAX 2) punjenja (0)).

e Zatvorite lonac.

e Postavite slikovnu oznaku (23 ventila licem okrenutu ka oznaci poloZaja
(H) - sl. 8.

 Stavite lonac na izvor toplote te ga maksimalno pojacajte.

Pfitomnost pary u ukazatele pfitomnosti tlaku (D) je na zac¢atku provozu

hrnce normaini.

e Kad para pocne izlaziti kroz ventil, smanjite jacinu izvora toplote i podesite
na 20 min.

e Za modele opremljene vremenskim programatorom, program 20 min.

« Kada protekne 20 min, ugasite izvor toplote.

e Postupno okrenite ventil (A) odabiruéi prema Zelji brzinu dekompresije tako
da se zaustavite na slikovnoj oznaci € - sl. 9.

» Kada se indikator prisustva pritiska (D) ponovno spusti, vas lonac vise nije
pod pritiskom.

@ e Otvorite lonac-sl. 1- 2. @
o Isperite ekspres lonac vodom i osusite ga.
Prije kuhanja

o Prije svake upotrebe skinite ventil (A) (vidi “upotreba
radnog ventila”) i vizuelno provjerite na dnevnom
svjetlu da li je cjevcica (B) zacepljena (pogledajte sliku
pored teksta). Po potrebi je ocistite ¢ackalicom - sl. 10.

o Uvjerite se da je Stapic (C) pokretan, prema crtezu nize
i vidite “Cis¢enje i odrzavanje”.

o Stavite sastojke i te¢nost.

e Zatvorite lonac - sl. 3 i uvjerite se da je pravilno
zatvoren - sl. 4.

« Postavite slikovnu oznaku 2# ili & ventila licem ka
oznaci polozaja H - sl. 7 ili 8.

e Stavite lonac na izvor toplote te ga maksimalno
pojacajte.

25 *Kosara i vremenski programator nisu u sadrZaju isporuke kod nekih modela.
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Vremenski programator (opcionalno)

e Vremenski programator dostupan je samo na odredenim
modelima. Uklonjiv i nezavisan, vremenski programator ¢e vas
obavijestiti kada se vrijeme kuhanja zavrsi. Mozete ga ponijeti
sa sobom i slobodno raditi druge poslove ili moZete ga ostaviti u
pripadajuéem drzacu (G(c)) tokom kuhanja.

eVas ekspres lonac predviden je da radi s vremenskim
programatorom i bez njega.

Rad:

=
 Ukljucivanje: jednom pritisnite dugme; prikazuju se dvije nule.
o Odabir vremena kuhanja (maksimalno 60 minuta): pritisnite dugme.

- Impulsni rad: odbrojavanje iz minute u minutu.
- Kontinuirani rad: klizno odbrojavanje

e Odbrojavanje vremena kuhanja: nakon otpustanja dugmeta za
nekoliko sekundi treperi odabrano vrijeme: odbrojavanje je pocelo.

Odbrojavanje treba poceti ¢im ventil zazvizdi.

=

e Zvucni alarmi: po zavrsetku kuhanja vremenski programator
upozorava vas nizom zvucnih signala. Za zaustavljanje alarma
pritisnite dugme.

o Iskljucivanje: automatsko

eGreska u programiranju: programirano vrijeme mozete resetovati u
bilo kojem trenutku tako da pritisnete dugme i drZite ga pritisnutim
duZe od dvije sekunde.

e Postavljanje: vremenski programator postavite na njegovo postolje
na gornjoj strani poklopca.

« Uklanjanje: vremenski programator njezno podignite prema gore.

Preporuke za upotrebu:

Potetn! potozal (dva ° vremenski programator nemojte stavljati u masinu za pranje
polumjesan eouta  Posuda. Vremenski programator nemojte nikada uranjati u
jedan prema drugom)  vodu. Vremenski programator ocistite ¢istom krpom. Za ciscenje

vremenskog programatora nemojte upotrebljavati otapala.

Zbrinjavanje:

e radni vijek vremenskog programatora zavisi od toga
koliko ga cesto upotrebljavate. Medutim, ako primijetite
potpuni ili djelimi¢ni gubitak prikaza, trebate ukloniti

fm— bateriju radi zbrinjavanja.

« Baterija za indikator vremena je dugmasta baterija tipa CR2032.

Zatvorent polozaj Baterija indikatora vremena sadrZi dimetoksietan, br. CAS 110-
(polumjesec ispred 71-4. Uskladena je sa evropskim propisima. Za vasu bezbjednost i

punog mjeseca) ocuvanije Zivotne sredine: ne otvarajte bateriju, ne izlazite je visokim

temperaturama, nemojte je odlagati zajedno sa kuénim otpadom,
nego je vratite u centar predviden za upotrijebljene baterije.

« Baterija je smjeStena u podsklop: mozete je zamijeniti ili zamjenu
prepustiti ovlastenom prodavacu za ovu vrstu usluge, kako je
prikazano na slici na suprotnoj strani.

« Drugi vremenski programator moZete kupiti u svim
TEFALOVIM ovlastenim servisnim centrima.

®

o

26

*KoSara i vremenski programator nisu u sadrzaju isporuke kod nekih modela.
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Ukazatel tlaku (D)
zabrani tomu, aby
v hrnci stoupl tlak,
neni-li hrnec fadné
zavieny.

Kraj kuhanja

Za ispustanje pare:
- Spora dekompresija:

Za vrijeme kuhanja

e Prisustvo pare na indikatoru prisustva pare (D)
pocetak je normalnog rada vaseg eskpres lonca.

« Kada radni ventil (A) stalno izbacuje paru, emituje
pravilan zvuk (PSSST), smanjite izvor toplote tako
da ventil (A) i dalje propisno Sisti.

o Podesite vrijeme kuhanja da bude kako je navedeno
u receptu.

e Za modele opremljene vremenskim programatorom,
program 20 min.

e Kada vrijeme kuhanja istekne, iskljucite izvor
toplote.

Pozorujete-li pfi
vypousténi pary ab-

e Postupno okrenite ventil (A) birajudi normalni anik pary,
prema Zelji brzinu dekompresije tako da se vratte funkéni ventil
zaustavite na slikovnoj oznaci < - sl. 9. Kada (A) zpét na znacku

@ se indikator prisustva pritiska (D) ponovno + nebo (Z3 - obr.
spusti, va$ lonac vise nije pod pritiskom. 7 nebo 8 - poté dal

Indikator prisustva pritiska (D) sprijecava pomalu vypoustéjte

otvaranje ekspres lonca ako je jos uvijek pod péru, pficems se

pritiskom. :

- Brza dekompresija:

* MoZete ekspres lonac staviti u hladnu vodu da
biste ubrzali dekompresiju, vidi dijagram. Kada
se indikator prisustva pritiska (D) ponovno
spusti, vas lonac vise nije pod pritiskom.

e MozZete otvoriti vas lonac. - sl. 1 - 2.

- Posebni slucajevi:

e Uslucaju da kuhate kasastu hranu (vidi tabelu
kuhanja) ili suseno povrce, nemojte izbacivati

ujistéte, Ze uz ne-
dochazi k prudkému
aniku.

pritisak i ¢ekati da indikator pritiska opadne Pfi premistovani
(D) za otvaranje lonca. Planirajte malo kraée tlakového hrnce
predvideno vrijeme kuhanja. pod tlakem dbejte

e Kod pripremanja supa, nasa je preporuka
da izvrSite brzu dekompresiju (pogledajte
odjeljak ,Brza dekompresija”).

27

maximalni opatrnosti
a nedélejte prudké

pohyby.

*Kosara nije uklju¢ena kod nekih modela

@
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Cis¢enje ekspres lonca

Za dobro funkcioniranje vaseg aparata, duzni ste
drzati se ovih preporuka za ¢iséenje i odrzavanje
nakon svake upotrebe.

e Perite lonac (posudu i poklopac) nakon svake
upotrebe toplom vodom i sredstvom za pranje
suda. Isto uradite i sa koSarom*.

o Ne koristite izbjeljivac ili hlorirane proizvode.

* Ne zagrijavajte lonac kada je prazan.

Ciséenje unutrasnjosti posude:

e Operite spuzvom za ribanje i sredstvom za
pranje suda.

e Pojava tackica unutar posude ne utice na
kvalitetu metala. To su ostaci kamenca. Da
biste ih uklonili, moZete koristiti spuzvu s malo
bijelog octa.

Ciséenje vanjske povrsine posude:

e Operite spuzvom za ribanje i sredstvom za
pranje suda.

Cis¢enje poklopca:

o Operite poklopac pod teku¢om toplom vodom
spuzvom i sredstvom za pranje i dobro isperite.

Za cis¢enje gumice poklopca:

e Nakon svakog kuhanja ocistite gumicu (I) i
njezino kuciste.

e Za zamjenu gumice, vidi - sl. 11 - 12.

Za ciScenje radnog ventila (A):

e Za skidanje radnog ventila (A), vidi “Upotreba
radnog ventila”.

e Operite radni ventil (A) pod mlazom vode - sl.
13.

*Ko3ara nije uklju¢ena kod nekih modela
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Po kazdém pouziti
tlakovy hrnec
umyjte.

Zahnédnuti a
Skrabance, které se
mohou objevit po
dlouhém pouZivani,
nejsou na zavadu.

V mycce Ize umyvat
pouze nadobu a
kosik.

Je-li nddoba

prazdna,

neprehfivejte ji,

abyste co nejdéle

uchovali vlastnosti @
tlakového hrnce.

Po 10 letech
pouZivani je nutno
nechat tlakovy
hrnec zkontrolovat
v autorizovaném
servisnim stredisku
TEFAL.
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Za ciscenje sistema za odvod pare (B):

o Skinite ventil (A).

o Provjerite vizuelno i na dnevnoj svjetlosti je li cijev
za odvod pare otpusena i okrugla. Vidi sliku na
suprotnoj strani. Po potrebi je ocistite cackalicom
-sl. 10.

Za ciscenje sigurnosnog ventila (C):

o Ocistite dio sigurnosnog ventila smjesten unutar

poklopca tako da ga isperete vodom. Nikdy ngpouiivejte
o Provjerite njegov rad tako to cete blago pritisnuti na tuto Cinnost
preklopku koja treba da potone bez teskoca. Vidi ostry nebo 3picaty

sliku na suprotnoj strani. predmét.

Za zamjenu gumice vaseg lonca:

e Gumicu vaseg lonca mijenjajte jednom godisnje
ili ako ima pukotinu.

o Uvijek kupujte gumicu kompanije TEFAL, onu koja
odgovara vasem modelu.

Za odlaganje vaseg lonca:

o Okrenite poklopac na posudi.

@ Sigurnost @

Aparat ima nekoliko sigurnosnih sistema:
« Sigurnost pri zatvaranju:
- Ako proizvod nije propisno zatvoren, indikator prisustva pritiska (D) ne
moze se podiéi i stoga ekspres lonac ne mozZe stvoriti pritisak.
» Sigurnost pri otvaranju:

- Ako je lonac pod pritiskom,tipka za otvaranje (E) ne mozZe se aktivirati.
Nikada ne otvarajte lonac na silu. Ne vrsite nikakve intervencije na
indikatoru prisustva pritiska (D).

» Dva sredstva za osiguranje od pretjeranog pritiska:

- Prvi sistem: sigurnosni ventil (C) oslobada pritisak i para izlazi vodoravno
na vrhu poklopca - sl.14

- Drugi sistem: gumica (I) pusta paru vertikalno na rupici na rubu poklopcaili
duz posude - sI.15. Paznja, to moze dovesti do gasenja plamena na plinskoj
zoni za kuhanje.Ako je aktiviran jedan od sigurnosnih sistema:

e Zaustavite izvor toplote.

o Ostavite lonac da se potpuno ohladi.

 Otvorite.

e Provjerite i ocistite radni ventil (A) - sI.13, cjevcicu
za odvod pare (B) - sI.10, sigurnosni ventil (C) i
gumicu (I). Vidi sliku na suprotnoj strani.

29
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Garancija

e Ako se koristi kako je navedeno u uputstvu za, upotrebu posuda vaseg

novog lonca TEFAL ima garanciju od 10 godina za sljedece slu¢ajeve:
- Bilo kakav nedostatak metalne konstrukcije posude,
- Bilo kakvo preuranjeno propadanje metalnog dna.

« Svi ostali dijelovi vaseg ekspres lonca imaju garanciju za materijal ili
nedostatake pri izradi, za period garancije definiran u skladu sa vaze¢im
zakonima koji su na snazi u zemlji u kojoj je proizvod kupljen od dana
kupovine.

« Ova garancija se ostvaruje uz podnosenje racuna ili fakture koji dokazuju
datum kupovine.Ova garancija iskljucuje:

e Ostecenja nastala uslijed nepostivanja vaznih mjera opreza ili nemarne
upotrebe, a posebno zbog:

- udaraca, padova, stavljanja u peénicu,
- Poklopac pogodan za pranje u masini za pranje suda, radni ventil i tajmer.

e Ovu garanciju mozete ostvariti samo u ovlastenim servisnim centrima
kompanije TEFAL (molimo pogledajte : www.tefal.ba).

Propisane oznake

Oznaka Lokalizacija
Identifikacija proizvodaca ili prodajne S
marke Poklopac i rucica poklopca
Godina proizvodnje i serija Na posudi
Oznaka modela
Maksimalni sigurnosni pritisak: (SP) Na poklopcu

Najvisi radni pritisak: (RP)

Kapacitet Na dnu posude

Elektricni ili elektronicki proizvod na kraju svog

radnog vijeka
» Mislite o Zivotnoj sredini!
® Aparat sadrzi brojne materijale koji se mogu ponovo koristiti ili
reciklirati.
2 Odnesite aparat na mjesto za prikupljanje radi obrade

*Kosara nije uklju¢ena kod nekih modela
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TEFAL odgovara na vasa pitanja

Problemi

Preporuke

ekspres lonac
zagrijavao pod
pritiskom

bez tecnosti

Ako se ova pojava nastavi, provjerite svoj lonac u
ovlastenom servisnom centru za TEFAL.

Ako se indikator
prisustva pritiska
nije popeo, te nista
ne izlazi iz ventila
tokom kuhanj

Ovo je uobicajno tokom prvih nekoliko minuta.

Ako ova pojava potraje, provjerite sljedece:

- Da li je izvor toplote dovoljno jak, te ako nije, po-
jacajte ga.

- Da li je koli¢ina te¢nosti u posudi dovoljna.

- Da je radni ventil na jednoj od slikovnih oznaka Br
nebo (Z3 - f-sl. 7 ili 8.

- Da je lonac pravilno zatvoren.

- Da se gumica ili obod posude nisu istrosili.

Ako se indikator
prisustva pritiska
nije popeo, te nista
ne izlazi iz ventila
tokom kuhanja

Ovo je uobicajno tokom prvih nekoliko minuta.

Ako se pojava nastavi, postavite lonac u hladnu vodu,
vidi odlomak «Brzo dekompresijanje i poseban slucaj»
i otvorite ga.

Ocistite radni ventil i cjevcicu za odvod pare i provjerite
da li mozete lako pritisnuti Stapié.

Ako para izlazi
oko poklopca,
provjerite
sljedece

Da li je poklopac dobro zatvoren.

Poziciju gumice u poklopcu.

Da li je gumica u dobrom stanju, po potrebi je zami-
jenite.

Cisto¢u poklopca, i gumicu kuéista poklopca, sigur-
nosni ventil i radni ventil.

Stanje oboda posude.

Ako ne mozZete
otvoriti poklopac

Provjerite da li je indikator prisustva pritiska u poloZaju
niskog pritiska.

Ako nije, izbacite pritisak, po potrebi, stavite lonac pod
mlaz hladne vode, vidi dio «Brza dekompresija i pose-
bni slucajevi».

Ako je hrana
nedovoljno
skuhana

ili je zagorena,
provjerite sljedece

Vrijeme kuhanja.

Jacinu izvora toplote.

Da li je radni ventil u ispravnom poloZaju.
Koli¢inu tecnosti.

Ako je hrana
zagorila u loncu

Ostavite posudu da se natopi neko vrijeme prije nego
Sto je operete.
Nikada ne koristite izbjeljiva¢ ili hlorirane proizvode.

31

*Kosara nije uklju¢ena kod nekih modela
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P
Povrce
CERSTVE MRAZENE
Vafreni Poloha |Poloha ventilu
ventil =
- - para* 18 min.
Artycoky - ponoreni*™* 15 min.
Brambory nakrdjené na - para 12 min.
Ctvrtky - ponoreni 6 min.
Brokolice - para 3 min. 3 min.
Brukev - para __ 7 min.
- ponoreni 6 min.
Cekanka - para 12 min.
Celer -pdra___ 6 min.
- ponoreni 10 min.
Cervend fepa - para 20 - 30 min.
Chrest - ponoreni 5 min.
Cocka (lusténiny) - ponoreni 10 min.
Cuketa - para _ 6 min: 30 9 min
- ponoreni 2 min.
na platky - para 1 min. 5 min.
Houby celé - ponoreni 1 min. 30
Hrasek - para 1 min. 30 4 min
Kvétak - ponoreni 3 min. 4 min.
Mrkev (emulzni potraviny) kolecka - para 7 min. 5 min.
Obilniny (usténiny) - ponoreni 15 min.
Polosuché fazolové lusky - ponoreni 20 min.
Pérek nakrajeny na kolecka - para 2 min. 30
Ruzickova kapusta - para 7 min. 5 min. - ponoreni
RyZe (lusténiny) - ponoreni 7 min.
Eend - para 5 min. 8 min.
pendt —— -
- ponoreni 3 min.
Tykey obrovska (kase) (emulzni - ponofent 8 min.
| potraviny)
Zelend kapusta platy __|-pdra 6 min.
zbavena listl |- para 7 min.
Zelené lusky fazolové - para 8 min. 9 min.
** Potravina v parnim ko3iku*
. e *** Potravina ve vodé
Meso i riba
CERSTVE MRAZENE
Poloha ventilu @ Poloha ventilu @
Hovézi (pecené 1 kg) 10 min 28 min
Jehnéci (kyta 1,3 kg) 25 min 35 min
Kufe (celé 1,2 kg) 20 min 45 min.
Losos (4 platky 0,6 kg) (emulzni potraviny) 6 min 8 min
Mnik (filety 0,6 kg) (emulzni potraviny) 6 min 6 min.
Vepiové (pecené 1 kg) 25 min 45 min.
Tundk (4 steaky 0,6 kg) (emulzni potraviny) 7 min 9 min.

*Kosara nije uklju¢ena kod nekih modela
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Pied pouzitim svého tlakového hrnce vénujte ¢as prostudovani vSech
pokynii a k navodu pro uzivatele se v pripadé potieby vracejte.
Pfi nespravném pouzivani mohou vznikat skody.

Pro zajisténi vasi bezpecnosti je tento pfistroj v souladu s pfislusnymi normami
a vyhlaskami:

- se smérnici pro tlakova zafizeni

- se smérnici o materidlech uréenych pro styk s potravinami

- se smérnici o zivotnim prostiedi

ZKONTROLUJTE

a VizuaIné na dennim svétle, zda odvod par neni blokovan.
. a zda pist pojistného ventilu (C) pohyblivé.

NEZBYTNE azda je tésnéni v poklici umisténo v kazdém zarezu poklice

@ NUTNE -obr. 12. @

KgNTROI:Y . s zda jsou drzadla nddoby fddné upevnéna. Drzadla nadoby
::ofjgml\ﬁDYM jsou bezpecnostnimi dily. Nikdy je sami neodstrafujte
nebo nevyménuijte.

a Nikdy nepouZzivejte hrnec bez tekutiny, mohlo by dojit k
jeho vaznému poskozeni. Dbejte na to, aby béhem vareni
bylo v hrnci dostate¢né mnozstvi tekutiny.

a Minimalné 25 cl - obr. 4.

5 a Maximalné 2/3 vysky nadoby, znacka MAX 2 - obr. 6.
‘I;E)II))YRiUJTE a Pfivareni v pafe nesméji byt potraviny umisténé v parnim
NASLEDUJICI kosi* v kontaktu s vodou a nesmi prekrocit tirovert MAX 2
MNOZSTVi nadoby - obr. 5.

NAPLNENi aMaximalné 1/3 (znacka MAX 1) v pfipadé pastovitych
potravin, které se béhem vareni rozpinaji a / nebo vytvéreji
pénu, mezi které patfi ryze, lusténiny, dehydratovana
zelenina, kompoty, tykve, cukety, mrkev, brambory, rybi
filé...

33 * v zavislosti na modelu
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aKdyz pouzivate tlakovy hrnec, nenechavejte ho v blizkosti
déti.
aPdra je velmi horkd, kdyz opousti pracovni ventil. Davejte

pozor na proud pary.
a Tlakovy hrnec vaii pod tlakem. Pfi nevhodném pouziti muze o

dojit ke zranéni vlivem opareni. Pfed pouzitim tlakového
hrnce zkontrolujte, zda je radné uzavien. (Viz odstavec
LUzavirani).

a Béhem vareni kontrolujte, zda ventil pravidelné sy¢i. Pokud
neunikd dostatecné mnozstvi pary, provedte dekompresi
vyrobku a ujistéte se o tom, Ze je v ném dostatecné mnozstvi
kapaliny a rovnéz o tom, ze odvod par neni ucpany. Pokud
po tomto ovéreni para stéle neunikd, mirné zvednéte vykon
tepelného zdroje.

aNevaite potraviny, u kterych existuje nebezpeci ucpani
odvodu bezpecnostnich soucastek:

- brusinky

- krupky, Spaldu, proso

- ovesné vlocky

-lamany hrach

- nudle, makarony, $pagety

. - rebarboru
PRED -rybiz
@ VARENIM aVareni velkych kust masa a potravin s povrchovou kazi @
AV JEHO (celé klobasy, jazyk, dribez..): doporuc¢ujeme vam, abyste
PRUBEHU je pred vafenim propichli nozem nebo vidlickou. V priibéhu
vareni mohou zachycovat vafici kapaliny a zptsobit pozdéji
postiikani.

aV tlakovém hrnci nikdy nepfipravujte pokrmy na bazi
Zivocisného mléka.

a Nepouzivejte hrubou sil v tlakovém hrnci, na konci vareni
pridejte jemnou sul. Tim zabranite ,dilkové korozi*, ktera by
mobhla zhorsit stav dna tlakového hrnce.

a Tlakovy hrnec nepouzivejte pro smazeni na oleji pod tlakem.

aNenechavejte tlakovy hrnec bez dozoru pfi ohfevu oleje
nebo tukd. Pokracovani v zahtivani kouficiho oleje zhorsi
jeho kvalitu a mGze zvysit teplotu oleje natolik, ze dojte ke
vzniceni.

a Tlakovy hrnec pouZivejte pouze k ticeldim, ke kterym je urcen.

s Nevkladejte tlakovy hrnec do teplé trouby.

aNevkladejte do tlakového hrnce list alobalu, ktery neni
upevnén na formé.

a Nikdy do tlakového hrnce nevkladejte plastovou folii.

a Alkoholové pary jsou vznétlivé. Nechte vafit cca 2 minuty,
nez nasadite poklici. Pokud pfipravujete recept obsahuijici
alkohol, dohlizejte na hrnec.

aPouzivejte vhodné zdroje tepla v souladu s pokyny k
pouzivani.

34
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@ PO VARENI...

s Postupné otacejte pracovnim ventilem (A), pficemz
si vyberte rychlost dekomprese podle svého usudku,
dokud nebude ryska naproti piktogramu $ - obr. 9.
Pokud béhem uvoliovani pary zaznamenate abnormalni
rozstiik, pfepnéte pracovni ventil (A) do rezimu vareni
& a poté provedte rychlé uvolnéni pary pod studenou
vodou - (viz odstavec ,Zavér vareni v rezimu”).

s Pokud nedojde k poklesu bezpecnostni pojistky (D) ,
umistéte tlakovy hrnec pod studenou vodu - (viz odstavec
,Zavér vareni”).

a Nikdy nemanipulujte s bezpecnostni pojistkou.

aV pripadé pastovitych potravin, které se béhem vareni
rozpinaji nebo vytvareji pénu, mezi které patfi ryze,
lusténiny, dehydratovana zelenina, kompoty, tykve,
cukety, mrkev, brambory, rybi filé ... nechte tlakovy
hrnec nékolik minut vychladnout a pak jej ochladte
pod studenou vodou. Pred otevienim tlakovy hrnec
systematicky a mirné protiepejte, avsak nejprve se
presvédcte, Ze bezpecnostni pojistka je ve spodni poloze,
aby nedoslo k prudkému vytrysknuti pary, coz by mohlo
zplsobit popaleni. Tento krok je zvlast dllezity pfi rychlém
vypousténi pary nebo po ochlazeni pod studenou vodou.

a Pii pfemistovéani tlakového hrnce dbejte maximalni
opatrnosti. Nedotykejte se teplych povrchi. V pfipadé
potieby pouzivejte rukavice. Pouzivejte obé drzadla
nadoby.

aV rdmci piipravy polévek doporucujeme provadét rychlé
uvolnéni pary pod studenou vodou (viz odstavec ,Zavér
vareni”).

a Pfed otevienim hrnce se ujistéte, Ze je ventil v poloze
pro uvolnéni tlaku. Bezpe¢nostni pojistka (D) musi byt ve
spodni poloze.

aNikdy se nepokousejte otevirat tlakovy hrnec silou.
Zkontrolujte, zda poklesl vnitini tlak. Bezpec¢nostni
pojistka (D) musi byt ve spodni poloze. (Viz odstavec
,Bezpecnostni prvky”).

35
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UDRZBA

a Pokud zjistite, Ze néktera z ¢asti tlakového hrnce je rozbita
nebo popraskand, v zddném pfipadé se jej nepokousejte
oteviit, pokud je zavieny, vyckejte, az zcela vychladne
pred tim, nez jej premistite, nadale jej uz nepouzivejte a
ptineste jej do autorizovaného servisniho stediska TEFAL
na opravu.

aNa bezpecnostnich systémech neprovadéjte zadné
zakroky nad ramec pokyna pro ¢isténi a udrzbu.

s Pouzivejte pouze originalni dily TEFAL odpovidajici
vasemu modelu.

a Nenechavejte jidlo v tlakovém hrnci.

a Tlakovy hrnec bezprostiedné vycistéte a oplachnéte po
kazdém pouziti.

a Nikdy neddvejte pracovni ventil (A), ani tésnéni (I), ani
¢asovac* (G (d)) do mycky na nadobi.

= Nikdy nedavejte ¢asovac* (G (d)) do vody.

a Nikdy nepouzivejte louh nebo vyrobky na bazi chloru,
které by mohly negativné ovlivnit kvalitu nerezavéjici
oceli.

a Nenechavejte poklici macet ve vodé.

aTésnéni tlakového hrnce ménte kazdy rok nebo tehdy,
pokud je prasklé.

aPo 10 letech pouzivani je nutno nechat tlakovy hrnec
zkontrolovat v autorizovaném servisnim stredisku TEFAL.

aPro uskladnéni tlakového hrnce: Obratte poklici na
nadobé tak, abyste zabranili pred¢asnému opotrebeni
tésnéni vika.

* v zavislosti na modelu

TYTO POKYNY SI1 USCHOVEJTE

36

@

20012944-Notice-SETrendyChrono-248p110x156.indd 36



Schéma
A.  Funkéni ventil G (d). Casovae*
B.  Odvod pary H. Znacka polohy funkéniho ventilu.
C.  Bezpecnostni ventil I. Tésnénivika
D Ukazatel tlaku ). Parni kosik*
E.  Tlacitko otevirani K. Trojnozka*
F.  Rukojet poklice L. Dlouha rukojet nadoby
G(a). Znacka pro umisténi vika M. Nadoba
G(b). Znacka pro umisténi vika N. Kratka rukojet nadoby
vzhledem k nddobé 0. Maximalni znacky (Max1

G (c). Nosi¢ ¢asovace® a Max 2) pro plnéni

Povinna kontrola pred kazdym pouzitim
Kontrola funkéniho ventilu

e Zkontrolujte, zda nedoslo k ucpani vypoustéciho otvoru funkéniho ventilu.

Kontrola bezpecnostni pojistky

(o) (u

e Zkontrolujte, zda se pist bezpecnostni pojistky mGze pohybovat
(nékolikrat stisknéte pist prstem).

37 * Kosik a ¢asovac nejsou soucasti nékterych modell
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Vlastnosti

Prameér dna hrnce - reference

Model od " .
Kapacitet | @ posude | @ Dna | Model INOX Eetl}?(grggjnlf\éeergm sigmglc:::'lniqp(ililt‘ilsuk o
3L 20cm |17 cm P25840 P25940
4L P25804 P25904
6L 2em |15em P25807 P25907 150 kPa
7L P25808 P25908
8L P25844 P25944

Normativni informace: Maximalni provozni tlak: 80 kPa

Kompatibilni zdroje ohfevu

PLYN ELEKTRICKA SKLOKERAMICKA  INDUKCENI ELEKTRICKA
VARNADESKA HALOGENOVA  VARNADESKA TOPNA
SALAVA DESKA SPIRALA
>
&S (W
.—
Y
e Tento tlakovy hrnec Ize pouzit na vSechny zdroje ohfevu. @

o Pfesvédcte se, zda primér plotynky elektrického nebo indukéniho sporéku
neni vétsi, nez zakladna vaseho tlakového hrnce.

e U keramického nebo halogenového spordku se vzdy presvédcte, zda je
zdkladna tlakového hrnce ¢istda a suché.

o U plynového sporaku nesmi plamen presahnout primér zakladny tlakového
hrnce.

o U viech zplsobU ohfevu zkontrolujte, zda je hrnec spravné vystiedény.

» Bez ohledu na typ desky, kterou pouzivate, ujistéte se, Ze spodni ¢ast vaseho
tlakového hrnce je pred polozenim na desku cista a uklizend.

Prislusenstvi TEFAL

« K tlakovému hrnci jsou dostupnd tato prislusenstvi:

PrisluSenstvi Referencni ¢islo
Tésnéni vika (4, 6, 7, 8L) X9010101
Parni kosik* 792185
Trojnozka® 792691

« V/ pripadé vymény dilli nebo oprav se obratte na autorizované servisni stiedisko
TEFAL (informace naleznete na www.tefal.com).
o Pouzivejte pouze origindlni dily TEFAL vhodné pro vas typ.

*Nékteré modely jsou bez kosiku 38
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Otevirani

e Palcem zatlacte na tlacitko otevirani (E) a drzte je stlacené - obr. 1.
e Jednou rukou drzte dlouhou rukojet nadoby (L), druhou rukou otocte
dlouhou rukojet vika (F) proti sméru hodinovych rucicek, dokud se neotevie

- obr. 2.

o Poté viko nadzvednéte.

Uzavirani

Pokud je hrnec
zavfeny a ne-
pouZiva se, je
normalni, Ze viko
se muze vzhledem
k naddobé pootocit.

e Viko poloZte vodorovné na nddobu a polohovaci
rysky vika G(a) a G(b) nasmérujte naproti sobé.

e Otocte vikem ve sméru hodinovych rucicek az
na doraz - obr. 3, dokud neuslysite zacvaknuti
tlacitka obr. 4.

Nedafri-li se vam vikem otocit, ovérte, zda je

Gzl?:r:,etgmicjz\?d tlac¢itko otevieni (E) fadné zacvaknuté.
zmizi.
@ Minimalni plnéni

o Hrnec naplrite vzdy minimalné objemem tekutiny Potraviny vloZené

rovnym 25 cl/ 250 ml (2 sklenice).

U parniho vareni*:

do parniho kose*
nesmi prekrocit
znacku MAX2.

e Napliite hrnec objemem tekutiny rovnym
nejméné 75 cl/ 750 ml (6 sklenic).
o Umistéte kosik* (J) na drzak* (K) uréeny k tomuto

Gcelu - obr. 5.

Maximalni pInéni

e Nikdy tlakovy hrnec nepliite do vice nez 2/3 vysky
nadoby (znacka MAX 2 maximalni plnéni).

U nékterych pokrmu:

» V pfipadé pastovitych potravin, které se béhem vareni

39

rozpinaji nebo vytvareji pénu, mezi které patfi ryze,
lusténiny, dehydratovand zelenina, kompoty, tykve,
cukety, mrkev, brambory, rybi filé ... nechte tlakovy
hrnec nékolik minut vychladnout a pak jej ochladte
pod studenou vodou.

*Nékteré modely jsou bez kosiku
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Pfed otevienim tlakovy hrnec systematicky a mirné protfepejte, avdak nejprve

se presvédcte, ze bezpecnostni pojistka je ve spodni poloze, aby nedoslo k

prudkému vytrysknuti pary, coz by mohlo zpusobit popdleni. Tento krok je

zvl@st dalezity pfi rychlém vypousténi pary nebo po ochlazeni pod studenou

vodou. V ramci pfipravy polévek doporucujeme provadét rychlé uvolnéni pary o
pod studenou vodou (viz obrazek Krok 1 niZe).

Pouzivani funkéniho ventilu (A)

Montaz funkéniho ventilu (A):

Pozor, tyto operace Ize provadét jen s vychladlym hrncem,

ktery neni v provozu.

« Nastavte funkéni ventil (A) tak, Ze nastavite piktogram
A ventilu proti polohovaci znaéce (H).

 Zatlacte na ventil a poté jej otocte az k piktogramu 2
nebo 3.

Vyjmuti funkéniho ventilu:
Pozor, tyto operace Ize provadét jen s vychladlym hrncem,
ktery neni v provozu.

@ e Zatlacte na ventil a otocte s nim, abyste zarovnali
piktogram A proti polohovaci znaéce (H) podle obrazku
uvedeného vedle.

« Vyjméte ventil podle obrazku uvedeného vedle.

Pfi vafeni zeleniny nebo kiehkych potravin:
« Nastavte piktogram s ventilu naproti polohovaci
znacce (H) - obr. 7.

Pfi vafeni masa nebo mrazenych potravin:

e Nastavte piktogram & ventilu naproti polohovaci
znacce (H) - obr. 8.

*Nékteré modely jsou bez kosiku LIO
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Prvni pouziti

e Pfed prvnim pouZzitim tlakovy hrnec a jeho soucésti diikladné ocistéte.

e Polozte drzak kosiku (K) na dno nadoby a na néj umistéte kosik (J)*.

« Naplrite vodou do 2/3 nadoby (znacka maxima (Max 2) plnéni (0)).

e Zavriete tlakovy hrnec.

o Umistéte piktogram (22 naproti polohovaci znaéce (H) - obr. 8.

o Postavte hrnec na zdroj ohfevu a ten pustte na maximalni vykon.

Pfitomnost pary u ukazatele pfitomnosti tlaku (D) je na zac¢atku provozu

hrnce normaini.

o Jakmile za¢ne ventilem unikat para, stdhnéte ohfev a vyckejte 20 minut.

e U modelt vybavenych ¢asovacem jej naprogramujte na 20 min.

e Po 20 minutach ohrev vypnéte.

e Otacejte postupné ventilem (A) a sami si vyberte rychlost dekomprese,
dokud nebude ventil nadoraz naproti piktogramu < - obr. 9.

o Jakmile klesne hodnota ukazatele tlaku (D), hrnec jiz neni pod tlakem.

o Otevrete tlakovy hrnec - obr. 1 - 2.

e Oplachnéte tlakovy hrnec vodou a osuste jej.

Pfed varenim

 Pred kazdym pouZzitim vyjméte ventil (A) (viz odstavec
PouZiti funkéniho ventilu”) a na dennim svétle ovérte,
zda neni ucpand odpadni hadice (B) (Viz obrazek
vedle). Podle potreby ji vycistéte paratkem - obr. 10.

» Zkontrolujte, zda se pist bezpe¢nostniho ventilu (C)
pohybuje, viz obrazek vedle a odstavec JCisténi a
Gdrzba”.

 Pridejte ingredience a tekutinu.

e Zavrete tlakovy hrnec - obr. 3 a presvédcte se, zda je
fadné zavreny - obr. 4.

e Nastavte piktogram 2+ nebo & ventilu naproti
polohovaci znacce H - obr. 7 nebo 8.

e Postavte hrnec na zdroj ohfevu a ten pustte na
maximalni vykon.

41 *Nékteré modely jsou bez a casovace
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Casovaé (volitelné)

 Casovac je k dispozici pouze u nékterych model(i. Odnimatelny a
autonomni ¢asovac vas upozorni na konci vareni. MiiZete ho mit
u sebe a uvolnit se pro dalsi tkoly, nebo jej béhem vareni nechat
na jeho nosici (G(c)).

Va3 tlakovy hrnec je navrZen pro praci s casovacem i bez néj.

Provoz:

o Zapnut: stisknéte tlacitko jednou; objevi se zobrazeni dvou nul.

« Volba doby vareni (maximalné 60 minut): stisknéte tlacitko.
- Podle impulzu, pocitani minuty po minuté
- Odpocet neustdle probiha

e Odpocitavani ¢asu vareni: po uvolnéni tlacitka po nékolika
sekundach blika zvoleny ¢as, odpocitavani zacalo.

Odpocitavani se zapocne, jakmile se ozve ventil.

=

e Zvukové vystrahy: na konci vafeni vas casovac¢ upozorni fadou
pipnuti. Chcete-li zastavit budik, stisknéte tlacitko.

o Vypnuti: automatické

e Programovaci chyba: naprogramovany ¢as muzete kdykoli
resetovat podrzenim tlacitka po dobu delsi nez dvé sekundy.

e Instalace: umistéte ¢asovac na jeho nosi¢ na horni strané krytu.

o Odstranéni: Jemné zvednéte casovac nahoru.

Doporuceni pro pouziti:

o Nevkladejte ¢asova¢ do mycky. Nikdy nevkladejte ¢asovac¢ pod
vodu. Vycistéte casovac Cistym hadfikem. K cisténi casovace
nepouZivejte rozpoustédla.

Vychozi pozice (dva Likvidace:

plimesice proti sobé) « Zivotnost ¢asovace zavisi na tom, jak Casto jej

pouzivate. Pokud vsak zjistite Gplnou nebo ¢aste¢nou

mmmmm  2UrGtu displeje, budete muset baterii zlikvidovat.

« Casova¢ je vybaven baterii knoflikového typu CR2032.Baterie
tohoto vyrobku obsahuje dimetoxyethan ¢. CAS 110-71- 4. Baterie
odpovida evropskym predpistim. Pro vlastni bezpecnost a ochranu
Zivotniho prostrfedi: neotvirejte baterii, nevystavujte ji vysokym
teplotam, nevyhazujte ji s domovnim odpadem; odneste ji do

®

Zavrend poloha mista pro sbér pouZitych baterii. Jednorézové baterie nelze znovu
(ptlmésic pred .
celym mésicem) nabijet.

e Svou baterii muiZete vyménit nebo nechat vyménit v takto
demontované podsestavé obchodnikem autorizovanym pro tento
typ sluzby, jak je zndzornéno na nésledujicim obrazku.

o Dalsi casovac¢ muzete ziskat ve viech nasich servisnich stfediscich
schvalenych spolecnosti TEFAL.

o

* Kosik a casovac nejsou soucasti nekterych modelu 42
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Béhem vareni

Ukazatel tlaku (D)
zabrani tomu, aby
v hrnci stoupl tlak,
neni-li hrnec fadné
zavieny.

e Pfitomnost pary u ukazatele pfitomnosti tlaku (D)
je na zacatku provozu hrnce normalni.

e Unika-li funkénim ventilem (A) trvale para s
pravidelnym sycenim, stahnéte ohrev tak, aby ventil
(A) ddle pravidelné sycel.

e Odmeérte dobu vareni uvedenou v receptu.
e U modeld vybavenych casovacem jej naprogramujte

na 20 min.

o Po uplynuti doby vareni vypnéte tepelny zdroj.

Konec vareni

Vypusténi pary:

- Pomala dekomprese:

e Otacejte postupné ventilem (A) a sami si
vyberte rychlost dekomprese, dokud nebude
ryska naproti piktogramu &» - obr. 9. Jakmile
klesne hodnota ukazatele tlaku (D), hrnec
jiz neni pod tlakem.Je-li hrnec dosud pod
tlakem, ukazatel tlaku (D) jej neumozni
otevrit.

- Rychla dekomprese:

o Kurychleni dekomprese mizete umistit tlakovy
hrnec pod studenou vodu, viz schéma na této
strané. Jakmile klesne hodnota ukazatele tlaku
(D), hrnec jiz neni pod tlakem.

o MlzZete tlakovy hrnec oteviit - obr. 1 a 2.

- Zvlastni pripad:

 Pfi vareni emulznich potravin (srov. tabulka
vafeni) nebo [luSténin neprovadéjte
dekompresi a s otevienim hrnce vyckejte,
dokud hodnota ukazatele tlaku (D) sama
neklesne. Doporucované doby vareni vzdy
trochu zkratte.

e Pfi vafen. polvek doporucujeme prov.st
rychlou dekompresi (viz odstavec ,Rychl.
dekomprese”).

43
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Pozorujete-li pfi
vypousténi pary ab-
normalni anik pary,
vratte funkéni ventil
(A) zpét na znacku
2+ nebo (Z3 - obr.

7 nebo 8 - poté dal
pomalu vypoustéjte
paru, pficemz se
ujistéte, Ze uz ne-
dochazi k prudkému
uniku.

Pfi premistovani
tlakového hrnce

pod tlakem dbejte
maximalni opatrnosti
a nedélejte prudké

pohyby.

*Nékteré modely jsou bez kosiku
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Cisténi tlakového hrnce

Pro spravné fungovani vaseho vyrobku dodrzujte
po kazdém pouZiti tato doporuceni pro Cisténi a
Gdrzbu.

o Tlakovy hrnec (nddobu a viko) umyjte po kazdém
pouziti vlaznou vodou se sapondatem. Stejné
postupujte v pfipadé kosiku*.

» Nepouzivejte louh nebo produkty na bazi chloru.

» Neprehfivejte nadobu, je-li prazdné.

Cisténi vnitfni strany nadoby:

* Umyvejte houbickou a pfipravkem na nadobi.

e Vznik skvrn na vnitfnim dné nadoby nema
vliv na kvalitu kovu. Jde o usazeniny vépence.
K jejich odstranéni muzete pouZit houbicku s
trochou octa.

Cisténi vnéjsi strany nadoby

« Umyvejte houbickou a pfipravkem na nadobi.

Cisténi vika:

e Viko umyjte pod praminkem vlazné vody
houbickou a prostfedkem na nadobi a fadné
oplachnéte.

Cisténi tésnéni vika:

e Po kazdém vareni vycistéte tésnéni (I) a jeho
uloZeni.

e Opétovnd montdz tésnéni je popsana na - obr.
11-12.

Cisténi funkéniho ventilu (A):

e Vyjméte funkcni ventil (A), viz odstavec
Pouzivani funkéniho ventilu”.

o Funkéni ventil (A) myjte pod proudem tekouci
vody - obr. 13.

*Nékteré modely jsou bez kosiku

20012944-Notice-SETrendyChrono-248p110x156.indd 44

Po kazdém pouziti
tlakovy hrnec
umyjte.

Zahnédnuti a
Skrabance, které se
mohou objevit po
dlouhém pouZivani,
nejsou na zavadu.

V myéce Ize umyvat
pouze nadobu a
kosik.

Je-li nddoba

prazdna,

neprehrivejte ji,

abyste co nejdéle

uchovali vlastnosti

tlakového hrnce. @

Po 10 letech
pouZivani je nutno
nechat tlakovy
hrnec zkontrolovat
v autorizovaném
servisnim stredisku
TEFAL.

44
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Citéni odvodu par (B):

o Vyjméte ventil (A).

e Na dennim svétle zkontrolujte, zda odvod par
neni blokovan a zda je kulaty. Viz obrazek vedle.
Podle potfeby jej vycistéte paratkem - obr. 10.

Cisténi bezpe¢nostniho ventilu (C):

e Vycistéte pod vodou cast bezpecnostniho
ventilu na vnitfni strané vika.

o Zkontrolujte spravnou funkénost ventilu lehkym Nikdy nepoutzivejte
stiskem kulicky, kterd musi lehce zajet dovnitf. na tuto Cinnost
Viz obrézek vedle. ostry nebo Spicaty

Vymeéna tésnéni tlakového hrnce: predmét.

o Tésnéni tlakového hrnce mérte kazdy rok nebo
tehdy, pokud je prasklé.

» VZdy pouZivejte pouze originalni tésnéni TEFAL
odpovidajici vasemu typu.

Uskladnéni tlakového hrnce:

e Otocte viko na nadobé dnem vzh(ru.

Bezpecnost

@ Tento tlakovy hrnec je vybaven nékolika bezpec¢nostnimi prvky: @
e Bezpecné zavirani:
- Neni-i hrnec fadné zavieny, ukazatel pfitomnosti tlaku (D) nemuze
stoupnout a v tlakovém hrnci tak nemdze stoupnout tlak.
* Bezpecné otevirani:
- Je-li tlakovy hrnec pod tlakem, nelze sepnout tlacitko otevirani (E).
Nikdy neotevirejte tlakovy hrnec silou. Pfedevsim nikdy nemanipulujte s
ukazatelem tlaku (D).
« Dvé pojistky proti pretlaku:
- Prvni mechanizmus: bezpecnostni ventil (C) uvolni tlak a nad vikem zacne
vodorovné unikat para - obr. 14
- Druhy mechanizmus: tésnénim (I) unika svisle para malym otvorem, ktery
se nachazi na kraji vika nebo na boku nadoby - obr. 15. Pozor, na plynovém
spordku muaze unikajici para uhasit plamen. Pokud se spusti néktera z
pojistek proti pretlaku:
o Vypnéte ohrev.
o Nechte tlakovy hrnec zcela vychladnout.
o Otevrete.
e Zkontrolujte a vycistéte funkéni ventil (A) - obr.
13, odvod par (B) - obr. 10, bezpecnostni ventil
(C) a tésnéni (I). Viz obrazek vedle.

45
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Zaruka

o V pfipadé pouzivani v souladu s ndvodem k pouziti se na nadobu vaseho
tlakového hrnce TEFAL poskytuje 10-ti letd zaruka na:

- Vady souvisejici s kovovou konstrukci vasi nadoby,
- Predc¢asné poskozeni kovu dna.

* Na vsechny ostatni ¢asti vaseho tlakového hrnce se vztahuje zaruka na
vady zpracovani nebo materidalu v délce dané platnou pravni Gpravou v
zemi, kde byl vyrobek zakoupen a pocinajici datem nakupu.

e Tato smluvni zaruka bude uznana po predlozeni pokladniho dokladu
nebo faktury s uvedenim data nakupu.Do této zaruky nespadaji:

e Vady zplsobené nedodrzenim dulezitych pokynt nebo nedbalym
pouzivanim, zejména pak:

- Narazy, pady, pouzivani v troubé,
- Viko vhodné do mycky nadobi, ovladaci ventil a ¢asovac.

e K uplatnéni této zaruky je moZno pouZit pouze autorizovand servisni
stfediska TEFAL (informace naleznete na: www.tefal.com).

Zakonné znaceni

@ Oznaceni Umisténi @
Identifikace vyrobce nebo obchodni Viko a rukojet vika
znamky

Rok vyroby a vyrobni Sarze Na nadobé

Referenc¢ni ¢islo typu
Maximalni bezpecnostni tlak (BT) Na viku
Maximalni provozni tlak (PT)

Objem Na dné nadoby

Elektrické nebo elektronické zafizeni po uplynuti

Zzivotnosti

e Zapojme se do ochrany Zivotniho prostredi!
® Vas pristroj obsahuje cetné obnovitelné nebo recyklovatelné

materidly.
< Odneste ho, prosim na pfislusné sbérné misto, kde bude
recyklovan.
*Nékteré modely jsou bez kosiku 46
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Spolecnost TEFAL odpovida na vase dotazy __

Problémy

Doporuceni

Pokud se tlakovy
hrnec ohfival pod
tlakem bez teku-
tiny

Nechte jej zkontrolovat v autorizovaném servisnim
stfedisku TEFAL.

Pokud na ukazateli
tlaku nestoupla
hodnota a z ventilu
béhem vareni nic
neunika

V prvnich minutach je to bézné.

Pokud stav pfetrvava, zkontrolujte, zda:

- Je vykon ohrevu dostatecné silny, jinak jej zvyste.

- Je v nGdobé dostatecné mnozstvi tekutiny.

- Funkéni ventil je umistén na jednom z piktogramd
B nebo (23 - obr. 7 nebo 8.

- Tlakovy hrnec je fadné zavieny.

- Tésnéni nebo okraj naddoby nejsou poskozené.

Pokud je namon-
tovan ukazatel
tlaku a z ventilu
béhem vareni nic
neunikda

V prvnich minutdch je to bézné.

Pokud tento jev pfetrvava, ponorte hrnec do studené
vody, viz odstavec ,,Rychlé dekomprese a Zvlastni
pfipad®, poté hrnec otevrete.

Vycistéte funkéni ventil a odvod pary a zkontrolujte,
zda Ize bez obtiZi zatladit pist bezpecnostniho ventilu.

Pokud para
unika kolem vika,
zkontrolujte

Spravné uzavieni vika.

Polohu tésnéni vika.

Spravny stav tésnéni, pfipadné je vymeérite.

Cistotu vika, tésnéni a jeho ulozeni ve viku, dale
bezpecnostni ventil a funkéni ventil.

Dobry stav okraje nadoby.

Pokud se vam
nedafi otevfit viko

Zkontrolujte, zda je ukazatel tlaku v dolni poloze.
Jinak provedte dekompresi a v pfipadé potreby
zchladte hrnec pod proudem studené vody, viz odsta-
vec ,,Rychla dekomprese a Zvlastni pripad*”.

Pokud potraviny
nejsou uvarené
nebo jsou
naopak spalené,
zkontrolujte

Dobu vareni.

Vykon zdroje ohfevu.

Spravnou polohu funkéniho ventilu.
MnoZstvi tekutiny.

Pokud se potraviny
v hrnci spalily

Nechte nddobu néjakou dobu odmodit, nez ji umyjete.
Nikdy nepouZzivejte louh nebo produkty na bazi chloru.

47
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Zelenina
CERSTVE MRAZENE
Vareni Poloha Poloha ventilu
ventil o
Y - para™ 18 min.
Artycoky - ponoreni*** 15 min.
Brambory nakrajené na - para 12 min.
Ctvrtky - ponoreni 6 min.
Brokolice - para 3 min. 3 min.
Brukev - pdra — 7 min.
- ponoreni 6 min.
Cekanka - para 12 min.
I - para 6 min.
eler —— -
- ponoreni 10 min.
Cervend fepa - para 20 - 30 min.
Chrest - ponoreni 5 min.
Cocka (lusténiny) - ponofeni 10 min.
Cuketa - para _ 6 min: 30 9 min
- ponoreni 2 min.
na platky - para 1 min. 5 min.
Houby celé - ponoreni 1 min. 30
Hrasek - para 1 min. 30 4 min
Kvétak - ponoreni 3 min. 4 min.
Mrkev (emulzni potraviny) kolecka - para 7 min. 5 min.
Obilniny (usténiny) - ponofeni 15 min. @
Polosuché fazolové lusky - ponoreni 20 min.
Porek nakrajeny na kolecka - para 2 min. 30
Razickova kapusta - para 7 min. 5 min. - ponoreni
RyZe (lusténiny) - ponoreni 7 min.
PR - para 5 min. 8 min.
Spenat —— .
- ponoreni 3 min.
Tykey obrovska (kase) (emulzni - ponofent 8 min.
| potraviny)
. platky - para 6 min.
Zelend kapusta zbavena listG |- para 7 min.
Zelené lusky fazolové - para 8 min. 9 min.
** Potravina v parnim kosiku*
*** Potravina ve vodé
Masa a ryby
CERSTVE MRAZENE
Poloha ventilu @ Poloha ventilu @
Hovézi (pecené 1 kq) 10 min 28 min
Jehnédi (kyta 1,3 kqg) 25 min 35 min
Kufe (celé 1,2 kg) 20 min 45 min.
Losos (4 platky 0,6 kg) (emulzni potraviny) 6 min 8 min
Mnik (filety 0,6 kg) (emulzni potraviny) 6 min 6 min.
Vepiové (pecené 1 kq) 25 min 45 min.
Tundk (4 steaky 0,6 kg) (emulzni potraviny) 7 min 9 min.

*Nékteré modely jsou bez kosiku
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Before using your pressure cooker, please take the time
to read all the instructions and always refer to the "User guide”.
Improper use may result in damage.

For your safety, this pressure cooker complies with the applicable standards and

regulations:
- Pressure Equipment Directive @
- Materials that come into contact with food products

- Environment*

MAKE SURE

a that the steam release outlet (B) is not obstructed.

a that the safety valve’s locking indicator (C) is mobile

a that the lid gasket is placed under each notch of the lid - fig 12.

athat the lid handles are properly fastened. The lid handles are
safety components. Never remove them or replace them yourself

BEFORE USE

a Never use your pressure cooker without liquid, as this could
damage it. Make sure there's always enough liquid in the device
when cooking.

a Minimum quantity of liquid 250 ml/25 cl.

s Maximum quantity of food 2/3 of the height of the pan, MAX 2
mark - fig 6.

a When steaming food, the food in the steam basket*must not come
into contact with the water and must not exceed the MAX 2 mark
on the pan - fig 5.

a For foods that swell in size and/or froth during cooking, such as
rice, pulses, dried beans, stewed fruit, pumpkin, courgettes, carrots,
potatoes, fish fillets, etc., the maximum filling quantity is 1/3 (MAX
1 mark).
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a Ensure close supervision if you are using the pressure cooker near children.

a The steam is very hot when it leaves the operating valve. Be careful of jets
of steam.

a Your pressure cooker cooks using pressure. Improper use may result in
scalding injuries. Make sure the pressure cooker is properly closed before use.
(See “Closing” section).

« During cooking, check that the valve murmurs regularly. If there is not enough
steam being released, release the pressure and open the lid then check that
there is sufficient liquid, and check that the steam release valve is not blocked.
If there is still not enough steam being released valve, increase the heat
source slightly.

a Do not cook food that could block the vents of the safety components:

- blueberries, cranberries - noodles, macaroni, spaghetti
- pearl barley, spelt, millet - rhubarb

- porridge oats - blackcurrants, redcurrants

- split peas

a When cooking large pieces of meat and food with a surface skin layer (whole
sausages, tongue, poultry, etc.) : we recommend that you prick the skin using
a knife or fork before cooking. During cooking, boiling liquid could become
trapped under the skin and create spatters.

aNever use your pressure cooker to cook milk-based recipes (such as rice @
pudding, semolina pudding...).

a Never use coarse salt in your pressure cooker, only use fine salt at the end of
cooking. That way you will avoid the appearance of “pitting”, which could
damage the base of your pressure cooker.

a Never use your pressure cooker to fry under pressure using oil.

a Do not leave your pressure cooker unsupervised when heating oil or fats.
Continuing to heat a smoking oil will degrade it and may increase the
temperature of the oil enough for flames to appear.

u Do not use your pressure cooker for any other purpose than the one it is meant
for.

a Do not put your pressure cooker in a hot oven.

a Never use aluminium foil unsecured on a container in your pressure cooker.
Always secure with string.

a Never use cling film in your pressure cooker.

u Alcohol vapours are flammable. Bring to the boil for approximately 2 minutes
before putting the lid on. Check your pressure cooker on a regular basis when
cooking alcohol-based recipes.

a Only use the compatible heat source(s) listed in the user guide.
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a Gradually turn the operating valve (A) to adjust the pressure release
speed, until it aligns with the symbol - fig 9. If, when releasing
steam, you notice any food or liquid starts to spurt out, return the @
operating valve (A) to the & position, then carry out rapid pressure
release by standing the pressure cooker in a sink half filled with cold
water - (refer to the “End of cooking section.).

a If the pressure indicator (D) does not go down, carry out rapid pressure
release a sink half filled with in cold water - (refer to the “End of cooking
section).

a Never interfere with the pressure indicator.

a For foodstuffs that expand and/or foam during cooking, such as rice,
pulses, dehydrated vegetables, stewed fruit, pumpkin, courgettes,
carrots, potatoes, fillets of fish, etc. Let your pressure cooker cool down
for a few minutes, and then carry out rapid pressure release in cold
water - (refer to the section ‘End of cooking). Always gently shake
the pressure cooker each time before opening, after having checked @
that the pressure indicator has gone down to the lowered position,
to prevent bubbles of steam from overflowing and burning you. This
operation is particularly important when steam is released quickly or
after cooling down the pressure cooker under tap water.

a Always be very careful when moving your pressure cooker under
pressure. Do not touch hot surfaces. Use oven mitts when necessary.
Lift using both of the handles.

a For soups, we recommend that you do a rapid pressure release in cold
water (refer to the “End of cooking” section).

s Make sure the operating valve (A) is in the steam release position
before opening the pressure cooker. The pressure indicator (D) should
be in the lowered position.

a Never use force to open your pressure cooker. Make sure the internal
pressure has been released. The pressure indicator (D) should be in the
lowered position. (See “Safety” section).

AFTER COOKING

52
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a If you notice that any part of your pressure cooker is broken or
cracked, do not attempt to open it under any circumstances. Wait for
it to cool down completely before moving it. Do not use it again and
take it to a TEFAL Approved Service Centre for repair.

a Do not tamper with the safety systems other than when following the
cleaning and maintenance instructions.

u Only use the genuine TEFAL parts that correspond to your model.

a Do not leave food in the pressure cooker.

= Wash and rinse your pressure cooker immediately after each use.

a Never put the operating valve (A), the gasket (I), the cook control* (G
(d)), in the dishwasher.

a Never place the timer* (G (d)) in water.

a Never use bleach or chlorine-based products, which could affect the
quality of the stainless steel. @

a Do not let the lid soak in water.

a Change the gasket every year, or immediately if it is split or shows
signs of cracking..

a Make sure you get your pressure cooker at a TEFAL Approved Service
Centre after 10 years of use.

a To store your pressure cooker: rest the lid upside down on the pan, to
avoid premature wear of the lid’s gasket.
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53 * Depending on model.
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B DESCRIPTIVE DIAGRAM

A.  Operating valve H. Operating valve positioning

B.  Steam release outlet mark

C. Safety valve I. Lid gasket

D. Pressure indicator ). Steam basket®

E. Lid release button K. Trivet*

F.  Lid handle L. Long pot handle

G(a). Lid positioning mark M. Pot @
G(b). Lid-pot positioning mark N. Short pot handle

G(c). Timer holder* 0. Maximum marks (Max1

G(d). Timer* and Max 2) for filling

B COMPULSORY CHECKS PRIOR TO EACH USE
Checking the Operating Valve

o Check that the operating valve’s steam release outlet is not obstructed. Clean
if necessary using a toothpick (see section ‘To clean the steam release outlet’
page 22)

Checking the Safety Valve

L S @
(
)

e Check that the piston is mobile (press the piston several times with your
finger). (see section ‘To clean the safety valve’

* Basket and timer not included with certain models. 54
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B CHARACTERISTICS

Pressure cooker bottom diameter - model references

Diameter ; Stainless ;
Capacity| cqpocty | ofpressure | BAEeter | e out timer | teel model | AEXTL,
3L | 371 | 20cm | 17cm P25840 | P25940
4L | 471 P25804 P25904
6L 670 | oo | s P25807 P25907 | 150 kPa
7L | 7L P25808 | P25908
8L 87L P25844 P25944

** Product capacity with the lid in position.

Technical information: Maximum operating pressure: 80 kPa (12 psi/12 Ib)
H COMPATIBLE HEAT SOURCES

SEALED PLATE ~ CERAMIC ELECTRIC
GAS ELECTRIC HALOGEN INDUCTION (spiral ring element)

Zz

& 1S [l (W
\\rpl//
\Qpl

e This pressure cooker is suitable for all hobs, including induction, but
@ excluding Agas. @
» On solid plate, ceramic or induction hobs, ensure that the diameter of
the hot plate does not exceed that of the pressure cooker base.

e On a ceramic or halogen hob, ensure that the pressure cooker base is
always clean and dry.

» On a gas hob, the flame must never exceed the diameter of the pressure
cooker base.

« On all hobs, check that your pressure cooker is well centred.

e Whatever type of hob you use, make sure the bottom of your pressure
cooker is clean and dry before placing it on the hob.

B TEFAL ACCESSORIES

e The following accessories are available for the pressure cooker:

Accessory Reference number
Lid gasket (4, 6, 7, 8L) X9010101
Steam basket* 792185
Trivet” 792691

e To change other parts (including the 3Ls gasket) or for repairs, contact an
Approved TEFAL Service Centre (please go to: www.tefal.com).
e Only use original TEFAL parts corresponding to your model.

55 *Basket not included with certain models.
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Bl OPENING

e Using your thumb, pull back on the lid release button (E) and hold it in the
retracted position - Fig. 1.

e Holding the long handle of the pot (L) with one hand, turn the long handle of
the lid (F) with the other hand in an anti-clockwise direction until open - Fig. 2.

e Then lift the lid.

« Do not open the pressure cooker until the unit has cooled and all internal
pressure has been released. If the handles are difficult to push apart, this
indicates that the cooker is still pressurised - do not force it open. Any
pressure in the cooker can be hazardous.

B CLOSING

When the appliance e Place the lid horizontally onto the pot, aligning
is closqd bu_t notin the lid positioning marks G(a) and G(b).- Fig.3
operation, it is normal e Turn the lid in a clockwise direction until it

for the lid to move
slightly relative to the
pot. This effect dis-

stops - Fig.3 and you hear the button click as it
engages - Fig. 4.

appears when the If you are unable to turn the lid, ensure that the
product is pressurised. opening button (E) is properly retracted.
@ B MINIMUM FILL LEVEL @
o Always put at least 25 cl/ 250 ml (2 cups) of liquid in ~ Food placed in
the pressure cooker when in use the steamer
For steam cooking*: basket* must
« The pot must contain at least 75 cl/ 750 ml (6 cups) of ~ not exceed the
water. MAX2 mark.

e Place the basket* (J) on the trivet* (K) provided for this
purpose - Fig. 5.

B MAXIMUM FILL LEVEL

o Never fill your pressure cooker to more than two-thirds full
(mark MAX 2 for maximum filling).

For certain foods:

o For foodstuffs that expand and/or foam during cooking,
such as rice, pulses, dehydrated vegetables, stewed fruit,
pumpkin, courgettes, carrots, potatoes, fillets of fish, etc. Let
your pressure cooker cool down for a few minutes, and then
place in sink half-filled with cold tap water. Methodically
and gently shake the pressure cooker each time before
opening, after having checked that the pressure indicator
has gone down completely, to prevent bubbles of steam
from overflowing and burning you.

* Basket and timer not included with certain models. 56
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This operation is particularly important when steam is released quickly or after
cooling down with tap water. For soups, we recommend that you do a fast pressure
release with cold water (see Step 1 above)..

B USING THE OPERATING VALVE (A)

To fit the operating valve (A):

Caution, these operations must only be carried out

when the product is cold and not in use.

« Place the operating valve (A) in position, aligning the
symbol A on the valve with the positioning mark (H)
as shown in the diagram opposite.

e Press down on the valve then turn it to the symbol 2
or (& as shown in the diagram opposite.

To remove the operating valve:

Caution, these operations must only be carried out

when the product is cold and not in use.

e Press down on the valve then turn it to align the
symbol @l with the positioning mark (H) as shown in
the drawing opposite.

* Remove the valve as shown in the drawing opposite.

@ To cook vegetables or delicate foods:

« Position the pictogram 2+ on the valve opposite the
positioning mark (H) - Fig.7.

o Pressure 2+ operates at 50kPa (7 psi / 7Ibs pressure).

To cook meat or frozen foods:

e Position the pictogram @& on the valve opposite the
positioning mark (H) - Fig. 8.

e Pressure @ operates at 80kPa (12 psi / 12lbs
pressure).

57
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e Thoroughly clean the pressure cooker and its components before first use.
e Place the basket trivet (K) in the bottom of the pot and place the basket
(J) on top of it*.
o Fill the pot to two-thirds full with water (maximum mark (Max 2) for filling (0)).
e Close the pressure cooker.
« Position the symbol (Z3 opposite the positioning mark (H) - Fig.8. o
e Place the pressure cooker on a heat source, then set to maximum power.
It is normal for steam to be present near the pressure indicator (D) when
the product begins operating.

e When steam begins to escape from the valve, turn down the heat and leave
for 20 min.

e For models equipped with a timer, program 20 min.

o After the 20 min is up, turn off your heat source.

e Gradually turn the valve (A), adjusting the speed that the pressure is
released by how far you open the valve, until it aligns opposite the symbol
& -Fig.9.

e When the pressure indicator (D) drops down, your pressure cooker is no
longer under pressure.
e Open the pressure cooker - Fig.1 - 2.
@ e Rinse the pressure cooker with water and dry it. @

B BEFORE COOKING

e Before each use, remove the valve (A) (see section
‘Using the operating valve’) and check visually and
against the light that the steam release outlet (B) is
not obstructed (See diagram opposite). If necessary,
clean it with a toothpick - Fig.10.

e Check that the piston (C) is mobile (see drawing
opposite) and see section ‘Cleaning and maintenance’.

e Add your ingredients and the liquid.

e Close the pressure cooker - Fig.3 and ensure that it is
properly closed - Fig. 4.

« Position 2 or & on the valve to the positioning
mark H - Fig.7 or 8.

e Place the pressure cooker on a heat source, then set it
to maximum power.

*Basket and timer not included with certain models. 58
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e The timer is only available on certain models. Removable and
independent, the timer will alert you when the cooking time is
complete. You can take it with you so that you are free to get
on with other tasks or you can leave it in its holder (G(c)) during
cooking.

« Your pressure cooker is designed to work both with and without
its timer.

Operation:

» Power on: press the button once; the two zero display appears.

e Select the cooking time (60 minutes maximum): press the button.
- Pulsing: minute-by-minute countdown
- Continuous: scrolling countdown

» Cooking time countdown: upon releasing the button after a few
seconds, the selected time flashes: the countdown has started.

The countdown should start as soon as the valve ‘whispers’.

o Audible alarms: at the end of cooking, the timer warns you with a
series of beeps. To stop the alarm, press the button. Turn off the
heat source and manually release the pressure (see section “End
of Cooking»)

e The timer automatically turns off.

« Programming error: you can reset the programmed time at
any time by pressing and holding the button for more than two @
seconds.

o Installation: place the timer on its holder (G(c)) on top of the lid.

» Removal: Gently lift the timer upwards.

Starting position Recommendations for use:

(the two haifmoons ¢ Do not put the timer in the dishwasher. Never submerge the timer

acing each other) . . N
in water. Clean the timer using a clean cloth. Do not use solvents

to clean the timer.
- ® :
Disposal:
e The lifespan of your timer depends on how often you
use it. However, when you notice a total or partial loss
=mmmmm  of the display, you will need to remove the battery for
disposal.

Closed position (the  ® The cook control bat_tery _is a CR2032 button battery.The cook

half moon in frontof ~ control battery contains Dimethoxyethane no. CAS 110-71 - 4. It
the whole moon) is in accordance with the European regulations. For your safety and
environmental protection: do not open the battery, do not expose
it to high temperatures, do not throw it away with household
waste; Dispose of battery at a battery disposal point.

e Your battery is housed in the battery compartment: you can
replace it or have it replaced by a retailer authorised for this type
of service, as shown in the diagram opposite.

e You can purchase another timer at all of our TEFAL-approved
Service Centres.

*Basket and timer not included with certain models.
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B DURING COOKING

The pressure
indicator (D)
prevents the
pressure from rising
in the pressure
cooker if it is not

whisper steadily.
properly closed.

e It is normal for steam to be present at the pressure
indicator (D) when the product begins operating.

e When steam escapes continuously from the
operating valve (A), with a steady «pschhht» sound,
reduce the heat until the valve (A) continues to

o Leave for the cooking time indicated in the recipe.

e For models equipped with a timer, program the time

indicated in the recipe.

e As soon as the cooking time is over, turn off the

heat source.

Hl END OF COOKING
To release the steam:

Slow pressure release:

e This is used for stews, vegetables, meat joints and
fish dishes.

e Gradually turn the valve (A), adjusting the speed
that the pressure is released by how far you
open the valve, until it aligns opposite the mark
with the symbol € - Fig.9. When the pressure
indicator (D) drops down again, your pressure
cooker is no longer under pressure.

The pressure indicator (D) prevents the pressure

cooker from being opened if it is still under pressure.

Rapid pressure release:

e This is used for soups, rice, pasta, egg custards,
cake and pudding mixes, recipes containing rice or
pasta and recipes with a high liquid content.

e You may place your pressure cooker in a sink
half-filled with cold tap water, to speed up the
decompression, see diagram opposite. When the
pressure indicator (D) drops down, your pressure
cooker is no longer under pressure.

» You may open your pressure cooker - Fig.1 and 2.

Special case foods:

e When cooking special case foods which expand or
foam during cooking e.g sliced carrots, pumpkins
(see cooking table) or dried vegetables, wait for
the pressure indicator (D) to drop before opening.
Reduce the recommended cooking time slightly.
Alternatively, use the rapid pressure release method
stated above.

*Basket and timer not included with certain models.
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If while releasing the
steam, you notice any
food or liquid start

to spray out from

the valve, return the
operating valve (A) to
2+ or (Z3 mark- Fig.7
or 8 -, wait a minute
and then slowly turn
the operating valve
again to the steam
release position,
ensuring nothing

else spurts out.

Shaking the contents
once the pressure
cooker is totally
decompressed.

But we can’t shake it
under pressure.
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* When cooking soups, we would advise you to carry out a rapid pressure release
(see section ‘Rapid pressure release’).

B CLEANING THE PRESSURE COOKER

To ensure the correct operation of your pressure Wash your pressure
cooker, follow these cleaning and maintenance cooker after each
recommendations after each use: use.
o Wash the pressure cooker (pot and lid) after each
use with warm water and washing-up liquid. The browning and
Follow the same procedure for the basket*. marks which may

appear following

L]

Qorotebleoth o loratecpoducs  itodad oo
: not affect the

To clean the inside of the pot: operation of the

« Wash using a sponge and washing-up liquid. pressure cooker.

« The appearance of white spots in the bottom
of the pot does not affect the quality of the
metal at all. These are limescale deposits. To

Only the pot is
dishwasher-safe.

remove them, use a sponge with a little white To extend the
vinegar. lifespan of your
To clean the outside of the pot: pressure cooker,
@ p do not overheat @

» Wash using a sponge and washing-up liquid. the pot when it is

To clean the lid: empty.
o Wash the lid under a stream of warm water with
a sponge and washing-up liquid and rinse well. It is essential to
If your model has a timer, remember to remove have your pressure
it before cleaning. cooker checked at
a TEFAL Approved
To clean the lid gasket: Service Centre
o After each use, clean the gasket (I) and its after 10 years of
groove. use.

 To replace the gasket, please refer to - Fig. 11
- 12. Make sure the gasket is fitted under each
notch of the lid.
To clean the operating valve (A):
« Remove the operating valve (A), see section ‘Using the operating valve’.
 Clean the operating valve (A) under the tap - Fig.13.

To clean the timer (G(d))
e Do not put the timer in the dishwasher. Never run the timer under water.
Clean the timer with a clean cloth. Do not use solvents to clean the timer.

61
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To clean the steam release outlet (B):

e Remove the valve (A).

e Visually inspect against the light that the steam
release outlet is round and clear of debris. See
drawing opposite. If necessary, clean it with a
toothpick - Fig.10.

To clean the safety valve (C):

e Clean the part of the safety valve on the inside
of the lid by placing it under running water.

Never use a sharp

e Check its correct operation by lightly pressing or pointed object
down on the piston, which must move freely. to carry out this
See drawing opposite. operation.

To change the gasket of your pressure cooker:

e Change the gasket of your pressure cooker
every year or if split or damaged.

« Always use an original genuine TEFAL gasket
corresponding to your model.

To store your pressure cooker:
e Place the lid upside-down on the pot.

Your pressure cooker is fitted with several safety devices:

e Closing safety:
- If the appliance is not properly closed, the pressure indicator (D) cannot
rise and the pressure cooker cannot build pressure.
« Opening safety:
- If the pressure cooker is under pressure, the release button (E) cannot
be operated. Never open the pressure cooker by force. Above all, do not
interfere with the pressure indicator (D).

» Two safety devices against overpressure:
- First device: the safety valve (C) releases the pressure and steam escapes
horizontally from the top of the lid - Fig.14
- Second device: the gasket (I) permits steam to escape vertically from the
small hole located on the edge of the lid or along the side of the pot - Fig.15.
Caution, this may extinguish the flame on a gas hob.

*Basket and timer not included with certain models. 62
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o If one of the overpressure safety systems is
triggered:

- Turn off the heat source.

- Leave the pressure cooker to cool completely at
room temperature.

- Open the pressure cooker.

- Check and clean the operating valve (A) - Fig.13, the
steam release outlet (B) - Fig.10, the safety valve (C)
(see drawing opposite) and the gasket (I).

e When used as recommended in these instructions, the pot of your new
TEFAL pressure cooker is guaranteed for 10 years against:

- Any defect associated with the metal structure of your pot,
- Any premature deterioration of the base metal.

o All other parts of your pressure cooker are guaranteed against defects in
workmanship or materials, for the period of guarantee defined in valid
legislation in force in the country where the product was purchased
from the date of purchase. For full details of the guarantee terms and
conditions please refer to www.tefal.com

e This contractual guarantee shall be honoured upon presentation of the
receipt or invoice showing the date of purchase.

These guarantees exclude:

e Damage resulting from failure to comply with important precautions, or
negligent use, particularly:

- Knocks, dropping, use in the oven, etc.
- Dishwasher safe lid, operating valve and timer.

» Only TEFAL Approved Service Centres are authorised to provide this guarantee
service (please go to: www.tefal.com).

63 *Basket and timer not included with certain models.
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Bl TEFAL ANSWERS YOUR QUESTIONS

Problems

Recommendations

If the pressure
cooker has been
heated under
pressure without
liquid inside

Have your pressure cooker checked by a TEFAL Approved
Service Centre.

If the pressure
indicator has not
risen and nothing
escapes through the
valve during cooking

This is normal during the first few minutes.

If the problem persists, check that:

- The heat source is sufficiently high; if not, increase it.

- The quantity of liquid in the pot is sufficient.

- The operating valve is positioned to one of the symbols
Brorez-.

- The lid is properly closed.

- The gasket or the rim of the pot is not damaged.

- The gasket is positioned correctly.

If the pressure
indicator has risen
and nothing is
escaping through the
valve during cooking

This is normal during the first few minutes.

If the problem persists, put your pressure cooker in a sink
half-filled with cold water, see sections ‘Rapid Pressure
Release’ and ‘Special Case’, then open it.

Clean the operating valve and the steam release outlet and
check that the piston moves freely.

If steam leaks
from around the lid
and the pressure
indicator (D) is in
the down position.

That the lid is properly closed.

The position of the gasket in the lid.

The condition of the gasket; replace it if necessary.

The cleanliness of the lid, the gasket and its groove in the lid,
the safety valve and the operating valve.

The condition of the rim of the pot.

If you are unable to
open the lid

Check that the pressure indicator is in the down position.

If not, depressurise; if necessary, put your pressure cooker in
a sink half-filled with cold water, see sections ‘Rapid pressure
release’ and ‘Special case’.

If the food is not
cooked or is burned,
check

The cooking time.

The power of the heat source.

The correct position of the operating valve.
The quantity of liquid.

If food is burned
onto the pressure
cooker

Leave the interior of the pot to soak for some time before
washing it.
Never use bleach or products containing chlorine.

*Basket and timer not included with certain models.
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Problems Recommendations

If you cannot close | e Check that the lid handle is in the vertical position.

the lid o Check that the seal is positioned correctly (see the
“Cleaning and maintenance” paragraph).

o Check drying that the lid is correctly positioned as shown
in-Fig 11.

o Run the seal under water and put it back in the lid
without wiping it - Fig 17 and make sure to place it
under the notches in the lid - Fig 12

If the pressure This is normal for the first few minutes :

indicator makes it allows the air to escape before cooking.
clicking sounds and
emits jets of steam

If one of the safety | Turn off the beat.

systems is triggered | Leave your pressure cooker to cool down without moving it.
Wiait for the pressure indicator to go gown and open it.
Check and clean the operating valve (A), the steam release
vent, the safety valve and the seal.

Ensure that the pressure cooker has been filled appropriately

@ and the quantity of liquid sufficient. @
If the problem persists, consult a Tefal approved service
centre.

65
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B VEGETABLES 1 FROZEN.
Cookin Valve position | Valve position
g
&)
Artichokes whole Asteqm P——— 18 m!n -
immersion 15 min -
Asparagus whole immersion 5 min -
Beetroot peel gfter steam 20 - 30 min -
cooking
Broccoli florets steam 3 min 3 min
Brussels sprouts whole steam 7 min 5 min immersion
Carrots (special case food) round slices steam 7 min 5 min
Cauliflower florets immersion 3 min 4 min
Celer 5-cm pieces steam 6 min .
Y P immersion 10 min -
2.5cmslices | steam 6 min 30 9 min
Courgettes - - "
immersion 2 min -
Endive (Chicory) 2.5 cmsslices | steam 12 min -
Green beans whole o steam 8 min 9 min
sliced
Green cabbage thinly sliced steam 6 m!n -
leaves steam 7 min -
Green lentils (dried vegetables) immersion 10 min -
Leeks 5.cm slices steam 2 min 30 -
Mushrooms thinly sliced steam 1 min 5 min
whole immersion 1 min 30 -
Peas steam 1 min 30 4 min
Potatoes (such as King quartered steam 12 min -
Edward) quartered immersion 6 min -
Pumpkin (mashed) . . . .
special case food) pieces immersion 8 min -
Rice (long grain white) see note below | immersion 7 min -
Semi-dried beans **** immersion 20 min -
. steam 5 min 8 min
Spinach - - -
immersion 3 min -
t 7 mi -
Turnips 2.5 cm cubes S eam - m!n
immersion 6 min -
Wheat (dried vegetables)**** immersion 15 min -
Il MEAT AND FISH FRESH Valve position (Z3
Beef (1 kg topside) 32 min (medium)*****
Chicken (1.2 kg whole) 22 min
Lamb (1.3 kq leg) 40 min (medium)****
Monkfish (0.6 kg fillets) (special case food) 4 min
Pork (1 kg roast) 28 min
Salmon (4 steaks 0.6 kg) (special case food) 6 min
Tuna (4 x 0.6 kg steaks) (special case food) 7 min

** Cooked in steam basket (depending on model). *** Food immersed in the water.
“*** Not available in some countries. ***** Cook for an additional 5 minutes for well done meat.
RICE: never fill pan more than one-third full including liquid as rice froths and boils up during cooking.
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@

66

18/05/2022 10:3¢



| ®

Bl GOLDEN RULES WHEN PRESSURE COOKING
(FOR UK CONSUMERS) FOR 6 LITRE, 7 LITRE
AND 8 LITRE MODELS ONLY

e The minimum quantity of liquid required for normal cooking is 250 ml (% pint)
for the first % hour cooking. For each additional % hour, or part of % hour, add a
further 150 ml (% pint) of liquid. For example, 45 minutes cooking requires 600
ml (1 pint) of liquid. Note: This is only a general guide. Certain foods, such as rice,
pulses, steamed puddings and Christmas puddings may require extra water (see
text below).

When steaming foods in the basket use a minimum of 750 ml (1% pint) water in
the cooker.

Always use a liquid that gives off steam when boiled e.g. water stock, wine, beer,
cider. Never use oil or fat. All pressure cooking requires some liquid.

The maximum filling level when all the ingredients and liquid have been added
are:

- Solid foods e.g. vegetables, meat joints: no more than two-thirds full (Max 2
mark) Liquids and cereals e.g. soups, stews, cereal and pasta: no more than
half full (MAX 2 mark).

- Foods that swell or froth during cooking e.g. dried beans and dried peas, rice,
stewed fruit, compotes, pumpkin, courgette, potatoes: no more than one-
third full (MAX 1 mark).

When cooking pulses they swell up and tend to froth up. Use 1.2 litres (2 pints) @
water for every 450 g (1 Ib) pre-soaked weight of pulses. Remember all dried
peas and dried beans, must be soaked in boiling water for 1 hour before cooking.
Drain, rinse thoroughly and cook in fresh water. Never eat uncooked beans or
peas. Soaking is not necessary for red lentils. The high temperatures achieved in
the pressure cooker ensure that any natural toxins in the pulses are destroyed.
Canned beans and pulses can simply be drained and rinsed before adding to the
pressure cooker.

For steamed suet puddings, sponge puddings or Christmas puddings, a short
pre-steaming time is best to enable the raising agent to activate and prevent a
heavy, close texture. Extra liquid is required so use a minimum of 1% pint/900 ml
of boiling water for a combined steaming and cooking time of up to 1 hour. For
each additional % hour of cooking, or part of % hour, add a further % pint/150
ml of boiling water. Pre-steaming is done with the operating valve in the steam
release position on a low heat for the required time. Then turn the operating
valve to either $# or (23, and increase the heat to bring to full pressure.
Lower the heat and pressure cook for the required time.

Pressure $ operates at 50kPa (7 psi / 7lbs pressure) and pressure (23 at
80kPa (12 psi / 12Ibs pressure).

Never cook dumplings with the lid tightly closed, as they could rise up and block
the safety devices. Cook the stew and at the end of cooking, release the steam
and cook gently for about 10 - 15 minutes without the lid on.

®

67 *Basket and timer not included with certain models.
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e Pressure cooking times vary according to the size of individual pieces or thickness
of the food, not the weight.

e To prevent discolouration of the interior, caused by mineral deposits in hard
water areas, add a tablespoon of lemon juice or vinegar.

e Cooking containers must withstand temperatures of 130°C (250°F). Any covering
on containers, e.g. foil, or greaseproof paper, must be securely tied otherwise
they could block the safety devices. Do not use plastic lids as they prevent steam
from being in contact with the food. Also, they could distort and come off during
cooking which could block the safety outlets.

e Accurate timing is essential when pressure cooking to prevent overcooking,
especially with vegetables, fruit and fish. o

e Never make milk-based recipes, such as rice pudding, semolina pudding, etc,
when pressure cooking.

B FOR 3 LITRE AND 3.7 LITRE MODELS

e The golden rules on page 66 and 67 apply for 3 litre and 3.7 litre models, with
the exception of cooking pulses as the quantities of pulses and water should be
reduced proportionally. Due to the shallow height of 3 litre and 3.7 litres models,
there is insufficient space to cook steamed suet pudding, sponge puddings and
Christmas pudding, in these models as the pudding basin must not exceed the
MAX 2 mark.

@ B REGULATORY MARKINGS @

Marking Location

Identification of manufacturer and

commercial brand Lid and lid handle

Year and batch of manufacture On the pot

Model reference
Maximum safe pressure (PS) On the lid
Maximum operating pressure (PF)

Capacity Bottom of pot

B ELECTRICAL OR ELECTRONIC PRODUCT
AT THE END OF ITS LIFE

e Let’s protect the environment!
® Your appliance contains many materials which can be recovered
or recycled.
2 Leave it at a local civic waste collection point for processing.

68
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B COOKWARE, BAKEWARE AND PRESSURE COOKERS
Limited Replacement Guarantee

Our goods come with guarantees that cannot be excluded under the Australian Consumer
Law. You are entitled to a replacement or refund for a major failure and compensation
for any other reasonably foreseeable loss or damage. You are also entitled to have the
goods repaired or replaced if the goods fail to be of acceptable quality and the failure
does not amount to a major failure. In addition to these statutory rights and any other
rights and remedies you may have under the law, Groupe SEB Australia Pty Ltd (we or
us) guarantees this Jamie Oliver by Tefal/Tefal/All-Clad/Moulinex product will be free of
defects in material and craftsmanship including handles, body, knobs, lids and fixings for
12 months from the date of purchase.We also guarantee the non-stick coating of this
Jamie Oliver by Tefal/Tefal/All-Clad/Moulinex product will be free of blistering or peeling
for the life of the Jamie Oliver by Tefal/Tefal/All-Clad/Moulinex product. Should your Jamie
Oliver by Tefal/Tefal/All-Clad/Moulinex product develop a defect during the guarantee
period or the non-stick coating peel during the life of your Jamie Oliver by Tefal/Tefal/All-
Clad/Moulinex product, you should return it, at your cost, to the retailer from which you
purchased it from, together with your receipt as proof of purchase. The retailer will then
forward your claim directly to us for processing. Alternatively, if the retailer is unable to
@ help you, you may contact us directly at: @

Groupe SEB Australia Pty Ltd,Customer Service Department,Unit 1, No 10 Hill Rd,
Homebush NSW 2127 T: +61 2 9748 7944

If on receipt your Jamie Oliver by Tefal/Tefal/All-Clad/Moulinex product is found to be
defective or the non-stick coating has peeled, we will, at our cost, replace or repair the
product in our discretion. Only the defective part or accessory will be repaired or replaced.
Packaging, instructions etc. will not be replaced unless faulty.This guarantee excludes
defects caused by the Jamie Oliver by Tefal/Tefal/All-Clad/Moulinex product not being
used in accordance with instructions , accidental damage (including overheating), misuse
or being tampered with by unauthorised persons. It also does not apply if the Jamie Oliver
by Tefal/Tefal/All-Clad/Moulinex product is used commercially and excludes consumable
items (including accessories such as pressure regulators and safety devices), dishwasher
effects and damages, stains, dents, discolouration, scratches or scuffs due to normal wear
and tear, and your costs of claiming under the warranty.
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Avant d’utiliser votre cocotte-minute, prenez le temps de lire toutes
les instructions et reportez-vous toujours au “Guide de l'utilisateur”.
Des dommages peuvent résulter d’une utilisation non conforme.

Pour votre sécurité, cet appareil est conforme aux normes et réglementations

applicables :

- Directive des Equipements sous Pression
- Matériaux en contact avec les aliments

- Environnement

VERIFICATIONS
IMPERATIVES
AVANT CHAQUE
@ UTILISATION

VERIFIER

a d I'ceil et au jour, que le conduit d’évacuation vapeur ne
soit pas obstrué.

a que le piston de la soupape de sécurité (C) soit mobile.

a que le joint de couvercle soit placé sous chacune des
encoches du couvercle - fig 12.

a que les poignées de la cuve soient correctement fixées.
Les poignées de cuve sont des piéces de sécurité. Veillez
a ne jamais les retirer ou les changer vous-méme.

RESPECTER
TOUJOURS LES
QUANTITES DE
REMPLISSAGES
SUIVANTES

= N'utilisez jamais votre cocotte-minute sans liquide,
cela le détériorerait gravement. Assurez-vous qu’il y ait
toujours suffisamment de liquide pendant la cuisson.

a Minimum 25 cl - fig 4.

a Maximum 2/3 de la hauteur de la cuve, repére MAX
2-fig6.

a Lors des cuissons vapeur, les aliments présents dans le
panier vapeurne doivent pas étre en contact avec I'eau
et ne doivent pas dépasser le niveau MAX 2 de la cuve
-fig 5.

a Maximum 1/3 (repere MAX 1) pour les aliments
pateux qui se dilatent et/ou qui moussent pendant la
cuisson, comme le riz, les légumineuses, les légumes
déshydratés, les compotes, le potiron, les courgettes,
les carottes, les pommes de terre, les filets de poisson...

*selon modéle
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AVANT ET
PENDANT
® LA

CUISSON

aNe pas laisser les enfants & proximité lorsque la cocotte-minute est en cours
d'utilisation.

u La vapeur est trés chaude lorsqu'elle sort de la soupape de fonctionnement.
Attention au jet de vapeur.

aVotre cocotte-minute cuit sous pression. Des blessures par ébouillantage
peuvent résulter d'une utilisation inadéquate. Assurez-vous que la cocotte-
minute est convenablement fermée avant de le mettre en service. (Voir
paragraphe “Fermeture”).

a Veillez, au cours de la cuisson, a ce que la soupape chuchote toujours. S'il
n'y a pas assez de vapeur qui s‘échappe, décompressez le produit et vérifiez
la présence suffisante de liquide, ainsi que la non obstruction du conduit
d'évacuation vapeur. Aprés ces vérifications si la vapeur ne s'échappe
toujours pas, augmentez légérement la source de chaleur.

aNe pas cuire des aliments risquant d'obstruer les conduits des organes de
sécurité :

-les airelles

-l'orge perlé, 'épeautre, le millet

- les flocons d'avoine

-les pois cassés

- les nouilles, macaronis, spaghettis
-larhubarbe

-les groseilles

u Pour les cuissons de gros morceaux de viandes et d'aliments comportant une
peau superficielle (saucisses entiéres, langue, volaille...) : nous vous conseillons
de les piquer avant cuisson a I'aide d'un couteau ou d'une fourchette. En
effet, pendant la cuisson ils peuvent emprisonner du liquide bouillant et
générer des éclaboussures.

a Neréalisez jamais de recette a base de lait animal dans votre cocotte-minute.

a N'utilisez pas de gros sel dans votre cocotte-minute, ajoutez du sel fin en fin
de cuisson. Vous éviterez ainsi lapparition de «pigtires» qui pourraient altérer
le fond de votre cocotte-minute.

a N'utilisez pas votre cocotte-minute pour frire sous pression avec de Ihuile.

u Ne laissez pas votre cocotte-minute sans surveillance lorsque vous chauffez
de I'huile ou des graisses. Continuer de chauffer une huile qui fume la
dégrade et peut augmenter la température de cette derniére suffisamment
pour que des flammes apparaissent.

a N'utilisez pas votre cocotte-minute dans un autre but que celui auquel il est
destiné.

u Ne mettez pas votre cocotte-minute dans un four chaud.

uNe jamais mettre de feuille de papier d'aluminium non maintenue sur un
moule dans votre cocotte-minute.

a Ne jamais mettre de film plastique dans votre cocotte-minute.

a Les vapeurs d'alcool sont inflammables. Portez a ébullition environ 2 minutes
avant de mettre le couvercle. Surveillez votre appareil dans le cadre des
recettes a base d'alcool.

aUtilisez la(les) source(s) de chaleur compatible(s), conformément aux
instructions d'utilisation.

71
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= Tournez progressivement la soupape de fonctionnement
(A) en choisissant a votre convenance la vitesse de
décompression, pour terminer face au repére du
pictogramme @ - fig 9 . Si lors de la libération de la
vapeur, vous observez des projections anormales, remettez
la soupape de fonctionnement (A) en position de cuisson
mode é puis effectuez une décompression rapide dans
l'eau froide - (voir paragraphe “Fin de cuisson”.).

w Si l'indicateur de pression (D) ne descend pas, placez votre
cocotte-minute dans I'eau froide - (voir paragraphe “Fin de o
cuisson”.).

= N'intervenez jamais sur cet indicateur de pression.

a Pour les aliments pateux qui se dilatent ou qui moussent
pendant la cuisson, comme le riz, les Iégumineuses,
les légumes déshydratés, les compotes, le potiron, les
courgettes, les carottes, les pommes de terre, les filets de
poisson... Laissez refroidir votre cocotte-minute quelques
minutes, puis effectuez un refroidissement dans I'eau
froide. Secouez systématiquement et légérement la
cocotte-minute avant chaque ouverture, aprés avoir
vérifié que l'indicateur de pression soit bien descendue,

APRES LA afin d’éviter tout jaillissement de bulles de vapeur

@ CUISSON... qui risqueraient de vous brller. Cette opération est @

particuliérement importante lors de I'évacuation rapide de
la vapeur ou apres refroidissement dans I'eau froide.

s Déplacez votre cocotte-minute sous pression avec un
maximum de précautions. Ne touchez pas les surfaces
chaudes. Utilisez des gants, si nécessaire. Servez vous des
2 poignées de la cuve.

a Dans le cadre des soupes, nous vous conseillons d’effectuer
une décompression rapide dans l'eau froide (voir
paragraphe “Fin de cuisson”).

sAssurez-vous que la soupape soit en position de
décompression avant d’ouvrir votre cocotte-minute.
L'indicateur de pression (D) doit étre en position basse.

a N'ouvrez jamais votre cocotte-minute en force. Assurez-
vous que la pression intérieure est retombée. L'indicateur de
pression (D) doit étre en position basse. (Voir paragraphe
“Sécurités”).
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ENTRETIEN

a Si vous constatez qu’une partie de votre cocotte-minute
est cassée ou fissurée, n’essayez en aucun cas de 'ouvrir si
elle est fermée, attendez qu’elle refroidisse complétement
avant de la déplacer, ne I'utilisez plus et rapportez la a un
Centre de Service Agréé TEFAL pour réparation.

s N'intervenez pas sur les systémes de sécurité au-dela des
consignes de nettoyage et d’entretien.

a N'utilisez que des piéces d’origine TEFAL correspondant
a votre modéle.

a Ne laissez pas séjourner d’aliments dans la cocotte-minute.

a Nettoyez et rincez votre cocotte-minute immédiatement
aprés chaque utilisation.

a Ne passez jamais ni la soupape de fonctionnement (A), ni
le joint (I), ni le minuteur* G (d) au lave-vaisselle.

a Ne passez jamais le minuteur* G (d) sous l'eau.

a N'utilisez jamais d’eau de javel ou de produits chlorés, qui
pourraient altérer la qualité de I'acier inoxydable.

a Ne laissez pas le couvercle tremper dans I'eau.

a Changez le joint tous les ans ou immédiatement si celui-ci
présente une coupure.

all est impératif de faire vérifier votre cocotte-minute
dans un Centre de Service Agréé TEFAL aprés 10 ans
dutilisation.

a Pour ranger votre cocotte-minute : Retournez le couvercle
sur la cuve afin d’éviter 'usure prématurée du joint de
couvercle.

*selon modéle

CONSERVEZ CES INSTRUCTIONS
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Schéma descriptif

A. Soupape de fonctionnement G(d). Minuteur*
B. Conduit d’évacuation de vapeur  H.Repére de positionnement de
C. Soupape de sécurité la soupape de fonctionnement
D. Indicateur de pression I. Joint de couvercle
E. Bouton d’ouverture ). Panier vapeur*
F. Poignée longue de couvercle K. Trépied*
G(a). Repére de positionnement L. Poignée longue de cuve
du couvercle M. Cuve

G(b). Repére de positionnement du N.Poignée courte de cuve
couvercle par rapport a la cuve 0.Repéres maximum (Max1 et
G(c). Socle du minuteur* Max 2) de remplissage

_Vérifications impératives avant chaque utilisation
Vérification de la soupape de fonctionnement

e Vérifiez que le trou d’évacuation de la soupape de fonctionnement n’est pas
obstrué.

Vérification de la soupape de sécurité

(o)(u

o Vérifiez que le piston de la soupape de sécurité est mobile (appuyer plusieurs fois
sur le piston avec votre doigt).

“Panier et minuteur* non inclus dans certains modéles 74
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Caractéristiques
Diamétre du fond de la cocotte-minute - références
3L 20cm [ 17 cm P25840 P25940
4L P25804 P25904
6L 22¢em | 15em P25807 P25907 150 kPa
7L P25808 P25908
8L P25844 P25944

Informations normatives : Pression supérieure de fonctionnement : 80 kPa
Sources de chaleur compatibles

GAZ ELECTRIQUE HALOGENE INDUCTION RADIANT

ElISiE|Ue

e La cocotte-minute convient a toutes les sources de chaleur.
@ e Sur une cuisiniére électrique ou & induction, assurez-vous que la taille de la

plague chauffante ne dépasse pas celle de la base de la cocotte-minute.

» Quel que soit le type de plaque utilisée, veiller & ce que le fond de votre
cocotte-minute soit propre et net avant de la placer sur la plaque.

e Sur une cuisiniére au gaz, la flamme ne doit pas dépasser le diamétre de la
base de la cocotte-minute.

o Sur tous les foyers, veillez & ce que votre cocotte-minute soit bien centrée.

Accessoires TEFAL

e Les accessoires suivants sont disponibles pour la cocotte-minute :

Accessoire Numéro de référence
Joint de couvercle (4, 6, 7, 8L) X9010101
Panier vapeur® 792185
Trépied* 792691

e Pour le changement d’autres piéces (incluant le joint du 3L) ou pour les
réparations, faites appel aux Centres de Service Agréés TEFAL (merci de vous
référer a : www.tefal.com).

o N'utilisez que des piéces d'origine TEFAL correspondant a votre modéle.

75 *Panier et minuteur” non inclus dans certains modéles
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Ouverture

o A l'aide du pouce tirez sur le bouton d’ouverture (E) et maintenez-le reculé
-fig. 1.

e Une main tenant la poignée longue de cuve (L), tournez avec I'autre main
la poignée longue de couvercle (F) dans le sens inverse des aiguilles d’'une
montre, jusqu’a ouverture - fig. 2 .

« Puis soulevez le couvercle. o
Fermeture

Hors fonctionnement,  ® Posez le couvercle bien a plat sur la cuve en
produit fermé, le fait alignant les repéres de positionnement du
que le couvercle bouge couvercle G(a) et G(b).
par rapport é la cuve e Tournez le couvercle dans le sens des aiguilles
est normal. Cet effet d’une montre jusqu’a la butée - fig. 3 jusqu’a
disparait dés que le entendre le bruit d’enclenchement du bouton
produit est en pression. fig. 4.
Si vous ne réussissez pas a tourner le couvercle,
vérifiez que le bouton d’ouverture (E) est bien reculé.

Remplissage minimum

@ « Mettez toujours une quantité minimale de liquide Les aliments @
égale & 25 cl/ 250 ml (2 verres). placés dans le
. . panier vapeur

Pour une cuisson vapeur® : ne doivent pas

* Le remplissage doit étre au moins égal a 75 d/ 750 ml (6  dépasser le
verres). repére MAX2.

e Posez votre panier® (J) sur le support® (K) prévu a cet
effet - fig. 5.

Remplissage maximum

e Ne remplissez jamais votre cocotte-minute au-dela des 2/3 de la hauteur de
la cuve (repere MAX 2 maximum de remplissage).

Pour certains aliments :

e Pour les aliments pateux qui se dilatent ou qui moussent
pendant la cuisson, comme le riz, les légumineuses,
les légumes déshydratés, les compotes, le potiron, les
courgettes, les carottes, les pommes de terre, les filets
de poisson... Laissez refroidir votre autocuiseur quelques
minutes, puis effectuez un refroidissement dans I'eau
froide. Secouez systématiquement et |égérement
'autocuiseur avant chaque ouverture, aprés avoir vérifié
que la tige de sécurité soit bien descendue, afin d’éviter

*Panier et minuteur” non inclus dans certains modéles 76
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tout jaillissement de bulles de vapeur qui risqueraient de vous brdler. Cette
opération est particulierement importante lors de I'évacuation rapide de la
vapeur ou aprés refroidissement dans 'eau froide. Dans le cadre des soupes,
nous vous conseillons d’effectuer une décompression rapide dans I'eau froide
(voir figure de 'Etape 1 ci dessus).

Utilisation de la soupape de fonctionnement (A)

Pour mettre en place la soupape de fonctionnement (A) :
Attention, ces opérations ne doivent s'effectuer que lorsque le
produit est froid et n'est pas en fonctionnement.

e Posez la soupape de fonctionnement (A) en alignant
le pictogramme M de la soupape avec le repére de
positionnement (H).

o Appuyez sur la soupape puis tournez-la jusqu’au pictogramme
2rou S

Pour enlever la soupape de fonctionnement :

Attention, ces opérations ne doivent s'effectuer que lorsque le

produit est froid et n'est pas en fonctionnement.

e Appuyer sur la soupape et tournez-la pour aligner le
pictogramme Ravecle repére de positionnement (H) comme
sur le dessin ci-contre.

@ o Retirez la soupape comme sur le dessin ci-contre.

Pour faire cuire des Ilégumes ou des aliments fragiles :

o Positionnez le pictogramme 2 de la soupape face au repére
de positionnement (H) - fig. 7.

Pour faire cuire de la viande ou des aliments surgelés :

« Positionnez le pictogramme & de la soupape face au repére
de positionnement (H) - fig. 8.

Premiere utilisation

e Nettoyez entiérement la cocotte-minute et ses composants avant la
premiére utilisation.

e Posez le support du panier (K) au fond de la cuve et déposez le panier (J) dessus*.

e Remplissez d’eau jusqu'aux 2/3 de la cuve (repére maximum (Max 2) de
remplissage (0)).

e Fermez la cocotte-minute.

« Positionnez le pictogramme (25 face au repére de positionnement (H) - fig. 8.

e Posez la cocotte-minute sur une source de chaleur, puis réglez-la a sa
puissance maximum.

77
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La présence de vapeur au niveau de l'indicateur de pression (D) est normale

au début du fonctionnement du produit.

e Lorsque la vapeur commence a s’échapper par la soupape, réduisez la source
de chaleur et décomptez 20 min. Pour les modéles équipés d'un minuteur,
programmez 20 min. sur celui-ci.

e Lorsque les 20 min. sont écoulées, éteignez votre source de chaleur.

« Tournez progressivement la soupape (A) en choisissant a votre convenance la
vitesse de décompression pour terminer en butée face au pictogramme &» - fig. 9.

o Lorsque l'indicateur de pression (D) redescend, votre cocotte-minute n'est plus

sous pression.
e Ouvrez la cocotte-minute - fig. 1- 2.

e Rincez la cocotte-minute a 'eau et séchez-la.

Avant la cuisson

e Avant chaque utilisation retirez la soupape (A)
(voir paragraphe “Utilisation de la soupape de
fonctionnement”) et vérifiez a I'ceil et au jour que le
conduit d’évacuation de vapeur (B) n’est pas obstrué
(voir dessin ci contre). Si besoin, nettoyez-le avec un
cure-dent - fig. 10.

« Vérifiez que le piston de la soupape de sécurité (C) est
mobile, dessin ci-contre et voir paragraphe “Nettoyage

@ et entretien”.

e Ajoutez vos ingrédients et le liquide.

e Fermez la cocotte-minute - fig. 3 et assurez-vous
qu’elle est correctement fermée - fig. 4.

e Positionnez le pictogramme B2 ou & dela soupape
face au repére de positionnement H - fig. 7 ou 8.

e Posez la cocotte-minute sur une source de chaleur,
puis réglez-la a sa puissance maximum.

Pendant la cuisson

L’indicateur de pression (D) empéche la cocotte-minute de monter en

pression si cette derniére n’est pas correctement fermée.

e La présence de vapeur au niveau de l'indicateur de pression (D) est normale
au début du fonctionnement du produit.

e Lorsque la soupape de fonctionnement (A) laisse échapper de la vapeur
de facon continue, en émettant un son régulier (PSCHHHT), réduisez la
source de chaleur de maniére a ce que la soupape (A) continue a chuchoter
réguliérement.

e Décomptez le temps de cuisson indiqué dans la recette. Pour les modéles
équipés d'un minuteur” , programmez le temps de cuisson indiqué dans la
recette.

e Dés que le temps de cuisson est écoulé, éteignez la source de chaleur.
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Minuteur® (en option)

e Le minuteur* n'est disponible que sur certains modéles. Amovible
et autonome, le minuteur* vous avertira en fin de cuisson. Vous
pouvez le conserver sur vous et ainsi vous libérer pour d’autres
téches ou le laisser sur son support (G(c)) pendant la cuisson.

 Votre cocotte-minute est prévue pour fonctionner aussi bien avec
que sans son minuteur®.

Fonctionnement :

« Mise sous tension : appuyez une fois sur le bouton, l'affichage des
deux zéros apparait.

o Sélection du temps de cuisson (60 min. maximum) : appuyez sur
le bouton.

- Par impulsion, comptage minute par minute

- En continu, le comptage défile

e Décompte du temps de cuisson : aprés avoir reléiché le bouton
aprés quelques secondes, le temps sélectionné clignote, le
décompte a commencé.

Veillez a ne programmer le temps de cuisson qu'a partir
du moment oul la vapeur commence a s'échapper par la
soupape de fonctionnement.

« Sonnerie : en fin de cuisson, le minuteur” vous avertit par une série
de bips. Pour arréter la sonnerie, appuyez sur le bouton.

« Mise hors tension : automatique

e Erreur de programmation : vous avez la possibilité, & tout moment,
de remettre a zéro le temps programmeé en maintenant le bouton
appuyé pendant plus de deux secondes. @

« Mise en place : posez le minuteur® sur son socle (G (C)) sur le dessus
du couvercle.

o Retrait : Soulevez doucement le minuteur” vers le haut.

Recommandations d'utilisation :

Position de départ  ® Ne mettez pas le minuteur” au lave-vaisselle. Ne passez jamais le
(les deux demilunesen  minuteur” sous I'eau. Nettoyez le minuteur a I'aide d’un chiffon

face une de fautre) propre. N'utilisez pas de solvant pour nettoyer le minuteur*.
ise au rebut :

o ® e La durée de vie de votre minuteur* dépend de sa
fréquence d'utilisation. Toutefois, lorsque vous
constatez une perte totale ou partielle de l'affichage,

fmm— vous devrez retirer la pile pour la mettre au rebut.

o Afin de contribuer a la protection de I'environnement, retirez la pile
usagée et déposez-la dans un centre de collecte spécialisé.

o La pile (réf CR2032) du minuteur contient du Dimethoxyethane n®

Position fermée CAS 110-71-4. Elle est conforme a la réglementation européenne.

(la demi-lune en face Pour votre sécurité et la préservation de I'environnement n'ouvrez
dela lune entiére ) pas la pile, ne I'exposez pas & des températures élevées, ne la jetez

pas avec les ordures ménagéres; rapportez la dans un centre de
collecte de piles usagées.

« Vous pouvez remplacer ou faire remplacer votre pile logée dans
le-sous ensemble ainsi démonté par un commercant habilité a ce

<

(&>

type de service comme le montre le schéma ci-contre.

« Vous pourrez vous procurer un autre minuteur dans tous nos
v Centres Services Agrées TEFAL.

*Panier et minuteur* non inclus dans certains modeéles
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Fin de cuisson

Pour libérer la vapeur :

- Décompression lente :

» Tournez progressivement la soupape (A) en
choisissant @ votre convenance la vitesse de
décompression pour terminer face au repére du
pictogramme &® - fig. 9. Lorsque l'indicateur
de pression (D) redescend, votre cocotte-
minute n’est plus sous pression.

L’indicateur de pression (D) empéche

'ouverture de la cocotte-minute si elle est

encore sous pression.

- Décompression rapide :

» Vous pouvez placer votre cocotte-minute dans
I'eau froide pour accélérer la décompression, voir
schéma ci-contre. Lorsque l'indicateur de pression
(D) redescend, votre cocotte-minute n’est plus sous
pression.

 Vous pouvez ouvrir votre cocotte-minute - fig. 1
et 2.

- Cas particulier :

e Dans les cas de cuisson d’aliments émulsifs
(cf. tableau de cuisson) ou de légumes secs, ne
décompressez pas et attendez la descente de
l'indicateur de pression (D) pour ouvrir. Prévoyez
de réduire un peu les temps de cuisson préconisés.

e Dans le cadre des soupes, nous vous conseillons
d’effectuer une décompression rapide (voir
paragraphe "Décompression rapide”).

Nettoyage de la cocotte-minute

Pour le bon fonctionnement de votre appareil,

veillez a respecter ces recommandations de

nettoyage et d’entretien aprés chaque utilisation.

e Lavez la cocotte-minute (cuve et couvercle)
aprés chaque utilisation avec de I'eau tiéde
additionnée de produit vaisselle. Procédez de
méme pour le panier®.

» N'utilisez pas d’eau de javel ou de produits chlorés.

o Ne surchauffez pas votre cuve lorsqu’elle est vide.

*Panier et minuteur” non inclus dans certains modéles
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Si lors de la libératio
de la vapeur vous

n

observez des projec-

tions anormales,

remettez la soupape

de fonctionnement
(A) sur le repére 2+
ouzs-fig.7ou 8-

puis redécompressez

lentement en vous as-

surant qu’il n’y a plus
de projections.

Déplacez votre
cocotte-minute sous
pression avec un

maximum de précau-

tions sans le secoue

r.

Lavez votre cocotte-

minute aprés chaque

utilisation.

Le brunissement

et les rayures qui
peuvent apparaitre
d la suite d’'une
longue utilisation
ne présentent pas
d’inconvénients.
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e Ne mettez pas le minuteur” au lave-vaisselle.
Ne passez jamais le minuteur® sous I'eau.
Nettoyez le minuteur* a l'aide d’'un chiffon
propre. N'utilisez pas de solvant pour nettoyer le
minuteur®.

Pour nettoyer I'intérieur de la cuve :

e Lavez avec une éponge et du produit vaisselle.

e L'apparition de taches sur le fond intérieur de la
cuve n’‘altére en rien la qualité du métal. I s'agit
de dépbt calcaire. Pour les faire disparaitre, vous
pouvez utiliser une éponge avec un peu de vinaigre
blanc.

Pour nettoyer I'extérieur de la cuve :
e Lavez avec une éponge et du produit vaisselle.

Pour nettoyer le couvercle :

e Lavez le couvercle sous un filet d’eau tiéde avec
une éponge et du produit vaisselle et rincez-le
bien.

Pour nettoyer le joint du couvercle :
e Aprés chaque cuisson, nettoyez le joint (I) et
@ son logement.

e Pour la remise en place du joint, reportez-vous
-fig. 11-12.

Pour nettoyer la soupape de fonctionnement (A) :

e Retirez la soupape de fonctionnement (A),
voir paragraphe “Utilisation de la soupape de
fonctionnement”.

« Nettoyez la soupape de fonctionnement (A) sous
le jet d’eau du robinet - fig. 13.

Pour nettoyer le conduit d’évacuation de vapeur (B) :

e Enlevez la soupape (A).

e Controlez a I'ceil et au jour que le conduit
d’évacuation de vapeur est débouché et rond.
Voir dessin ci-contre. Si besoin, nettoyez-le avec
un cure-dent - fig. 10.

Pour nettoyer la soupape de sécurité (C) :

e Nettoyez la partie de la soupape de sécurité
située a l'intérieur du couvercle en passant celui-ci
sous l'eau.
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Seuls la cuve et le
panier passent au
lave-vaisselle.

Pour conserver
plus longtemps les
qualités de votre
cocotte-minute,
ne surchauffez

pas votre cuve
lorsqu’elle est vide.

Il est impératif de
faire vérifier votre
cocotte-minute
dans un Centre

de Service Agréé
TEFAL aprés 10 ans
d’utilisation.

N’utilisez jamais
d’objet tranchant
ou pointu pour
effectuer cette
opération.
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o Vérifiez son bon fonctionnement en appuyant Iégérement sur le piston qui
doit s’enfoncer sans difficulté. Voir dessin ci-contre.

Pour changer le joint de votre cocotte-minute :

e Changez le joint de votre cocotte-minute tous les ans ou si celui-ci présente
une coupure.

e Prenez toujours un joint d’origine TEFAL correspondant & votre modéle.

Pour ranger votre cocotte-minute :

 Retournez le couvercle sur la cuve.

Sécurité

Votre cocotte-minute est équipée de plusieurs dispositifs de sécurité :

e Sécurité a la fermeture :
- Si le produit n’est pas correctement fermé l'indicateur de pression (D) ne
peut pas monter et de ce fait la cocotte-minute ne peut pas monter en
pression.

e Sécurité a l'ouverture :
- Si la cocotte-minute est sous pression, le bouton d’ouverture (E) ne peut
étre actionné. N'ouvrez jamais la cocotte-minute en force. N'agissez
@ surtout pas sur I'indicateur de pression (D). @

e Deux sécurités a la surpression :
- Premier dispositif : la soupape de sécurité (C) libére la pression et de la
vapeur s’échappe horizontalement sur le dessus du couvercle - fig.14
- Second dispositif : le joint (I) laisse échapper de la vapeur verticalement
par le petit trou situé sur le bord du couvercle ou le long de la cuve - fig.15.
Attention, cela peut entrainer I'extinction de la flamme sur un foyer a gaz.

Si 'un des systémes de sécurité a la surpression

se déclenche :

e Arrétez la source de chaleur.

e Laissez refroidir complétement la cocotte-minute.

e Ouvrez.

o VVérifiez et nettoyez la soupape de fonctionnement
(A) - fig.13, le conduit d’évacuation de vapeur (B) -
fig.10, la soupape de sécurité (C) et le joint (I). Voir
dessin ci-contre.

82

@

20012944-Notice-SETrendyChrono-248p110x156.indd 82 18/05/2022 10:3¢



Garantie

e Dans le cadre de l'utilisation préconisée par le mode d’emploi, la cuve de
votre nouvelle cocotte-minute TEFAL est garantie 10 ans contre :

- Tout défaut lié a la structure métallique de votre cuve,
- Toute dégradation prématurée du métal de base.

« Toutes les autres piéces de votre cocotte -minute sont garanties contre
tout défaut de fabrication ou de matiére, pour la période de garantie
définie par la loi en vigueur dans le pays d’achat et a partir de la date
d’achat.

o Cette garantie contractuelle sera acquise sur présentation du ticket de
caisse ou facture de cette date d’achat.

Ces garanties excluent :
e Les dégradations consécutives au non respect des précautions importantes
ou a des utilisations négligentes, notamment :

- Chocs, chutes, passage au four,

- Passage du couvercle, de la soupape de fonctionnement et du minuteur au

lave-vaisselle.

e Seuls les Centres de Services Agréés TEFAL sont habilités a vous faire bénéficier
de cette garantie (merci de vous référer a : www.tefal.com).

» Veuillez noter que, independamment de la presente garantie commerciale,
s‘appliquent, en tout etat de cause, la garantie legale de conformite au contrat
@ visee par les articles L 211-4, L 211-5 et L 211-12 du Code de la Consommation @
ainsi que la garantie des vices caches visee aux articles 1641 a 1649 du Code Civil.
o Article L 217-4 du Code de la consommation : Le vendeur est tenu de livrer un
bien conforme au contrat et repond des defauts de conformite existant lors de la

delivrance.

« Il repond egalement des defauts de conformite resultant de 'emballage, des
instructions de montage ou de l'installation lorsque celle-ci a ete mise a sa charge
par le contrat ou a ete realisee sous sa responsabilite.

e Article L 217-5 du Code de la consommation : Pour etre conforme au contrat,
le bien doit :

1° Etre propre a I'usage habituellement attendu d’un bien semblable et, le cas
echeant :

- correspondre a la description donnee par le vendeur et posseder les qualites que
celui-ci a presentees a 'acheteur sous forme d’echantillon ou de modele ;

- presenter les qualites qu’'un acheteur peut legitimement attendre eu egard
aux declarations publiques faites par le vendeur, par le producteur ou par son
representant, notamment dans la publicite ou l'etiquetage ;

2° Ou presenter les caracteristiques definies d'un commun accord par les parties ou
etre propre a tout usage special recherche par l'acheteur, porte a la connaissance
du vendeur et que ce dernier a accepte.

o Article L 217-12 du Code de la consommation : L'action resultant du defaut de
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conformite se prescrit par deux ans a compter de la delivrance du bien.

e Article L 217-16 du Code de la consommation : Lorsque l'acheteur demande
au vendeur, pendant le cours de la garantie commerciale qui lui a ete consentie
lors de l'acquisition ou de la reparation d’'un bien meuble, une remise en etat
couverte par la garantie, toute periode d'immobilisation d’au moins sept jours
vient s'ajouter a la duree de la garantie qui restait a courir. Cette periode court
a compter de la demande d'intervention de 'acheteur ou de la mise a disposition
pour reparation du bien en cause, si cette mise a disposition est posterieure a la
demande d'intervention.

o Article 1641 du Code civil : Le vendeur est tenu de la garantie a raison des
defauts caches de la chose vendue qui la rendent impropre a l'usage auquel on
la destine, ou qui diminuent tellement cet usage que I'acheteur ne I'aurait pas
acquise, ou n'en aurait donne qu’'un moindre prix, s'il les avait connus.

o Article 1648, al.1er du Code civil : L'action resultant des vices redhibitoires doit
etre intentee par 'acquereur dans un delai de deux ans a compter de la decouverte
du vice.

Marquage réglementaire

Marquage Localisation
Identification du fabricant Couvercle et poignée de
et marque commerciale couvercle
@ Année et lot de fabrication Sur la cuve @

Référence modéle
Pression maximum de sécurité (PS) Sur le couvercle
Pression supérieure de fonctionnement (PF)

Capacité Fond de cuve

Produit électrique ou électronique en fin de vie __

o Participons a la protection de I'environnement !
® Votre appareil contient de nombreux matériaux valorisables ou
recyclables.
2 Confiez celui-ci dans un point de collecte pour que son traitement
soit effectué.

84

@

20012944-Notice-SETrendyChrono-248p110x156.indd 84 18/05/2022 10:3¢



TEFAL répond a vos questions

®

Problémes

Recommandations

Si la cocotte-minute a
chauffé sous pression
sans liquide a l'intérieur

Faites vérifier votre cocotte-minute par un Centre de
Service Agréé TEFAL.

Si l'indicateur de pression
n’est pas monté et que
rien ne s'échappe par

la soupape pendant la
cuisson

Ceci est normal pendant les premiéres minutes.

Si le phénoméne persiste, vérifiez que :

- La source de chaleur est assez forte, sinon augmentez-la.

- La quantité de liquide dans la cuve est suffisante.

- La soupape de fonctionnement est positionnée sur
I'un des pictogrammes 2rou>- fig. 7 ou 8.

- La cocotte-minute est bien fermée.

- Le joint ou le bord de la cuve ne sont pas détériorés.

Si l'indicateur de pression
est monté et que rien ne
s’échappe par la soupape
pendant la cuisson

Ceci est normal pendant les premiéres minutes.

Si le phénomeéne persiste, passez votre appareil dans
I'eau froide, voir paragraphe “Décompression rapide et
Cas particulier” puis ouvrez-le.

Nettoyez la soupape de fonctionnement et le conduit
d’évacuation de vapeur et vérifiez que le piston de la
soupape de sécurité s'enfonce sans difficulté.

Si la vapeur fuit autour
du couvercle, vérifiez

La bonne fermeture du couvercle.

Le positionnement du joint dans le couvercle.

Le bon état du joint, au besoin changez-le.

La propreté du couvercle, du joint et de son logement
dans le couvercle, de la soupape de sécurité et de la
soupape de fonctionnement.

Le bon état du bord de la cuve.

Si vous ne pouvez pas
ouvrir le couvercle

Vérifiez que l'indicateur de pression est en position
basse.

Sinon, décompressez, au besoin, refroidissez la cocotte-
minute dans l'eau, voir paragraphe “Décompression
rapide et Cas particulier”.

Si les aliments ne sont
as cuits ou s'ils sont
rilés, vérifiez

Le temps de cuisson.

La puissance de la source de chaleur.

Le bon positionnement de la soupape de fonctionnement.
La quantité de liquide.

Si des aliments ont bralé
dans la cocotte-minute

Laissez tremper votre cuve quelque temps avant de la
laver.
N'utilisez jamais d’eau de javel ou de produits chlorés.
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Légumes
FRAIS SURGELES
Cuisson Position de la Position de la
soupape B:# soupape (Z3
Artichauts . }/apeur'** oy 18 m?n. .
- immersion 15 min.
Asperges - immersion 5 min.
Betterave rouge - vapeur 20 - 30 min.
BIé (lég. secs) - immersion 15 min. -
Brocolis - vapeur 3 min. 3 min.
Carottes (aliments émulsifs) rondelles | - vapeur 7 min. 5 min.
P - vapeur 6 min. -
Céleri " " "
- immersion 10 min. -
Champignons émincés | - vupeur. 1 min. 5 min.
entiers - immersion 1 min. 30 -
Chou vert éminsé’ - vapeur 6 m?n.
effeuillé | - vapeur 7 min. -
Chou Bruxelles - vapeur 7 min. 5 min. - immersion
Chou-fleur - immersion 3 min. 4 min.
Courgettes -vapeur_ 6 min‘. 30 9 min
- immersion 2 min. -
Endives - vapeur 12 min. -
Epinards - vapeur_ 5 m?n. 8 min.
- immersion 3 min. -
Haricots verts - vapeur 8 min. 9 min.
Haricots mi-secs - immersion 20 min.
Lentilles vertes (Iég. secs) - immersion 10 min.
Navets ~vapeur 7 min.
- immersion 6 min. -
Petits pois - vapeur 1 min. 30 4 min
Poireaux rondelles - vapeur 2 min. 30 -
Potiron (purée)(aliments émulsifs) - immersion 8 min.
Pommes de terre en - vapeur 12 min.
quartiers - immersion 6 min.
Riz (lég. secs) - immersion 7 min.
** Aliment dans le panier vapeur*
*** Aliment dans I'eau
Viandes et Poissons
FRAIS SURGELE
Position de la soupape 3| Position de la soupape &
Agneau (gigot 1,3 Kg) 25 min. 35 min.
Beeuf (réti 1 Kg) 10 min. 28 min.
Lotte (filets 0,6 Kg) (aliments émulsifs) 4 min. 6 min.
Porc (réti 1 Kg) 25 min. 45 min.
Poulet (entier 1,2 Kg) 20 min. 45 min.
Saumon (4 darnes 0,6 Kg) (aliments émulsifs) 6 min. 8 min..
Thon (4 steaks 0,6 Kg) (aliments émulsifs) 7 min. 9 min.

*Panier et minuteur* non inclus dans certains modéles
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Prije uporabe ekspres lonca pazljivo procitajte sve upute i pomo¢ uvijek

potrazite u ,Uputama za korisnika”.

Uporabom koja nije u skladu s uputama moze dodi do ostecenja.

Radi vase sigurnosti, uredaj je izraden sukladno odgovaraju¢im normama i

pravilnicima:

- Direktiva o tla¢noj opremi
- Pravilnikom o materijalima koji dolaze u neposredan dodir s hranom

- Zastita okolisa

OBAVEZNE
PROVJERE
PRUE SVAKE
UPORABE

PROVJERITI

a vizualno na danjem svjetlu, je li odvod za ispustanje pare
prohodan.

a moze klip sigurnosnog ventila micati.

sjesu li brtve poklopca postavljene na svaki od utora za
poklopce - sl. 12.

a jesu li ru¢ke na posudi pravilno pri¢vré¢ene. Rucke posude
su sigurnosni dijelovi. Nikada ih nemojte sami mijenjati.

UVLJEK
POSTUJTE
SLJEDECE
KOLICINE PRI
PUNJENJU

a Nikad ne koristite ekspres lonac bez tekucine jer se moze
znacajno ostetiti. Pripazite da tijekom kuhanja uvijek ima
dovoljno tekucine.

a Minimalno 25 cl - sl. 4.

u Maksimalno 2/3 visine posude, oznaka MAX 2 - sl. 6.

a Tijekom kuhanja na paru hrana u kosari za paru* ne smije
biti u kontaktu s vodom i ne smije prelaziti razinu posude
MAX 2 - sl. 5.

a Maksimalno 1/3 (oznaka MAX 1) za kaSaste namirnice
koje se Sire i/ili pjene tijekom kuhanja kao $to su riza,
mahunarke, suseno povrce, kompoti, bundeve, tikvice,
mrkva, krumpir, riblji fileti...

87

* ovisno o modelu
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= Nemojte dozvoliti djeci da se priblizavaju ekspres loncu tijekom
uporabe.

= Kada izlazi kroz sigurnosni ventil para je vrlo vruca. Budite oprezni
s obzirom na paru.

aVa$ ekspres lonac kuha pod pritiskom. Zbog neodgovarajuce
uporabe moze do¢i do povreda izazvanih opeklinama. Prije
uporabe provjerite je li ekspres lonac odgovarajuce zatvoren.
(Pogledajte odjeljak ,Zatvaranje”).

a Provjeravajte tijekom kuhanja da li ventil stalno $isti. Ako ne
izlazi dovoljno pare, smanijite tlak u proizvodu i provjerite ima
li dovoljno tekucine i je li odvod za ispustanje pare prohodan.
Nakon ovih provjera, ako para i dalje ne izlazi, lagano pojacajte
izvor topline.

sNemojte kuhati namirnice koje bi mogle blokirati odvode
sigurnosnih dijelova:

- bobicasto voce

- je¢mena kasa, krumpir, pire
- zobena kasa

- sudeni grasak

- rezanci, makaroni, Spageti

- rabarbara
PRUEI -ribizle
@ TUEKOM  |aZa kuhanje velikih komada mesa i namirnica s kozom (cijele @

KUHANJA kobasice, jezik, perad ..) : savjetujemo vam da ih prije kuhanja
probate nozem ili vilicom. Naime, tijekom kuhanja oni mogu
nakupiti kipu¢u tekucinu i uzrokovati prskanje.

aU ekspres loncu nikad nemojte pripremati recepte na bazi
Zivotinjskog mlijeka.

a U ekspres loncu nemoijte koristiti grubu sol ve¢ dodajte sitnu sol
na kraju kuhanja Na taj nacin cete izbjeci pojavu ,mrljica” koje bi
mogle utjecati na dno Vaseg ekspres lonca.

= Ne upotrebljavajte ekspres lonac za przenje u ulju pod tlakom.

a Prilikom zagrijavanja ulja ili masti ne ostavljajte ekspres lonac bez
nadzora. Nastavak zagrijavanja ulja koje se pari ¢ini ulje nezdravim
i moze toliko zagrijati ulje da se pojavi plamen.

a Ekspres lonac koristite samo u svrhe za koje je namijenjen.

u Ne stavljajte ekspres lonac u ugrijanu pecnicu.

aNikad u ekspres lonac ne stavljajte aluminijsku foliju koja nije u
kalupu.

= Nikad ne stavljajte plasti¢nu foliju u ekspres lonac.

a Alkoholne su pare zapaljive. Prokuhajte otprilike 2 minute prije
nego sto stavite poklopac. Nadzirite svoj uredaj u slucaju pripreme
jela na osnovi alkohola.

aSukladno uputama za uporabu, koristite jedan ili vise
kompatibilnih izvora topline.

88
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s Postepeno okredite radni ventil (A) odabiruci po zelji
brzinu dekompresije, a zaustavite se na oznaci slikovnog
prikaza % - sl. 9. Ako tijekom ispustanja pare primijetite
nepravilno prskanje, vratite radni ventil (A) u polozaj
kuhanja 3, a zatim izvrsite brzu dekompresiju u hladnoj
vodi - (pogledajte odlomak ,Zavrsetak kuhanja u nacinu
rada”).

a Ako se sigurnosni Stapi¢ (D) ne spusta, stavite ekspresni
lonac u hladnu vodu - (pogledajte odlomak ,Zavrietak
kuhanja na nacin”).

a Nikad ne dirajte sigurnosni Stapi¢.

a Za kasaste namirnice koje se Sire ili pjene tijekom kuhanja
kao $to su riza, mahunarke, suseno povrce, kompoti,
bundeve, tikvice, mrkva, krumpir, riblji fileti... Pustite
ekspresni lonac nekoliko minuta da se ohladi, a zatim ga
ohladite u hladnoj vodi. Ravnomjerno i lagano protresite
ekspresni lonac prije svakog otvaranja, nakon 3to ste
provjerili da se sigurnosni Stapi¢ spustio, kako biste
izbjegli izlaZzenje mjehuri¢a pare koji bi vas mogli opedi.

NAKON Ta je radnja osobito vazna pri brzom ispustanju pare ili

KUHANJA... nakon hladenja u hladnoj vodi.

@ a Vrlo pazljivo premjestajte Vas ekspres lonac dok je pod @
pritiskom. Ne dodirujte vruce povrsine. Ako je potrebno,
koristite rukavice. Posluzite tako da koristite 2 rucke
posude.

s Kada se radi o juhama, savjetujemo vam da obavljate
brzu dekompresiju u hladnoj vodi (pogledajte odlomak
»Zavrsetak kuhanja na nacin”).

a Prije nego $to otvorite ekspres lonac, provjerite je li ventil
na polozaju dekompresije. Sigurnosni stapi¢ (D) mora biti
u donjem polozaju.

a Nikad nemojte nasilno otvarati ekspres lonac. Budite
sigurni da se unutarnji pritisak smanjio. Sigurnosni Stapic¢
(D) mora biti u donjem polozaju. (Pogledajte odjeljak
,Sigurnost”).

89
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ODRZAVANJE

s Ako zakljucite da je dio Vaseg ekspres lonca slomljen ili
napuknut, nikako ga nemojte pokusavati otvoriti ako je
zatvoren, pricekajte da se potpuno ohladi prije nego sto
ga premjestate, nemojte ga vise koristiti i odnesite ga u
ovlasteni servisni centar TEFAL na popravak.

= Ne obavljajte nikakve zahvate na sigurnosnim sustavima
lonca osim ¢is¢enja i odrzavanja.

a Koristite samo originalne dijelove TEFAL koji odgovaraju
Vasem modelu.

a Ne ostavljajte hranu u ekspres loncu.

a Odistite i operite svoj ekspresni lonac neposredno nakon
svake uporabe.

s Nikad ne perite radni ventil (A), brtvu (I), tajmer* (G (d)),
ni u perilici za posude.

a Nikad ne perite tajmer* (G (d)) pod vodom.

a Nikad ne koristite izbjeljivac ili klorirane proizvode koji bi
mogli utjecati na kvalitetu nehrdajuceg celika.

= Ne ostavljajte poklopac da se namace u vodi.

a Brtvu zamijenite svake godine ili ako se na njoj pojave
pukotine.

s Nakon 10 godina uporabe obvezno svoj ekspres lonac
dajte provjeriti u ovlastenom servisnom centru TEFAL.

= Kad pospremate ekspres lonac: obrnuto okrenite poklopac
na posudi kako biste izbjegli prijevremeno trosenje brtve

poklopca.

* ovisno o modelu

SACUVAJTE OVE UPUTE
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Opisna shema

A.  Radni ventil H.  Oznaka poloZaja radnog ventila
B.  Otvor zaispust pare I Brtva poklopca

C.  Sigurnosni ventil J. Kosarica za kuhanje na pari*
D Pokazatelj prisutnosti tlaka K Nosac kosarice za kuhanje na
E Tipka za otvaranje pari*

F.  Rucka poklopca L Dugacka rucka lonca
G(a). Oznaka polozaja poklopca M. Lonac
G(b). Oznaka poloZzaja poklopcau  N.  Kratka rucka lonca
odnosu na lonac 0.  Maksimalne oznake
G(c). Podnozje brojaca vremena* (Max1 i Max 2) napunjenosti
G(d). Brojac vremena*

Obavezne provjere prije svake uporabe
Provjera radnog ventila

e Provjerite je li ispusni otvor radnog ventila slobodan.

(o)

e Provjerite moze li se klip sigurnosnog ventila pomicati (pritisnite klip vise puta
prstom).

Provjera sigurnosnog ventila

91 *Kosarica i broja¢ vremena nis u ukljuceni u odredene modele.
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Karakteristike
Promjer dna ekspres lonca - reference
Model Madel OD " .
Zapremnina| @ Lonac @ Dno NEHg&ﬁzUCI CEI'.\IIE(?ADSA%JeCrE?em sigt:\:l:é(ss;?q:rlir;:sak
vremena®
3L 20cm [ 17cm P25840 P25940
4L P25804 P25904
6L 22¢em | 15 em P25807 P25907 150 kPa
7L P25808 P25908
8L P25844 P25944

Normativni podaci: Najveci radni pritisak: 80 kPa

Kompatibilni izvori topline

PLIN ELEKTRICNA STAKLOKERAMICKA
LOCA /HALOGENA PLOCA

INDUKCUSKA ELEKTRICNA
PLOCA SPIRALNA PLOCA

B9 WO

@  Ekspres lonac se koristi na svim izvorima topline.

o Pripazite da na elektri¢noj ili indukcijskoj ploci grijac¢a plo¢a nije veéa od

dna ekspres lonca.

« Pripazite da je na keramickoj ili halogenoj plo¢i dno ekspres lonca uvijek

Cisto i suho.

« Na plinskom Stednjaku plamen ne smije biti veéi od dna ekspres lonca.

» Pazite da je ekspres lonac na svim Stednjacima dobro postavljen na

sredinu.

e Bez obzira na vrstu ploce koju upotrebljavate, provjerite je li dno ekspres

lonca cisto i uredno prije nego sto ga stavite na plocu.

Dodatni TEFAL pribor
o Sljededi su dodaci dostupni za ekspres lonac:
Dodatni pribor Referenca
Brtva poklopca (4, 6, 7, 8L) X9010101
Ko3arica za kuhanje na pari* 792185
Nosac kosarice za kuhanje na pari* 792691

e Za zamjenu drugih dijelova ili za popravke, nazovite ovlasteni servisni centar

TEFAL (pogledajte na www.tefal.com).

o Koristite samo TEFAL originalne rezervne dijelove koji odgovaraju Vasem

modelu.

*Kosarica nije uklju¢ena u odredene modele

@
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Otvaranje

e Pomocu palca povucite tipku za otvaranje (E) i drZite je prema natrag - slika 1.

e Drzeci jednom rukom dugacku rucku lonca (L), drugom rukom okrenite
dugacku rucku poklopca (F) u smjeru obrnutom od smjera kazaljki na satu,
sve dok se ne otvori - slika 2.

e Zatim podignite poklopac.

Zatvaranje
Uobicajeno je da e Ispravno postavite poklopac na lonac
se poklopac po- uskladujuéi oznake poloZaja poklopca G(a) i
mice u odnpsu na G(b).
lonac, dok je uredaj e Okrenite poklopac u smjeru kazaljki na satu
zatvoren i ne radi. do kraja - slika 3 sve dok se ne zaéuje zvuk

Cim je uredaj pod
pritiskom, ta pojava
prestaje.

prikapcanja tipke slika 4.
Ako ne uspijete okrenuti poklopac, provjerite je li
tipka za otvaranje (E) dobro povuéena unatrag.

Minimalno punjenje

@ o Uvijek pri uporabi stavite barem minimalnu koli¢inu Nu{nlrnlce . @
tekucine, odnosno 25 cl/ 250 ml (2 &age) smjestene u kosaru
J : za kuhanje na
Za kuhanje na pari*: paru® ne smiju
« Napunite vodom najmanje 75 cl/ 750 ml (6 ¢asa).  prekoraciti oznaku

o Postavite kosaricu za kuhanje na pari* (J) na nosac MAX2.
za kosaricu za kuhanje na pari* (K), predviden u tu
svrhu - slika 5.

Maksimalno punjenje

e Nikad ne punite vise od 2/3 visine ekspres lonca (maksimalna oznaka
punjenja MAX 2).

Za odredene namirnice:

e Za kasaste namirnice koje se Sire ili pjene tijekom
kuhanja kao Sto su riza, mahunarke, suSeno povrce,
kompoti, bundeve, tikvice, mrkva, krumpir, riblji fileti...
Pustite ekspresni lonac nekoliko minuta da se ohladi,
a zatim ga ohladite u hladnoj vodi. Ravnomjerno
i lagano protresite ekspresni lonac prije svakog
otvaranja, nakon sto ste provjerili da se sigurnosni
Stapi¢ spustio, kako biste izbjegli izlaZzenje mjehurica
pare koji bi vas mogli opedi.

*KoSarica nije uklju¢ena u odredene modele
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Ta je radnja osobito vazna pri brzom ispustanju pare ili nakon hladenja u
hladnoj vodi. Kada se radi o juhama, savjetujemo vam da obavljate brzu
dekompresiju u hladnoj vodi (pogledajte iznad sliku Faze 1).

Upotreba radnog ventila (A)

Za postavljanje radnog ventila (A):

Oprez, ove se radnje smiju izvoditi samo dok je proizvod

hladan i ne radi.

o Postavite radni ventil (A) uskladujuéi oznaku @l ventila
s oznakom poloZaja radnog ventila (H).

o Pritisnite ventil, zatim ga okrenite do oznake B2 3,

Uklanjanje radnog ventila:

Oprez, ove se radnje smiju izvoditi samo dok je proizvod

hladan i ne radi.

o Pritisnite ventil, zatim ga okrenite uskladujuéi oznaku
@ s oznakom poloZaja radnog ventila (H), kao $to je
prikazano na crteZu sa strane.

o Izvucite ventil kao Sto je prikazano na crtezu sa strane.

@ Za kuhanje povréa ili osjetljivih namirnica:
o Postavite oznaku 2 ventila nasuprot oznake polozaja
radnog ventila (H) - slika 7.

Za kuhanje mesa ili smrznutih namirnica:
 Postavite oznaku & ventila nasuprot oznake polozaja
radnog ventila (H) - slika 8.

Prva upotreba

e Prije prve upotrebe u potpunosti ocistite ekspres lonac i njegove dijelove.

o Stavite nosac¢ za ko3aricu za kuhanje na pari (K) na dno lonca i na njega
postavite kosaricu za kuhanje na pari (J)*.

e Lonac napunite vodom do najvise 2/3 njegove visine (maksimalna oznaka
(Max 2) punjenja (0)).

e Zatvorite ekspres lonac.

« Postavite oznaku (Z5 nasuprot oznake polozaja radnog ventila (H) - slika 8.

e Stavite ekspres lonac na izvor topline koji zatim postavite na najvecu
temperaturu.

*Kosarica nije uklju¢ena u odredene modele 94
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Prisutnost pare u razini pokazatelja prisutnosti tlaka (D) uobicajena je

na pocetku rada proizvoda.

e Kada para pocne izlaziti iz ventila, smanjite jacinu izvora topline i drzite
20 min.

e Za modele opremljene brojac¢em vremena, programirajte na njemu 20 min.

e Nakon 20 min, iskljucite izvor topline.

e Postupno okrenite radni ventil (A) odabiruci prema Zelji brzinu za smanjenje
pritiska tako da ga zaustavite na oznaci € - slika 9.

e Kada se pokazatelj prisutnosti tlaka (D) ponovno spusti, vas ekspres lonac
viSe nije pod tlakom.

o Otvorite ekspres lonac - slike 1 - 2.

o Isperite ekspres lonac pod vodom i osusite ga.

Prije kuhanja

e Prije svake upotrebe uklonite radni ventila (A) (vidi
odlomak ,,Koristenje radnog ventila”) te provjerite na
danjem svijetlu je li otvor za ispust pare (B) prohodan
(Pogledajte crtez pokraj). Ako je potrebno, ocistite ga
¢ackalicom - slika 10.

 Provjerite pokrece li se klip sigurnosnog ventila (C),

@ kao 3to je prikazano na crtezu sa strane te pogledajte
odlomak ,,Cis€enje i odrZzavanje”.

» Ubacite sastojke i tekucinu.

e Zatvorite ekspres lonac - slika 3 i provjerite je li
ispravno zatvoren - slika 4.

« Postavite oznaku 2% ili &3 ventila nasuprot oznake
poloZaja radnog ventila (H) - slika 7 ili 8.

e Stavite ekspres lonac na izvor topline koji zatim
postavite na najvecu jacinu.

95 *KoSarica i broja¢ vremena nisu uklju¢eni u odredene modele
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Broja¢ vremena (opcija)

e Brojac¢ vremena nije dostupan na nekim modelima. Skidiv i
neovisan broja¢ vremena ¢e vas obavijestiti o kraju kuhanja.
Mozete ga drzati uz sebe i na taj se nacin osloboditi za druge
zadatke ili ga tijekom kuhanja ostaviti na nosacu (G(c)).

Va3 ekspres lonac dizajniran je za rad s brojacem vremena, ali i
bez njega.

Rad:

 Ukljucivanje: jednom pritisnite gumb; pojavljuju se dvije nule.

e Odabir vremena kuhanja (maksimalno 60 minuta): pritisnite
gumb.
- Jedan kratak pritisak, odbrojava se minuta po minuta
- Neprekidan pritisak, brzo odbrojavanje

 Odbrojavanje vremena kuhanja: nakon otpustanja gumba nakon
nekoliko sekundi, odabrano vrijeme trepce, odbrojavanje je
zapocelo.

Odbrojavanje bi trebalo zapoceti ¢im ventil zapisti.

e Zvu¢na upozorenja: na kraju kuhanja, broja¢ vremena vas
upozgrava nizom zvucnih signala. Da biste iskljucili alarm, pritisnite
gumb.

o Iskljucivanje: automatsko

e Pogreska programiranja: programirano vrijeme mozete resetirati u
bilo kojem trenutku drzeci tipku pritisnutom dulje od dvije sekunde. @

e Postavljanje: postavite broja¢ vremena na njegovo postolje na
vrhu poklopca.

o Skidanje: Lagano podignite broja¢ vremena prema gore.

Preporuke za uporabu:

 Nikada ne stavljajte brojac¢ vremena u perilicu posuda. Nikada

Pocetni polozaj (oba  ne stavljajte broja¢ vremena ispod vode. Cistite broja¢ vremena

polumjeseca okrenuta i Siez e ., 5 | .
jedan prema drugom) Cistom krpom. Za ¢iscenje brojaca vremena nemojte upotrebljavati

otapalo.
Odlaganje:

. g e Vijek trajanja brojaca vremena ovisi o frekvenciji
njegove uporabe. Medutim, kad primijetite potpuni ili
djelomiéni gubitak prikaza zaslona, morat Cete izvaditi

== bateriju da biste je zbrinuli.
e Baterija tajmera je plosnata mala okrugla baterija CR2032.
Baterija tajmera sadrzava dimetoksietan br. CAS 110-71-4. Ona

Zatvoren poloiaj je uskladu's europskim propisima. Zbog Vase sigurnosti i oCuvanja

(polumjesec nasuprot  OkoliSa: ne otvarajte bateriju, ne izlaZite je visokim temperaturama,
punom mijesecu) ne bacajte je u kuéanski otpad; odnesite je u centar za prikupljanje
rabljenih baterija.

* Mozete sami zamijeniti ili dati zamijeniti bateriju smjestenu u
podsklop koji je demontirao trgovac ovlasten za tu vrstu usluge,
kao 3to je prikazano na dijagramu pored.

* MoZete nabaviti drugi brojac vremena u svim nasim odobrenim
TEFAL servisnim centrima.

@)

o

*Kosarica i broja¢ vremena nisu ukljuc¢eni u odredene modele 96
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Tijekom kuhanja

Pokazatelj e Prisutnost pare u razini pokazatelja prisutnosti tlaka
prisutnosti tlaka (D) (D) uobicajena je na pocetku rada proizvoda.
sprecava rast tlaka ¢ Ako radni ventil (A) neprekidno ispusta paru uz

u eks'pres |°|_'|CU ako stalni zvuk (PSCHHHT), smanjite izvor topline tako

on nije pravilno da se rad ventila (A) i dalje tiho ¢uje.

zatvoren. « Odrzavajte vrijeme kuhanja kako je navedeno u
receptu.

e Za modele opremljene brojacem vremena,
programirajte na njemu 20 min.
« Nakon isteka tog vremena, iskljucite izvor topline.

Kraj kuhanja

Za ispustanje pare:
Sporo smanjivanje pritiska:

o Postupno okrenite radni ventil (A) odabiruci Ako tijekom oslo-
prema Zelji brzinu za smanjenje pritiska tako badanja pare primi-
da ga zaustavite prema oznaci € - slika jetite neuobicajene
9. Kada se pokazatelj prisutnosti tlaka (D) ispuste para ili prs-
ponovno spusti, vas ekspres lonac vise nije kanje ponovno okre-
@ pod tlakom. nite radni ventil (A) @

prema oznaci 2+ ili
(- slika 7 ili 8 - zatim
polako smanjujte
pritisak, pazeci da vise
nema prskanja.

Pokazatelj prisutnosti tlaka (D) sprecava
otvaranje ekspres lonca ako je jos uvijek pod
tlakom.

Brzo smanjivanje pritiska:

o Ekspresni lonac mozete staviti u hladnu vodu
da biste ubrzali dekompresiju, vidi sliku sa
strane. Kada se pokazatelj prisutnosti tlaka (D)
ponovno spusti, vas ekspres lonac vise nije pod
tlakom.

e MoZete otvoriti ekspres lonac - slike 11 2.

Posebni slucaj:

e U slu¢aju kuhanja namirnica kuhanih u
emulziji (vidi tablicu kuhanja) ili suhog
povréa, ne smanjujte pritisak i pricekajte da
se pokazatelj prisutnosti tlaka (D) spusti, 2
kako biste otvorili. Malo smanjite predvideno glézprr,eristilgl?:nc“ ?(;l:ij_e
vrijeme kuhanja. tom ga ne tresite.

e U sluéaju juha, savjetujemo Vam brzo
smanjenje pritiska (vidi odlomak ,Brzo
smanjenje pritiska”).

Pazljivo premjestajte

97 *Kosarica nije uklju¢ena u odredene modele
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Cis¢enje ekspres lonca

Za dobar rad vaseg uredaja morate se drzati ovih

preporuka za ciscenje i odrzavanje nakon svake
upotrebe.

o Operite ekspres lonac (lonac i poklopac) nakon
svake upotrebe mlakom vodom uz dodatak
sredstva za pranje posuda. Isto tako postupite
i s koSaricom®.

« Nemojte koristiti izbjeljiva¢ ili klorirane proizvode.

« Nemojte zagrijavati lonac dok je prazan.

Za ciscenje unutrasnjosti lonca:

e Operite spuzvicom i proizvodom za pranje
posuda.

e Nastanak mrlja na dnu unutrasnjosti lonca ne
utjece na kvalitetu metala. Rije¢ je o naslagama
kamenca. Kako biste ih uklonili, koristite spuzvu
i malo alkoholnog octa

Za cis¢enje vanjske povrsine lonca

e Operite spuzvicom i proizvodom za pranje
posuda.

Za ciscenje poklopca:

e Operite poklopac pod mlazom mlake vode
spuzvom i proizvodom za pranje posuda te ga
dobro isperite.

Za ciSc¢enje brtve poklopca:

« Nakon svakog kuhanja, ocistite brtvu poklopca
(I) i njezino leziste.

e Za postavljanje brtve poklopca, pogledajte -
slike 11 -12.

Za ciscenje radnog ventila (A)

e Izvucite radni ventil (A), vidi odlomak
,KoriStenje radnog ventila”.

o Operite radni ventil (A) pod mlazom vode iz
slavine - slika 13.

*Ko3arica nije uklju¢ena u odredene modele
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Nakon svake
upotrebe operite
ekspres lonac.

Smeckasta boja i
pruge koje se mogu
pojaviti nakon
duge upotrebe

ne predstavljaju
problem.

Samo se lonac i
koSarica smiju prati
u perilici posuda.

Da biste duze
ocuvali vas ekspres
lonac, nemojte
zagrijavati lonac
dok je prazan.

Nakon 10 godina
upotrebe obvezno
svoj ekspres

lonac provjerite u
ovlastenom TEFAL
servisu.
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Za ciscenje otvora za ispust pare (B):

o Izvadite radni ventil (A).

o Provjerite na danjem svijetlu je li otvor za ispust
pare prohodan i ¢ist. Pogledajte crtez sa strane.
Ako je potrebno, o€istite ga ¢ackalicom - slika 10.

Za cisc¢enje sigurnosnog ventila (C):

o Ocistite dio sigurnosnog ventila smjeSten unutar
poklopca tako da ga isperete vodom.

e Provjerite radi li ispravno laganim pritiskom na Nikada nemojte
zaklopac koji se treba uklopiti bez poteskoca. koristiti ostar ili

Pogledajte crteZ sa strane. ggsll)lijset: ?;‘fgmet

Za zamjenu brtve ekspres lonca: takvu radnju.

e Brtvu ekspres lonca mijenjajte svake godine ili
ako se na njoj pojave pukotine.

e Uvijek kupujte originalnu brtvu TEFAL koja
odgovara vasem modelu.

Za spremanje ekspres lonca:
 Vratite poklopac na lonac.

® Sigurnost — @

Ekspres lonac opremljen je s viSe sigurnosnih uredaja:

» Sigurnost kod zatvaranja:
- Ako uredaj nije ispravno zatvoren, pokazatelj prisutnosti zraka (D) ne
moze se podignuti te se stoga u ekspres loncu ne moZze stvoriti pritisak.

« Sigurnost kod otvaranja:

- Ako je ekspres lonac pod tlakom, tipka za otvaranje (E) ne mozZe se
aktivirati. Ekspres lonac nikad ne otvarajte na silu. Pogotovo to nemojte
Ciniti s pokazivac¢em prisutnosti tlaka (D).

« Dvije zastite od previsokog tlaka:

- Prvi mehanizam: sigurnosni ventil (C) otpusta tlak i para izlazi vodoravno
iznad poklopca - slika 14.

- Drugi mehanizam: brtva (I) ispusta paru okomito kroz mali otvor na rubu
poklopca ili uzduz lonca - slika 15. Oprez, na Stednjaku na plin, to moze
uzrokovati pojavu plamena.

929
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Ako se jedna od dvije zastite od previsokog tlaka ukljuci:
e Ugasite izvor topline.
o Ostavite ekspres lonac da se potpuno ohladi.
« Otvorite.
 Provjerite i ocistite radni ventil (A) - slika 13, otvor
za ispust pare (B) - slika 10, sigurnosni ventil (C) i
brtvu poklopca (I). Pogledajte crtez sa strane.

Jamstvo

e U okviru preporucene upotrebe za nacin primjene, lonac novog ekspres
lonca TEFAL ima 10 godina jamstva na sljedece:
- Sve nedostatke u metalnoj strukturi lonca, @
- Svaku preuranjenu istrosenost temeljnog metala.
e Za sve druge dijelove ekspres lonca, jamstvo se odnosi na tvornicke greske
u samoj izradi ili materijalu, i traje onoliko koliko nalaze zakonodavstvo
zemlje u kojoj je uredaj kupljen a tece od datuma kupnje.

* Ovo ¢e ugovorno jamstvo biti prihvaéeno po predocenju potvrde sa
blagajne ili ra¢una s datumom kupnje.

Ova jamstva iskljucuju:
e Ostecenja do kojih je doslo uslijed nepostivanja vaznih mjera opreza ili
@ nemarnog koriStenja, posebice: @
- Udarce, padove, stavljanje u pecnicu,
- Poklopac, radni ventil i mjera¢ vremena pogodni za pranje u perilici posuda.
e Samo ovlasteni TEFAL servisi mogu Vam omoguciti koriStenje ovog jamstva
(molimo posjetite: www.tefal.com).

Propisno oznacavanje

Oznaka Lokalizacija
Identifikacija proizvodaca Poklopac i rucka
i trgovacka marka poklopca
Godina i serija proizvodnje Na loncu
Referenca modela
Maksimalni sigurnosni pritisak (SP) Na poklopcu
Najvedi radni pritisak (RP)
Zapremnina Dno lonca

Elektromos vagy elektronikus termék
az élettartama végén
e Sudjelujmo u zastiti okoliSa!
® Uredaj sadrZi brojne materijale koji se mogu ponovno iskoristiti
ili reciklirati.
= 2 Odnesite uredaj na odlagaliste kako bi se mogao obraditi.

*KoSarica nije uklju¢ena u odredene modele 100
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TEFAL odgovara na vasa pitanja

Problemi

Preporuke

Ako se ekspres
lonac zagrijao
pod pritiskom bez
tekucine u loncu

Provjerite ekspres lonac u ovlastenom TEFAL servisu.

Ako se pokazatelj
prisutnosti tlaka
nije podigao i nista
ne izlazi iz ventila
tijekom kuhanja

To je normalno tijekom prvih nekoliko minuta.

Ako se ta pojava nastavi, provjerite je li:

- Izvor topline dovoljno jak, a ako nije, pojacajte ga.

- Koli¢ina tekuéine u loncu dovoljna.

- Radni ventil okrenut prema oznaci 22 ili (25 - slika
7ili 8.

- Ekspres lonac ispravno zatvoren.

- Brtva poklopca ili rub lonca ostecen.

Ako se pokazatelj
prisutnosti tlaka
podigao i nista ne
izlazi iz ventila tije-
kom kuhanja

To je normalno tijekom prvih nekoliko minuta.

Ako se pojava nastavi, stavite lonac u hladnu vodu,
vidi odlomak ,Brza dekompresija i posebni slucajevi”
i otvorite ga.

Ocistite radni ventil i otvor za ispust pare te provjerite
uklapa li se klip sigurnosnog ventila bez poteskoca.

Ako para izlazi
oko poklopca,
provjerite

Je li poklopac dobro zatvoren.

PoloZaj brtve poklopca.

Dobro stanje brtve, zamijenite je prema potrebi.

Jesu li poklopac, brtva poklopca i njezino leZiste,
sigurnosni i radni ventil Cisti.

U kakvom je stanju rub lonca.

Ako ne mozete
otvoriti poklopac

Provjerite je li pokazatelj prisutnosti tlaka u donjem
poloZaju.

Ako nije, smanjite pritisak, prema potrebi, ohladite
ekspres lonac pod mlazom hladne vode, pogledajte
odlomak ,,Brzo smanjivanje pritiska i Posebni slu¢aj”.

Ako namirnice
nisu skuhane
ili su zagorjele,
provjerite

Vrijeme kuhanja.

Jacinu izvora topline.

Ispravan poloZaj radnog ventila.
Kolicinu tekucine.

Ako je hrana
zagorjela u ekspres
loncu

Ostavite lonac da se namace neko vrijeme prije no $to
ga operete.

Nikad ne koristite vodu s izbjeljivacem ili klorirane
proizvode.

101

*Kosarica nije ukljuena u odredene modele

@

20012944-Notice-SETrendyChrono-248p110x156.indd 101



P
Povrée
SVIEZE SMRZNUTO
Kuhanje Polozaj Polozaj
ventila 22 | ventila(Z3
Arti¢oke -para”_ e 18 min.
- uranjanje 15 min.
Brokula - para 3 min. 3 min.
Celer - para 6 min.
- uranjanje 10 min.
Cikla - para 20 - 30 min.
Cvjetaca - uranjanje 3 min. 4 min.
Endivija - para 12 min.
Grasak - para 1 min. 30 4 min
Kolutiéi poriluka - para 2 min. 30
. N . - para 12 min.
Krumpir narezan na cetvrtine — -
- uranjanje 6 min.
Kupus nasjeckani |- para 6 min.
P listovi - para 7 min.
Mahune - para 8 min. 9 min.
Mrkva (kuhana u emulziji) kriske - para 7 min. 5 min.
Oljusteni grasak (suho povrée) - uranjanje 14 min.
Polusuhi grah - uranjanje 20 min.
Prokulice - para 7 min. 5 min. - uranjanje
Repa - para 7 min.
- uranjanje 6 min.
RiZa (suho povrce) - uranjanje 7 min.
& T nasjeckani |- para 1 min. 5 min.
>ampinjoni cijeli - uranjanje 1 min. 30
Sparoge - uranjanje 5 min.
§pinut - para 5 min. 8 min.
- uranjanje 3 min.
Tikva (pire) (kuhana u emulziji) - uranjanje 8 min.
Tikvice - para 6 min. 30 9 min
- uranjanje 2 min.
Zitarice (suho povrce) - uranjanje 15 min.
Zelena le¢a (suho povrée) - uranjanje 10 min.

Meso i riba

** Namirnica kuhana u ko3arici za kuhanje na paru*
*** Namirnica kuhana u vodi

SVIEZE SMRZNUTO
Polozaj ventila | Polozaj ventila

e &
Govedina (pecenje 1 kg) 10 min 28 min
Grdobina (fileti 0,6 kg) (kuhana u emulziji) 4 min 6 min
Janjetina (but od 1,3 kq) 25 min 35 min.
Losos (4 komada od 0,6 kqg) (kuhan u emulziji) 6 min 8 min
Piletina (cijela 1,2 kq) 20 min 45 min.
Svinjetina (pecenje 1 kg) 25 min 45 min.
Tuna (4 odreska od 0,6 kg) (kuhana u emulziji) 7 min 9 min.
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A kukta hasznalata el6tt forditson id6t az 6sszes utasitas elolvasasara,
és tajékozodjon a ,Hasznalati Gtmutatobol”.
A nem rendeltetésszeri hasznalat kovetkeztében

a késziilék karosodhat.

Az On biztonsaga érdekében a késziilék megfelel a hatalyban Iévé
szabvanyoknak és eldirdsoknak:

- Nyomas alatti készilékek irdnyelv

- Elelmiszerekkel érintkez6 anyagok

- Kérnyezetvédelem

MINDEN EGYES
HASZNALAT
ELOTT
ELVEGZENDO
FONTOS
ELLENORZESEK

ELLENORIZZE

s naponta, szemrevételezéssel, hogy a vizleereszt6 vezeték
nincs-e eltémédve.

= hogy a biztositdszelep dugattylja mozog-e.

s hogy a fed6 tomitése illeszkedik-e a fed6 minden egyes
hornyaba - 12. dbra.

= hogy a fazék fogantyui megfelel6en vannak-e régzitve. A
fazék fogantyui biztonsagi alkatrészek. Soha ne vegye le
vagy cserélje ki 6ket 5nmaga.

MINDIG
TARTSA BE A
FELTOLTESI
MENNYISEGEKRE
VONATKOZO
KOVETKEZO
SZABALYOKAT

s A kuktdt soha ne haszndlja folyadék nélkil, mert az
sulyosan karositja a késztiléket. Bizonyosodjon meg rdla,
hogy mindig van benne elegendé folyadék f6zés kdzben.

a Minimum 25 cl - 4. bra.

s Maximum az edény magassagénak 2/3-a, MAX 2 jel6lés
- 6. abra.

u GOzOlés sordn a parolokosarban* 1évé élelmiszer nem
érintkezhet vizzel és nem lépheti tul az edény MAX 2
szintjelzését - 5. abra.

a A maximum 1/3-t (MAX 1 jelzést) a f6zés soran kitdguld
vagy felhabzé pépes élelmiszerek, példaul rizs, hiivelyesek,
szaritott zoldségek, vagy kompotok, driastok, cukkini,
sargarépa, burgonya, halfilé stb. esetében tartsa be.

103
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a Ne engedje a gyermekeket a mlikddésben évé kukta kozelébe.

u A g6z nagyon forrd, amikor az lizemi szelepbél tavozik. Vigydzzon
agbzsugarra.

u A kukta nyomas alatt f6z. A nem megfelelé hasznalat forrazasos
égési sériiléseket okozhat. Uzembe helyezés elétt bizonyosodjon
meg arrdl, hogy a kuktat megfelel6en lezarta. (Lasd a “Lezdras” c.
fejezetet).

aF6zés soran ellendrizze, hogy a szelep folyamatos gézsugarat
bocsat-e ki. Ha a g6zkidramlas nem elegendd, csokkentse a
nyomast a késziilékben, és ellendrizze, hogy a folyadék mennyisége
megfelel6-e, valamint, hogy a g6zvezeték nincs-e eltémddve. Ha az
ellenérzést kdvetéen még mindig nincs gézkiaramlas, akkor kissé
emelje fel a héforras teljesitményét.

u Ne f6zz6n olyan ételeket, amelyektdl eltomdédhetnek a biztonsagi

részegységek vezetékei:
- afonya

- arpagyongy, tonkolybuza, koles

- zabpehely

- sdrgaborsé

- metélttészta, makardni, spagetti

L - rebarbara

FOZES - ribizli

@ ELOTTES |aNagyobb darab hisok vagy olyan ételek esetén, amelyeket felsé @

KOZBEN bérréteg borit (példaul egész kolbasz, nyelv, baromfi stb.) : azt

javasoljuk, hogy f6zés el6tt szurkélja meg 6ket egy késsel vagy
villaval. Fézés kdzben ugyanis magukba zérjék a forr6 folyadékot,
ami kifréccsenhet.
Soha ne készitsen éllati tej alapu recepteket a kuktakészulékkel.

u Ne hasznéljon darabos s6t, a f6zés végén adjon az ételhez finomsét.
Igy elkeriilheti a kukta aljan keletkezé foltosodast.

u Ne hasznalja a kuktat nyomas alatt torténd olajban siitésre.

= Ne hagyja a kuktat feltigyelet nélkiil, ha olajat vagy zsirokat melegit.
A fustolé olaj tovabb melegitése csokkenti annak mindségét
és az olaj hémérséklete annyira megndvekedhet, hogy langok
keletkezhetnek.

u A kuktat ne hasznélja rendeltetésének nem megfelel6 célokra.

a A kuktat forrd stitGbe tenni tilos.

u A kuktdba helyezett betétre soha ne tegyen rogzités nélkiili alufoliat.

a Soha ne helyezzen miianyag fdliat a kuktaba.

uAz alkoholgézok gyulékonyak. A fedd felhelyezése el6tt az
alkoholtartalmu ételt forralja kb. 2 percig. Alkoholt tartalmazé
receptek készitésekor tartsa felligyelet alatt a kuktat.

u Csak a készUlékkel kompatibilis, a hasznélati utasitasban megadott
héforrasokat hasznaljon.

104
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a Az (A) Uzemi szelep fokozatos forgatasaval valassza ki
a nyomascsokkentés Gtemét. A mlveletet a szelep kil
piktogramnal [évé allasaban fejezze be - 9. abra. Ha a g6z
felszabadulasa kozben a normadlistdl eltéré kilovellést
tapasztal, allitsa vissza az (A) Gzemi szelepet (= allasba,
majd hideg viz alatt végezzen gyors nyomascsokkentést
- (lasd a ,fézés befejezése modban”).

a Ha a biztonsagi szar (D) nem ereszkedik le, tegye a kuktat
hideg vizbe - (lasd ,F6zés befejezése mddban”).

= Soha ne manipuldlja a biztonsagi szarat.

u A f6zés soran kitagulo vagy felhabzo pépes élelmiszerek,
példaul rizs, hiivelyesek, szaritott zoldségek, kompodtok,
oriastok, cukkini, sargarépa, burgonya, halfilé stb.
esetében hagyja a kuktat néhdny percig hilni, majd hideg
vizben végezze el a nyoméscsokkentést. Minden kinyitas
elétt ellendrizze, hogy a biztonsagi szar leereszkedett
majd kdnnyedén razza meg a kuktat, hogy ne torjenek fel
esetleg égési sériilést okozo gézbuborékok. Ez a miivelet
kulonosen fontos a géz gyors kiengedésekor, vagy hideg

A FOZEST vizben torténé hiitést kovetden.
KOVETOEN... a A nyomas alatt 1évé kukta mozgatdsat a legnagyobb
@ elévigyazatossaggal végezze. Ne érjen a meleg @

feltletekhez. Sziikség esetén hasznéljon kesztydit.
Hasznalja az edény 2 fogantyujat.

aJavasoljuk, hogy levesek készitésekor hideg viz alatt
végezzen gyors nyomascsOkkentést (lasd ,A fozés
befejezése cimi bekezdést).

s A kukta kinyitdsa el6tt ellenérizze, hogy a szelep
nyomdascsokkenté pozicidban van-e. A biztonsagi szarnak
(D) alsé allasban kell lennie.

a Soha ne nyissa ki eréltetve a kuktat. Bizonyosodjon meg
arrél, hogy a belsé nyomas a normal szintre csokkent. A
biztonsagi szarnak (D) alsé allasban kell lennie. (Lasd a
,Biztonsag” c. fejezetet.)
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KARBANTARTAS

s Ha azt tapasztalja, hogy a kukta valamely része torott
vagy repedt, akkor a zart kuktat semmi esetre se nyissa
ki, elmozditas elétt mindenképpen teljesen hiitse le, ne
haszndlja tovébb, és vigye el javitasra valamelyik hivatalos
TEFAL markaszervizbe.

u Az el6irt tisztitasi és karbantartasi miveleteken kivdl
ne végezzen semmilyen beavatkozast a biztonsagi
rendszeren.

s Kizdrélag a késziilék modelljének megfelel6 eredeti TEFAL
alkatrészeket hasznaljon.

a Ne hagyjon ételeket allni a kuktaban.

a Minden hasznalat utdn azonnal tisztitsa meg és oblitse le
a kuktat.

a Az lizemei szelepet (A), a tomitést (I), az idézit6t* (G (d)),
vagy a soha ne mosogassa el mosogatégépben.

a Az id6zitét* (G (d)) soha ne helyezze viz ala.

s Soha ne hasznéljon hipét vagy klortartalmu szereket,
amelyek megrongdlhatjdk a rozsdamentes acél
mindségét.

= Ne dztassa vizben hosszasan a kukta fedelét.

a Cserélje ki a tomitést évente, vagy ha sériilést tapasztal
rajta.

a 10 év hasznalat utan kotelezéen vizsgaltassa at a kuktat
egy hivatalos TEFAL markaszervizben.

s A kukta téroldsa: Csavarja vissza a fedelet az edényre, hogy
ne hasznalddjon el id6 el6tt a fedél tomitése.

* modelltsl fuggéen

ORIZZE MEG AZ UTASITASOKAT
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Leiro dbra

A.  Uzemi szelep G(d). Az id6zits*
B.  Goézelvezets cs6 H.  Uzemi szelep illesztési jelzés
C.  Biztonsagi szelep I Tomités
D. Nyomasjelz6 J. Parolékosar*
E Nyitégomb K.  Labazat*

. Fedél fogantya L. Hossza fazékfogo nyél
G(a). Feddillesztési jelzés M Fazék
G(b). Fedéillesztési jelzés a fazékhoz N.  Rovid fazékfogd nyél

képest [0} Maximum toltési jelolések

G(c). Az id6zit6 allvanya* (Max 1 és Max 2)

__ Minden hasznalat el6tt feltétlenl ellendrizze
Az Gizemi szelep ellen6rzése

A biztonsagi szelep ellenérzése

(o)(u/

o Ellenérizze, hogy a szelepben lév6 dugattyd mozog (nyomja meg tobbszor a
dugattyGt az ujjaval).

1 07 *Egyes modellek kosar és id6zitd nélkiil kaphatok
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Tulajdonsagok
A gyorsf6z6 edény aljanak atmérgje - referenciak
0 . : Rozsdamentes | - \1qximalis biztonség
Urtartalom | Fazék @ Alj @ Modell INOX ?z‘:l:glzi’{‘g\feel’l‘l nyomas
3L 20cm [ 17 cm P25840 P25940
4L P25804 P25904
6L 22em | 15em P25807 P25907 150 kPa
7L P25808 P25908
8L P25844 P25944

Normativ informaciék: Uzemi nyomas felss értéke: 80 kPa

Kompatibilis h6forrasok @

GAZTOZHELY ~ ELEKTROMOS  SUGARZO INDUKCIOS FOTOSPIRALOS
FOZOLAI HALOGEN. FOZOLAP ELEKTROMOS
UVEGKERAMIA FOZOLAP
FOZOLAP

SISIENE

o A gyorsféz6 edény minden tipust héforrassal hasznalhato.

» Elektromos vagy indukciés tlizhely esetében gy6z&djon meg arrél, hogy a @
f6z6lap atmérdje nem haladja meg a gyorsféz6 edény aljanak atmérgjét.

e Kerdmia vagy halogén tiizhely esetében mindig lgyeljen arra, hogy a
gyorsf6z8 edény alja tiszta és szaraz legyen.

o Gaztlizhely esetében a lang nem nyulhat tal az edény aljanak a szélén.

« Valamennyi melegitési méd esetén lgyeljen arra, hogy az edény kézépen
helyezkedjen el.

e Barmilyen tipust f6z6lapot haszndl, ligyeljen rd, hogy a gyorsf6zd alja tiszta

legyen, miel6tt a f6z6lapra helyezi.
TEFAL tartozékok

» A gyorsféz8 edényhez kereskedelmi forgalomban elérheték a kévetkezd
tartozékok:

Kellék Hivatkozasi szam
Tomités (4, 6,7, 8L) X9010101
Parolokosar* 792185
Labazat* 792691

« Egyéb alkatrészek cseréje vagy barmilyen javitds tigyében forduljon a hivatalos
TEFAL szervizkdzponthoz (kérjik, tajékozédjon a kdvetkezd weboldalon: www.tefal.
com).

o Kizarolag a készilék modelljének megfelel6 eredeti TEFAL alkatrészeket
hasznaljon.

“Egyes modellek kosar nélkiil kaphatok 108
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Nyitas

o Hivelykujja segitségével hizza el a nyitogombot (E) és tartsa visszahizva
-1. abra

* Mikozben egyik kezével a hosszi fazékfogo nyelet tartja (L), a masik kezével
forditsa el a hosszi fedélfogd nyelet (F) az éramutatéval ellentétes iranyba,
amig ki nem nyilik az edény - 2. abra.

e Ezutan emelje le a fedét.

Zaras
HFSZ"d!UtO“ ki"_‘—"" e A feddt pontosan helyezze ra a fazékra és
zart efil'en)lgeseteben igazitsa a G(a) és G(b) feddillesztési jelzésekhez.
normatls, nogy a e A fed6t forgassa el az éramutatd jarasaval

fed6 a fazékhoz . e p p
képest mozog. Ez a azonos iranyban Utkozésig — 3. dbra amig a

jelenség megsziinik, gomb zarédasanak a hangjat nem hallja 4. Gbra.
amikor az edény Ha nem sikerul elforditani a fedét, ellendrizze,
nyomads alatt van. hogy a nyitégomb (E) vissza van-e hlzva.

Minimalis toltési szint

* Mindig téltsén minimalis mennyiség 25 cl/ 250 A g626 kosarba*
@ ml (2 pohar) folyadékot az edénybe. tett ételek @
Parolas esetén™: mennyisége nem
o Téltsén legaldbb 75 cl/ 750 ml (6 pohar)  haladhatja mega
folyadékot az edénybe. MAX2 jelzést.
o Akosarat® (J) helyezze az e célra szolgalé tartéra*
(K) - 5. abra.

Maximalis toltési szint

o A gyorsféz6 edényt ne toltse fel a fazék magassaganak 2/3 részénél jobban
(maximum toltés jelzés (Max 2).

Egyes élelmiszerek esetében:

o A f6zés soran kitagulé vagy felhabzé pépes élelmiszerek,
példaul rizs, hiivelyesek, szaritott zéldségek, kompétok,
oriastok, cukkini, sargarépa, burgonya, halfilé stb.
esetében hagyja a kuktat néhany percig hdlni, majd
hideg vizben végezze el a nyomascsokkentést. Minden
kinyitas el6tt ellendrizze, hogy a biztonsagi szar
leereszkedett, majd kénnyedén rdzza meg a kuktat,
hogy ne torjenek fel esetleg égési sérilést okozd
g6zbuborékok.

109 *Egyes modellek kosar és id6zit nélkiil kaphatok
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Ez a mivelet kiléndsen fontos a g6z gyors kiengedésekor, vagy hideg vizben
torténd hitést kévetden. Javasoljuk, hogy levesek készitésekor hideg vizben
végezzen gyors nyomdscsokkentést (Iasd a fenti 1. szakasz abrat).

Az Gizemi szelep (A) hasznalata

Az lizemi szelep felhelyezése (A) :

Figyelem! Ezeket a miiveleteket kizarélag hideg, izemen

kivili terméken szabad végrehajtani.

o Helyezze fel az lizemi szelepet (A), és a szelepen taldlhato
piktogramot igazitsa az illesztési jelzéshez (H).

o Nyomja meg a szelepet és forditsa el a 2+ vagy &
piktogramig.

Az lizemi szelep eltavolitasa:

Figyelem! Ezeket a miiveleteket kizarélag hideg, tizemen

kivili terméken szabad végrehajtani.

» Nyomja meg a szelepet és forgassa el az abran lathaté
modon gy, hogy a piktogram Al az illesztési jelzéshez
(H) kerdiljon.

o Tavolitsa el a szelepet az abran lathaté médon.

@ Zoldségek vagy torékeny élelmiszerek fozése esetén:

e Allitsa a szelepen taldlhaté piktogramot 2+ az

illesztési jelzéshez (H) - 7. abra.

Huasok vagy fagyasztott élelmiszerek fozése esetén:
e Allitsa a szelepen talalhaté piktogramot & az
illesztési jelzéshez (H) - 8. abra.

Az els6 hasznalat

o Az els6 haszndlat el6tt alaposan mossa el a gyorsfézét és a tartozékait

o A kosartartot (K) helyezze a fazék aljaba és tegye ra a kosarat (J)*.

o Toltse meg vizzel a fazekat 2/3 részig (maximum t6ltés jelzés (Max 2) (0)).

o Zdrja be a gyorsf6zd edényt.

o A (=2 piktogramot dllitsa az illesztési jelzéshez (H) - 8. dbra.

e A gyorsféz6 edényt tegye rd a melegitéeszkozre és dllitsa a legnagyobb
melegitési fokozatra.

*Egyes modellek kosar nélkiil kaphat6k 110
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A termék miikodésének kezdetekor normadlis, hogy g6z jelenlétét mutatja

a nyomasjelzé (D).

« Amikor a g6z elkezd tavozni a szelepen at, csokkentse a melegitési fokozatot és
varjon 20 percet.

o Az id6zit6vel rendelkezé modelleknél dllitson be 20 percet.

o 20 perc utan kapcsolja ki a melegitdeszkozt.

o A nyomascsokkentést tetszés szerinti sebességgel végezze el gy, hogy a szelepet
(A) fokozatosan forditsa el egészen a € piktogramig - 9. abra.

e A nyomdasjelzd (D) szintjének visszaesése azt jelzi, hogy a kukta mar nincs
nyomas alatt.

o Nyissa ki a kuktat - 1 - 2. abra.

e Vizzel mossa ki, majd szaritsa meg az edényt.

F6zés elott

e Minden egyes haszndlat el6tt vegye le a szelepet (A)
(lasd az ,Uzemi szelep miikddése” cimii bekezdést) és
szemrevételezéssel nappali fénynél ellenérizze, hogy a
gbzelvezet6 cs6 (B) nem dugult-e el (Lasd a szemben
|év6 rajzot). Sziikség esetén fogpiszkaldval tisztitsa ki
- 10. abra.

@ o Ellendrizze, hogy a biztonsagi szelep (C) dugattyGja
mozgathaté-e, az dbranak megfelel6 médon és a
L Tisztitas és karbantartds” cimi bekezdésben leirtak
szerint.

o Toltse az edénybe a hozzaval6kat és a folyadékot.

e Zarja le az edényt - 3. abra és ellendrizze, hogy
rendesen le van zarva - 4. dbra.

o A szelepen talalhaté B vagy & piktogramot dllitsa
az illesztési jelzéshez (H) - 7. vagy 8. abra.

o A gyorsf6z6 edényt tegye ra a melegitéeszkozre és
dllitsa a legnagyobb melegitési fokozatra.

1 1 1 *Egyes modellek kosar és id6zit6 nélkiil kaphatok
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1do6zit6 (opcid)
e Az id6zit6 csak egyes modelleken all rendelkezésre. A kivehetd
és 6nallé idozité a sités végén figyelmeztet. Maganal is
tarthatja, igy kdzben mas feladatokat is ellathat, vagy rajta
hagyhatja a tartéjan (G(c)) a siités alatt.
o A gyorsfoz6t Ggy tervezték, hogy egyarant miikédjon id6zit6vel
vagy anélkil.
Miikodés:
e Bekapcsolds : nyomja meg egyszer a gombot; a kijelzén két
nulla jelenik meg.
o A fozési id6 kivalasztasahoz (legfeljebb 60 perc): nyomja meg
a gombot
- Impulzusonként percenkénti szamlalas
- Folyamatos médban gorduilé szamlalas
e Aslitésiidd visszaszamlalasa: miutan néhany percre felengedte
a gombot, a kivalasztott idd villog, a visszaszamlalas @
elkezd6dott.
A visszaszamlalast akkor kell elinditani, amikor a szelep
sipolni kezd.
e Hangjelzés: a f6zés végén az id6zité hangjelzés-sorozattal
figyelmezteti Ont. A hangjelzés ledllitasahoz nyomja meg a
gombot.
o Kikapcsolas: automatikus @
e Programozadsi hiba : barmikor lenullazhatja a beprogramozott
id6t, ha két masodpercnél tovabb lenyomva tartja a gombot.
e Elhelyezés: tegye az id6zit6t a fedél folott Iévd allvanyra.
Kindus ezt ° Levétel: Emelje finoman felfelé az id6zit6t.
(a két félh(}),ld Ajdnlott hasznalat:
egymassal szembe néz) « Ne tegye az id6zit6t mosogatogépbe. Soha ne tegye az

id6zit6t folyd viz ala. Az id6zitst tiszta torlokenddvel tisztitsa.
o Ne haszndljon oldészert az id6zitd tisztitasahoz.

Leselejtezés:

e Az id6zit6 élettartama a haszndlat gyakorisagatél
flgg. Ha azonban azt tapasztalja, hogy a kijelzd
nem miikodik, vagy csak részlegesen, el kell beléle

I

tavolitani az elemet és ki kell dobni.

Zart helyzet (a felhold ® Az id6zit6 CR2032-es gombelemmel miikédik.Az id6zitd

a telihold el6tt) eleme dimetoxietant tartalmaz, CAS sz.: 110-71-4. Megfelel
az eurdpai elirasoknak. A sajat biztonsdga és a kérnyezet
védelme érdekében: ne nyissa fel az elemet, ne tegye ki magas
hémeérsékletnek, ne helyezze a haztartasi hulladékba, adja le a
hasznalt elemek kezelésével foglalkozd szervezeteknél. A nem
utantolthets elemeket nem szabad Gjratélteni.
(@) « A szétszerelt részegységben |évs elemet kicserélheti vagy kicseré-

Itetheti egy hozzGért6 szolgaltatéval, az abran lathaté modon.
e Barmelyik TEFAL szervizk6zpontunkban beszerezhet

egy masik id6zit6t. 112

o)
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F6zés kozben

e A termék mikodésének kezdetekor normadlis, hogy
g6z jelenlétét mutatja a nyomasjelzé (D).

A nyomasjelz6 (D)
megakadalyozza,

hogy a nem e Amikor az Gzemi szelepen (A) folyamatosan g&z
megfeleléen lezart tavozik és kozben folyamatos hang (sistergés)
kukta nyomas ala hallhato, csokkentse a héforras teljesitményét oly
kertiljon. médon, hogy a szelep (A) rendszeresen sisteregjen.

o Kezdje el a f6zési id6 visszaszamolasat, a receptben
leirtak szerint.

o Az id6zitével rendelkezd modelleknél dllitson be 20
percet.

e Amikor a f&zési idd letelt, kapcsolja ki a héforrast.

Fozés vége
A g6z kiengedése:
- Lasst nyomascsokkentés:

e A nyomascsokkentést tetszés szerinti Ha a g6z kiengedése
sebességgel végezze el Ggy, hogy a szelepet soran rgndellenes
(A) fokozatosan forditsa el egészen a & klloYeI]esekgt tapasz-
piktogramig - 9. abra. A nyomadsjelzé (D) E“L al.lltsu vissza az
@ szintjének visszaesése azt jelzi, hogy a kukta uzemi szelepet (A) a @
mdr nincs nyomds alatt. 2+ vagy (3 pozicioba

- 7. abra vagy 8. abra

A nyomasjelzé (D) megakadalyozza a - majd végezzen lassa

még nyomadas alatt 1évé gyorsf6z6 edény

eg nyc nyomascsokkentést
kinyitasat. és ellenérizze, hogy

- Gyors nyomascsokkentés: megsziintek a kilével-
» A nyomascsokkenés felgyorsitasa érdekében a lések.

gyorsf6z6 edényt hideg vizbe teheti az dbran
lathaté6 médon. A nyomadsjelzé (D) szintjének
visszaesése azt jelzi, hogy a kukta mar nincs
nyomads alatt.

e Kinyithatja a kuktat - 1. és 2. abra.

- Sajatos esetek:

e Emulzi6 alapu ételek (Iasd a f6zési tablazatot)
és szaraz zoldségek fézésekor a kukta
kinyitasa el6tt ne csokkentse a nyoma@st,
hanem varja meg, amig a nyomasjelzé
leereszkedik. Prébadlja meg kissé csokkenteni
a javasolt f6zési id6t.

A nyomas alatt Iévo
kukta mozgatasat a |
egnagyobb 6vatossag-

P - gal végezze, az edényt
e Levesek készitésekor ajanlott gyors ne rézza.

nyomdascsokkentést végezni (lasd a ,Gyors
nyomascsokkentés” cimi bekezdést).

113 *Egyes modellek kosar nélkiil kaphaték
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A kukta tisztitasa

A készilék megfelel6 mikodése érdekében
minden hasznalat utdan tartsa be a tisztitasi és
karbantartasi ajanlasokat.

e Minden haszndlat utan mossa el a kuktat (fazék
és fed6) mosogatészeres langyos vizzel. A
parolokosar* esetében ugyanigy jarjon el.

e Ne haszndljon hipét, sem pedig klértartalma
szereket.

e Soha ne hevitse fel a fazekat tires dllapotban.

A fazék bels6 feliiletének tisztitasa:

o A fazék belsejét szivaccsal és mosogatészerrel
tisztitsa.

e A fazék aljanak belsd fellletén megjelend
foltok nem befolyasoljak a fém mingségét.
Vizké rakédott le a fellletre. Kevés ecettel
atitatott szivaccsal tavolithatja el a foltokat.

A fazék kiils6 feliiletének tisztitasa:
o A fazék kilsejét szivaccsal és mosogatészerrel
tisztitsa.

A fedb tisztitasa:
o Afed6t langyos vizzel és mosészeres szivaccsal
mossa el, majd alaposan oblitse le.

A fed6 tomitésének tisztitasa:

o Minden f6zés utan tisztitsa meg a tomitést (I)
és annak helyét.

e A tOmités visszahelyezését az abrak szerint
végezze - 11 - 12. dbra.

Az lGizemi szelep (A) tisztitasa:

» Vegye le az tizemi szelepet (A), lasd az Uzemi
szelep haszndlata” cimii bekezdést.

o Tisztitsa meg az tUzemi szelepet (A) folyéviz
alatt - 13. abra.

*Egyes modellek kosar nélkiil kaphatok
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Minden egyes
haszndlat utan mossa
el a gyorsf6z6 edényt.

A hosszi hasznadlat
utan megjelend
elszinezodott
részeknek és
karcolasoknak
nincsen semmilyen
negativ hatdsa.

Csak a fazék és a
kosar moshato el
mosogatogépben.

A gyorsf6z6 edény
min6ségének

hosszu ideig torténd
megdrzése érdekében
ne hevitse az lires
fazekat.

A késziiléket 10

év haszndlat

utan kotelezéen
vizsgaltassa

at valamelyik
hivatalos TEFAL
Szervizkozpontban.
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A gbzelvezetd cs6 (B) tisztitasahoz:

e Vegye le a szelepet (A).

e Fénnyel szembeni szemrevételezéssel
bizonyosodjon meg arrél, hogy a gézelvezetd
cs6 nincs eldugulva és a formdja kerek.
Lasd a szemben |évs abrat. Sziikség esetén
fogpiszkaldval tisztitsa ki - 10. abra.

A biztonsagi szelep (C) tisztitasa:

o A fedd belsé részén talalhaté biztonsagi szelep Soha ne haszndljon
alapot foly6 viz alé tartva mossa meg. éles vagy hegyes

o Ellendrizze, hogy megfelelden mikodik-e a targyat a késziiléken
g6rgé benyomasaval, amelynek akadalytalanul végzett miivele-

be kell nyomédnia. Lasd a szemben 1évs dbrat. tekhez.

A kukta tomitésének cseréje:

o A kukta tomitését cserélje évente vagy akkor,
ha sérilést tapasztal rajta.

e Mindig az o6n altal hasznalt modellnek
megfeleld eredeti TEFAL tomitést hasznaljon.

A kukta tarolasa:

e Csavarja vissza a fed6t a fazékra.

& Biztonsag &
A kukta tobb biztonsagi berendezéssel van felszerelve:
 Biztonsagos lezaras :
- Ha az edény nincsen rendesen lezarva, a nyomdsjelzé (D) nem mutat
nyomasemelkedést és a gyorsféz6 edényben nem né a nyomads.
« Biztonsagos felnyitas :
- Ha a kukta nyomas alatt van, a nyitégomb (E) nem miikddik. A gyorsf6z6
edény kinyitasat soha ne eréltesse. - Semmilyen beavatkozdast ne
végezzen a nyomasjelzén (D).
e Talnyomasnal kett6s védelem :
- Els6 berendezés: a biztonsagi szelep (C) nyomast enged ki és a fedd tetején
vizszintes irdnyban g6z tavozik - 14. abra
- Masodik berendezés: a témités (I) fuggdleges iranyban gdzt enged ki
a fedd szélén vagy a fazék oldalan talalhaté kis nyilason at - 15. abra.
Figyelem! Gaztlizhely esetében ez elolthatja a ldngot.Ha a biztonsagi
berendezések egyike bekapcsol:
e Kapcsolja ki a héforrast.
» Hagyja teljesen lehdlni a kuktat.
o Nyissa ki az edényt.
o Ellendrizze és tisztitsa meg az lizemi szelepet (A) - 13.
dbra, a gbzelvezet6 csovet (B) - 10. abra, a biztonsagi
szelepet (C) és a tomitést (I). Lasd a szemben lévé dbrat.

115
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Garancia

o A haszndlati utasitasnak megfelelé haszndlat esetén az aj TEFAL gyorsf6z6

edény fazekara a gyarté 10 éves garanciat vallal:
- A termék fém részének 6sszes gyartasi hibajara,
- Az alap fémjének minden korai elhasznalédasara.

e Kuktdja minden egyéb részének, tartozékanak, a gyartasbol,
anyaghasznalatbdl eredé6 meghibasodasara, a vasarlas helye szerint
illetékes orszag hatdlyos jogszabdlyai alapjan megszabott garancia
érvényes, a vasarlas napjatol kezdédoen.

o A szerzédéses garancia a vasarlas idépontjarol szolé pénztari bizonylat,
illetve szamla felmutatasaval érvényesitheto.

A garancia nem terjed ki a kovetkezdkre:

o A fontos 6vintézkedések betartasanak elmulasztasabél és a gondatlan
hasznalatbél szarmazé meghibésodasokra, kiilondsen a kdvetkezékre:

- Utés, leesés, siitben torténd hasznalat,
- A fedd, a miikodtet6 szelep és az id6zit6 mosogatogépbe tehetd.

e Kizarélag a hivatalos TEFAL Szervizk6zpontok jogosultak a garancia
érvényesitésére (Kérem, hivatkozzon a kévetkez6 weboldalra : www.tefal.com).

Szabalyos jelolés

Jelzés Elhelyezés
A gyarté és a kereskedelmi marka Fedél és fed6fogo,
azonositdsa feddfogd nyél
Gyartasi év széria A fazékon
Modellhivatkozas
Maximalis biztonsagi nyomas (PS) Afed6n
Uzemi nyomdas felsg értéke (PF):
Urtartalom A fazék alja

Elektromos vagy elektronikus termék
az élettartama végén
e Védjiik a kdrnyezetet!

E ® Ez akészllék szamos visszanyerhetd vagy Gjrahasznosithaté anyagot

tartalmaz.
2 A megfeleld kezelés érdekében adja le valamelyik kijelolt
— gydjtéhelyen.

*Egyes modellek kosar nélkiil kaphat6k 116
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A TEFAL valaszol a kérdéseire

Problémak

Ajanlasok

Ha a gyorsf6z6
edényt folyadék
nélkil, nyomas
alatt melegitette

Vizsgdltassa at a kuktat egy hivatalos TEFAL szer-
vizkdzpontban.

Ha a nyomasjelzé
nem emelkedett
fel, és f6zés soran
semmi sem tavozik
a szelepen

Ez a jelenség természetes az elsd percekben.

Ha a jelenség tovabbra is fennall, ellenérizze, hogy:

- A hoforras teljesitménye megfelel6-e, ha nem, akkor
dllitsa nagyobbra.

- fazékban levé folyadék mennyisége elegendd-e.

- Az izemi szelep a piktogramok egyikén all, B vagy
(Z3-7.vagy 8. dbra.

- A gyorsf6z6 edény jol le van-e zarva.

- A tomités és a fazék széle nem sériilt-e meg.

Ha a nyomasjelz6
nem emelkedett
fel, és f6zés soran
semmi sem tavozik
a szelepen

Ez a jelenség természetes az elsé percekben.

Ha a jelenség tovabbra is fenndll, tegye hideg vizbe a
késziiléket, lasd ,Gyors nyomdscsokkentés és Sajatos
esetek” fejezet szerint, majd nyissa ki.

Tisztitsa meg az lizemi szelepet és a gbzelvezets cso-
vet, majd ellenérizze, hogy a biztonsagi szelep dugat-
tyGja akaddlytalanul benyomédik-e.

Ha a fed6 koral
g6z tavozik,
ellenérizze

A fed6 megfeleld zarasat.

A fed6 tomitésének helyzetét.

A tomités megfeleld dllapotat; szlikség esetén cserélje ki.
A fed6, a tomités és a tomitésnek a feddben kialaki-
tott hely, a biztonsagi szelep és az lizemi szelep tisz-
tasagat.

A fazék szélének megfeleld allapotat.

Ha nem tudja
lezarni a fed6t

Ellendrizze, hogy a nyomasjelz6 az alsé dllasban van-e.
Sziikség esetén végezzen nyomascsokkentést, hideg
vizsugar alatt hiitse le a gyorsf6z6 edényt, lasd a
,Gyors nyomdscsokkentés és Sajatos esetek” cimii
bekezdést.

Ha az élelmiszerek
nem f6ttek meg
vagy megégtek,

A f&zési idot.
A héforras teljesitményét.
Az tizemi szelep megfeleld elhelyezkedését.

ellenérizze A folyadék mennyiségét.
Ha az étel Elmosogatds el6tt hagyja a fazekat azni.
megégett a Soha ne hasznaljon hip6t, sem pedig klértartalm sze-
kuktaban reket.
1 1 7 *Egyes modellek kosar nélkiil kaphatok
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Zoldségek

FRISS FAGYASZTOTT|
Siités A szelep A szelep
helyzete ¢ | helyzete 25
Articsoka goz 18 perc
- merités 15 perc
Brokkoli -g6z 3 perc 3 perc
Brokkoli -g6z 7 perc 5 perc - merités
Bliza (széraz zélds.) - merités 15 perc
Cékla -g6z 20 30 perc
Cukkini -6z 6 perc 30 9 perc
- merités 2 perc
Endivia -g6z 12 perc
s szeletel6 |-g6z 6 perc
Fejeskdposzta levelek -g6z 7 perc
Félig szaraz bab - merités 20 perc
P -g6z 7 perc
Fehérrépa - merités 6 perc
Gomba sze]etek -6z 1 perc 5 perc
egész - merités 1 perc 30
Karfiol - merités 3 perc 4 perc
. -gbz 12 perc
Negyedbe vagott burgonya “merités 6 perc
Oridstok (plré) (emulzié alapt élelmiszerek - merités 8 perc
Péréhagyma-karikak -g6z 2 perc 30
Rizs (szdraz zlds) - merités 7 perc
Sargaborsd (szaraz zolds) - merités 14 perc
Sdrgarépa (emulzié alapa élelmiszerek) karikak -g6z 7 perc 5 perc
Sparga - merités 5 perc
i -g6z 5 perc 8 perc
Spendt - merités 3 perc
-6z 6 perc
Zeller - merités 10 perc
Z6ld lencse (szaraz z6lds.) - merités 10 perc
Z6ldbab -g6z 8 perc 9 perc
Zo6ldborsé -g6z 1 perc 30 4 perc
“* Elelmiszer a parolékosarban*
*** Elelmiszer vizben
Huas és hal
FRISS FAGYASZTOTT
A szelep A szelep
helyzete 33 helyzete 33
Barany (comb 1,3 kg) 25 perc 35 perc
Csirke (egész 1,2 kg) 20 perc 45 perc
Lazac (4 szelet 0,6 kg) (emulzié alapu élelmiszerek) 6 perc 8 perc
Marha (stlt 1 kg) 10 perc 28 perc
Menyhal !ﬁ|é 0,6 kg) (emulzi6 alapd élelmiszerek) 4 perc 6 perc
Sertés (silt 1 kg) 25 perc 45 perc
Tonhal (4 steak 0,6 kg) (emulzié alapi élelmiszerek) 7 perc 9 perc
*Egyes modellek kosar nélkil kaphatokv 1 1 8
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Pries pradédami naudoti savo greitpuodi, skirkite laiko visoms
instrukcijoms perskaityti ir visada vadovaukités ,,Naudotojo vadovu*.
Netinkamai naudodami gaminj galite sugadinti

Dél jasy saugumo 3is greitpuodis atitinka Siuos galiojanc¢ius standartus ir

reglamentus:

- Sléginiy jrenginiy direktyva;
- Saly¢io su maisto produktais;
- Aplinkosaugos.

PRIES
NAUDOJIMA

PATIKRINKITE

= ar neuzkimsta gary isleidimo anga (B);

a ar nejstriges apsauginio voztuvo (C) stamoklis;

sar dangcio tarpiklis jstatytas po kiekviena dangcio
jranta =12 pav.;

s ar dangcio rankenos tinkamai pritvirtintos. Dangcio
rankenos yra saugos komponentai. Patys niekada
nebandykite jy nuimti ar uzdéti.

VISADA JPILKITE
NURODYTA
SKYSCIO KIEK]

s Niekada nenaudokite greitpuodzio be skyscio, nes
galite jj sugadinti. Gamindami visada patikrinkite, ar
greitpuodyje pakanka skyscio.

a Minimalus skyscio kiekis yra 250 ml (25 cl) — 4 pav.

= Maksimalus maisto kiekis yra 2/3 puodo aukscio (MAX
2 7ymé) - 6 pav.

= Kai verdate garuose maistg, sudétq garinimo krepsyje®,
jis turi neliesti su vandeniu ir nevirSyti MAX 2 Zymés ant
puodo - 5 pav.

a Iki 1/3 puodo aukscio (MAX 1 Zymé) galima déti tokius
maisto produktus, kurie gaminimo metu pleciasi ir
(ar) putoja, pavyzdZiui, ryzius, ankstiniy augaly séklas,
dehidratuotas darZoves, troskintus vaisius, molitgus,
cukinijas, morkas, bulves, Zuvies filé ir pan.

* Priklausomai nuo modelio 1 20
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= Nepalikite greitpuodzio be priezitros, kai Salia yra vaiky.

a I§ veikiancio voztuvo iSeinantys garai yra labai jkaite. Saugokités gary
srauto.

u JUsy puode maistas gaminamas sléginiu biidu. Netinkamai naudodami
galite nusiplikyti garais. Prie3 naudodami greitpuod; patikrinkite, ar jis
tinkamai uzdarytas (zr. skyriy ,Uzdarymas").

= Gaminimo metu tikrinkite, ar pro voztuvg girdimi burbuliavimo garsai. Jei
gaminamas nepakankamas gary kiekis, isleiskite virsslégj ir atidarykite
dangtj, tuomet patikrinkite, ar pakanka skyscio ir ar neuzkimstas gary
iSleidimo kanalas. Jei gary vis tiek nepakanka, Siek tiek padidinkite
kaitinima.

aNevirkite maisto produkty, kurie gali uzkimsti saugos komponenty
kanalus:

- Silauogiy, spanguoliy;

- perliniy kruopy, speltos, sory;

- avizy dribsniy;

- skaldyty Zimiy;

- lakstiniy makarony, spageciy;

- rabarbary;

- juodyjy ir raudonyjy serbenty.

aJei gaminate didelius mésos gabalus ar maisto produktus su odele
(desreles, liezuvius, paukstieng ir pan.): rekomenduojame pries virimg

PRIES subadyti odq peiliu ar Sakute. Gaminimo metu verdantis skystis gali
patekti po oda ir istiksti.
@ ﬁ:‘ ;‘gI,\NAIEMrG a Niekada nenaudokite greitpuodzio patiekalams su pienu gaminti (pvz., @

ryziy pudingui, many kruopy pudingui ir pan.).

= Greitpuodyje nenaudokite rupios druskos; virimo pabaigoje jberkite tik
smulkios druskos. Taip iSvengsite greitpuodzio dugno isésdinimo, kurj
sukelia druska.

a Niekada nenaudokite greitpuodzio kepimui aliejuje su slégiu.

= Nepalikite savo greitpuodzio be priezitros, kai kaitinate aliejy ar riebalus.
Tesdami smilkstancio aliejaus kaitinimg jj sugadinsite, o temperatira
pakils iki tokio lygio, kad aliejus uzsiliepsnos.

= Greitpuod; naudokite tik pagal paskirt].

a Nedékite greitpuod?io j karstq orkaite.

a ] greitpuod; niekada nedékite talpyklos, uzdengtos nepritvirtinta aliuminio
folija. Visada pritvirtinkite virvele.

a Greitpuodyje niekada nenaudokite maistinés plévelés.

a Alkoholio garai yra degis. Pries uzdédami dangtj, virkite mazdaug 2 min.
Reguliariai tikrinkite savo greitpuodj, kai gaminate patiekalus su alkoholiu.

a Naudokite tik Siame vadove iSvardintus kaitinimo Saltinius.

121
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a Tolygiai sukite valdymo voztuvg (A), reguliuodami slégio
mazinimo greitj, ir uzbaikite priesingoje piktogramos % —
9 pav. Jei iSleisdami garus pastebésite, kad bando istryksti
maistas ar skystis, gragzinkite valdymo voztuvg (A) &
padétj, o po to slégj greitai sumazinkite Saltame vandenyje
— Zr. skyriy ,,Gaminimo pabaiga“.

= Jeigu slégio indikatorius (D) nenusileidZia, slégj greitai
sumazinkite Saltame vandenyje — Zr. skyriy ,,Gaminimo
pabaiga“.

a Niekada netrukdykite slégio indikatoriui judéti.

= Pagamine tokius maisto produktus, kurie gaminimo
metu pleciasi ir (ar) putoja, pavyzdZiui, ryziai, ankstiniy
augaly séklos, dehidratuotas darZoves, troskinti vaisiai,
molitigai, cukinijos, morkos, bulvés, Zuvies filé ir pan.,
palaukite kelias minutes, kad greitpuodis atvésty, o po to
slégj greitai sumazinkite Saltame vandenyje — Zr. skyriy
,Gaminimo pabaiga“. Kiekvieng kartq pries atidarydami
greitpuod] atsargiai jj pakratykite (pries tai patikring, ar o
slégio indikatorius nusileido j apatine padét)), kad gary
burbuliukai nepersipilty ir jasy nenuplikyty. Si procedira
yra ypac svarbi tais atvejais, kai garai isleidZziami greitai,
arba atvésinus puodq po vandeniu i3 ¢iaupo.

a Visada bukite labai atsargls perkeldami greitpuodj, kai @
jame sudarytas slégis. Nelieskite jkaitusiy pavirSiy. Jei
reikia, uzsimaukite virtuvines pirstines. Kelkite paéme uz
abiejy rankeny.

a Pagaminus sriubas rekomenduojame jas greitai atvésinti
Saltame vandenyje - Zr. skyriy ,,Gaminimo pabaiga“.

s Prie$ atidarydami greitpuodj patikrinkite, ar valdymo
voztuvas (A) yra gary isleidimo padétyje. Slégio indikatorius
(D) turi bati apatinéje padétyje.

aNiekada nebandykite greitpuodZio atidaryti jéga.
Patikrinkite, ar slégis puodo viduje sumaZintas iki aplinkos
slégio. Slégio indikatorius (D) turi bati apatinéje padétyje.
(zr. skyriy ,,Sauga“).

@ PO GAMINIMO
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VALYMAS IR
PRIEZIURA

a Pastebéje, kad jasy greitpuodis yra jskiles ar jtrakes, jokiu
biddu nebandykite jo atidaryti. Nejudinkite jo, kol iki galo
neatvés. Daugiau jo nenaudokite ir nuvezkite j TEFAL
igaliotq techninés prieZitros centrq remontuoti.

a Nebandykite keisti saugos sistemy konstrukcijos ar jy
ardyti, iSskyrus atvejus, kai valote ar prizidrite pagal Siame
skyriuje pateiktas instrukcijas.

a Naudokite tik originalias TEFAL dalis, kurios tinka jasy
modeliui.

a Nepalikite maisto greitpuodyje.

a Kiekvienqg kartg po naudojimo nedelsdami isplaukite savo
greitpuod;.

a Niekada indaplovéje neplaukite valdymo voztuvo (A),
tarpiklio (I) ir gaminimo valdymo jtaiso* G(d).

a Niekada gaminimo valdymo jtaiso* G(d) nemerkite j
vanden;j.

a Valydami niekada nenaudokite balikliy ir valikliy su chloru,
nes jie gali pazeisti neradijantj plieng.

a Nemerkite dangcio j vandenj.

a Tarpiklj keiskite kasmet arba tuomet, kai jis sutriksta ar
suskeldéja.

a Po 10 mety naudojimo greitpuodj batina patikrinti TEFAL
igaliotame techninés prieZilros centre.

s GreitpuodZio laikymas: dangtj laikykite ant puodo
apversta, kad per anksti nesusidévéty dangcio tarpiklis.

* Priklausomai nuo modelio

SAUGOKITE SIAS INSTRUKCILJAS

123
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Aprasomoji schema

A.  Valdymo voztuvas G(d). Laikmatis*
B.  Gary idleidimo anga H.  Valdymo voZtuvo padéties
C.  Apsauginis voztuvas nustatymo Zzymeé
D. Slégio indikatorius I.  Dangcio tarpiklis
E. Dangcio atlaisvinimo mygtukas J.  Garinimo krepselis*
F.  Dangcio rankena K. Trikojis*
G(a). Dangcio padéties nustatymo L. Ilga puodo rankena
Zymé M. Puodas
G(b). Dangcio ir puodo padéties N.  Trumpa puodo rankena
nustatymo zymé 0. DidzZiausio pripildymo Zymos
G(c). Laikmacio laikiklis* (Max1 ir Max2)

_ Privalomosios patikros pries kiekvieng naudojimqg

Valdymo voztuvo patikrinimas

e Patikrinkite, ar neuzkimsta valdymo voztuvo gary iSleidimo anga. Jei reikia,
iSvalykite danty krapstuku (zr. skyriy ,,Gary isleidimo angos valymas®, 22 psl.)

Apsauginio voZtuvo patikrinimas

e Patikrinkite, ar apsauginio voztuvo stamoklis yra judrus (Kelis kartus
nuspauskite stimoklj pirstu.). (Zr. skyriy ,,Apsauginio voztuvo valymas*)

Kai kuriuose modeliuose krepselio ir laikmacio néra. 1 24
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Charakteristikos
Greitpuodzio dugno skersmuo — pagal modelj
. Greit- : R o
V s P d Nerad Nerud | Maks.
Tapa | 2. | puodio | Pegrndo | Nediano | Nerdioncioplens | Moks sauous
3L | 37L| 20cm | 17 cm P25840 P25940
4L | 47L P25804 P25904 150 kP
6L | 67L P25807 P25907 a
- 22
70 (770 229 | 1°M [passos P25908 2ot
8L | 87L P25844 P25944

Techniné informacija: Maks. darbinis slégis: 80 kPa (12 psi)
Suderinami Silumos Saltiniai

DUJOS HERMETISKA KERAMINIS INDUKCIJA ELEKTRINE
ELEKTRINE HALOGENAS RITE
VIRYKLE
PR
@ ="\
v
Sz
@ « Sis greitpuodis tinka visiems $ilumos 3altiniams, isskyrus AGA virykles, @
iskaitant indukcines.

» Naudodami elektring ar indukcine virykle jsitikinkite, kad kaitvietés skersmuo
nevirsija greitpuodzio pagrindo skersmens.

* Naudodami keramine ar halogenine virykle jsitikinkite, kad greitpuodzio
pagrindas visada yra Svarus ir sausas.

e Naudojant dujing virykle, liepsna niekada neturi virSyti greitpuodzio
pagrindo skersmens.

» Naudodami visas virykles jsitikinkite, kad greitpuodis pastatytas kaitvietés
viduryje.

e Nepriklasomai nuo to, kokia naudojate virykle, pries dedant ant jos
greitpuodj, jo dugnas turi bati Svarus ir lygus.

TEFAL priedai
» GreitpuodZiui yra skirti Sie priedai:
Priedas Nurodomasis numeris
Dangcio tarpiklis (4, 6, 7, 8 1) X9010101
Garinimo krep3elis* 792185
Trikojis* 792691

» Norédami pakeisti kitas dalis arba remontuoti, susisiekite su patvirtintu
TEFAL aptarnavimo centru (eikite j www.tefal.com).
» Naudokite tik originalias, jisy modeliui tinkancias TEFAL dalis.

1 25 *Kai kuriuose modeliuose krepselio néra. ** Gaminio talpa, kai tinkamai uzdétas dangtis.
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Atidarymas

o Nyksciu atitraukite dangcio atlaisvinimo mygtuka (E) ir laikykite jj atitrauktq
-1 pav.

e Viena ranka laikydami ilgg puodo rankeng (L), kita ranka sukite ilggq dangcio
rankeng (F) pries laikrodZzio rodykle, kol atidarysite — 2 pav.

e Tuomet pakelkite dangtj.

» Neatidarykite greitpuodzio, kol jrenginys neatvéses ir neisleistas visas vidinis
slégis. Jei rankenas sunku nustumti viena nuo kitos, tai rodo, kad puode vis dar
yra slégio — neatidarykite jéga. Bet koks slégis puode gali bati pavojingas.

Uzdarymas
Kai prietaisas e UZzdékite dangtj horizontaliai ant puodo,
uzdarytas, bet sulygiuodami dangcio padéties nustatymo
neveikia, n.orvr.rlalu’, zymes G(a) ir G(b).—- 3 pav. o
kad dangtis Siek tiek e Sukite dangtj pagal laikrodzio rodykle, kol

juda, palyginti su jis sustos = 3 pav. , kol isgirsite mygtuko

puodu. SN -
Sis poveikis isnyksta, spragteléjima, kai jis uzsifiksuoja — 4 pav.

@ kai gaminyje yra Jei negalite pasukti danggéio, jsitikinkite, kad @
slégio.

atidarymo mygtukas (E) yra tinkamai atitrauktas.
Maziausias pripildymo lygis

 Naudodami greitpuodj, visada jpilkite maziausiai 25 cl/ | gary sietel;j*
250 ml (2 puodelius) skyscio sudéti produktai

Verdant garuose* neturi virSyti

o Puode turi bati bent 75 ¢l / 750 ml (6 puodeliai) vandens. ~ Zymos MAX2.

o Padékite krepselj* (J) ant tam skirto trikojo* (K) - 5 pav

Didziausias pripildymo lygis

» Niekada neuZpildykite daugiau nei dviejy trecdaliy greitpuodzio (Zyma MAX2
—didZiausiais ripildymo lygis).

Tam tikriems maisto produktams :

e Gamindami minkstus maisto produktus, kurie verdami
pleciasi arba putoja, pavyzdziui, ryzius, ankstinius,
dZiovintas darZoves, vaisiy tyres, moliligus, cukinijas,
morkas, bulves, Zuvies filé ir pan., leiskite greitpuodziui
atvésti kelias minutes, véliau atveésinkite Saltame
vandenyje. Kiekviena kartg prie$ atverdami dangtj,
patikring ar apsauginis strypelis nusileides, krestelékite
greitpuodj, kad atidare nenusidegintuméte purslais.

*Kai kuriuose modeliuose krepselio néra.
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Tai padaryti yra itin svarbu, kai norite greitai iSleisti garus
arba po atvésinimo Saltame vandenyje. Gaminant sriubas
patariame naudoti greitgjj slégio sumazinimg Saltame
vandenyje (zr. 1 etapo pav. virsuje).

Valdymo voztuvo naudojimas (A)

Valdymo voztuvo jdéjimas (A):

Atsargiai, $j darba galima atlikti tik tada, kai gaminys

yra saltas ir nenaudojamas.

o Istatykite valdymo voztuvg (A) j jam skirtq vietq,
sulygiuodami simbolj @ ant voZtuvo su padéties
nustatymo zyme (H), kaip parodyta 3alia esanciame
paveikslélyje.

e Paspauskite voztuvg Zemyn, tada pasukite jj ties
simboliu 2+ arba & kaip parodyta 3alia esanciame
paveikslélyje.

Valdymo voztuvo iSémimas:
Atsargidi, $j darbg galima atlikti tik tada, kai gaminys
@ yra Saltas ir nenaudojamas.

e Paspauskite voztuvg zemyn, tada pasukite, kad
simbolis A atitikty padéties Zyme (H), kaip parodyta
Salia esanciame paveikslélyje.

e ISimkite voztuvg, kaip parodyta Salia esanciame
paveikslélyje.

DarzZoviy ir biriy maisto produkty virimas:

o Nustatykite 2+ voztuvo piktogramgq ties padéties
nustatymo Zyme (H) - 7 pav.

o 2+ veikimo slégis yra 50kPa (7 psi / 7 Ibs slégis).

Mésos ar Saldyty produkty virimas:

e Nustatykite @& voztuvo piktogramg ties padéties
nustatymo zyme (H) - 8 pav.

e & veikimo slégis yra 80kPa (12 psi / 12 Ibs slégis).

127
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Pries naudojant pirmg kartqg

e PrieS naudodami greitpuodj pirmajj kartg, gerai iSplaukite jj patj ir jo
sudedamagsias dalis.

 Jdékite krepselio trikojj (K) j puodo dugnq ir padékite ant jo krepselj (3)*.

o Pripildykite du tre¢dalius puodo vandens (didziausio pripildymo lygio Zyma
(MAX2)(0))

o Uzdarykite greitpuodj.

« Nustatykite (Z3 simbolj ties padéties nustatymo Zyme (H) — 8 pav.

 Pastatykite greitpuodj ant Silumos Saltinio, tuomet nustatykite maksimaliq
kaitrg.

Normalu, kad ties slégio indikatoriumi (D) yra gary, kai gaminys pradeda

veikti.

 Kai pro voZztuvg pradeda verztis garai, sumazinkite Silumos Saltino kaitrg
ir palikite 20 min, jei jasy modelis turi laikmqtj, nustatykite 20 min. virimo

laikg. o
e Praéjus 20 min., iSjunkite Silumos Saltin;.

e Po truputj sukite voztuvg (A), kurj atidarydami reguliuosite slégio isleidimo
greitj, kol jj sulygiuosite su simboliu €» - 9 pav.

e Kai slégio indikatorius (D) nukrenta zemyn, greitpuodyje nebelieka slégio.

@ « Atidarykite greitpuodj - 1-2 pav. @

o ISplaukite greitpuod;j vandeniu ir nusausinkite.

Pries virimg

e Pries kiekvieng naudojimgq iSimkite voztuvqg (A) (zr.
skyriy ,,Valdymo voZtuvo naudojimas”) ir apZiarékite
sviesoje, ar neuzkimsta garo iSleidimo anga (B) (Zr.
Salia esantj paveikslélj). Jei reikia, iSvalykite danty
krapstuku — 10 pav.

o Patikrinkite, ar apsauginio voztuvo stamoklis (C) yra
judrus (Zr. Salia esantj paveikslélj) ir skaitykite skyriy
,Valymas ir prieziara“.

e Sudékite maisto produktus j skyst;.

e UZdarykite greitpuodj — 3 pav. ir jsitikinkite, kad jis
gerai uzdarytas — 4 pav.

« Nustatykite 2#* arba & voituvo paveikslélj ties

padéties nustatymo Zyme H — 7 arba 8 pav.

e Pastatykite greitpuodj ant Silumos S3altinio, tada
nustatykite maksimaliq kaitrg.

Kai kuriuose modeliuose krepselio ir laikmacio néra. 1 28
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Laikmatis (papildoma jranga)

e Laikmatis bana jtaisytas tik tam tikruose modeliuose. Nuimamas
ir savarankiskai veikiantis laikmatis praneSa jums apie gaminimo
pabaigg. Gaminimo metu galite jj neSiotis su savimi ir uzsiimti
kitais darbais, arba palikti jj ant jam skirto laikiklio (G(c)).

e Jusy automatinis greitpuodis puikai veikia ir su laikmaciu, ir be jo.

Veikimas:

e Jjungimas: vienq kartq paspauskite mygtuka; ekranélyje parodomi
du nuliai.

« Gaminimo laiko pasirinkimas (iki 60minuciy): paspauskite
mygtuka
- Kiekvienas paspaudimas lygus vienai minutei
- Laikant nuspaudus, laikas rodomas nuosekliai

e Gaminimo laiko atgalinis skaiciavimas: atleidus mygtuka, po keliy
sekundziy nustatytas laikas ima mirkséti ir prasideda atgalinis
skaiciavimas.

Atgalinj skaiciavimq batina pradéti, kai voztuvas ima pukséti.

e Garso signalas: pasibaigus gaminimo laikui laikmatis pranesa apie
tai pypséjimu. Norédami iSjungi signala, nuspauskite mygtuka.

e I$jungimas: automatinis.

e Programavimo klaida: jas bet kuriuo metu galite nustatyti
uzprogramuotq laikg ties nuliu palaikydami nuspaustg mygtuka @
ilgiau nei dvi sekundes.

e [taisymas: uzdékite laikmatj ant jo laikiklio, esancio ant dangcio
virSaus.

Pradiné padétis (du  ® Nuémimas: Atsargiai patraukite laikmatj j virsy.

P“?ﬁgg!‘s"l‘d‘{sn“s Naudojimo patarimai:

« Neplaukite laikmacio indaplovéje. Niekada nekiskite jo vandenj.

;] ° Nuvalykite laikmatj Svaria Sluoste. Laikmaciui valyti nenaudokite
tirpikliy.
ISmetimas:
e Jusy laikmacio tarnavimo laikas priklauso nuo jo
naudojimo daznumo. Taciau, jei matote, kad ekranélyje
s Neberodomi visi ar dalis rodmeny, turite iSimti baterija

Usdara padetis iriSmesti laikmatj.
(pusmenulis priesais  ® XXX
visaménul) ¢ Jis galite patys ar paprasyti jgalioto pardavéjo pakeisti viduje
esanciq baterijq kaip parodyta Sioje schemoje.
e Naujg laikmatj galite jsigyti visuose TEFAL patvirtintuose
aptarnavimo centruose.

o

=
N
O

*Kai kuriuose modeliuose krepselio néra.
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Verdant

Slégio indikatorius ~ ® Normalu, kai ties slégio indikatoriumi (D) yra gary,
(D) neleidZia slégiui kai gaminys pradeda veikti.

pakilti greitpuodyje, e Kai garai i$ valdymo voZztuvo (A) verZiasi nuolat
jei jis néra tinkamai  ir nuolat girdimas garsas ,p33333

uzdarytas.

Silumos 3altinio kaitrg, kol vozZtuvas (A) pradés
skleisti tyly, tolygy garsa.
e Palikite recepte nurodytam virimo laikui, jei jlsy
modelis turi laikmatj, nustatykite 20 min. virimo laikg.
e Kai tik baigsis virimo laikas, iSjunkite Silumos Saltin;.

Virimo pabaiga

Gary isleidimas:

Létas slégio mazinimas:

e Taip daroma verdant troskinius, darZoves, mésos
gabalus ir Zuvies patiekalus.

e Po truputj sukite voztuvg (A), kurj atidarydami
reguliuosite slégio isleidimo greitj, kol Zymé sutaps
su simboliul lf}f,,b -9 pav. Kai slégio indikatorius (D)
dar kartg nukris Zemyn, greitpuodyje nebebus
slégio.

Slégio indikatorius (D) neleidzia atidaryti

greitpuodzio, jei jame vis dar yra slégio.

Greitas slégio mazinimas:

e Naudojamas verdant sriubas, ryzius, makaronus,
padazus su kiausiniais, pyragy ir pudingy misinius,
patiekalus, kuriuose yra ryziy ar makarony, ir
patiekalus, kuriuose yra daug skysciy.

e Greitpuod] galite jdéti j pusiau Saltu vandeniu
pripildyta kriaukle, kad grei¢iau sumazéty slégis,
Zr. 3alia esantj paveikslélj. Kai slégio indikatorius
(D) nukrenta zemyn, greitpuodyje nebelieka slégio.

e Galite atidaryti greitpuodj — 1 ir 2 pav..

Ypatingi maisto produktai:

eVirdami ypatingus maisto produktus, pvz.,
supjaustytas morkas, molidgus (Zr. virimo lentele)
ar dZiovintas darZoves, nesumaZinkite slégio;
ver¢iau palikite puodg pastovéti kambario
temperatdroje ir pries atidarydami palaukite,
kol slégio indikatorius (D) nukris zemyn. Siek tiek
sutrumpinkite rekomenduojamag virimo trukme.

*Kai kuriuose modeliuose krepselio néra.
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Jei iSleisdami garus
pastebésite, kad voz-
tuvas pradeda purksti
maistq ar skystj, sukite
valdymo voztuvg (A)
atgal ties 2+ arba
(Z zyme (7 arba 8
pav. ), palaukite mi-
nute ir vél létai sukite
valdymo voztuvg j
gary iSleidimo padétj,
jsitikindami, kad voz-
tuvas nieko daugiau
nepurskia.

@

Perkeldami greitpuodj,
kai jame yra slégio,
visada bukite labai
atsargus, kad jj kel-
tuméte nepurtydami.
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 Verdant sriubas, patariame greitai iSleisti slégj (Zr. skyriy ,Greitas slégio
iSleidimas®).

Greitpuodzio valymas

Norédami jsitikinti, kad greitpuodis veikia tinkamai, Po kiekvieno
po kiekvieno naudojimo laikykités toliau pateikty Qaudojimo
valymo ir priezitros rekomendacijy. isplaukite

e Po kiekvieno naudojimo greitpuodj (puodg greitpuod.

ir dangtj) isplaukite Siltu vandeniu ir plovimo

skysciu. Taip pat iSplaukite ir krepSelj*. Rudos démés ir

Zymeés, kurios gali

o Nenaudokite balikvlig ar produkty su chloru. atsirasti po ilgesnio

* Neperkaitinkite tuscio puodo. naudojimo, neturi

Puodo vidaus valymas: jtakos greitpuodzio
veikimui.

e Plaukite kempine ir plovikliu.

e Puodo dugne atsiradusios démés visiskai neturi Indaplovéje galima

jtakos metalo kokybei. Tai yra kalkiy nuosédos. plauti tik puoda.
Norédami jas nuvalyti, naudokite kempine ir
truputj baltojo acto. Norédami ilgiau
@ Puodo iSorés valymas: naudoti greitpuodj, @

neperkaitinkite

e Plaukite kempine ir plovikliu. tuscio puodo.

Dangcio valymas:

« Dangtelj plaukite kempine ir plovimo skysciu po Po 10 mety
Silto vandens bei gerai nuskalaukite. naudojimo .
- - batina greitpuodi
Dangcio tarpiklio valymas: patikrinti TEFAL
e Po kiekvieno naudojimo nuplaukite tarpiklj (I) ir patvirtintame
iSplaukite jo griovelj. aptarnavimo
 Norédami pakeisti tarpiklj, zr. = 11-12 pav. centre.

Valdymo voztuvo (A) valymas:

e ISimkite valdymo voztuvg (A), Zr. skyriy
,Valdymo voZtuvo naudojimas*.

e Nuplaukite valdymo voztuvg (A) po tekanciu
vandeniu - 13 pav.

Gary isleidimo angos (B) valymas:

o ISimkite voZtuvq (A).

e pZiarékite Sviesoje, ar gary isleidimo anga

apvali ir joje néra nedvarumy. Zr. 3alia esantj Niekada nenaudokite
paveikslélj. Jei reikia, iSvalykite danty krapstuku astraus ar smailaus
-10 pav. daikto Siam darbui
atlikti.
131
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Apsauginio voztuvo (C) valymas:

« Nuplaukite dangcio viduje esanciq apsauginio
voztuvo dalj po tekanciu vandeniu.

e Patikrinkite, ar jis tinkamai veikia, Svelniai
paspausdami rutuliukg, kuris turi laisvai judéti,
pagaliuku su vata. Zr. 3alia esantj paveikslélj.

Greitpuodzio tarpiklio keitimas:

o Keiskite greitpuodZio tarpiklj kasmet arba, jei jis
suskiles arba pazeistas.

e Visada naudokite originaly, jasy modeliui
tinkantj TEFAL tarpiklj.

Greitpuodzio laikymas:

» Uzdékite apverstq dangtj ant puodo.

Sauga

Greitpuodyje yra keli saugos jtaisai:

e UZdarymo saugos jtaisas:
- Jei prietaisas netinkamai uzdarytas, slégio indikatorius (D) negali pakilti ir
greitpuodyje negali bati sudarytas slégis.

@ e Atidarymo saugos jtaisas:
- Jei greitpuodyje yra slégio, atlaisvinimo mygtuko (E) naudoti negalima.

Niekada neatidarykite greitpuodzio jéga. Visy pirma, netrukdykite slégio

indikatoriaus (D) veikimo.
« Du apsaugos nuo virsslégio prietaisai:

- Pirmasis prietaisas: apsauginis voztuvas (C) sumaZzina slégj ir garai pro
danggio virdy sklinda horizontaliai = 14 pav.

- Antrasis prietaisas: dél tarpiklio (I) garai gali iSeiti vertikaliai per
mazq skyle, esanciq dangcio kraste arba isilgai puodo Sono - 15 pav.
Atsargiai, garai gali uzgesinti dujinés viryklés liepsng.

Suveikus vienai apsaugos nuo virsslégio sistemai:

e ISjunkite Silumos Saltin;.

o Palikite greitpuodj iki galo atvésti.

e Atidarykite greitpuod;.

o Patikrinkite ir iSvalykite valdymo voztuvg (A) - 13
pav., gary iSleidimo angqg (B) — 10 pav., apsauginj
voztuvg (C) (zr. Salia esantj paveikslélj) ir tarpiklj (I).

132
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Garantija

* Naudojant taip, kaip rekomenduojama Siose instrukcijose, naujojo TEFAL

greitpuodzio puodui teikiama 10 met garantija:
- bet kokiems metalinés puodo konstrukcijos defektams;
- bet kokiam pirmalaikiam pagrindo metalo nusidévéjimui.

e Visoms kitoms greitpuodZio dalims nuo jsigijimo dienos teikiama darbo
kokybés ar medZiagy, garantija laikotarpiui, nustatytam galiojanciuose
Salies, kurioje gaminys buvo jsigytas, teisés aktuose. ISsamiq informacijq
apie garantijos sglygas rasite apsilanke adresu www.tefal.com

« Si sutartiné garantija bus vykdoma pateikus kvitg ar sgskaitq faktarg, kurioje
nurodoma jsigijimo data.

Garantija netaikoma:

e Zalai, atsiradusiai nesilaikant svarbiy atsargumo priemoniy arba aplaidaus
naudojimo, ypac:

- trenkiant, numetant, naudojant orkaitéje ir kt;
- Dangcio, veikimo voZtuvo ir laikmacio plovimas indaplovéje.

e Tik TEFAL patvirtinti aptarnavimo centrai yra jgalioti teikti Sig garantine
paslaugg (informacijos ieskokite www.tefal.com).

Kontrolinés zymos

@ Zyma Vieta @
Gamintojo ir komercinio Dangtis ir
prekiy Zenklo identifikavimas dangcio rankena
Pagaminimo metai ir partija Ant puodo
Modelio nuoroda
DidZiausias saugus slégis (PS) Ant dangcio
Didziausias darbinis slégis (PF)
Talpa Ant puodo dugno

Elektrinis ar elektroninis gaminys pasibaigus
jo eksploatavimo laikui

¢ Apsaugokime aplinkq!
K ® Jasy prietaise yra daug medziagy, kurias galima panaudoti

pakartotinai arba perdirbti.
< Pristatykite jj j vietos atlieky surinkimo punktg, kad bty perdirbtas.

133 *Kai kuriuose modeliuose krep3elio néra.

@

20012944-Notice-SETrendyChrono-248p110x156.indd 133 18/05/2022 10:3¢



TEFAL atsako j klausimus

®

Problemos

Rekomendacijos

Jei greitpuodis buvo
Sildomas be skyscio,
kai jame yra slégio

Patikrinkite greitpuodj TEFAL patvirtintame aptarnavimo
centre.

Jei slégio indikatorius
nepakilo ir verdant
pro voztuvq niekas
nesklinda

Pirmas kelias minutes tai normalu.

Jei problema islieka, patikrinkite, ar:

-Silumos Saltinio kaitra yra pakankamai didelé, jei ne,
padidinkite;

- skyscio kiekis puode yra pakankamas;

- valdymo voZtuvas nustatytas ties 2+ arba & simboliu
-7 arba 8 pay;

- dangtis tinkamai uzdarytas;

- tarpiklis arba puodo krastas nepazeistas.

Jei slégio indikatorius
pakilo ir verdant

pro voztuvq niekas
nesklinda

Pirmas kelias minutes tai normalu.

Jei problema islieka, jdékite greitpuod; j pusiau Saltu vande-
niu pripildytq kriaukle, Zr. skyrius ,Greitas slégio iSleidimas*
ir ,Ypatingas atvejis“, tada jj atidarykite.

ISvalykite valdymo voztuvg ir gary iSleidimo angq ir
patikrinkite, ar laisvai juda apsauginio voZtuvo stamoklis.

Jei garai sklinda
aplink dangtj,
patikrinkite, ar

Dangtis tinkamai uzdarytas.

Ar tinkamai jdétas dangcio tarpiklis.

Ar nepaZzeistas tarpiklis, jei reikia, pakeiskite.

Ar Svarus dangtis, tarpikis ir griovelis dangtyje, apsauginis
voztuvas ir valdymo voztuvas.

Ar nepaZeistas puodo krastas.

Jei negalite
atidaryti dangcio

Patikrinkite, ar slégio indikatorius nusileido.

Jei ne, sumaZinkite slégj; jei reikia, greitpuodj atvésinkite
pusiau Saltu vandeniu pripildytq kriaukle, zr. skyrius ,Greitas
slégio iSleidimas* ir ,,Ypatingas atvejis*.

Jei maistas neisvires
ar sudeges,
patikrinkite

Virimo trukme.

Silumos 3altinio kaitrg.

Ar tinkama valdymo voZtuvo padétis.
Skyscio kiekj.

Jei maistas sudegé
greitpuodyje

Pries plaudami pamirkykite puodo vidy.
Niekada nenaudokite baliklio arba produkty su chloru.

*Kai kuriuose modeliuose krepselio néra.
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Darzovés
SVIEZIOS SALDYTOS
Virimas | VOZtuvo padétis | voZtuvo padétis
&
. o - garinimas™ 18 min
ArtiSokai nesmulkinti —— -
- panardinus™* 15 min
Sparagai nesmulkinti - panardinus 5 min
Burokéliai nulupti iSvirus - garinimas 20-30min
Brokoliai Ziedynai - garinimas 3 min 3min
Briuselio kopastai nesmulkinti - garinimas 7 min 5 min - panardinus|
N:gz?‘ftg;p) atingas maisto apvalis griezinéliai | - garinimas 7 min 5 min
Kalafiorai Ziedynai - panardinus 3 min 4 min
p—— 6 mi
Salierai 5 cm gabaléliai ganmn‘fus m",.‘
- panardinus 10 min
Cukinijos 2,5 cm griezinéliai | - gurinin'fus 6 min{30 9 min
- panardinus 2min
Cikorijos 2,5 cm griezinéliai | - garinimas 12 min
3 pie . nesmulkintos arba - . )
Zaliosios pupelés griezinéliais - garinimas 8 min 9 min
Zaliasis kopiistas plonfli supjaustytas| - gurinfmus 6 mfn
@ lapai - garinimas 7 min
Zalieji le3iai (dZiovintos darovés) - panardinus 10 min
Porai 5 cm griezinélii - garinimas 2 min 30
Grybai ploni griezinéliai - garinimas 1 min 5min
nesmulkinti - panardinus 1 min 30
Zirniai - garinimas 1 min 30 4min
;:?dﬁg%i):os - garinimas 12 min
Bulvés (pvz., Karaliaus Edvardo) Supi
pjaustytos R .
ketvirciais - panardinus 6 min
Molid st i . . .
mgilsl;g%ic(ygjtftgss)) (ypatingas gabaléliai - panardinus 8 min
RyZiai (balti, ilgagradziai) ;Z;al;g; pateiktq | _ panardinus 7 min
Pusiau dziovintos pupelés *** - panardinus 20 min
<. X - garinimas 5min 8 min
Spinatai - -
- panardinus 3 min
p— 7 i
Ropés 2,5 cm kubeliai gannln‘qu mfn
- panardinus 6 min
Kvie€iai (dZiovintos darzovés)**** - panardinus 15 min

** Maistas garinimo krep3elyje*

*** Maistas vandenyje

**** Kai kuriose 3alyse néra

RYZIAL niekada neuzpildykite daugiau nei trecdalio puodo, jskaitant skystj ryZiams putojant ir verdant.
Pilkite 225 g ryziy ir 1,75 | vandens is verdancio virdulio
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Mésa ir Zuvis

SVIEZIA voituvo padétis (33
jautiena (1 kg, virsutinés pusés) 32 min (vidutinio kietumo)**
Vista (1,2 kg, visa) 22 min
Eriukas (1,3 kg, koja) 40 min (vidutinio kietumo)**
Jarzuvé (0,6 kg, file) (ypatingas maisto produktas) 4 min
Kiauliena (1 kg, mésos gabalas) 28 min
Lasisa (4 gabaléliai, 0,6 kg) (ypatingas maisto produktas) 6 min
Tunas (4 x 0,6 kg gabaléliy) (ypatingas maisto produktas) 7 min

**Virkite dar 5 minutes, kad gerai isvirty.
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postepuj zgodnie z , Instrukcja obstugi”.
Nieprawidlowe uzytkowanie moze spowodowac szkody.

W celu zapewnienia bezpieczenstwa urzadzenie jest zgodne z odpowiednimi
normami i przepisami prawnymi:

- Dyrektywa w sprawie urzadzer ciSnieniowych

- Materiaty przeznaczone do kontaktu z zywnoscig

- Ochrona srodowiska

SPRAWDZ
a codziennie wzrokowo, czy przewdd odprowadzania pary
nie jest zatkany.

OBOWIAZKOWE |= €Zy tlok zaworu bezpieczenstwa jest ruchomy.

WERYFIKACJE |sczy uszczelka pokrywki jest umieszczona pod kazdym

PRZED KAZDYM | rowkiem pokrywki - rys. 12.

@ UZYCIEM aczy uchwyty garnka sg prawidlowo zamocowane. @
Uchwyty garnka sg czesciami zabezpieczajacymi. Nigdy

nie wymieniaj ich samodzielnie.

aNigdy nie uzywaj szybkowaru bez ptynu, poniewaz
moze to doprowadzi¢ do jego powaznego uszkodzenia.
Upewnij sig, ze w czasie gotowania wewnatrz znajduje sie
wystarczajaca ilo$¢ ptynu.

a Minimum 25 cl - rys. 4.

ZAWSZE a Maksimum 2/3 wyspkos’,ci garnka, oznaczenie'MA.X 2- rys.6.

PRZESTRZEGAJ | Podczas gotowgnla na parz’e artyk.uh'/ znajdu;qc’e sie w

NASTEPUJACYCH koszyku nie powinny dotyka¢ wody i nie wystawac ponad

Loscl oznaczenie MAX 2 - rys. 5.

NAPELNIANIA |=Maksymalnie 1/3 (oznaczenie MAX 1) w przypadku

artykutéw macznych, peczniejacych i/lub pieniagcych sie

podczas gotowania, takich jak ryz, warzywa straczkowe,

warzywa suszone, przeciery, dynia, cukinia, marchew,

ziemniaki, filety z ryb itp.

137 *w zaleznosci od modelu
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PRZED
GOTOWANIEM
1PODCZAS
GOTOWANIA

u Nie zostawiaj dzieci bez opieki w poblizu pracujacego szybkowaru.

a Wydobywajaca sie z zaworu szybkowaru para jest bardzo goraca.
Uwaga na strumien pary.

u Szybkowar gotuje pod cisnieniem. Nieprawidtowe uzytkowanie
moze spowodowac obrazenia ciata wywotane oparzeniami. Przed
uruchomieniem szybkowaru upewnij sie, ze jest on wiasciwie
zamkniety. (Patrz rozdziat ,Zamykanie”.)

a W czasie gotowania zwrd¢ uwage, czy zawdr wciaz syczy. Jezeli nie
wydostaje sie wystarczajaca ilos¢ pary, obniz cisnienie w produkcie
i sprawdz, czy jest w nim wystarczajaca ilo$¢ ptynu oraz czy przewédd
odprowadzania pary nie jest zatkany. Jezeli po sprawdzeniu para
nadal sie nie wydostaje, zwieksz lekko zrédto ciepfa.

a Nie gotuj artykutéw grozacych zatkaniem przewodoéw aparatury
zabezpieczajacej:

-jagod

- kaszy jeczmiennej, orkiszu, prosa
- ptatkdw owsianych

- grochu tuskanego

- klusek, makaronéw, spaghetti

- rabarbaru

- porzeczek

aJesdli chodzi o gotowanie duzych kawatkéw miesa i artykutow
posiadajacych skore lub ostonke (kietbasa w catosci, jezyki, dréb
itp.), zalecamy naktuwanie ich przed gotowaniem za pomoca noza
i widelca. Podczas gotowania pod skorg lub ostona moze zebrac sie
i rozprysnac¢ wrzacy ptyn.

a Nigdy nie gotuj w szybkowarze potraw na bazie mleka zwierzecego.

aNie uzywaj gruboziarnistej soli do gotowania w szybkowarze,
dodaj drobng sél pod koniec gotowania. Unikniesz w ten sposéb
pojawienia sie ,poréw”, ktére mogtyby uszkodzi¢ dno szybkowaru.

s Nie uzywaj szybkowaru do smazenia pod ci$nieniem z uzyciem
oleju.

aNie pozostawiaj szybkowaru bez nadzoru podczas ogrzewania
oleju lub innych ttuszczéw. Ogrzewanie dymigcego oleju pogarsza
jego jakos¢ i moze podniesc jego temperature tak, ze pojawia sie
ptomienie.

u Nie uzywaj szybkowaru niezgodnie z jego przeznaczeniem.

u Nie umieszczaj szybkowaru w nagrzanym piekarniku.

= Nigdy nie wkfadaj do szybkowaru folii aluminiowej bez umieszczenia
jej na formie do pieczenia.

a Nigdy nie wktadaj do szybkowaru folii plastikowe;j.

a Opary alkoholu s3 fatwopalne. Doprowadz do wrzenia przez okoto
2 minuty przed zatozeniem pokrywki. Nadzoruj urzadzenie w
przypadku przygotowywania przepiséw na bazie alkoholu.

u Korzystaj z whasciwych zrodet ciepta zgodnie z instrukgjg obstugi.

138
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= Obracaj stopniowo zawor (A), wybierajac w zaleznosci od
potrzeb predkos¢ dekompresji i koriczac na oznaczeniu ®
- rys. 9. Jezeli w trakcie upuszczania pary zaobserwujesz
jakiekolwiek zaburzenia, umies¢ zawoér roboczy (A)
ponownie w pozycji trybu gotowania 5, a nastepnie
wykonaj szybka dekompresje w zimnej wodzie - (patrz
rozdziat ,Zakonczenie gotowania”).

aJezeli trzpien bezpieczenstwa (D) nie opada, wtoz
szybkowar do zimnej wody - (patrz rozdziat ,Zakoriczenie
gotowania”)

a Nigdy nie manipuluj przy zaworze bezpieczenstwa.

aW przypadku artykutéw macznych, peczniejacych i/
lub pienigcych sie podczas gotowania, takich jak ryz,
warzywa straczkowe, warzywa suszone, przeciery, dynia,
cukinia, marchew, ziemniaki, filety z ryb itp. Pozwdl, aby
szybkowar przez kilka minut ostygt, nastepnie ostudz go w
zimnej wodzie. Przed kazdym otwarciem, po upewnieniu
sie, ze trzpien bezpieczenstwa opadt, zawsze delikatnie
potrzasaj szybkowarem, aby nie dopusci¢ do tryskania
pary, co mogtoby spowodowac oparzenia. Czynnos¢ ta jest
szczegolnie wazna przy szybkim upuszczaniu pary lub po

@ PO ostudzeniu w zimnej wodzie. @

GOTOWANIU... |aPrzenoszac szybkowar pod ciénieniem, zachowaj

najwyzsza ostroznos¢. Nie dotykaj goracych powierzchni.
W razie potrzeby uzyj rekawic kuchennych. Korzystaj z obu
uchwytéw szybkowaru.

a W przypadku zup zalecamy wykonac szybka dekompresje
w zimnej wodzie (patrz rozdziat ,Zakornczenie gotowania”).

a Przed otwarciem szybkowaru upewnij sig, ze zawor znajduje
sie w potozeniu dekompresji. Trzpien bezpieczeristwa (D)
powinien opas¢.

aNigdy nie uzywaj sity podczas otwierania szybkowaru.
Upewnij sie, ze cisnienie wewnatrz urzadzenia spadto.
Trzpien bezpieczenstwa (D) powinien opas¢. (patrz rozdziat
»Zabezpieczenia”.)

139
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UTRZYMANIE

nJezeli stwierdzisz, ze ktéras czes¢ szybkowaru jest
ztlamana lub peknieta, w zadnym przypadku nie prébuj
jej otworzy, jezeli jest zamknieta, poczekaj az catkowicie
ostygnie zanim jg zdejmiesz, nie uzywaj jej wiecej i zanies
do naprawy do autoryzowanego serwisu TEFAL.

aNie manipuluj przy systemach zabezpieczen, oprocz
zalecen dotyczacych czyszczenia i konserwaciji.

aUzywaj wytacznie oryginalnych czesci TEFAL
dostosowanych do zakupionego modelu.

a Nie pozostawiaj zywnosci w szybkowarze przez dtuzszy
czas.

a Wyczys¢ i wyptucz szybkowar natychmiast po kazdym
uzyciu.

aNie myj nigdy zaworu roboczego (A), uszczelki (I),
minutnika® (G (d)).

a Nigdy nie myj i nie ptucz minutnika® (G (d)) w wodzie.

aNigdy nie uzywaj wybielaczy ani produktéw na bazie
chloru, poniewaz moga one moze wptynad na jakos¢ stali
nierdzewne;j.

a Nigdy nie zostawiaj pokrywki do namoczenia w wodzie.

a Wymieniaj uszczelke co roku lub natychmiast jesli nosi
slady uszkodzen.

a Po 10 latach uzytkowania szybkowar nalezy sprawdzi¢ w
autoryzowanym serwisie TEFAL.

u Przechowywanie szybkowaru: obré¢ pokrywke na garnku,
aby uniknac¢ przedwczesnego zuzycia uszczelki pokrywki.

*w zaleznosci od modelu

ZACHOWAJ NINIEJSZA INSTRUKCJE
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Schemat
A.  Zawdr roboczy G(d). Zegar®
B Otwor odprowadzania pary H.  Oznaczenie ustawienia zaworu
C.  Zawodr bezpieczenstwa roboczego
D. Wskaznik obecnosci cisnienia Uszczelka pokrywki
E Przycisk otwierania Kosz do gotowania na parze*

L.
) 1.
F.  Uchwyt pokrywki K. Wspornik*
G(a). Wskaznik ustawienia pokrywki L. Uchwyt dtugi garnka
G(b). Wskaznik ustawienia pokrywki M. Garnek
w stosunku do garnka N.  Uchwyt krétki garnka
G(c). Podstawa zegara* 0. Oznakowanie maksymalnego
napetnienia (Max1 i Max2)

Kontrole, ktorych przeprowadzenie jest

obowigzkowe przed kazdym uzyciem
Kontrola zaworu roboczego

e Sprawdz, czy otwér odprowadzania pary w zaworze roboczym nie jest zatkany.

Kontrola zaworu bezpieczenstwa

RO
V4

e Sprawdz, czy ttok zaworu bezpieczenstwa jest ruchoma (wcisng¢ kilkakrotnie
palcem na ttok).

141 *Do niektérych modeli koszyk i zegar nie sq zatgczone
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Dane techniczne

Srednica dna szybkowaru - nr katalogowe

Maksymalne " Maksymalne
Pojemnos¢ | @garnka | @ dna r:'f:[ﬂileevt:l ci$nienie nier drz:(f:;-zfzsgugrem* cisnienie
bezpieczefistwa J27¢9 bezpieczefistwo
3L 3,7L |20cm| 17 cm P25840 P25940
4L 4,71 P25804 P25904
6L 6,71 P25807 P25907 150 kPa
22cm| 15cm
7L 77L P25808 P25908
8L 87L P25844 P25944
Informacje normatywne: Gérne cisnienie robocze: 80 kPa
Kompatybilne zrodta ciepta
o Szybkowar jest dostosowany do wszystkich zrodet ciepta.
GAZ PLYTA WITROCERAMICZNA INDUKCYJNA  SPIRALA
ELEKTRYCZNA HALOGENOWA ELEKTRYCZNA
GRZEIN
) zZD
1) 1=\
[ SO (w2 o
< =
e Dla kazdego rodzaju kuchenki, zaréwno elektrycznej, jak i indukcyjnej, nalezy
@ upewnic sig, ze ptyta grzejna nie jest wigksza od podstawy szybkowaru. @

o W przypadku kuchenki ceramicznej lub halogenowej upewnij sie, ze podstawa
szybkowaru jest zawsze czysta i sucha.

o Na kuchence gazowej ptomier nie powinien przekraczaé srednicy podstawy
szybkowaru.

» We wszystkich przypadkach szybkowar nalezy ustawia¢ na srodku.

« Niezaleznie od rodzaju uzywanej ptyty nalezy pilnowaé, by sp6d szybkowaru byt
czysty przed wiozeniem do niego plyty.

Akcesoria TEFAL
» Dostepne sq nastepujace akcesoria do szybkowaru:
Akcesoria Nr katalogowy
Uszczelka pokrywki (4, 6, 7, 8L) X9010101
Kosz do gotowania na parze* 792185
Wspornik* 792691

o W przypadku wymiany innych czesci lub napraw nalezy skorzystac z autoryzowanego
serwisu TEFAL (wiecej informacji mozna znalez¢ na stronie: www.tefal.com).

o Uzywaj tylko oryginalnych czesci zamiennych TEFAL wtasciwych dla Twojego
modelu.

“Do niektérych modeli koszyk nie jest dotqczony 142
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Otwieranie

e Za pomocg kciuka pociagnij za przycisk otwarcia (E) i przytrzymaj go w pozycji
cofnietej - rys. 1.

o Przytrzymujqc rekqg dhugi uchwyt garnka (L), obr6¢ druga rekg dtugi uchwyt pokrywki
(F) w kierunku przeciwnym do ruchu wskazéwek zegara, az do otwarcia - rys. 2.

« Nastepnie unie$ pokrywke.

Zamykanie
Gdy produkt jest e Umies¢ pokrywke ptasko na garnku wyréwnujgc
nieuzywany i oznaczenia ustawienia pokrywki G(a) i G(b).
zamknigty, pokrywka o Przekreé¢ pokrywke zgodnie z ruchem wskazéwek
porusz<|: 5'3 qunokw zegara az do oporu - rys. 3, do ustyszenia dzwigeku
stosunku do garnka, zatrzasdniecia sie przycisku rys. 4.
co jest zjawiskiem

normalnym. Efekt ten Jesli nie uda sie przekreci¢ pokrywki, sprawdz czy
nika, gd))ll p.roduktjest przycisk otwierania (E) jest prawidtowo cofniety.
pod ciSnieniem.

Napetnienie minimalne

@ » Nalezy zawsze wlewaé minimalng ilos¢ ptynu réwng Zywnoi¢é umieszczona @
25 cl/250 ml (2 szklanki). w koszyku do
Gotowanie na parze™: gotowania na parze*

« Napetnienie powinno wynosi¢ co najmniej 75 cl/ 750 nie moie przekracgué
ml (6 szklanek). poziomu oznaczenia

o Umies¢ koszyk™ () na wsporniku® (K) przeznaczonym MAX2.
do tego celu - rys. 5.

Napetnienie maksymalne

« Nigdy nie napetniaj szybkowaru powyzej 2/3 wysokosci garnka (oznakowanie
maksymalnego napetnienia MAX 2).

W przypadku niektérych produktow:

e W przypadku artykutéw macznych, peczniejgcych i/
lub pienigcych sie podczas gotowania, takich jak ryz,
warzywa strqczkowe, warzywa suszone, przeciery, dynia,
cukinia, marchew, ziemniaki, filety z ryb itp. Pozwél, aby
szybkowar przez kilka minut ostygt, nastepnie ostudz
go w zimnej wodzie. Przed kazdym otwarciem, po
upewnieniu sig, Ze trzpier bezpieczefstwa opadt, zawsze
delikatnie potrzgsaj szybkowarem, aby nie dopusci¢ do
tryskania pary, co mogtoby spowodowac oparzenia.

143 *Do niektérych modeli koszyk nie jest dotqczony
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Czynnos¢ ta jest szczegblnie wazna przy szybkim upuszczaniu pary lub po
ostudzeniu w zimnej wodzie. W przypadku zup zalecamy wykonaé szybkg
dekompresje w zimnej wodzie (patrz schemat etapu 1 ponizej).

Uzywanie zaworu roboczego (A)

Zaktadanie zaworu roboczego (A):

Uwaga: te operacje mozna wykonywac jedynie wtedy,

gdy produkt jest zimny i nie jest w trakcie uzywania.

» Umies¢ zawér roboczy (A) wyréwnujgc B rysunek na
zaworze z oznaczeniem ustawienia (H).

e Nacisnij zawér, a nastepnie obré¢ go az do
piktogramu 2= lub .

Zdejmowanie zaworu roboczego:
Uwaga: te operacje mozna wykonywac jedynie wtedy,
gdy produkt jest zimny i nie jest w trakcie uzywania.
o Nacisnij zawér i obré¢, aby wyréwnaé piktogram
@ z oznaczeniem ustawienia (H), jak pokazano na
rysunku obok.
@  Zdejmij zawér, jak na rysunku obok.

Gotowanie warzyw lub delikatnych potraw:
e Ustaw piktogram zaworu naprzeciwko
oznaczenia ustawienia (H) - rys. 7.

Gotowanie migsa lub potraw mrozonych:
e Ustaw piktogram & zaworu naprzeciwko
oznaczenia ustawienia (H) - rys. 8.

Pierwsze uzycie

» Wyczyscic catkowicie szybkowar i jego elementy przed pierwszym uzyciem.

o Umies¢ wspornik koszyka (K) na dnie garnka i potéz na nim koszyk (J)*.

» Napetni¢ wodg do 2/3 wysokosci garnka (Oznakowanie maksymalnego
napetnienia (Max 2) (0)).

o Zamknij szybkowar.

o Ustaw piktogram (23 naprzeciwko oznaczenia ustawienia (H) - rys. 8.

o Postaw szybkowar na zrédle ciepta i ustaw go na maksymalng moc.

“Do niektérych modeli koszyk nie jest dotqczony 144
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Obecnos¢ pary na poziomie wskaznika obecnosci ciSnienia (D) jest
normalna na poczatku dziatania produktu.
e Gdy para zacznie wydobywac sie przez zawér, nalezy zmniejszy¢ moc zrédta

ciepta i zaczekaé 20 min.

o Dla modeléw wyposazonych w zegar, zaprogramowac 20 minut na zegarze.

 Po uptywie 20 minut wytqcz zrodto ciepta.

e Obracaj stopniowo zawér (A), wybierajgc w zaleznosci od potrzeb predkos¢
dekompresji i kofczqgc na oznaczeniu € - rys. 9.

e Gdy wskaznik obecnosci cisnienia
cisnieniem.

o Otworz szybkowar - rys. 1 - 2.

e Przeptucz szybkowar wodq i wysusz.

Przed gotowaniem

(D) opadnie, szybkowar nie jest juz pod

o Przed kazdym uzyciem wyjmij zawér (A) (zob. sekcja
,Uzywanie zaworu roboczego”) i sprawdz wzrokowo, czy
otwoér odprowadzania pary (B) nie jest zatkany (Zob.
rysunek obok). W razie potrzeby wyczys¢ go wykataczkg

- rys. 10.
e Nalezy sprawdzi¢ czy ttok zaworu

@ porusza sie swobodnie, rysunek obok i sekcja ,Czyszczenie

i konserwacja”).
o Dodaj sktadniki i ptyn.

e Zamknij szybkowar - rys. 3 i upewnij sie, ze jest dobrze

zamkniety - rys. 4.

e Ustaw piktogram 2+ Jub & zaworu naprzeciwko

oznaczenia ustawienia (H) - rys. 7.

e Postaw szybkowar na Zzrédle ciepta i ustaw go na

maksymalng moc.

145
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Zegar (opcjonalnie)

e Zegar jest dostepny tylko w niektérych modelach. Wyjmowany i
niezalezny zegar uprzedzi Cie o zakorczeniu gotowania. Mozesz
go trzymac przy sobie i zajgé si¢ innymi sprawami lub zostawi¢ na
jego bazie (G(c)) podczas gotowania.

o Szybkowar moze dziata¢ zaréwno z zegarem jak i bez niego.

Dziatanie:

» Wigczanie: wcisnij raz przycisk; wyswietlq sie dwa zera.

e Wybér czasu gotowania (maksymalnie 60 minut); wcidnij przycisk.
- Impulsowo, liczenie minuta po minucie
- Nieprzerwanie, liczenie przesuwa sie

e Odliczanie czasu gotowania: po zwolnieniu przycisku po kilku
sekundach, wybrany czas miga, odliczanie rozpoczeto sie.
Odliczanie musi rozpocza¢ sie, gdy zawor zacznie syczec.

o Alarmy dzwigekowe: na zakornczenie gotowania zegar wydaje
serie dzwigkéw. Aby zatrzymaé alarm, wcidnij przycisk.

» Wytqczanie: automatyczne

e Blgd programowania: mozesz w dowolnej chwili wyzerowac

zaprogramowany czas przytrzymujgc wcisniety przycisk przed o

ponad dwie sekundy.
2 ® . P . - .
@ o Instalacja: w6z zegar na jego baze na gérze pokrywki. @
o Wyjmowanie: Podnie$ delikatnie zegar w gore.
Zalecenia uzycia:
 Nie wktadaj zegara do zmywarki do naczyn. Nigdy nie my;j
zegara w wodzie. Wyczy3¢ zegar za pomocg czystej Sciereczki.

Pozycjawyjsciowa  Nie uzywaj detergentéw do czyszczenia zegara.

(oba pétksiezyce Wyrzucanie:

skierowane do siebie) . . . . P
e Okres uzywania zegara zalezy od czestotliwosci
Z ° K jego stosowania. Gdy zauwazysz jednak catkowitq i
—  CZE5Ciowq utrate wyswietlania, nalezy wyjqé baterie

i wyrzuci¢ jg.
e Bateria minutnika to bateria guzikowa CR2032.Bateria w tym
artykule zawiera dimetoksyetan nr CAS 110-71- 4. Jest zgodna
z przepisami europejskimi. Dla wiasnego bezpieczefstwa oraz w

Pozycja zamknieta  celu ochrony Srodowiska: nie otwieraj baterii, nie wystawiaj jej na

(p°'k;§ﬁ¥igg§y'é§§“”k° dziatanie wysokich temperatur, po zuzyciu wrzu¢ do specjainego

pojemnika na zuzyte baterie przeznaczone do recyklingu.

e Mozesz wymieni¢ obecng w podgrupie baterie lub poprosic¢
o0 jej wymiane sprzedawce upowaznionego do wykonywania
tego rodzaju ustug, jak na ilustracji.

e Mozesz kupi¢ inny zegar we wszystkich naszych
upowaznionych punktach serwisowych TEFAL.

o

*Do niektorych modeli koszyk nie jest dotqczony 146
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Wskaznik obecnosci
ci$nienia (D)
uniemozliwia
zwiekszenie
ciSnienia w
szybkowarze, jesli
szybkowar nie
zostat prawidtowo
zamkniety.

W czasie gotowania

e Obecnos¢ pary na poziomie wskaznika obecnosci
cisnienia (D) jest normalna na poczgtku dziatania
produktu.

e Gdy z zaworu roboczego (A) stale wydobywa sie
para, wydajqc regularny dzwiek (PSCHHHT), nalezy
zmniejszy¢ moc zrédta ciepta w taki sposéb, aby zawér
(A) wydawat cichy, regularny dzwiek.

e Dla modeléw wyposazonych w zegar, zaprogramowac
20 minut na zegarze.

e Pozostaw potrawe na czas gotowania podany w
przepisie.

» Po uptywie czasu gotowania wytgcz zrodio ciepta.

Koniec gotowania

Uwolnienie pary

Dekompresja powolna:

« Obracaj stopniowo zawér (A), wybierajgc w
zaleznosci od potrzeb predkos¢ dekompresiji i
koriczqc na oznaczeniu & - rys. 9. Gdy wskaznik
obecnoéci cisnienia (D) opadnie, szybkowar nie
jest juz pod cinieniem.

Wskaznik obecnosci cisnienia (D) uniemozliwia

otwarcie szybkowaru, jesli wcigz znajduje sie on

pod ci$nieniem.

Dekompresja szybka:

 Aby przyspieszy¢ dekompresjeg, szybkowar mozna
wiozy¢ do zimnej wody, patrz schemat obok.
Gdy wskaznik obecnosci cisnienia (D) opadnie,
szybkowar nie jest juz pod cisnieniem.

» Mozna juz otworzy¢ szybkowar - rys. 11 2.

Przypadek szczeg6iny:

e W przypadku gotowania zywnosci ptynnej
(zob. tabela gotowania) lub suchych warzyw
nie nalezy dekompresowa¢, lecz odczekaé, az
wskaznik obecnosci cisnienia opadnie, i dopiero
wtedy otworzy¢ szybkowar. Nalezy zmniejszy¢
nieco zalecany czas gotowania.

e W przypadku zup zalecamy wykonaé szybkg
dekompresje (zob. sekcja ,Dekompresja
szybka”).

Jezeli w trakcie uwalnia-
nia pary mozna zaob-
serwowac jakiekolwiek
zaburzenia, nalezy
umiesci¢ zawor roboczy
(A) na oznaczeniu 2+
lub(Z3-rys. 7 lub 8,a
nastepnie powoli po-
nownie uwolnic pare,
upewniajqgc sie, ze de-
kompresja przebiega juz
prawidtowo.

Przy przenoszeniu
szybkowaru pod
cisnieniem nalezy
zachowaé najwyzszaq
ostroznos¢ i unikaé
jego potrzgsania.

147 *Do niektorych modeli koszyk nie jest dotqczony
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Mycie szybkowaru

W celu zapewnienia prawidtowego dziatania
urzqdzenia nalezy przestrzegac zalecen dotyczqcych
jego mycia i konserwacji po kazdym uzyciu.

 Szybkowar (garnek i pokrywke) nalezy my¢ letniq
wodg z ptynem do mycia naczyn po kazdym uzyciu.
Tak samo nalezy postepowac z koszem*.

o Nie uzywaj wybielaczy lub produktow zawierajgcych
chlor.

 Nie nagrzewaj garnka, gdy jest pusty.

Mycie wnetrza garnka:

« Do mycia nalezy stosowac ggbke i ptyn do mycia
naczyn.

« Pojawienie sie plam na dnie wewngtrz garnka nie
wptywa w zaden sposéb na jakos¢ metalu. Sq to
osady kamienia. W celu usuniecia go mozna uzy¢
gabki i niewielkiej iloci octu spirytusowego.

Mycie zewnetrznych powierzchni garnka

« Do mycia nalezy stosowa¢ ggbke i ptyn do mycia
naczyn.

Mycie pokrywy

o Pokrywke nalezy my¢ pod strumieniem cieptej
wody za pomocqg ggbki i ptynu do mycia naczyn
i dobrze sptukaé.

Mycie uszczelki pokrywy

e Po kazdym gotowaniu nalezy umy¢ uszczelke (I)
i jej gniazdo.

ePonowne umieszczenie uszczelki jest
przedstawione narys. 11-12.

Mycie zaworu roboczego (A)

o Zdejmij zawdr roboczy (A), zob. sekcja ,Uzywanie
zaworu roboczego”.

o Umyj zawér roboczy (A) pod strumieniem wody
-rys. 13.

*Do niekt6rych modeli koszyk nie jest dotgczony
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zybkowar nalezy
my¢ po kazdym
uzyciu.

Zaciemnienia i
zarysowania, ktére
mogq pojawic

sie na skutek
dtugotrwatego
uzytkowania
urzgdzenia, nie
stanowiq wady
produktu.

W zmywarce mozna
my¢ tylko garnek

i kosz. o

W celu zachowania
jakosci szybkowaru @
przez dtugi czas nie

nalezy nagrzewac

garnka, gdy jest

pusty.

Po 10 latach
uzytkowania
szybkowar nalezy
sprawdzi¢ w
autoryzowanym
serwisie TEFAL.
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Czyszczenie otworu do odprowadzania pary (B):

o Zdejmij zawor (A).

 Sprawdzi¢ wzrokowo, czy otwér odprowadzenia pary
nie jest zatkany i ma okrqgty przekrdj. Zob. rysunek
obok. W razie potrzeby wyczys¢ go wykataczkq - rys.
10.

Mycie zaworu bezpieczeristwa (C):

o Umyj czes¢ zaworu bezpieczeistwa znajdujacq sie
wewnatrz pokrywy, wktadajac ja pod strumier wody. Nigdy nie uzywaj

» Sprawd? jego prawidtowe dziatanie naciskajqc lekko ostrych przedmiotéw
na kulke, ktéra powinna wcisngé sie bez trudnosci. do wykgr]uniu tej
Zob. rysunek obok. Czynnosci.

Wymiana uszczelki szybkowaru:

o Uszczelke nalezy wymieniaé co roku oraz jezeli nosi
Slady uszkodzen.

« Nalezy zawsze stosowac oryginalne uszczelki TEFAL,
zgodne z zakupionym modelem.

Przechowywanie szybkowaru:
o Obrdci¢ pokrywke na garnku.

Bezpieczenstwo

@ Szybkowar jest wyposazony w kilka zabezpieczen: @
« Zabezpieczenie przy zamykaniu
- Jesli produkt nie jest prawidtowo zamkniety, wskaznik obecnosci cisnienia (D)
nie moze sie unies¢, a zatem szybkowar nie moze zwigkszy¢ cisnienia.
« Zabezpieczenie przy otwieraniu
- Jezeli szybkowar jest pod ciSnieniem, nacisnigcie przycisku otwierania jest
nieskuteczne (E). Nigdy nie uzywaj sity podczas otwierania szybkowaru. Nie
wykonuj zadnych czynnosci na wskazniku obecnosci cisnienia (D).
« Dwa zabezpieczenia przed nadmiernym cisnieniem
- Pierwsze zabezpieczenie: zawor bezpieczenstwa (C) uwalnia cisnienie, a para
wydostaje sie spod modutu pokrywki - rys. 14.
- Drugie zabezpieczenie: uszczelka (I) umozliwia wydostanie si¢ pary pionowo
przez maty otwér znajdujgcy sie na brzegu pokrywki lub wzdtuz garnka - rys.15.
Uwaga: moze to spowodowaé zgaszenie ptomienia w kuchenkach gazowych.
Jezeli jedno z zabezpieczen uruchomi sie:
o Wytqcz zrodto ciepta.
o Pozostaw szybkowar do catkowitego schtodzenia.
o Otworz.
e Sprawd? i umyj zawér roboczy (A) - rys.13,
otwér odprowadzania pary (B) - rys.10, zawér
bezpieczenstwa (C) i uszczelke (I). Zob. rysunek obok.
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Gwarancja

e W przypadku uzytkowania zgodnego z instrukcja obstugi garnek nowego
szybkowaru TEFAL posiada gwarancje na okres 10 lat na:

- Wszelkie usterki zwigzane z konstrukcja metalowg garnka,
- Przedwczesne zniszczenie metalowej podstawy garnka.

o Wszystkie inne czesci szybkowaru objete sq gwarancjg na wszelkie usterki
i wady produkcyjne lub materiatowe, na okres gwarancji okreslony w
przepisach prawnych w kraju zakupu, od daty dokonania zakupu.

» Z gwarancji umownej mozna skorzysta¢ po przedstawieniu paragonu lub
faktury z datq zakupu.

Gwarancja nie obejmuje:

e Uszkodzen wynikajgcych z nieprzestrzegania waznych zalecen lub
nieprawidtowego uzytkowania, przede wszystkim:

- uderzenia, upadku, uzytkowania w piekarniku,
- Pokrywke, zawor sterujgcy i timer minutnik my¢é w zmywarce.

o Z gwarancji mozna korzystac tylko w autoryzowanych serwisach TEFAL (wiecej
informacji mozna znalez¢ na stronie: www.tefal.com).

Oznaczenia wynikajgce z przepisow o
@ Oznaczenie Lokalizacja @
Identyfikacja producenta Pokrywka i uchwyt
i znak handlowy pokrywki
Rok i partia produkgji Na garnku

Numer katalogowy modelu
Maksymalne cisnienie bezpieczenstwa Na pokrywie
Maksymalne ci$nienie robocze

Pojemnos¢ Dno garnka

Produkt elektryczny lub elektroniczny
- zakonczenie uzytkowania

e Pomozmy chroni¢ Srodowisko!
® Wiele materiatéw uzytych w urzadzeniu nadaje sie do powtdérnego
wykorzystania lub recyklingu.
< Nalezy je przekazaé¢ do punktu zbiérki odpadéw w celu
=== przeprowadzenia utylizacj

*Do niektérych modeli koszyk nie jest dotgczony 150
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TEFAL odpowiada na pytania

®

Problemy

Zalecenia

Szybkowar zostat
rozgrzany bez ptynu
wewnaqtrz

0ddaj szybkowar do sprawdzenia w autoryzowanym serwi-
sie TEFAL.

Wskaznik obecnosci
ci$nienia nie unosi

sie i para nie wydos-
taje sie przez zawor
w czasie gotowania

Jest to normalne zjawisko w pierwszych minutach gotowa-

nia.

Jezeli zjawisko utrzymuje sie, nalezy sprawdzi¢, czy:

- zrodho ciepta ma wystarczajacg moc, w innym wypadku
zwiekszy¢ moc,

- ilod¢ ptynu w garnku jest wystarczajaca,

- zawor roboczy jest ustawiony na jednym z piktograméw
B2 1ub (5 rys. 7 lub 8.

- szybkowar jest prawidtowo zamkniety,

- uszczelka lub krawedz garnka nie sq uszkodzone.

Wskaznik obecnosci
ci$nienia unosi sie,

ale para nie wydos-
taje sie przez zawor
w czasie gotowania

Jest to normalne zjawisko w pierwszych minutach gotowania.
Jesli zjawisko nie ustepuje, wtéz urzqdzenie do zimnej wody,
patrz sekcja ,Dekompresja szybka i przypadek szczegélny”, a
nastepnie otworz.

Wyczys¢ zawér roboczy i otwér odprowadzania pary i sprawd?,
czy ttok zaworu bezpieczefistwa mozna wcisngé bez oporu.

Jezeli para wydostaje
sie dookota pokrywki,
sprawdz

prawidtowe zamkniecie pokrywy,

ustawienie uszczelki pokrywy,

prawidtowy stan uszczelki; w razie potrzeby nalezy ja wymieni¢
czystos¢ pokrywy, uszczelki i gniazda uszczelki w pokrywie,
zaworu bezpieczefstwa i zaworu roboczego

dobry stan krawedzi garnka.

Nie mozna otworzy¢
pokrywy

Sprawdz, czy wskaznik obecnosci cisnienia jest w potozeniu dol-
nym.

Jesli nie, wykonaj dekompresje, a w razie potrzeby schtédz szyb-
kowar pod strumieniem zimnej wody, zob. sekcja , Dekompresja
szybka i przypadek szczegdlny”.

Jezeli produkty nie
sq ugotowane lub sq
spalone, sprawdz

czas gotowania,
moc zrodta ciepta,
prawidtowe ustawienie zaworu roboczego, ilos¢ ptynu.

Jezeli produkty
przypality sie w
szybkowarze

namocz garnek na jakis czas przed umyciem go,
nigdy nie uzywaj wybielaczy ani produktéw na bazie chloru.
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Warzywav
SWIEZE MROZONE
Czas g%towu- Potozenie Potozenie
zaworu zaworu (Z3
Brokuty - na parze 3 min 3 min
Brukselka - na parze 7 min 5 min - w wodzie
Burak czerwony - na parze 20-30 min
Cykoria - na parze 12 min
Dynia (purée) (zywnosé ptynna) - w wodzie 8 min
Fasolka suszona - w wodzie 20 min
Fasolka zielona - na parze 8 min 9 min
Groszek zielony - na parze 1min30s 4 min
Grzyby krojone - na parze 1 min 5 min
cate - w wodzie 1min30s
Kabaczki -na parze 6 min _30 s 9 min
- w wodzie 2 min
Kalafior - w wodzie 3 min 4 min
K . krojona - na parze 6 min
apusta zielona lisci .
iScie - na parze 7 min
Karczochy - na parze** 18 min
- w wodzie™* 15 min
Marchewka (zywnos¢ ptynna) | plastry - na parze 7 min 5 min o
Por w plastrach - na parze 2min30s
RyZ (warzywa suche) - w wodzie 7 min @
Rzepa - na parze 7 min
- w wodzie 6 min
Seler - na parze 6 min
- w wodzie 10 min
Soczewica zielona (warzywa suche) - w wodzie 10 min
Szparagi - w wodzie 5 min
. - na parze 5 min 8 min
Szpinak " -
- w wodzie 3 min
Zboza (warzywa suche) - w wodzie 15 min
Ziemniaki w ¢wiartkach -na parzg 12 "T'”
- w wodzie 6 min
** Zywnos¢ w koszyku do gotowania na parze*
*** Zywnos¢ gotowana w wodzie
Miesa i ryby
SWIEZE MROZONE
Potozenie zaworu (Z5 | Pofozenie zaworu (33
Jagniecina (gicz 1,3 kg) 25 min 35 min
Wotowina (pieczen 1 kg) 10 min 28 min
Mietus (filety 0,6 kg) (zywnosc ptynna) 4 min 6 min.
Wieprzowina (pieczen 1 kg) 25 min 45 min
Kurczak (caty 1,2 kg) 20 min 45 min.
Losos (filety 0,6 kg) (zywnos¢ ptynna) 6 min 8 min.
Turiczyk (4 steki 0,6 kg) (zywnos¢ plynna) 7 min 9 min.

*Do niektorych modeli koszyk nie jest dotgczony
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inainte de a utiliza oala sub presiune, cititi cu atentie toate
instructiunile si consultati intotdeauna ,Ghidul utilizatorului”.
Utilizarea neconforma poate produce daune.

Pentru siguranta dumneavoastrd, acest aparat este conform cu normele si
reglementarile aplicabile:

- Directiva privind echipamentele sub presiune

- Materiale in contact cu alimente

- Mediul inconjurator

VERIFICARI
@ OBLIGATORII
INAINTE DE
FIECARE
UTILIZARE

A SE VERIFICA

avizual si la lumina zilei, daca duza pentru evacuarea
aburului nu este infundata.

s dacéd pistonul supapei de siguranta sunt mobile.

s dacd garnitura capacului este fixata sub fiecare crestatura
a capacului - fig 12.

s dacd manerele cuvei sunt fixate in mod corect. Manerele
cuvei sunt piese de siguranta. Nu le indepartati niciodata
si nu le schimbati dumneavoastra.

RESPECTATI
INTOTDEAUNA
URMATOARELE
CANTITATI DE
UMPLERE

aNu utilizati niciodata oala sub presiune fara lichid, acest
lucru duce la deteriorarea sa grava. Asigurati-va ca exista
intotdeauna suficient lichid in timpul gatirii.

a Minim 25 cl - fig 4.

a Maxim 2/3 din inaltimea cuvei, indicator MAX 2 - fig 6.

aln timpul gatitului la abur alimentele situate in cosul* pentru
gatit la abur, nu trebuie sa intre in contact cu apa si nu trebuie
sa depaseasca nivelul MAX 2 al cuvei - fig 5.

a Maxim 1/3 (indicator MAX 1) pentru alimentele vascoase care
se dilata si/sau fac spuma in timpul gatitului, cum ar fi orezul,
leguminoasele, legumele uscate, compoturile, dovleacul,
dovleceii, morcovii, cartofii, fileurile de peste...

153
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INAINTE SI

@ iN TIMPUL
PREPARARII

ALIMENTELOR

aNu lasati copiii in apropierea oalei sub presiune atunci cand este in
curs de utilizare.

u Aburul este foarte cald cand este eliberat prin supapa de functionare.
Atentie la jetul de abur.

aOala sub presiune gateste alimentele folosind presiunea. O utilizare
inadecvata poate cauza rani provocate prin oparire. Asigurati-va ca
oala sub presiune este inchisa corespunzator inainte de punerea in
functiune. (A se vedea sectiunea ,Inchidere”). .

s Asigurati-va ca supapa suierd permanent in timpul gatirii. In cazul
in care nu se elibereaza suficient abur, decomprimati produsul si
verificati daca exista o cantitate suficienta de lichid si daca duza
pentru evacuarea aburului nu este infundata. Dacd, dupa efectuarea
acestor verificari, nu se elibereaza in continuare suficient abur, cresteti
usor puterea sursei de caldura.

aNu gatiti alimente care riscd sa infunde canalele dispozitivelor de
siguranta:

- merisoare

- arpacas, alac, mei, fulgi de ovaz
- mazdre uscata

- taietei, macaroane, spaghete

- rubarba

- coacdze

aPentru gdtirea bucatilor mari de carne si de alimente care sunt
acoperite cu piele subtire (carnati intregi, limba, carne de pui...) : va
recomanddm sa le intepati inainte de a le gati cu ajutorul unui cutit
sau a unei furculite. In timpul gatitului, este posibil ca in interiorul
acestora sa se acumuleze lichid fierbinte si sa se produca improscari.

a Nu gatiti niciodata retete pe baza de lapte animal in oala sub presiune.

aNu utilizati sare grunjoasa in oala cu presiune, ci adaugati sare find la
sfarsitul gatirii. Astfel, veti evita aparitia petelor care ar putea deteriora
corpul calei sub presiune.

aNu utilizati oala sub presiune pentru prajirea in ulei sub presiune.

= Nu lasati niciodatd oala cu presiune nesupravegheata cand incalziti
ulei sau grasimi. Incélzirea unui ulei care produce fum va degrada
oala si poate ridica temperatura acesta suficient de tare incat sa apara
flacari.

aNu utilizati oala sub presiune in alt scop decat cel pentru care este
prevdzuta.

aNuintroduceti oala sub presiune in cuptorul incins.

a Nu introduceti niciodata in oala sub presiune folie de aluminiu care
nu este securizata pe un recipient.

s Nuintroduceti niciodata folie de plastic in oala sub presiune.

a Vaporii de alcool sunt inflamabili. Aduceti la punctul de fierbere cu
aproximativ 2 minute inainte de a pune capacul. Supravegheati oala
cand preparati retete pe baza de alcool.

aUtilizati doar sursa (sursele) de caldurd compatibila
(compatibile),conform instructiunilor de utilizare.
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= Rotiti continuu supapa de functionare (A) alegand dupa
cum doriti viteza de decompresiune pana ajungeti in
dreptul pictogramei 5 -fig 9.1n cazul care, la eliberarea
aburului, observati improscari anormale, readuceti
supapa de functionare (A) in pozitia de gatire in modul
(=, iar apoi efectuati o decompresie rapida in apa rece -
(a se vedea sectiunea ,, La finalul gatirii ").

s Daca indicatorul de siguranta (D) nu coboara, puneti
oala sub presiune in apa rece - (a se vedea sectiunea , La
finalul gatirii “).

aNu actionati niciodatd asupra acestui indicator de
siguranta.

sPentru alimentele vascoase care expandeaza in
timpul gatirii sau care produc spuma, cum ar fi orezul,
leguminoasele, legumele uscate, compoturile, dovleacul,
dovleceii, morcovii, cartofii, fileurile de peste... Lasati oala
sub presiune sa se raceasca timp de cateva minute, apoi
efectuati o racire in apa rece. Inaintea fiecérei deschideri,
scuturati oala sistematic si usor, asigurandu-va in

DUPA prealabil cd indicatorul de siguranta este coborat, pentru
PREPARAREA a evita orice improscare cu bule de vapori, care risca sd va
@ ALIMENTELOR...| arda. Aceastd operatiune este deoTefalit de importanta @

in cazul evacudrii rapide a aburului sau dupa racirea in
apa rece.

= Mutati oala sub presiune cu maxima atentie. Nu atingeti
suprafetele fierbinti. Daca este necesar, folositi manusi.
Ridicati oala utilizdnd cele doua manere ale cuvei.

ain cazul supelor, vd recomanddm si efectuati o
decompresie rapida in apd rece (a se vedea sectiunea ,,
La finalul gatirii ).

ainainte de a deschide oala sub presiune, asigurati-va ca
supapa este in pozitia de decompresie. Indicatorul de
siguranta (D) trebuie sa fie in pozitie coborata.

aNu deschideti niciodatd fortat oala sub presiune.
Asigurati-va ca presiunea din interior a fost eliberata.
Indicatorul de siguranta (D) trebuie sa fie in pozitie
coboréata. (A se vedea sectiunea ,Siguranta”).
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CURATARE S|
INTRETINERE

ain cazul in care constatati ca oala sub presiune este sparta
sau fisurata, nu incercati in niciun caz sa o deschideti daca
este inchisd, asteptati sa se raceascd complet inainte de
a o muta. Nu o mai utilizati si duceti-o la un centru de
service autorizat TEFAL pentru reparatie.

a Nu interveniti asupra sistemelor de sigurantd mai mult
decat prevad instructiunile de curatare si de intretinere.

a Utilizati doar piese originale TEFAL care corespund
modelului dumneavoastra.

= Nu lasati alimente la depozitat in oala.

= Curdtati si clatiti imediat oala dumneavoastrd sub presiune
dupa fiecare utilizare.

= Nu spalati niciodata in masina de spalat vase supapa de
functionare (A), garnitura (I), cronometrul® (G (d)).

a Nu introduceti niciodatd cronometrul® (G (d)) in apa.

= Nu utilizati niciodatd inalbitor sau produse care contin
clor, care pot deteriora calitatea inoxului.

a Nu lasati capacul la inmuiat in apa.

a Schimbati garnitura in fiecare an sau imediat, daca
prezinta vreo tdietura.

= Dupa 10 ani de utilizare, este necesar sa duceti la verificat
oala sub presiune intr-un centru de service autorizat
TEFAL.

a Pentru depozitarea oalei sub presiune : asezati capacul
invers pe cuvad, pentru a evita uzura prematura a garniturii
capacului.

*in functie de model

PASTRATI ACESTE INSTRUCTIUNI
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Descrierea aparatului

A Supapd de functionare H.  Reperde pozitionare a supapei
B.  Duzd pentru evacuarea aburului de functionare

C.  Supapd de sigurantd
D
E

G(b). Reper de pozitionare a capacului Maner scurt

situat pe suprafata oalei Marcaje maxime
G(c). Soclul temporizatorului* (Max1 si Max 2) de umplere
G(d). Temporizator®

I Garnitura de capac
Indicator de presiune J. Cos pentru preparare la abur*
Buton de deschidere K. Trepied”
F.  Manerul capacului L. Maner lung al oalei
G(a). Reper de pozitionare a capacului M. Oala
N.
0.

_ Verificari obligatorii inainte de fiecare utilizare
Verificarea supapei de functionare

o Verificati dacd orificiul de evacuare al supapei de functionare nu este obturat.

Verificarea supapei de sigurantda

e Verificati daca pistonul supapei de siguranta sunt mobile (apasati pistonul de
mai multe ori cu degetul).

1 57 *Cosul si temporizatorul nu sunt incluse in anumite modele
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Caracteristici
Diametrul oalei sub presiune-Referinte
. - - Presiune maximda | Presiune maxima
Capacitate | @ Cuva | @ Bazd | Model INOX | 13 quranta* de sigurantd
3L 20cm [ 17 cm P25840 P25940
41 P25804 P25904
6L 22em | 15 m P25807 P25907 150 kPa
7L P25808 P25908
8L P25844 P25944

Informatii tehnice: Presiune superioard de functionare: 80 kPa

Surse de caldura compatibile

GAZ PLITA STICLACERAMICA  INDUCTIE REZISTENTE
ELECTRICA CUHALOGEN ELECTRICE
RADIANTA SPIRALE
>

() W

v
@  Aceastd oald sub presiune este compatibil@ cu toate sursele de caldurd. @
» Pe un aragaz electric sau cu inductie, asigurati-va ca suprafata plitei de incdlzire

nu depdseste baza oalei sub presiune.

 Pe un aragaz cu placd ceramicd sau cu halogen, asigurati-va cd baza oalei sub
presiune este intotdeauna curatd si uscatd.

« Pe un aragaz cu gaz, flacdra nu trebuie sa depdseascd diametrul bazei oalei sub
presiune.

 Pe toate sursele de caldurd, verificati ca oala sub presiune sd fie centratd corect.

« Indiferent de tipul de plita pe care o utilizati, asigurati-va ca partea inferioard a
oalei sub presiune este curatd si ordonatd inainte de a o plasa pe plitd.

Accesorii TEFAL

e Pentru oala sub presiune sunt disponibile urmatoarele accesorii:

Accesoriu Numar de referinta
Garniturd de capac (4, 6, 7, 8L) X9010101
Cos pentru preparare la abur” 792185
Trepied® 792691

 Pentru inlocuirea altor piese sau pentru reparatii, contactati centrele de service
autorizate TEFAL (consultati www.tefal.com).

« Nufolositi decat piese de origine TEFAL ce corespund modelului dumneavoastrd.

*Cosul nu este inclus pentru anumite modele 158
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Deschidere

e Glisati cu un deget butonul de deschidere spre dumneavoastrd (E) si mentineti
n aceastd pozitie fig. 1.

e Tindnd cu o mana manerul lung al oalei (L), intoarceti cu cealaltd mana
mdnerul lung al capacului (F) in sensul opus acelor de ceasornic, pand la
deschidere - fig. 2.

o Apoi indepartati capacul.

Inchidere

Cand produsul nu este

e Asezati bi | la aliniind led
utilizat si este inchis, sezati bine capacul pe oald aliniind reperele de

este normal ca oala pozitionare ale capflcului G(a) si 9([3).

si capacul sd nu fie e Intoarceti capacul in sens orar pand la punctul
perfect aliniate. Acest de oprire - fig. 3 si pand auziti zgomotul de
efect dispare imediat cuplare al butonului fig. 4.

ce produsul este sub  Dacd nu reusiti sa intoarceti capacul, verificati
presiune. dacda butonul de deschidere (E) este tras.

Umplere minima

@ * Puneti intotdeauna o cantitate minimd de lichid ~ Alimentele amplasate @
egald cu 25 cl/ 250 ml (2 pahare). in co;f,ul de gatit in
Pentru fierbere cu abur*: abur” nu trebuie sa

depaseasca marcajul

e Recipientul trebuie umplut cu minimum 75 cl/ MAXD.

750 ml (6 pahare).
o Puneti cosul*(J) pe suportul* (K) inclus fig. 5.

Umplere maxima

e Nu umpleti niciodatd oala sub presiune peste 2/3 din indltimea oalei
(marcaj MAX 2 maxim de umplere).

Pentru anumite alimente:

e Pentru alimentele vdscoase care expandeazd in
timpul gatirii sau care produc spumd, cum ar fi
orezul, leguminoasele, legumele uscate, compoturile,
dovleacul, dovleceii, morcovii, cartofii, fileurile de
peste... lasati oala sub presiune sa se rdceasca timp
de cateva minute, apoi efectuati o rdcire in apad rece.
inaintea fiecarei deschideri, scuturati oala sistematic
si usor, asigurdnduvd in prealabil c& indicatorul
de sigurantd este cobordt, pentru a evita orice
improscare cu bule de vapori, care risca sa va ardd.

1 59 *Cosul nu este inclus pentru anumite modele
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Aceastd operatiune este deoTefalit de importantd in cazul evacudrii rapide
a aburului sau dupd récirea in apd rece. in cazul supelor, vé recomanddm sa
efectuati o decompresie rapidd in apa rece (a se vedea ilustratia de la Pasul
1, al@turatd mai sus).

Utilizarea supapei de functionare (A)

Pentru montarea supapei de functionare (A):

Atentie: aceste operatiuni trebuie realizate cand produsul

este rece si nu este folosit.

e Pozitionati supapa de functionare (A) aliniind
pictograma f supapei cu reperul de pozitionare (H).

e Apdsati pe supapd, iar apoi intoarceti pand la
pictograma 2+ sau .

Pentru indepdrtarea supapei de functionare:
Atentie: aceste operatiuni trebuie realizate cand produsul
este rece si nu este folosit.
e Apdsati pe supapd si rotiti-o pentru a alinia pictograma
A cu reperul de pozitionare (H) astfel cum este indicat
n figura alaturata.
@ o Trageti supapa precum este indicat in figura aldturatd.

Pentru a fierbe legume sau alimente fragile:

o Aliniati pictograma 2 in fata reperului de pozitionare
(H) - fig. 7.

Pentru a fierbe carne sau alimente congelate:

o Aliniati pictograma ¢ in fata reperului de pozitionare
(H) - fig. 8.

Prima utilizare

e Curdtati bine oala sub presiune si componentele acesteia inainte de a o
utiliza pentru prima datd.

o Asezati suportul cosului (K) pe fundul oalei si asezati cosul deasupra®.

e Umpleti cu apa pand la 2/3 din capacitatea oalei (marcaj maxim (Max 2)
de umplere (0)).

e Inchideti oala sub presiune.

« Aliniati pictograma < in fata reperului de pozitionare (H) - fig. 8.

e Asezati oala sub presiune pe o sursa de cdldurd, apoi reglati-o la putere
maxima.

*Cosul nu este inclus pentru anumite modele 1 60
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Prezenta aburului la nivelul indicatorului de prezenta a presiunii (D) este

normald la inceputul functiondrii produsului.

e Cand aburul incepe sa iasd prin supapd, reduceti sursa de cdldurd si
asteptati 20 de minute.

¢ Pentru modelele echipate cu temporizator, programati 20 min. pe aceasta.

o Cand cele 20 de minute s-au scurs, opriti sursa de caldurd.

o Rotiti progresiv supapa (A) alegand dupd cum doriti viteza de depresurizare
astfel incat selectorul s ajungd in dreptul pictogramei € - fig. 9.

e Cand indicatorul de prezenta a presiunii (D) coboard, oala nu mai este sub
presiune.

e Deschideti oala sub presiune fig. 1 - 2.

 Clatiti oala sub presiune cu apa si uscati-o.

Inainte de fierbere

« inainte de fiecare utilizare, trageti supapa (A)
(a se vedea sectiunea ,Utilizarea supapei de
functionare”) si verificati vizual dacd duza pentru
evacuarea aburului (B) este blocatd (a se vedea
desenul aldturat). Dacd este nevoie, curdatati
aceasta duzd cu o scobitoare - fig. 10

e Verificati dacd pistonul supapei de siguranta (C)

@ este mobild, conform figurii aldturate si consultati
sectiunea ,,Curdtare si intretinere”.

¢ Adaugati ingredientele si lichidul.

 Inchideti oala sub presiune - fig. 3 si asigurati-va ca
este corect inchisa - fig. 4.

o Aliniati pictograma 2 sau &in fata reperului de
pozitionare H - fig. 7 sau 8.

e Asezati oala sub presiune pe o sursd de cdldurd, apoi
reglati-o la putere maximd.

1 61 *Cosul si temporizatorul nu este inclus pentru anumite modele
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Temporizator (optional)

e Temporizatorul este disponibil numai pe anumite modele.

Detasabil si autonom, temporizatorul va va avertiza la sfarsitul

gatitului. Puteti sa-l pastrati cu dvs. si sa va eliberati pentru alte

sarcini sau sa il Iasati pe suportul sau (G(c)) in timpul gatitului.

« Aragazul dvs. este proiectat sd functioneze atat cu temporizator,
cat si fara acesta.

Functionare:

 Pornire: apdsati pe buton o datd; apare afisarea celor doud zerouri.

o Selectarea timpului de gatit (maximum 60 de minute): apdsati

pe buton.

- Prin impulsuri, numdrare minut cu minut

- In mod continuu, prin derularea contorului

e Numadrdtoarea inversd a timpului de gatit: dupd ce ati eliberat

butonul dupd cateva secunde, timpul selectat se afiseaza

intermitent, numdrdtoarea inversa a inceput.

Numadratoarea inversa ar trebui sa aibd loc imediat ce supapa
elibereaza abur.

e Alarme sonore: la sfarsitul gatitului, temporizatorul va avertizeaza
printr-o serie de semnale sonore. Pentru a opri alarma, apdsati pe
buton.

e Scoaterea de sub tensiune: automata

e Eroare de programare: aveti posibilitatea, in orice moment, sa

resetati timpul programat la zero, tinGnd apdsat butonul mai mult
de doud secunde. @
e Instalare: asezati temporizatorul pe baza acestuia, deasupra

capacului.
o Retragere: Ridicati usor temporizatorul in sus.
Pozitia de pormire  R€comandari de utilizare:
(cele doud semiluni @ Nu introduceti temporizatorul in masina de spdlat vase. Nu
fatain fata) treceti niciodatd temporizatorul pe sub jet de apd. Curdtati
temporizatorul cu o lavetd curatd. Nu utilizati solventi pentru a
curdta temporizatorul.

Eliminare:

e Durata de viatd a temporizatorului dvs. depinde de
cat de des il utilizati. Cu toate acestea, atunci cand
observati o pierdere totald sau partiald a afisajului, va

= trebui sd scoateti bateria pentru a o elimina.
— e Bateria cronometrului este o baterie de tip CR2032.Bateria cro-
Pozitia inchisd nometrului contine dimetoxietan nr. CAS 110-71 - 4. Aceasta
Gemiunanfafa ecte conformd cu regl taril Pentru si t
Junii intregi) glementdrile europene. Pentru siguranta
dumneavoastrd si pentru protectia mediului: nu desfaceti bateria, nu
o expuneti la temperaturi ridicate, nu o aruncati impreund cu deseu-
rile menajere; duceti-o la un centru de colectare a bateriilor uzate.
o Puteti inlocui bateria situatd in subansamblul astfel demontat sau
va puteti adresa unui comerciant autorizat pentru acest tip de
serviciu, asa cum se aratd in schema de mai jos.
o Puteti obtine un alt temporizator in toate centrele
noastre de service aprobate de TEFAL.

(N
()

o

*Cosul si temporizatorul nu sunt incluse in anumite modele 1 62
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In timpul fierberii

Indicatorul

de prezentd

a presiunii

(D) impiedica
cresterea
presiunii in oala,
daca aceasta

nu este inchisa
corect.

e Prezenta aburului la nivelul indicatorului de prezentda
a presiunii (D) este normald la inceputul functiondrii
produsului.

e Cand supapa de functionare (A) 1asa aburul sa iasa
in continuu, moment marcat de un sunet regulat,
reduceti puterea sursei de caldurd astfel incat supapa
(A) sda scoatd abur la intervale regulate.

e Asteptati sa treacd timpul de gdtire indicat in retetd.

e Pentru modelele echipate cu temporizator, programati
20 min. pe aceasta.

e Dupd scurgerea timpului de gatire, opriti sursa de
caldura.

La finalul fierberii

Pentru eliberare aburului:

- Depresurizare lenta:

e Rotiti progresiv supapa (A) alegand dupa
cum doriti viteza de depresurizare astfel incat
selectorul s& ajungd in dreptul pictogramei
& - fig. 9. Cand indicatorul de prezentd a
presiunii (D) coboard, oala nu mai este sub

presiune.

Indicatorul de prezentd a presiunii (D)
impiedica deschiderea oalei, dacd aceasta se

Daca in timpul
eliberdrii aburului
observati proiectii
anormale, aduceti
supapa de functio-
nare (A) in dreptul
reperului 2* sau (33
- fig. 7 sau 8 - iar apoi
depresurizati din nou

afld incd sub presiune.

- Depresurizare rapida:

e Puteti aseza oala sub presiune in apd rece
pentru a accelera depresurizarea, a se vedea
diagrama alaturatd. Cand indicatorul de
prezentd a presiunii (D) coboard, oala nu mai

este sub presiune.

o Puteti deschide oala sub presiune - fig. 1 si 2.

- Caz special:

o In cazul fierberii de alimente oleaginoase
(conform tabelului de gatire) sau de lequme
deshidratate, nu depresurizati si asteptati
cobordrea indicatorului de prezentd a presiunii
(D) pentru a deschide oala. Aveti grija sa
reduceti putin timpul de fierbere preconizat.

163
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incet asigurandu-va
cd oala nu stropeste
prin duza.

Mutati oala sub presiune

cu maximum de precautie

fara a o clatina.
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o In cazul supelor, v recomanddm sa efectuati o depresurizare rapida (a se

vedea sectiunea ,Depresurizare rapidd”).

Curatarea oalei sub presiune

Pentru buna functionare a aparatului
dumneavoastrd, respectati aceste recomanddri
privind curdtarea si intretinerea dupda fiecare
utilizare.

e Spalati oala sub presiune (interiorul oalei si
capac) dupd fiecare utilizare cu apa calduta si
produse de curdtat vesela. Procedati in acelasi fel
pentru cos”.

 Nu folositi hipoclorit sau produse care contin clor.

o Nu supraincdlziti cuva dacd este goald.

Pentru a curdta interiorul cuvei:

e Spdlati cu un burete si cu un produs de curdtat
vesela.

e Aparitia de pete pe fundul interior al cuvei nu
altereaza deloc calitatea metalului. Acestea sunt
depuneri calcaroase. Pentru a le elimina, puteti
utiliza un burete imbibat in putin otet alb.

Pentru a curdta exteriorul oalei:
e Spdlati cu un burete si cu un produs de curdtat
vesela.

Pentru a curata capacul:

e Spdlati capacul sub un jet de apd calduta cu un
burete si cu un produs de curdtat vesela apoi
clatiti bine.

Pentru a curata garnitura capacului:

e Dupa fiecare gatire, curdatati garnitura (I) si
locasul acesteia.

e Pentru punerea la loc a garniturii, consultati - fig.
11-12.

Pentru curatarea supapei de functionare (A) :
e Scoateti supapa de functionare , a se vedea
sectiunea ,Utilizarea supapei de functionare”.
 Curdtati supapa de functionare (A) sub jetul de

apd de la robinet - fig. 13.

*Cosul nu este inclus pentru anumite modele
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Spalati oala sub
presiune dupd
fiecare utilizare.

Innegrirea si
dungile care pot
apdrea in urma unei
utilizari indelungate
nu prezintd niciun
inconvenient.

Numai cuva si cosul
pot fi spalate in
masina de spalat
vase.

Pentru a mentine
un timp indelungat
calitatile oalei

sub presiune, nu
supraincdlziti oala
daca este goala.

Dupa 10 ani de
utilizare, este
obligatoriu sa
duceti la verificat
oala sub presiune
la un centru de
service autorizat
TEFAL.
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Pentru a curdta duza pentru evacuarea aburului (B):

e Scoateti supapa (A).

o Verificati vizual, la lumind dacd duza pentru
evacuarea aburului este deblocatd si rotunda.
A se vedea figura aldturatd. Dacd este nevoie,
curdtati aceastd duzd cu o scobitoare - fig. 10.

Pentru a curdata supapa de siguranta (C): —

o Curdtati partea supapei de siguranta situatd in Nu utilizati niciodata
interiorul capacului, trecand capacul pe sub apa. obiecte tdioase sau

 Verificati buna sa functionare apdasand usor pe ascutite pentru a
bila care trebuie sd fie miscata fara dificultate. A efectua aceasta
se vedea figura aldturata. operatiune.

Pentru schimbarea garniturii oalei sub presiune:

e Schimbati garnitura oalei sub presiune in fiecare
an sau dacd prezintd o taieturd.

e Cumpdrati intotdeauna o garniturd originald
TEFAL, adecvatd pentru modelul dumneavoastra.

Pentru depozitarea oalei sub presiune:

e Puneti capacul invers pe oala

Siguranta
@ Oala sub presiune este prevdzutd cu mai multe dispozitive de siguranta: @
 Siguranta la inchidere:
- Dacéa produsul nu este inchis in mod corect, indicatorul de prezentd a
presiunii (D) nu poate urca, iar cresterea presiunii in oald este impiedicatd.
o Siguranta la deschidere:
- Dacd oala este sub presiune, butonul de deschidere (E) nu poate fi
actionat. Nu deschideti niciodatd cu forta oala sub presiune. Nu actionati
mai ales asupra indicatorului de prezent@ a presiunii (D).
e Doud dispozitive de siguranta la suprapresiune:
- Primul dispozitiv: supapa de securitate (C) elibereaza presiuneaq, iar aburul
se degajd orizontal pe sub capac - fig.14
- Al doilea dispozitiv: garnitura (I) lasa sa iasd abur pe verticald prin fanta
de mici dimensiuni situat& pe marginea capacului sau de-a lungul oalei
- fig.15 Atentie: aceastd actiune poate avea ca rezultat stingerea flacarii
_ peosursd de caldurd cu gaz.
In cazul in care se declanseaza unul dintre sistemele
de siguranta la suprapresiune:
o Opriti sursa de caldura.
e Lasati oala sd se raceascd complet.
e Deschideti.
e Verificati si curdtati supapa de functionare (A) -
fig.13, duza de evacuare a aburului (B) - fig.10,
supapa de sigurantd (C) si garnitura (I). A se vedea figura alaturata

165
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Garantie

o In cazul utilizarii prevazute de modul de utilizare, cuva noii dumneavoastra

oale sub presiune de la TEFAL este garantatd 10 ani impotriva:
- Oricarui defect legat de structura metalicd a cuvei,
- Oricarei degradari premature a metalului de baza.

e Celelalte piese componente ale oalei sub presiune sunt garantate
impotriva defectelor de fabricatie, pentru perioada specificata in
legislatia in vigoare a fiecdrei tari de unde produsul a fost achizitionat.

o Aceastd garantie contractuald se va obtine pe baza prezentarii bonului
de casa sau a facturii de la data cumpardrii.

Aceste garantii exclud:

e Degraddrile datorate nerespectdrii mdasurilor de precautie importante sau
utilizarilor neglijente, in special:

- Lovituri, cdderi, punerea in cuptor etc.
- Capac, supapa de functionare si temporizator lavabile in masina de spdlat vase.

« Numai centrele de service autorizate TEFAL sunt abilitate sé va ofere serviciile
prevdzute in aceastd garantie (a se consulta site-ul: www.tefal.com).

Inscriptiondri

@ Inscriptionare Localizare @
Identificarea fabricantului o

si a marcii comerciale Capacul si manerul capacului

An si lot de fabricatie Pe cuva
Referintd model
Presiune maximd de siguranta (PS) Pe capac

Presiune superioard de functionare (PF)

Capacitate Baza oalei

Produs electric sau electronic ajuns
la sfarsitul duratei de viata

» Sd contribuim la protectia mediului!
® Aparatul dumneavoastrd contine multe materiale refolosibile sau
reciclabile.
< Varugdm sa il duceti la un punct de colectare a deseurilor pentru
= ¢ fi eliminat corespunzator.

“Cosul nu este inclus pentru anumite modele 166
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TEFAL raspunde intrebarilor dumneavoastra

Probleme

Recomandari

Daca oala sub
presiune a fost incdl-
zitd fard sa contind
lichid

Efectuati un control al oalei sub presiune la un centru de
service autorizat TEFAL.

In cazul in care
indicatorul de
prezentd presiune
nu se ridicd si daca
prin supapd nu iese
nimic in timpul
gdtirii

Acest lucru este normal in primele minute.

Dacd fenomenul persistd, verificati daca:

- Puterea sursei de cdldurd este destul de mare; in caz
contrar mariti-o.

- Cantitatea de lichid din cuvd este suficientd.

- Supapa de functionare este in dreptul uneia dintre picto-
gramele 2% sau (25 - fig. 7 sau 8.

- Oala este bine inchisd.

- Garnitura sau marginea cuvei nu sunt deteriorate.

In cazul in care
indicatorul de
prezentd a presiunii
urcd si daca prin
supapd nu iese nimic
in timpul fierberii

Acest lucru este normal in primele minute.

Dacd fenomenul persistd, introduceti oala in apd rece,
consultati paragraful ,Depresurizare rapidd si caz special”
si apoi o deschideti.

Curdtati supapa de functionare si duza de evacuare a aburu-
lui si verificati dacd pistonul supapei de securitate se afunda
fara dificultate.

In cazul in care
scapd abur in jurul
capacului, verificati

Inchiderea corectd a capacului.

Pozitionarea garniturii in capac.

Starea corespunzgtoare a garniturii; inlocuiti-o dacd este
necesar.

Starea de curdtenie a capacului, a garniturii si a locasului
acesteia in capac, a supapei de securitate si a supapei de
functionare.

Starea corespunzdtoare a marginii cuvei.

In cazul in care nu
puteti deschide
capacul

Verificati dacd indicatorul de prezentd presiune este in po-
zitie coborata.

In caz contrar, depresurizati la nevoie, rdciti oala sub pre-
siune sub jet de apd rece; a se vedea sectiunea ,Depresuri-
zare rapida si Cazuri speciale”.

In cazul in care
alimentele nu sunt
fierte sau daca sunt
arse, verificati

Timpul de fierbere.

Puterea sursei de caldurd.

Pozitionarea corectd a supapei de functionare.
Cantitatea de lichid.

Daca alimentele s-au
ars in oala

Lasati cuva la inmuiat un timp Tnainte de a o spdla.
Nu folositi niciodatd hipoclorit sau produse care contin clor.
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Legume
PROASPETE| CONGELATE
Fierbere Pozitia Pozitia
supapei B | supapei 33
Andive - abur 12 min
Anghi - abur™ 18 min.
nghinare - imersiune™*** 15 min.
Broccoli - abur 3 min 3 min
Cartofi tdiati in patru - gbur . 12 min.
- imersiune 6 min.
taiate in felii - abur 1 min 5 min
Ciuperci subtiri . .
intregi - imersiune 1 min. 30
Conopidd - imersiune 3 min 4 min
Dovleac (piure) (alimente emulsifiante) - imersiune 8 min
. - abur 6 min 30 9 min
Dovlecei - - .
- imersiune 2 min
Fasole semi uscatd - imersiune 20 min
Fasole verde - abur 8 min 9 min
Gréu (lequme deshidratate) - imersiune 15 min.
Linte verde (lequme deshidratate) - imersiune 10 min
Mazdre verde - abur 1 min. 30 4 min
Morcovi (alimente emulsifiante) rondele - abur 7 min. 5 min.
Napi - abur 7 min.
p - imersiune 6 min. @
Orez (lequme deshidratate) - imersiune 7 min.
Praz rondele - abur 2 min. 30
Sfecld rosie - abur 20 - 30 min.
- abur 5 min 8 min
Spanac - . -
- imersiune 3 min
Sparanghel - imersiune 5 min.
- - abur 6 min.
Telina - " -
’ - imersiune 10 min.
Varza de Bruxelles - abur 7 min. 5 min. - imersiune
. tdiatd subtire |- abur 6 min.
Varza verde -
frunze - abur 7 min.
** Alimente in cosul abur*
. *** Alimente in apa
Carne si peste
PROASPETE CONGELATE
Pozitia supapei (3 | Pozitia supapei (Z3
Carne de miel (jigou 1,3 Kg) 25 min 35 min
Carne de porc (fripturd 1 Kg) 25 min 45 min
Carne de pui (pui intreg 1,2 Kg) 20 min 45 min.
Carne de vita (fripturd 1 Kg) 10 min 28 min
Mihalt (file 0,6 Kg) (alimente emulsifiante) 4 min 6 min.
Somon (4 bucétti 0,6 Kg) (alimente emulsifiante) 6 min 8 min.
Ton (4 bucdti 0,6 Kg) (alimente emulsifiante) 7 min 9 min.

*Cosul nu este inclus pentru anumite modele
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Mepep ncnonb3oBaHNeM CKOPOBaPKU BHMMATE/IbHO 03HAKOMbTECH CO
BCEMU NHCTPYKLMAMM U Bcerpa cnepyiite
«PyKOBOACTBY N0 3KcnnyaTauum».

HenpaBunbHoe Ncnonb3oBaHNe MOXKET NPNBECTU K NOBPEXKAEHUAM.

[ns Baweit 6€30MacHOCTY AaHHbIN MPUOGOP COOTBETCTBYET BCEM NMPVIMEHVMbIM
HOpMaMm 1 npasunam:

- Anpektuse ana obopynoBaHus, paboTatoLiero nog AaBneHem;

- TpeboBaHMAM K MaTepuranam, KOHTaKTPYOLWMUM C MULLEBbIMM NMPOAYKTaMu;
- TpeboBaHVsIM MO OXpaHe OKpy»KatoLLell cpebl.

MPOBEPbTE
= [1py IHEBHOM CBETE, HE 3abUNOCh NI OTBEPCTHIE ANA
BbIXOAA Napa.

OBA3ATE/IbHbIE allopweHb npegoxpaHUTENbHOro KjamnaHa
NPOBEPKU ABUraeTcs.
MEPE/ KAXKAbIM allpoKnagKa KpbIWKM HAXOAUTCA MOA KaXKAbIM U3
@ NCMNONb30BAHUEM Na3oB KPbIWKK - prc. 12. @

a Pyykn emkoctn 3akpenneHbl npasBusibHO. Pyuykun
€MKOCTV ABNIAIOTCA 3aLLMTHbIMY fleTanamu. Hukoraa He
CHUMaWITE 1 He 3aMeHANTE NX CAMOCTOATENbHO.

u 3anpeLLaeTca UCnonb3oBaTb CKOpoBapKy 6e3 KPbILLKK,
3TO MOXET NPMBECTN K ee CUIbHOMY MOBPEXAEHUIO.
Y6egutecb, uto BO BpemMA NpuroToBneHnA nuin B
CKOpOBapKe HaxoAuTCA AOCTaTOYHOE KOIn4yecTtso
KNOKoCTw.

I?IgEVISlp'EI:’)KVIBAVITECb a MuHumym 250 mn - puc. 4.
CREQYIOWMX u Makcumym 2/3 BbICOTbl eMKoCTU, 0TMeTKa MAX 2 - puc.
YKA3AHUNA 6. .
110 OBbEMY aBo Bpema Bapku Ha napy MpoAyKTbl B MapoBOn
3AMNONHEHUS KOP3MHe* He AOMKHbI KOHTaKTVpPOBaTb C BOAON U
CKOPOBAPKU npesbiwatb yposeHb MAX 2 B eMKOCTU - pUc. 5.
aMakcmym 1/3 (otmeTka MAX 1) fna nactoobpasHbix
NMLEBbIX NPOAYKTOB, KOTOPbIe PacLUMPAITCA U/Unu
MEHATCA BO BPeMs BapKW, Hanpumep: puc, 6060Bble,
CylleHble OBOLLY, GPYKTOBbIE MIOPe, TbIKBA, Kabauky,
MOPKOBb, KapTodenb, pblbHoe dune nTg,.
1 69 * B 3aBUCMMOCTM OT Moaenu
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uHe ocraBnaiite feTeit IO6MM30CTY, KOrAa UCMONb3yeTCA CKOPOBapKa.
aBbixoaAwWmiA 13 KnanaHa paboTatoLLeil CKOPOBAPKM Map OYEHb OPAYMIA.
Ocreperalitech CTpyu napa.
a[lpUrotoBneHne NuILM B CKOPOBAapKe MPOVCXOAWUT MOA AaBneHnem.
HeocToposHoe 1cronb3oBaHIe MOXeT MPUBECTY K OLUMAPUBAHIIO KUMATKOM.
Mepef BKMOYEHNEM CKOPOBAPKY YOEAMTECH, UTO OHA 3aKpbiTa AOMKHBIM
o6pazom. (Cm. pasgen «3akpbiTne»).
aBo Bpema npuroToBneHua 6nioga cneauTe 3a Tem, YTobbl KnanaH Bcera
1130aBan ryxoi Wym. EC He BbIXOAVIT SOCTAaTOYHO Mapa, BbiMyCTTe AaBrieHue
11 NpoBepbTe HalNuMe AOCTaTOYHOTO KOMMYECTBa XIAKOCTY, a Takke He
3aCOPEHO /N OTBEPCTIE 1A BbIXOZa Mapa. [ocne 311X npoBepoK, ecv nap A0
CIX NTOP He BbIXOAWT, HEMHOFO YBENMYLTE OTOHb
aHe roToBbTe MPOAYKTHI, KOTOPblE MOTYT 3aCOPUTb OTBEPCTUA 3aLMTHBIX
netanei:
-Arogpl
- NIeprIoBYO KpyTy, NONOY, MLIEHO
- OBCAHbIE XII0Mbs
- CyXOI ropox
- NlanLuy, MakapoHbl, CriareTTi
- peBeHb
- CMOPOAVHY
u [l NPUroTOBNEHNS GOMbLLMX KYCKOB MsCa 11 MPOZYKTOB, MOKPbITBIX BHELLHEN
0607104KOV UK KOXeN (COCUCKM, A3bIK, MTULIA...) : Mbl PEKOMEH[eM MPOTbIKaTb @
VIX TIepes, MPUroTOBMEHIIEM HOXOM W1 BUIKOIA. B mpoLiecce npurotosrneHus
nog 06004Ky MOXET MONACTb KUMALLAA UAKOCTb, KOTOPasA MOXET HauaTb

Opbi3ratbes.
a[lpV NPUrOTOBIEHMN NNLLK B 3TOI CKOPOBAPKE 3aMpPELLAETCs MCMOoNb30BaTh
peLienTbl Ha OCHOBE MBOTHOTO MOJIOKa.

w He ncronbayiite B ckopoBapKe KpyrHyto Cofb, JOGABNAATE TONIbKO MESTKYH0 COMb
B KOHLIE MPOLiecca MpUroToefeHust. Takum 06pa3om Bbl 136ex1Te NOSBNIEHIS
«TPOKOIOBY, KOTOPbIE MOT/IN Gbl NPUBECTIA K N3MEHEHIO 1HA CKOPOBAPKIA.

uHe vcnonb3yiite cCKOpoBapKy 1A XapKiA MO AABNEHUEM C PACTUTENbHBIM
MagIoM.

aHe ocTaBnaiite ckopoBapky 6e3 mpucmoTpa B Mpolecce pa3orpesa
PaCTUTENbHOrO MaCa W K1pa. [POROMKITENbHOE HarPEBaHIE AbIMALLETOCA
Macia MPUBOAMAT K NOPYE CKOPOBAPKY 11 MOXET HarpeTb ee 10 TeMnepaTypb,
JAOCTATOYHO 1A 00pa30BaHA MIaMEHI.

' 3aMpeLLaeTcs 1Conb30BaThb CKOPOBAPKY HE N0 Ha3HAUEHMIHO.

= 3anpeLLaeTcs CTaBUTb CKOPOBAPKY B FOPSUYIO yXOBKY.

wHVIKOr i He KnagyTe He3aKpenneHHyio anomM1HieByo Gponbry Ha GopmMouKy B
CKOpOBapKe.

u HYIKOT 3 He KavTe NONMSTANIEHOBY!O MIIEHKY B CKOPOBAPKY.

allapbl CvpTa flerko BOCraMeHUMbl. Tepen 3aKpbiBaHEM KPbILIKV JOBETe
600 [0 KnneHIs B TeueHne 2 MuHyT. CobnofaiiTe OCTOPOXHOCTb NpK
MPUrOTOBMIEHIM GO, COAEPXKALLMX ATTKOTOfTb.

al/crionb3yiiTe COOTBETCTBYIOLYIA UCTOUHYK Tera COMMacHo MHCTPYKLMAM Mo
3KCTyaTaLm.

[0 1 BO BPEMA NPUrTOTOBNEHUA
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MOCNE NPUrOTOBJIEHUA

a[ocTeneHHo nosepHuTe pabounii knanaH (A), BbIOpaB xenaemyto
CKOPOCTb AEKOMMPECCUM, 11 IOBEAUTE €ro 0 MUKTOrpamMmbl S — puc.
9. Ecnv npu BbiaeneHnm napa Bbl 3aMeTUNM Kakne-nmbo OTKIOHEHNA
OT HOpMbI, yCTaHOBUTe pabounit KnanaH (A) B nonoxerne &, a
3aTeM BbIMOJHMTE BbICTPYI0 AEKOMMPECCUIO B XONTOLHOM BOAE - (CM.
pasgen «3aBepLUeHne NPUroTOBNEHNAY.).

u Ecnn npepoxpaHnTenbHblii cTepxeHb (D) He omyckaeTcs, nomectute
CKOpOBapKy B XOMOAHYl0 BoAy - (CM. pa3sfen «3aBeplueHue
NPUrOTOBIEHNAY).

a HuKorpa He okasblBaliTe BO3LENCTBYE Ha 3TOT NPEAOXPaHUTENbHBIN
CTep>KeHb.

u /1A NacToo6pasHbIX NMLLEBbIX NPOAYKTOB, KOTOPblE PaCLLIMPAIOTCA
W/VNN NEeHATCS BO BPEMA BapKK, TakNX Kak puc, 6060Bble, CyLleHble
oBoLY, GpyKTOBbIE Mope, ThiKBa, Kabauky, MOPKOBb, KapTodenb,
pbibHOe dune... OcTaBbTe CKOPOBAPKY Ha HECKOMbKO MUHYT AnA
OX/TaXAEHVsA, a 3aTemM OX/IafuTe C MOMOLUbIO XONIOAHON BOAbI.
Y6eAmBLUMCD, UTO MPefOXPaHNTENbHBbIN CTePKEeHb ONYCTUICH, Cerka
B30anTblBaliTe CKOPOBAPKY Nepes KaKAbIM OTKPbIBAHKEM, YTOObI
NpefoTBPaTUTb Pa3bpbI3rBaHIie My3blpbKOB Mapa, KOTOPOEe MOXeT
NpYBECTU K OXOram. ITO 0COOEHHO BaXKHO NPU ObICTPOM BbinycKe
napa Wim nocne oxNaxaeHs B XONOAHON Bofe.

aCobniopaite MakCMMarnbHYI0 OCTOPOXHOCTb MPU NepemMeLLeHnn
CKOpOBapKu noj pdasneHveM. He npukacantecb K ropsuyum
NMoBEPXHOCTAM. [1py1 HEO6XOAUMOCTY NOMb3YITECH MPUXBATKAMMU.
[lepunTech 3a 2 pyyKy eMKOCTU.

a[lpy NPUrOTOBNIEHNM CYNOB PEKOMEHYeM NCMONb30BaTh ObICTPYIO
[EKOMMNPECCUIo NOA XONOLHOW BofoW (CM. pa3fen «3aBeplueHvie
NPUrOTOBINEHNAY).

allepen Tem Kak OTKpbITb CKOPOBapKy, ybegutecb, yto KnamaH
HaxoAuTCA B MOMIOXKEHWI AeKomnpeccuu. [pesoxpaHnTeNnbHbIN
ctepxeHb (D) LomkeH HaXOANTLCA B HXKHEM MOSTOXEHIN.

a[lpy OTKPbIBAHUM CKOPOBAPKY He NpUMeHsATe cuiy. YoeauTeco B
OTCYTCTBUM AABJIEHNs BHYTPU CKOPOBapKM. [pefoxpaHnTenbHbIi
cTepxeHb (D) AOMKEH HAaXOAUTLCA B HUPKHEM MONoxeHun. (Cm.
pasgen «lpefoxpaHuUTeNbHbIe YCTPONCTBAY).
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aEcnn Bbl 0GHapyXunTe, UTO Kakasa-nMbo feTanb Balen
CKOPOBAPKM C/IOMaHa Wv TPecHyna, H1 B Koem ciyyae
He NpobyiiTe OTKPbITb €€, eC/IN OHa 3aKpbITa, AaiTe en
MOJTHOCTbIO OCTbITh, MPeXAe Yem nepemellatb ee, 6osnblue
He UCNonb3ynTe ee N OTHeCUTe B aBTOPU3OBAHHbIN
cepBUCHbIN LeHTp TEFAL.

sHe coBepwanTe HUKaKUX MaHUNYnAUUN C
npefoxpaHNTenbHbIMKA YCTPONCTBaMM, Kpome Tex,
KOTOpble yKa3aHbl B PEKOMEHZALMAX MO YACTKE U yxomy.

allcnonb3yite TONbKO opurnHanbHble getanu TEFAL,
COOTBETCTBYIOLME BaLLel MOAENN.

s He octaBnanTe npoayKTbl NUTaHWA B CKOPOBapKe.

a BbimoliTe 1 ononocHuWTe CKOpoBapKy cpasy ke nocne
MNCMONb30BaHUA.

s Hukorpa He ctaBbTe pabounii knanaH (A), npoknaaky (I),
Taimep* (G (d)), B nocyjoMOeUHyto MaLLmHY.

a Hukorga He nomewyaiite Taiimep* (G (d)) nog sogy.

a Hu B Koem criyyae He ncnonb3yinTe obe3zapaxmBatoLyme
XKUAKOCTY MAM XNopcofepKallime BellecTBa, KoTopble
MOTYT YXyALUNTb Ka4eCTBO HepKaBetoLLen CTanu.

a He 3amaunBaiiTe KpblLKy B BOAe.

a OcyuecTBnANTe 3amMeHy MNPOKNAAKN eXerofHo unu
HeMeAeHHO NPU ee NOBPEXAEHUN.

allo npowecTBun 10 neT aKkcniyaTauuyn Heobxo[MMo
06f3aTeNIbHO MPOBEPUTb CKOPOBAPKY B LEHTpe
TexHUYeckoro obcnyxmsaHua TEFAL.

a[lpn XpaHeHNn CKOPOBapPKM: NepeBepHUTE KPbILWKY Ha
eMKOCTb, UTOObI U36eXKaTb NpexaeBpeMeHHoro n3Hoca
NPOKaAKN KPbILLKN.

* B 3aBUCMOCTY OT mopenn

COXPAHUTE BAHHDBIE UHCTPYKUUUN
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Cxema
A. Pabounii knanaH H. OTmeTka nonoxexus pabouyero
B. OTBepcTue BbiNycka napa Knanaxa
C. 3aWuTHBIM KNanaH I. YnnoTHUTENb KpbIWKH
D.WHpukaTop aaenenHus ). NapoBas Kop3uHa*
E. KHonka ¢uKcaumm KpbiLwKu K. Noacraska*
F. Pyuka KpbILWwKK L. AnnHHaA pyKkoATKa yawim

G(a). OTMeTKa NonoxeHus Kpbiwku M. Yawa
G(b). OTmeTka nonoxerus Kpbiwkn  N.KopoTkas pyKkoaTKa yatum

Ha yatue 0. OTMETKM MAKCUMA/IbHOrO
G(c). OcHoBaHKe Tarimepa* 3anosHeHus («Makc. 1»
G(d). Tarimep® n «Makc. 2»)

O6s3arenbHaA NpoBepKa nepepg
KQOXAbIM NPUMeHEeHHeM

MpoBepka pabouero knanaHa

e [lpoBepbTe, He 30COPEHO /I OTBEPCTHE BbIMYCKA NApa Ha pabouem
knanaxe. MNpu HeobxoAMMOCTH NPOYUCTUTE ero 3ybouncTKom (cm. pasaen
«YuncTKa 0TBEPCTHA BbIMYCKA NApa», CTp. 22)

I'Iposepka npeaoxpaHUTeNIbHOro KaanaHa

e [IpoBepbTe NOABMKHOCTb NAYHXEPA NPefOXPAHUTENIBHOTO KAAanaHa
(HECKONBKO pa3 HAXKMMUTE HA NAYHXep nanblem). (cMm. pasgen «4ucTka
NpeAOXPAHUTENIBHOTO KNANAHA»)

1 73 *KOP3MHO 4] TGﬁMep He BXOAAT B KOMMIEKT HEKOTOPbIX MOAeﬂeﬁ
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XapaKTepUCTUKH
AuameTp aHa CKOPOBGPKM — B 3ABUCUMOCTH OT MOoAe/n
06wuii Mogenb U3 . M 3 Makci

06ven | aueu | cloposapn | Ve ” | ePHGBSouei | vepwabeouh | ~sexoacioe
371 37N 20cm |17 cm P25840 P25940

4N | 470 P25804 P25904 | 150KPa
6J1 6,71 2em 115 em P25807 P25907 (22 p./xe.
7N 77N P25808 P25908 Arotim)
81 8,71 P25844 P25944

Texnuueckas uHdpopmaumsa MakcumansHoe paboyee aaenenue: 80 klMa (12 ¢./kB. arorim)

COBMeCTMMbIe UCTOYHUKHU HATrpeBa

INEKTPUYECKAA MIUTA KEPAMUYECKAA VHOYKUMOHHAA INEKTPUYECKAA MIUTA
C 3AKPbITOV CMIVPATIbIO TANIOTEHHAA MNTA  MUTA C OTKPbITOW CTIUPASIBIO

z
II’ : ‘\\ QQQ/ @
WG

» CKOpOBApPKA COBMECTUMA CO BCEMM UCTOYHUKAMM HArpeBd, 30 UCKIIoYeHHeM
MMT AgQ, HO BKIIKOYAS MHAYKLMOHHBIE M/TbI.
@ o [p1 UCNONB30BAHWM SNIEKTPUUECKOW MM MHAYKLMOHHOM NAUTbI CieauTe 3a @
TeM, UTobbl AMAMETP HArpeBaeMOi MOBEPXHOCTH He MPeBbILLA AUAMETP AHA
CKOPOBAPKM.
o [pK1 MCMONBb30BAHWM KEPAMUYECKOW WIIM FAIOTEHHOW MWTbI CIeAUTeE 3d TEM, @

UTO6bI HO CKOPOBAPKM BbISIO UMCTHIM M CYXUM.

o MK MCMOIL30BAHWM FA30BOM MJIUTbI CIIEAUTE 30 TEM, UTOGbI M/IAMS HE BbIXOAMIIO
30 npezesibl IHA CKOPOBAPKM.

o [p1 yCTAHOBKE HA Nto6OK TWM MAWTBI CleAuTe 3a Tem, UTobbl CKOPOBAPKA
PA3MELLAIACh CTPOrO MO LIEHTPY.

e BHe 30BMCMMOCTH OT TUNA UCMO/b3YEMON MAKTbI, BCErad CeauTe 3d Tem,
UTO6bI OCHOBAHKME CKOPOBAPKM BbIN0 UMCTBIM, MPEXAE YeM PASMELLAT ee

Ha nauTe.
HOetanu TEFAL

o [1nsi CKOPOBAPKM AOCTYMHbI CIeAytoLLMe eTAN

aAetanb WUpeHTUPUKALMOHHBIH HoMep
YnnoTHUTENb KpbIWwKK (4, 6, 7, 8L) X9010101
MNaposasi Kop3nHa* 792185
Moacraska* 792691

» UT06bI BbINOMHUTL 3aMeHy IeTaIel Ui PEMOHT, 06paTHUTeCh B ABTOPU3OBAHHbIM
cepBucHbIM LieHTp TEFAL (nocetute Be6-cant www.tefal.com).

e Mcnonb3yiite ToNbKO OpUrMHasibHble AeTann TEFAL, cooTBeTCTBYIOWME BaLLE
MOZEe/ CKOPOBAPKM.

*Kop3uHa He BXOAUT B KOMMIEKT HEKOTOPbIX MOAENEN. 1 74
**06bem NpUBopPa € yCTAHOBNEHHOW KPbILLIKOH.
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OTKpbITHE

e HaxkMUTe 60NbLIMM MASbLEM HA KHOMKY PasbnoKMpoBKM KpbIWwKK (E) 1
yAEepPXUBaNTe ee B OTKPbITOM MOSIOXKEHUH — puc. 1.

* YaepuBas ofHOW PYKOM ANMHHYIO PYKOATKY yawu (L), noBepHWUTe Apyrow
PYKOWM AJIMHHYIO PYYKY KpbilKK (F) NpoTWB 4acoBoWM CTpesiku, MOKA OHA He
OTKPOETCA — puC. 2.

o CHAMUTE KPBbILLIKY.

» OTKpbIBAWTE CKOPOBAPKY TOJIbKO MOC/IE OCTLIBAHWA W BbIMYCKA BHYTPEHHEro
fasnenns. Ecnn pyKoATKM pasBOAATCA C TPYAOM, 3HAYMT CKOPOBAPKA
HAXOAWTCA noJ, AasneHueM. He nbiTaiTech OTKPbITL ee cunoi. [lasneHue
BHYTPW CKOPOBAPKK NPeACTAB/IAET OMNACHOCTb.

3akpbiTHe
Korp,a npu60p 3AaKpbIT, ° rOpM3OHTGJ1bHO NONIOXNUTE KPbIWKY HaA 4dally,
HO He Ucnosb3yeTcs, BbIPOBHAB OTMETKH NOJIOXKEHUA KPbILWKK G(Q) 4]

KPbILLIKA MOXeT G(b) — puc. 3
HEMHOT0 NePEMECTUTLCA o MogepHUTE KPbILWKY MO YACOBOM CTpesiKe A0
OTHOCHTENLHO HallH ynopa (puc. 3), Noka He pasgacTca LWenyoK

— 3TO HOpMaAJIbHOE 6 4
aBneHue. 3ToT 3¢¢EKT KHOMKKW OJTIOKMPOBKH pHUC. 4.

ycTpaHsieTcs nocne Ecnu He nonyyaetca MNOBEPHYTb KPbILWKY,
@ HarHeTaHus gaenexua  ybeauTech, uto KHonka oTKpbITHA (E) HaxoauTca B @
BHYTpH npubopa. OTKPbITOM MONOXKEHUU.

MuUHUMANbHbBbIK YpPOBE€Hb HANOJ/IHEHHUA

e Hanueaite B ckopoBapky 250 mn (2 ctakaHa) — MpoayKTbl, noMeLyeHHble
KUOKOCTH. B KOp3uHy AnA .

Nparorosnenve wa napy: npwroToSCHAA G Py

B yawy cneayet HwmTb He MeHee 750 mn (6 oTmeTKy «Makc. 2».
CTOKAHOB) BOAbI.

 Pasmectute Kop3nHy™ (0) Ha NpefHA3HAYEHHOM

s Hee noactaske” (K) — puc. 5.

MakcuMmanbHbIM YPOBEHb HAMOJIHEHUSA

e He HanonHsiiTe ckopoBapKy 6onee uem Ha 2/3 oT ee NosiHOro ob6bema (0TMeTKa

MAKCUMQUTBHOTO 3aMoHeHWs «Makc. 2»).

MpuroToBneHre onpeaeneHHbIX NPOAYKTOB

e /Infs nactoobpasHbiX MULLEBLIX MNPOAYKTOB, KOTOpble
PACLUMPSAIOTCA M/WIM NEHATC BO BPEMSA BAPKM, TAKUX KOK
puc, 6060Bble, cylleHble OBOLLM, PYKTOBblE MOPe, TbIKBA,
Kabayku, MopKoBb, KapTodesb, pbibHoe ¢une.. OctasbTe
CKOPOBAPKY HA HECKONIbKO MWHYT AJ1 OXJIQXKAEHWUs, a
3aTemM OX/IaAuTe C NMOMOLLIO XOIOAHOM BOAbL. Y6eauBLIMCD,
YTO MpPeAOXPAHUTENIbHBIM CTEpXeHb OMYCTWUACA, Cherka
B36QITbIBAMTE CKOPOBAPKY Nepes KAWKAbIM OTKPbIBAHWEM,

1 75 *KOP3MHO He BXOAWT B KOMIMJIEKT HEKOTOPbIX MOAEI’Ieﬁ
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4TObbI NPEAOTBPATUTL PA36PbLI3rMBAHWE MYy3bIPbKOB NAPA,
KOTOPOE MOXET MPUBECTH K OXOramM. IT0 0COBEHHO BAXKHO MpK
6bICTPOM BbIMyCKE NAPA MM MOC/E OXJIKAEHUA B XOJIOAHOM
Boze. Mpy NPUroToBNEHWH CyrnoB PEKOMEHZAYEM UCMOJb30BATH
6bICTPYIO EKOMMNPECCHIO B XOIOAHOM Boge (cM. puc. Stana 1
BbILLIE).

Ucnonb3oBaHue pabouero knanaHa (A)

YcraHoBka pa6ouero knanaa (A) :

BHuMaHKe! 3Tn aenctBrMA HEO6XOAUMO BbINONHATD,

TOJIbKO KOrZd NPUBOpP OCTbIT U HE UCTIOSb3YeTCs.

e Pasmectute pabounit knanad (A), BbIPOBHWB
3HQUOK l  HQ K/AMNaHe C OTMETKOM MOJIOXEHUs
(H), Kak NOKA3aHO Ha pUCYHKeE.

e HapasWTe Ha KANAH M NOBEPHWTE €ro 10 3HAYKA
s MW (Z53, KAK MOKA3AHO HA PUCYHKeE.

CHaTHe pabouero knanaHa
BHUMaHKe! DTK aencTBrA HEeObXOAMMO BbIMOJHATD,
TOJIbKO KOTAC NPUBOP OCTbIN U HEe UCMOb3YEeTCA.
@ e HapaBute HA KNANAH WM NOBEPHUTE €ro, YTo6bI
BbIPOBHATb 3HAUOK I C OTMETKOM MOJIOXKEHHUs
(H), KaK MOKA3aHO HA PUCYHKe.
e M3BneKkuTe KAANAH, KOK MOKA3AHO HA PUCYHKeE.

MNpuroToBneHne oBoOLEH UK MATKWUX NPOAYKTOB

e BblpoBHaAlTe 3HAYOK B* Ha KnanaHe ¢ MeTKoW
nonoxenus (H) — puc. 7.

o laBnenue B+ cocrasnset 50 kMa (7 ¢./ks. Aorm).

MpuroTosneHne MACA UM 3AMOPOKEHHbIX MPOAYKTOB

e BbipoBHAWTE 3HAYOK (25 HA KJIAMNAHE C MEeTKOM
nonoxenus (H) — puc. 8.

o [laBnenue (23 coctasnset 80 klMa (12 ¢./ke. Atoim).

@
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MNepea nepBbIM UCNONIL30BAHUEM

e [lepes nepBbIM MCMOI30BAHMEM MOJIHOCTBIO OYUCTUTE CKOPOBAPKY W BCE
ee feTann.

e Pasmectute nofctaBKy Kop3uHbl (K) Ha AHe yallm M NoCTaBbTE HA Hee Kop-
3uHy (J)*.

e HanonHuTe yawy Bogow Ha 2/3 (oTMeTKa MakcumanbHoro («Makc. 2») 3a-
nonxenus (0)).

* 3aKpoWTe CKOPOBAPKY.

e BbIpoBHsiiTe 3HAYOK (Z8 C oTMeTKoM nonoxeHus (H) — puc. 8.

e [locTaBbTe CKOPOBAPKY HA UCTOYHMK HArPEBA U BKIOYUTE MAKCUMAIbHbIN
ypOBeHb Harpesa.

Hanuuue napa pagom c uHpukatopom gasnexus (D) Bo Bpems paboTbi

npubopa ABNAETCA HOPMAIbHbIM.

e Koraa 13 knanaHa HayHeT BbIXOAUTb NAp, YMEHbLUMTE HArpeB U roTOBbTE
20 MUHYT.

e B Mogensix, ocHaleHHbIX TakMepomMm, 3anporpamMmmupyiTte 20 MUHYT.

e 1o ucteyeHnn 20 MUHYT BbIKNIOUMTE HArpeB.

e [locTeneHHO NOBOpAYMBAMTE KAAMaH (A), perynmpys ckopocTb cbpoca AaB-
NEeHWA CTeNneHbI0 OTKPbLITHSA KAANAHA, NOKA OH He A0oMAeT A0 3HauKa &P
— puc. 9.

» Korpga nHavkatop gaenexus (D) onyctutcs, ckopoBapka bonblue He byaeT

@ HAXOZMTbCA NOZ AABNEHUEM. @

e OTKpoWTe CKOpoBapKYy — puc. 1= 2. ‘

« [IpomotiTe CKOPOBAPKY BOZIOM W MpOCYLIWTE ee.

Moarotoska

e [lepes KAKAbIM NPUMEHEHWEM CHUMakTe knanaH (A)
(cm. pasgen «Mcnonb3oBaHue paboyero KnanaHa»). of
OcmaTpHuBaSA €ro Ha CBET, NpoBepAnTe, He 30COPeHO
N1 oTBepcTMe Bbinycka napa (B) (cm. pucyHok
paaom). Mpy HeobXOAMMOCTM NPOUUCTUTE OTBEPCTHE
3y6ouncTron — puc. 10.

o [poBepbTe NOABUKHOCTL MIYHXKepa NPeA0XpaHUTE b
Horo knanaHa (C) (cm. pucyHok pagom). Cm. pasgen
«OumnCTKA 1 0BCNYKUBAHKE.

e [lobaBbTe UHIPEAUEHTbI U KUIKOCTb.

* 30KpOMTE CKOPOBAPKY (pHUC. 3) M NpoBepbTe, HAAEKHO
JIM OHA 3AKPbITA — pHUC. 4.

e BblpoBHAWTE 3HAYOK B MAKM (25 HA KNaAnaHe C
OTMEeTKOM nonoxeHna H — puc. 7 unu 8.

e [locTaBbTE CKOPOBAPKY HA WMCTOYHWK HArpesd W
BKJIIOUMTE MAKCUMOUIbHBIM YPOBEHb HArpesa.

1 77 *KOP3MHU 4] TOIZMSP He BXOAAT B KOMIMJIEKT HEKOTOPbIX Moﬂeﬂeﬁ
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Taimep (onuus)

e TONbKO HEKOTOpble MOAENN OCHALLEHbl TarMmepoM. CbeMHbIM
GBTOHOMHbIV TaMMep NpeaynpexadeT 06 OKOHYAHWM NpoLecca
npuroToBneHus. Bel MoxeTe Aepxatb ero npu cebe, ocBoboans
BpemsA A1s APYrixX 30404, UK OCTABWTb ero Ha noactaske (G(c)) B
npoLecce NpUroToB/EHHS.

« CKOpPOBAPKA MOXET TaKKe paboTaTsb 1 6e3 Tarmepa.

DyHKLMOHUPOBAHHE:

o Br/toueHre: 0oanH pas HAXKMUTE HA KHOTIKY; MOABUTCA MHAMKALMA
B BUAE ABYX HY/EN.

* Bbibop BpemeHH npurotoBnieHns (Makcumym 60 MUHYT):
HCOKMMTE HO KHOTKY.
- IMnynbcamu, NOMUHYTHBIM OTCHET.
- HenpepbiBHO, oTCueT naet

e PacueT BpeMeHW NPUrOTOBNEHUA: OTNYCTMB KHOMKY uepe3
HECKONbKO CEeKYHJ, HaUHET MUIaTb BbIBpaHHOE Bpems, U HaUHETCA
06paTHbIi OTCHeT.

OTCUeT [OMKEH HAYATb OCYLIECTBIIATBLCA, KOK TO/IbKO KIANaH
HOYHET U34aBATb LWYM.

© 3BYKOBOM CMFHQUL: MO OKOHUYOGHWM MPOLLeCCa MPUroTOBEHUA
TaMmep OMoBecTUT BAC 06 3TOM Yepefoi 3BYKOBbIX CUTHCAIOB.
YT06bI OCTAHOBUTL CUMHQUT, HODKMUTE HC KHOTIKY.

© BbIK/loueH1e: aBToMATUYeCKH

o OLwMBKa NPOrpaMMUPOBAHUSA: Y BAC €CTb BO3MOXHOCTb B 11060
MOMEHT ObHY/IMTb 3aMPOrpaAMMUPOBAHHOE BPEMS, YAEPKUBAA @
KHOMKY HQXKATOW B TeueHWe bonee ABYX CEKyH,.

© YCTAHOBKA: pasMecTuTe TanMmep Ha OCHOBAHWUM CBEPXY KPbILLKM.

o CHATHE: AKKYpATHO NOTAHWUTE TarMMep BBEPX.

PekomeHAaLMM MO UCMO/Ib30BAHHUIO:

e He mo#iTe Taiimep B MOCy[OMOEYHOW MaluvHe. Hukoraa He
UcxopHoe nonoxenne  MOACTABAIAWTE TAMMep nog Boay. OuuiiaiiTe TaMMep Npy NoMOoLLM

(nBa nonymecaua YUCTOM TPANKKW. He mcnonb3ynte pacTBOpPUTENM AJIA OUYUCTKM
obpauieHbl APYr K ApYry) TariMepa.
Ytunusauus:

- e [poAoOMKNUTENBHOCTL CNYXbbl TalMMepa 3aBUCHT
OT YaCTOTbl €ro WCMoJsib30BaHWA. Kak TONbKO Bbl
06HAPYKUTE, YTO MHAWKALMA YACTUYHO MW MOJTHOCTBEO

mmmmm  HE BU/IHQ, CIEZlET M3BJIEYD W3 HETO HATAPEIKY C LieNblO
YTHUAM3ALMK.
« B Tarimepe ucnonb3yeTca barapeika-«tabneTka» Tunopasmepa

CR2032.barapeika 3Toro Tammepa COAEPKMT AUMETOKCMITAH Ne

axpoitoe nonoxerne  CAS 110- 71-4. 3TO COOTBETCTBYET €BPONENCKUM HOpMaMm. B Lensax

(";’Q%L”SE’L” ”ePfﬂ 6€30MacHOCTH U OXPaHbl OKPYXKAtOLLER Cpefibl: He BCKPbIBAWTe

YO, 6atapeiiky, He nojBepraiTe ee BO3[ENCTBUIO BbICOKMX

Temneparyp, He BblIGPACHIBAKTE BMeCTe C ObITOBbIMWA OTXOAAMM;
BEpHWTE ee B MyHKT cbopa UCMosb30BAHHbIX baTapeek.

e Bbl MOxeTe 3aMeHUTb baTapeliKy, pacnosioxeHHyo B 6noke,
CAaB TaMMep CreLUaIMCTY, NPUBbLIKLLEMY 06C/TYKUBATL HaCOBbIE
MEXAHU3MbI, KOK HO PUCYHKE HAMPOTHB.

. « Bbl Takke MoXeTe NprobpecTy HOBbINM TakMep BO BCEX

HALLIMX OKKPeIMTOBAHHBIX CePBUCHbIX LieHTpax TEFAL.

o
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B npouecce npurotosnenus

e Hanuure napa psaom ¢ nHarkatopom gasneHuns (D) so

HMSS:::J: ?D) Bpemsi paboTbl MpUBOPaA SBASETCH HOPMATbHBIM SBIEHHUEM.
3quMwiaeT oT o Koraa nap HayHeT HenpepbIBHO BbIXOAWTb M3 pabodero
[OBbILLEHHA KnanaHa (A) ¢ NOCTOSHHBIM LUMMSALLMM 3BYKOM, yMEHbLLIWTE
ACBReHVs B YPOBEHb HArpeBa, NOKa KnanaH (A) He HaYHeT M3aaBaTL
CKOpOBapKe, HenpepbIBHbIN LWENECTALLMN 3BYK.

ecny oHa o [OTOBLTE B TEUEHHE BPEMEHH, YKA3AHHOTO B PeLienTe.
3aKpbITa » B Mozenisx, OCHALLEHHbIX TAMMEpPOM, 3anporpamMmmupyiTe
HenpaBuIbHO 20 MUHYT.

e[lo 3aBepLleHnn BpemMeHH NpUroToB/IeHUA BbIKIHOYUTE

WCTOYHWK HArpesa.

OKOHuaHHe npuroToBieHUA

Bbinyck napa

MeganeHHbIli c6poc AaBneHus

e OTa OYHKLUMA WCNONb3yeTcA AN TYLIEHbIX,
OBOLLHbIX, MACHbIX W PbIOHbIX 61104,

e [locTeneHHo noBopauyuMBanTe kKnanaH (A),
perynvMpys CKopocTb COpOca aBNIEHUs CTENEHbIO
OTKPbITUSA KIANAHA, MOKA OH He IOMAET A0 3HAYKA
(%,b— puc. 9. Koraa wHaukatop aasnexus (D)
CHOBA OMYCTUTCA, CKOPOBApPKA bosblie He byaeT
noa AABEHUEM.

Unpukatop pasnenus (D) npepoTeBpawaer

OTKPbITUE CKOPOBAPKH, KOTOPAA HAXOAWUTCA NOA,

AdBNEHUEM.

BbicTpbili c6poc faBneHus :

e OTa QYHKUMA MCMONb3yeTcA ANA CyrnoB, pucd,
NacTbl, COYCOB M3 WL, BbIMNEUKU W 3AMEKAHOK,
peLenToB C PUCOM U/ NACTOM, 0 TAKXKe peL,enToB
B BbICOKUM COAEPIKAHUEM HKULKOCTH.

e [1ns ycKkopeHusa cbpoca AABNEHUA MOMecTUTe
CKOPOBOPKY B POKOBWHY, HAMONOBUHY
HAMOJIHEHHYIO XONI0AHOM BOAOW. CM. PUCYHOK.
Korpa uHaukatop pasnenuns (D) onyctuTcs,
CKOpOBApPKA 60nblue He byaeT HAOXOAUTbCA NOA,
[aBNIEHWEM.

o CKOPOBAPKY MOXHO OTKpPbIBATL — pUC. 11 2.

Ocobble c/lyyau NpUroToBIEHUS MPOAYKTOB

o [Ipy NpUroTOBNEHUU ONpeAeNneHHbIX NPOAYKTOB,
TAKMX KOK HOPEe3aHHAs MOPKOBb, TbIKBA
(cM. TABAMLY BpPEMEHW MNPUroTOBIEHWA) WK
6060Bble, He BbINONHAWTE CHPOC AABNEHUSA.

179
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BmecTo 3T0ro octaBbTe CKOPOBAPKY MPW KOMHATHOM TEMMNEPATYPE U JOKAUTEC,
Korga uHAMKatop AasseHus (D) onycTuTCA, Mocsie Yero MOXHO OTKPbIBATHL
KPbILWKY. HemMHOro ymeHbluWTe peKoMeHAyemoe Bpems MpWUroTOBJIEHUS.

e MpW MpPUrOTOBNEHWUM CYNOB PEKOMEHAYETCA BbINOMHATL BbICTPbIN

cbpoc pasnenusa (cm. pasgen «bbicTpbiv

OunCTKa CKOPOBAPKH

cbpoc ApaBneHUs»).

B uensx obecneueHus npasuabHOM paboTbl
CKOPOBAPKM BbIMOJHANTE HACTOALLME PEKOMEHAALMM
Mo OYUCTKE W OOCNYKMBAHUIO MOCNE KAXKAOro
NPUMEHEeHHS.

» MotiTe CKOPOBAPKY (HALLY U KPBbILLIKY) MOC/E KAKAO0rOo
NpUMEHEHWA TENIO0M BOLOW C MOIOLLMM CPeCTBOM.
MotiTe KOp3KHY AHANOMMYHBIM 06pasoM™.

e He ncnonb3yiite ot6enuBatens MM cpeactsa c
XJIOPOM.

» He neperpeBavite nycryto yawy.
YucTka BHYTPEHHEH NOBEPXHOCTH YaLLK
o [pomotiTe C NOMOLLbIO TyBKM 1 MotoLLIErO CPeACTBa.

e [losBNEHWE NATEH HA AHE YdlWW He BAMAET Ha
KaYeCTBO U3ZeNKs. ITO OT/IOKEHUS HOKUMK. YaanuTe
MX TybKOM C HebonbluMM KoNMYecTBOM 6esnoro
yKcyca.

OunCTKa BHELHEH NOBEPXHOCTH YaLIK
« [pomoiiTe C MOMOLLIbIO yBKH 1 MOHOLLIETrO CPeACTBA.
OunCTKA KPbILLKK

o [TpomotiTe KpbILLKY NMOZ CTPYeW TEMION BOAbI 'yOKOM
C MOWLWWM CPeACTBOM. TLATEeNbHO CMONMOCHUTE
KPbILLIKY.

OuMCTKA YNIOTHUTENSA KPbILKK

MotiTte ckopoBapKy
nocsie KAKAOro
NPUMEHEHMUS.

KopuuHesble
NATHA, KOTopble
MOTYT NOABUTLCA
nocsie AJIMTeNbHOro
MCNONb30BAHUSA, He
B/IMAIOT HA paboTy
CKOPOBUPKH.

B nocynomoeuHom
MALUWHE J0MNyCKaeTcs
MbITb TOJIbKO uaLly.

B uensx npoanenus
CpoKa cy6bl
CKOPOBOPKH He
neperpesaiTe Nycryto
yauy.

Mo ncreuenun 10
NeT 3KCNAyaTauuu
CKOPOBAPKH
Heobxoaumo
npoBepuTh ee B
GBTOPU30BAHHOM
CEepBUCHOM LieHTpe
TEFAL.

@

. OHMLIJ,GljiTe YnNnoTHUTEb (I) M ero nas nocie KaxXa0ro npuMeHeHuA.

o [TopAaoK 3ameHbl yrnoTHUTeNa cM. Ha puc. 11 = 12.
OuncTka pabouero knanaxa (A)

o CHumuTe pabounit knana (0), cm. paszen «Mcrnonb3oBaHKe pabouero KianaHa».

o pomotite pabouwnit knanax (A) BogonpoBoaHoOM Bogon — puc. 13.

"KOPBMHQ He BXOAMUT B KOMIMJIEKT HEKOTOPbIX Moﬂeﬂeﬁ

@

20012944-Notice-SETrendyChrono-248p110x156.indd 180

180

18/05/2022 10:3¢



®

OuncTKa OTBEpPCTUA BbiNycka napa (B)

o U3Bnekute knanax (A).

e OcMOTpHTE Ha CBET OTBEPCTHE BbIMYCKA NApa Ha
npeameT ero LieNIoCTHOCTU M OTCYTCTBMA 30COPOB.
CM. pucyHOK. lNpy HeobxoAMMOCTH NpoUUCTUTE
oTBepcTHe 3ybouncTioin — puc. 10.

OuuncTka npeaoxpaHuTenbHoro knanaxa (C)

e [lpomoiiTe yacTb NPefOXPAHWUTENIBHONO KIAMAHA,
HOXOAALLYIOCA C BHYTPEHHEH CTOPOHbI KPbILIKK,
nojA CTpye Boabl.

« [poBepbTe NPABMILHOCTL PAbOTHI KNAMNAHA, CAerka npeaMeTamu Ans
HOZIOBMB BATHOM MOJIOYKOW HA LUAPKMK, KOTOPbIN BbINONHEHHS 3TOl
[lo/mKeH cBo6oAHO ABUraTbesi. CM. PUCYHOK. onepaummu.

3ameHa yrIOTHUTENA CKOPOBAPKH

e 3aMeHANTe YNIOTHUTE/Ib CKOPOBAPKKU E€XErofHO
WK B CTydae NOAB/IEHNA TPELLMH UM MOBPEXAEHWIA.

e 1nA 3aMeHbl UCNONb3YMTE TONIbKO OPUTMHAIBbHbIN
yrnotHutens TEFAL, cooTseTcTByrOWMIA BalleH
MO/le/I1 CKOPOBAPKM.

XpaHeHue CKOpPOBAPKH

 PasmecTuTe KPbILLIKY HA Ydllie BBEPX JHOM.

® be3sonacHocTb ®
CKOpOBAPKA OCHALLEHA HECKOIBKUMU 3ALMTHBIMK YCTPOMUCTBAMM
» be3onacHoe 3akpbiTHE
- Ecnv nprbop He 3aKpbIT AO/MKHBIM 06pasom, MHAUKATOp AaBneHus (D)
He CMOXXeT NOAHATLCA, d B CKOPOBAPKe He ByAeT co3/1aBATLCA AAB/IEHHE.
» besonacHoe oTKpbITHE
- Ecnn ckopoBapka HaXOAWTCA Nog AdBsieHWeM, KHomka ¢ukcaumn (E) He
6ynet cpabarbiBaATL. He NbiTaiTech OTKPbITL CKOPOBAPKY C ycuarem. Hu npu
KOAKKX YCTIOBUAX HE BMELUMBAMTECH B paboTy MHAMKATopa Aasnenus (D).
e [1Ba yCTPOWCTBA 3ALUTbI OT U36bITOUHOTO AABJIEHUSA
- MNepBoe ycTpoiicTBO: NpeaoxpaHuTenbHbld knanaH (C) cobpacbiBaeT
[AB/IEHWE, d MAP BbIXOAUT B FOPU30HTAIbHOM HAMPABIEHWUH U3 BEPXHEH
YACTH KpbIWKKM — puc. TA
- Btopoe yctpovictBo: ynnotHutens (I) nmo3sonsieT napy BbIXOAUTbL B
BEPTUKWIbHOM HAMPABAEHWH U3 HEBOJbLIOrO OTBEPCTUA HA KPAIO KPbILLIKK
WM BAONb CTEHOK Yawu — puc. 15. BHUMaHKe! 3To mMoxeT noracutb
NAMSA Fa30BOK MJIUTbI.

B cnyuae cpabatbiBaH1A 0fHOMO U3 3ALMUTHBIX YCTPOUCTB

e BbIKNOUMTE UCTOUYHMK HArpeBa.

e [laiTe CKOPOBAPKE MOJIHOCTbLIO OCTbITb.

o OTKpoOWTE CKOPOBAPKY.

o [poBepbTe M ouncTUTE paboumit knanaH (A) —
puc. 13, otBepcTue Bbinycka napa (B) — puc. 10,
npepoxpaHuTenbHbii knana (C) (cM. pucyHoK) 1
ynnoTHuTensb (I).

181
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FapaHTuna

e [py yCNOBMM MCMONB30OBAHWA COMIACHO PEKOMEHAALMAM B HACTOALIMX
MHCTPYKLMAX HA YaLly HoBoM ckopoBapku TEFAL paetcs 10-neTHAA rapaHTms:

- Ha BCe AedeKTbl METAIIMUYECKOM CTPYKTYPbI YaLLK,

- HO NpeXAeBPeMeHHbIIN U3HOC METANA AHA.

e Ha Bce apyrve petanu CKOpPOBAPKW MNpefoOCTABAAETCA TAPAHTHA
B OTHOWEHUW fePeKTOB W3rOTOBNEHWUA WM MATEPUAIOB HA CPOK,
onpeaensiemMblii JeACTBYIOLMM 30KOHOAATE/ILCTBOM CTPAHbI, FAe 6bui
npuobpeTteH npubop, HaunMHas ¢ Aatbl NoKynku. MoapobHas nHpopmauus
06 yCI0BMAX rApaHTHM pasmelleHa Ha caiTte www.tefal.com

e Hacrosuwas 0roBopHas rapaHTUs NOANEKMUT UCMONIHEHHUIO NPH YC/IOBUU
NpeAbAB/IEHNA YEKA WM KBUTAHLUM C YKA3aHUEM AaTbl NOKYMKK.

FapaHTHA He pacNpPOCTPAHAETCA HA C/ieAytol1e CTy4au

 MOBPEXAEHWSA, BO3HWKLLUE BCNEACTBME HECOONIOAEHUA BAXKHBIX Mep
MPeOCTOPOXKHOCTH MM HEBPEKHOTO NMPUMEHEHMUA U3LeNNA, HanpUMep:

- yAapHoe BO3JeiCcTBMe, NafieHre, NPUMeHeHWe B yXOBOM LWKady U T. A.
- KpbllwKy, pabounii KnanaH 1 TaiMep MOXHO MbiTb B MOCY/OMOEYHOM
MaLLWHE.

e [apaHTHUitHOE 06CNYKMBAHME NPEAOCTABNAETCA TONIbKO B ABTOPU3OBAHHbIX

cepBuUcHbIX LeHTpax TEFAL (nocetute cant www.tefal.com).

® HopmatuBHas MapKupoBKa @

Mapkuposka Mecto
MaeHTrdMKaums nponssoanTens u
A purauna np A KpbILKa ¥ pyyKa KpbILLKK

KOMMepyecKoro bpeHaa

Fo,q npouv3BoACTBA U NAPTHUA Ha vawe

Homep mopenu
MakcumasnbHoe 6e3onacHoe aasnerue (PS) Ha Kpbiwwke
MakcumanbHoe pabouee pasnexue (PF)

06bem Ha aHe yawm

DneKTpUUECKOe WK DNIEKTPOHHOE Usaenue c
MCTEKLUUM CPOKOM CIYK6bI

e [lomoruTe 3aWMUTUTL OKpY*KatOLLYIO cpeay!

® YCTpOMCTBO COAEPKUT MATEPHUASIbI, IPUTOAHbIE NS NepepaboTKU
1 BTOPUYHOTO MCMOJIb30BAHMUS.

< CpaviTe ycTpOMCTBO HA NepepaboTKy B BAMKAWLLMKM NYHKT cbopa
OTXOA0B.
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TEFAL oTBeuaeT Ha BALUK BOMPOCHI

Mpo6bnema

PekomeHpauuu

CKopoBapKa HarpeBanacb
noa Aasnexvem 6e3
HUAKOCTU BHYTpH

06paruTech B ABTOPU30BAHHDIM CepBUCHDBIN LieHTp TEFAL
QNS NPOBEPKM CKOPOBAPKH.

WUHaukatop aasneHus
He NOJHANCA, HUYero He
BbIXOAWT U3 KNANAHA BO
BPeMs NPUroTOB/IEHUA

370 ABNAETCA HOPMAJIbHbIM ABNEHWEM ANA NepBbIX

HECKOJIbKUX MUHYT PaboTbl.

Ecnn npobnema He vcyesaet, nposepbTe:

- OCTATOYEH N1 YPOBEHb HArPeBa, MPKU HeOOXOAMMOCTH
YBE/IMUbTE HATPEB;

- JOCTATOYEH JI1 YPOBEHb MUAKOCTH B YALLE;

- HAXOAMTCA /I PABOYMIA KNANAH HA YPOBHe 3HauKa 2ok

nnn é —puc. 7 unu §;

- 30KPbITA /I KPbILLIKA AOMKHBIM 06pazom;

- He NOBPeX/ieHbl 1 YNIOTHUTENb UK KPAK YaLLK.

WHpaunkatop aanexus
NOAHSANCA, HUYEro He
BbIXOZMT U3 KNANAHA BO
BPEeMA NPUroTOB/IEHUA

3T0 ABNAETCA HOPMA/bHBIM fBNEHWEM ANs NepBbiX
HECKOJIbKUX MUHYT paboTbl.

Ecnn npobnema He Mcye3aeT, nOMECTUTE CKOPOBAPKY B
PAKOBMHY, HAMONIOBMHY HAMOJHEHHYIO XOJIOAHOM BOAOM
(cm. paspenbl «bbicTpbiit copoc faBneHus» U «Ocobble
Cly4aun»), Nocse Yero OTKPOWHTe Npubop.

Ounctute pabounii KNANAH W OTBEPCTUE BbIMYCKA
napa, nocie 4ero NpoBEpbTE, MOXET /U MAyHKep
NPEeOXPAHUTENIBHOMO KANAHA ABUraTbCs CBOHOAHO.

Ecnu u3-nop KpbiwKu
BbIXOAMT Nap, NpoBepbTe

MpABHIBHOCTD 3AKPLITUA KPbILLKK;
NOJIOXEHHE YMNOTHUTENA B KPbILLKE;
COCTOSHWE YMIOTHUTENA, 3aMeHuTe
Heo6Xx0aMMOCTH;

UWCTOTY KPbILWKH, YIJIOTHATENS W €ro na3d B KpbiLLKe,
NPEeAOXPAHUTENBHOTO KNANAHA U PABOYEro KNANaHa;
COCTOSIHUE KPast YaLLIK.

ero npu

Ecnu He oTKpbiBaeTCA
KpbILKa

YbeauTtecb, 4TO MHAMKATOP ACBNEHUA HAXOAMTCA B
HUXHEM NONOXKEHWH.

B npotuBHOM ciiyuae BbinosHUTe cbpoc aasnexus. Mpu
HeobXOAUMOCTU OXNAAWUTE CKOPOBOPKY B PAKOBUHE,
HAMONOBUHY HAMONHEHHOM XONOZHOW BOZOM (CM. pasaenbl
«bbICTpbIN copoc faneHus» U «Ocobble cnyyaun»). 3atem
OTKpOWTe Npubop.

Ecnu npopaykTbl
He roTOBATCA UK
np1ropaiot, NposepbTe

MPUroTOB/IEHNA;
MOLHOCTb WCTOYHMKA HArpesd; BpemMA NpPAaBUIbHOCTb
MNONOXKEHNA pa6ouero KNAMAHA; 06beM UAKOCTH.

Muwa npuropena BHyTpH
CKOPOBAPKH

3amMouMTe BHYTPEHHIO MOBEPXHOCTb YALK B BOAE HA
HeKoTopoe BpeMs, Nepe/ TeM KaK NPOMbITh ee.
He ucnonb3yiTe oTbenmBaTenb UAn CPeacTsa C XI0POM.

@
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OBouu

Knanax B Knanax B
npurzmsneme «CBEXUE NPOAYKTbI» «3AMOPOXEHHBIE
g NPOAYKTbI» (33
- Ha napy** 18 MUH. -
ApTHLIOKM
P - norpyxexue™* 15 MUH. -
Cnapxa LenmKkom - norpyxeHue 5 MUH. -
Caexna :gﬁ%%;'ﬁggﬁﬁ - Ha napy 20-30 MutH. -
Bpokkonn cousetus - Ha napy 3 MMH. -
Bproccenbekas kanycra LenMKom - Ha napy 7 MHH. 5 MMH. -TIOTpy)eHHe
mm‘e Cnyqan KpYr/ible JOMTUKK |- Ha napy 7 MUH. 5 MUH.
- NorpyeHue 3 MuH. 4 MUH.
LiseTHas kanycta couBeTHA norpyKer
- Ha napy 6 MUH. -
. - Norpyerme 10 MMH.
Cenbpepeit KyCOUKM M0 5 cM |- nOTpyer
- Ha napy 6 MuH. 30 cek. 9 MHH.
- NorpyeHue 2 MUH. -
LlykuHn JIOMTUKM 110 2,5 cM |- NOTpye
- Ha napy 12 MUH. -
SHAMBMH (LMKOPHIA) JIOMTUKM 110 2,5 CM | - Ha napy 8 M1H. 9 MHH.
CrpyuKosas daconb o A - Ha napy 6 MUH.
TOHKME KYCOUKM |- Ha napy 7 MUH.
BenokouaHHas Kanycra
JINCTbA - NorpyeH1e 10 MMH. -
3eneHas yeyeBuLa (cyLueHas) - Ha napy 2 muH. 30 cek. -
. - Ha naj 1 MUH. 5 MUH.
Jlyk-nopeit JIOMTHKM N0 5 CM by
- norpyxeHue 1 muH. 30 cek. -
pu6bbi TOHKME KYCOYKU - Ha napy 1 muH. 30 cek. 4 MUH.
|1 p1ot
lopox - Ha napy 12 MuH. -
Kaprodens (Hanprmep copt 3pe3aHHbIN Ha
W e (an imep cop e - NorpyXeHHe 6 MUH. -
ToIkBa (Mope) (ocobble cyuan KyCouKM J— 8 Mk, |
Pic (6enbiit IMHHO3EPHbIH) CM. IPUMEUAHME | ooy ietie 7 MUH. -
HUKE
CyuwieHbiii ropox **** - norpyxeHue 20 MuH. -
Wnnwar - Ha napy 5 MUH. 8 MUH.
- norpyxeHue 3 MUH. -
- Hana 7 MHH. -
Pena Ky6WKI M0 2,5 cM By
- norpyxeHue 6 M1H. -
Mwernya (cywenas)™** - Norpyexue 15 MUH. -

*Kop3uHa He BXOAWT B KOMM/IEKT HEKOTOPbIX MOZieier. **ToToBbTe elle 5 MUHYT ANA NO/yYeHUA NONHOM NPOXAPKH.
*** MpoayKT HaxoauTcA B Boge. **** HeaocTynHo B HekoTopbix cTpaHax. PUC: He 3anonHsiTe yawy 6onee yem Ha 1/3.

Msco u pbiba

KnanaH B nonoxeHun
«CBEXXME NPOJYKTbl» &

loBsguHa (1 Kr, ory3ok) 32 MuH. (cpeaHss npoxapka)™
Kypuua (1,2 Kr, Tywka) 22 MUH.

bapanuHa (1,3 Kr, Hora) 40 MuH. (cpeaHas Npoapka)™
Mopckott uepT (0,6 kr, pune) (ocobbie cnyuan 4
NPUrOTOBNEHNSA) .

CsuHuHa (1 Kr, )apkoe) 28 MUH.

Jlococb (4 cTeitka, 0,6 Kr) (ocobble cnyyan 6 MuH
NPUroTOBNEHMS) .

*Kop3uHa He BXOAUT B KOMMEKT HEKOTOPbIX MoAene. **ToToBbTe ele 5 MUHYT ANA Noy4eHUs NONHOM NPOXKAPKM.
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Dokladne si preditajte vSetky pokyny a vzdy postupujte podla

»Pouzivatelskej prirucky”.

Nevhodné pouzivanie méze mat za nasledok poskodenie zariadenia.

Pre vasu bezpecnost je tento pristroj v sulade s platnymi normami a predpismi:
- Smernica o tlakovych zariadeniach

- Smernica o materidloch, ktoré prichadzaju do styku s potravinami

- Smernica o zivotnom prostredi

NEVYHNUTNE
KONTROLY
PRED KAZDYM
@ POUZITIM

SKONTROLUJTE

uvizualne, ¢i kanalik na odvod pary nie je zaneseny.

a Ci alebo piest bezpecnostného ventilu pohyblivé.

a (i je tesnenie pokrievky vlozené do vsetkych drazok na
pokrievke - obr. 12.

aci sU rucky na nadobe spravne pripevnené. Rucky na
nadobe predstavuju bezpecnostné prvky. Nikdy ich
neodstranujte ani nevymienajte sami.

VZDY
DODRZIAVAJTE
NASLEDUJUCE
MNOZSTVA

a Tlakovy hrniec nikdy nepouzivajte bez tekutiny, mohlo by
dojst k vaznemu poskodeniu hrnca. Pocas pripravy jedla
kontrolujte, ¢i vzdy obsahuje dostato¢né mnozZstvo tekutiny.

a Minimalne mnozZstvo 25 cl - obr. 4.

aMaximdlne mnozstvo 2/3 vysky nadoby, znatka MAX 2
- obr. 6.

a Pocas pripravy jedal naparovanim, potraviny v naparovacom
kosiku* nesmu prist do kontaktu s vodou a nesmu prekrocit
Urovert MAX 2 na nddobe - obr. 5.

s Maximalne 1/3 (znatka MAX 1) v pripade mazlavych
potravin, ktoré pocas varenia zvac¢suju svoj objem alebo
penia ako napr. ryZa, strukoviny, susend zelenina alebo
kompaty, tekvica, cukety, mrkvy, zemiaky, rybie filé...

185

*v zavislosti od modelu
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@ PRED A PO
VARENI

aPocas pouzivania tlakového hrnca nenechavajte deti v jeho
blizkosti.

aPara je velmi horuca, ked vychadza z prevadzkového ventilu.
Dévajte pozor na prud pary.

aV tlakovom hrnci sa vari pod tlakom. Nespravne pouZivanie
moze viest k poraneniu oparenim. Ubezpecte sa, ze tlakovy
hrniec je spravne zatvoreny, az potom ho spustite. (Pozri odsek
,Zatvorenie”).

aDbajte na to, aby ventil pocas varenia stéle sycal. Ak neunika
dostatok pary, vykonajte dekompresiu vyrobku a skontrolujte, ¢i je
v nom dostatok kvapaliny a ¢i kanalik odvodu pary nie je zaneseny.
Ak para neunikd ani po tychto kontrolach, mierne zvyste teplotu
zdroja tepla.

s Nepripravujte potraviny, ktoré by mohli zaniest kanaliky
bezpecnostnych prvkov:

- brusnice

- perlové krupy, $palda, proso
- ovsené vlocky

- lipany hrasok

- rezance, makaroény, Spagety
- rebarbora

- ribezle

a Varenie velkych kusov masa a potravin s povrchovou kozou (celé
klobasy, jazyk, hydina...): Odpori¢ame vam, aby ste ich pred
varenim prepichli nozom alebo vidli¢kou. V priebehu varenia
moZzu zachytavat variace kvapaliny a sposobit neskor postriekanie.

aV tlakovom hrnci nikdy nepripravujte recepty s vyuzitim
Zivocisneho mlieka.

a Nepouzivajte v iom hrubozrnnu sol, pridavajte iba jemnu sol na
konci varenia. Zabranite tak vyskytu ,dierok” na dne tlakového
hrnca, ktoré by ho mohli poskodit.

a Tlakovy hrniec nepouzivajte na vyprazanie pod tlakom na oleji.

aNenechdvajte tlakovy hrniec bez dozoru pri ohreve oleja alebo
tukov. Pokracovanie v zahrievani dymiaceho oleja zhorsi jeho
kvalitu a moze zvysit teplotu oleja natolko, Ze sa objavia plamene.

aTlakovy hrniec nepouzivajte na iné Ucely ako na tie, na ktoré je
urceny.

a Tlakovy hrniec nikdy nedévajte do horucej rury na pecenie.

a Do tlakového hrnca nikdy neddvajte formu s hlinikovou féliou.

a Do tlakového hrnca nikdy nevkladajte plastovu foliu.

u Alkoholové vypary su horlavé. Nechajte najprv priblizne 2 minuty
vriet, az potom zalozte pokrievku. Pri priprave jedal na baze
alkoholu dohliadajte na spotrebic.

s Pouzivajte kompatibilné tepelné zdroje na varenie v sulade s
pokynmi na pouZzivanie.

186
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= Postupne otacajte prevadzkovy ventil (A) a podla svojho
uvazenia vyberte rychlost dekompresie, aby ste skoncili
oproti znacke na piktograme @ - obr. 9. Ked pocas
uvolnovania pary spozorujete nezvycajné vystrekovanie,
dajte prevadzkovy ventil (A) do polohy varenia rezimu
&, potom vykonajte rychlu dekompresiu v studenej
vode - (pozri odsek ,Ukoncenie varenia”).

a Ak bezpecnostna rurka (D) nezostupuje, tlakovy hrniec
umiestnite do studenej vody - (pozri odsek ,Ukoncenie
varenia”).

a S touto bezpecnostnou rdrkou nikdy nemanipulujte.

aV pripade mazlavych potravin, ktoré pocas varenia
zvacsuju svoj objem alebo penia ako napr. ryza, strukoviny,
susena zelenina, kompdty, tekvica, cukety, mrkvy, zemiaky,
rybie filé... nechajte tlakovy hrniec vychladnut po dobu
niekolkych minut a potom ho ochladte v studenej
vode. Pred kazdym otvorenim tlakového hrnca a po
skontrolovani, ze bezpec¢nostna rdrka celkom zostupila,
nim vzdy zlahka potraste, aby ste zabranili prudkému
uniku pary, ktora by vas mohla popdlit. Tento krok

PO UVARENI... je obzvlast doélezity pri rychlom uniku pary alebo po

@ ochladeni tlakového hrnca v studenej vode. @

aTlakovy hrniec, ktory je pod tlakom, prendasajte s
maximalnou opatrnostou. Nedotykajte sa teplych casti.
Ak je to potrebné, pouzite rukavice na pecenie. Pouzivajte
2 rucky na nadobe.

aV pripade polievok vam odportic¢ame vykonat rychlu
dekompresiu v studenej vode (pozri odsek Ukoncenie
varenia).

a Ubezpeclte sa, ze je ventil v polohe dekompresie, az
potom mobzete hrniec otvorit. Bezpe¢nostna rurka (D)
musi byt v dolnej polohe.

a Tlakovy hrniec nikdy neotvarajte nasilu. Uistite sa, i tlak
vo vnutri poklesol. Bezpecnostna rurka (D) musi byt v
dolnej polohe. Pozri odsek ,Bezpecnost”.

187
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UDRZBA

u Ak zistite, ze z vasho tlakového hrnca sa odlomila nejaka
Cast alebo sa na nej vyskytuje puklina, v ziadnom pripade
sa nesnazte otvorit ho, ak je zatvoreny. Pockajte, kym
Uplne nevychladne a az nésledne ho premiestnite. Viac
ho nepouzivajte a nahlaste opravu autorizovanému
servisnému stredisku spolo¢nosti TEFAL.

u Nezasahujte do bezpec¢nostného systému, okrem ukonov,
na ktoré sa vztahuju pokyny na cistenie a udrzbu.

s Pouzivajte iba origindlne nahradné diely spolo¢nosti
TEFAL, vhodné pre prislusny model.

u Nenechavajte jedlo v tlakovom hrnci.

aPo kazdom pouziti tlakovy hrniec ihned umyte a
oplachnite.

a Prevadzkovy ventil (A), tesnenie (I), casovac* (G (d)) do
umyvacky riadu.

a Casovae* (G (d)) nikdy nekladte pod vodu.

u Nikdy nepouzivajte bieliaci prostriedok ani chlérované
prostriedky, mohla by sa poskodit kvalita nehrdzavejucej
ocele.

a Pokrievku nikdy nenechévajte namocenu vo vode.

a Tesnenie vymienajte kazdy rok alebo hned; ked'sa na iom
objavi prasklina.

a Po 10 rokoch pouzivania je nevyhnutné nechat tlakovy
hrniec skontrolovat v autorizovanom servisnom stredisku
spoloc¢nosti TEFAL.

s Ak chcete tlakovy hrniec uskladnit: pokrievku polozte
naspat na nadobu, aby ste zabranili pred¢asnému
opotrebovaniu tesnenia na pokrievke.

*v zavislosti od modelu

USCHOVAJTE TIETO POKYNY

188
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Popisna schéma

Prevadzkovy ventil G(d). Casovae*
Kanalik na odvod pary H.  Index polohy ventilu
Bezpecnostny ventil I Tesnenie krytu
Ukazovatel pritomnosti tlaku ~ J. Naparovaci kosik*
Otvéracie tlacidlo K.  Stojan*
F.  Rukovat pokrievky L. Dlha rukovat nadoby
M
N
(o)

monm»

G(a). Znacka umiestnenia krytu Nadoba

G(b). Znacka umiestnenia krytu Kratka rukovat nadoby
vzhladom k nddobe . Maximalne znacky (Max1

G(c). Nosi¢ ¢asovaca® a Max 2) pre plnenie

Povinné kontroly pred kazdym pouzitim
Kontrola prevadzkového ventilu

o Skontrolujte, ¢i nie je zablokovany vypastaci otvor prevadzkového ventilu.

Kontrola poistného ventilu

(o)(u;

e Skontrolujte, ¢i je piest poistného ventilu pohybliva (niekolkokrat stlacte piest
prstom).

189 * Kosik a casovac nie s stcastou niektorych modelov
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Vlastnosti
Priemer dna tlakového hrnca - referencie
; : Abstraktny model | N y model Maximain;
Objem | @ nadoby | @ dna Nehrdzuvejyﬁca ocel se Eizs?,\',’éé?,?nf bezpeénostnyythk
3L [ 20cm [17cm P25840 P25940
4L P25804 P25904
6L 22 em 115 em P25807 P25907 150 kPa
7L P25808 P25908
8L P25844 P25944
Normativne informdcie: Prevadzkovy tlak: 80 kPa
Kompatibilné zdroje tepla
o Tento tlakovy hrniec je vhodny pre vsetky zdroje tepla.
PLYNOVY ELEKTRICKA SKLOKERAMICKA  INDUKCNA ELEKTRICKY
SPORAK PLATNA PLATNA PLATNA SPIRALOVY
HALOGENOVA RAK
PLATNA
VYHREVNA PLATNA
Z X
¥ @ WY
el
N =
@ * Na elektrickom alebo indukénom sporéku sa uistite, Ze velkost vykurovacej @

dosky nepresahuje spodnu cast tlakového hrnca.
* Na keramickom alebo halogénovom spordku, skontrolujte, ¢i je spodna ¢ast
tlakového hrnca vzdy ¢ista a sucha.
e Pri plynovom spordku nesmie plamen prekrocit priemer spodnej casti
tlakového hrnca. o
o Pri vetkych druhoch spordakov dbajte o to, aby bol tlakovy hrniec v strede.
e Bez ohladu na typ dosky, ktord pouZivate, uistite sa, Zze spodnd cast vasho
tlakového hrnca je pred poloZenim na dosku €ista a upratana.

Prislusenstvo TEFAL

o K tlakovym hrncom je k dispozicii nasledujce prislusenstvo:

PrisluSenstvo Referencné cislo
Tesnenie krytu (4,6,7,8L) X9010101
Naparovaci kosik* 792185
Stojan” 792691

e Pri vymene ostatnych casti alebo pri opravach sa obratte na autorizované
servisné stredisko TEFAL (navstivte nasu stranku: www.tefal.com).
e Pouzivajte iba originalne diely TEFAL zodpovedajlce vasmu modelu.

*Kosik nie je sicastou balenia niektorych modelov 190
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Otvorenie

e Pomocou palca vytiahnite uvoliovacie tlacidlo (E) a pridrzte ho - obr. €. 1.

o Rukou drzte dlhi rukovat nadoby (L) a druhou rukou otocte dihi rukovat krytu
(F) proti smeru hodinovych ruciciek, az kym sa kryt neotvori - obr. €. 2.

e Potom zdvihnite veko.

Zatvorenie
Ked'jes‘potrebié . e Nasadte veko na ndadrz tak, aby boli znacky
vypnuty a zatvoreny, umiestnenia krytu zarovnané G(a) a G(b).

zabezpecte, aby sa
kryt vzhladom na
nadobu pohyboval
normdlne. Ak je
spotrebic pod tlakom,
nie je to mozné.

e Otocte kryt v smere hodinovych ruciciek, kym
sa nezastavi - obr. €. 3 a kym nezacujete zvuk
zacvaknutia obr. €. 4.

Ak neviete otocit kryt, skontrolujte, ¢i je tlacidlo

otvorenia (E) riadne stlacené.

Minimalne naplnenie
e Vzdy pouzivajte minimalne mnozstvo kvapaliny

Jedlo vloZené do

@ rovnajuce sa 25 cl/250 ml (2 pohare). purného ko§u*w , @
Pre pripravu v pare*: nesmie prekrocit
o Naplii musi byt minimalne 75 cl/750 ml (6 znacku MAX2.
pohdarov).

e Umiestnite koSik* (J) na drziak* (K) urceny na
tento Gcel - obr. €. 5.

Maximalne naplnenie

« Nikdy nenaplfiajte tlakovy hrniec viac ako na 2/3 vysky nadrze (znacka MAX
2 pre maximalne naplnenie).

V pripade niektorych potravin:

e V pripade mazlavych potravin, ktoré pocas varenia
zvacsuja svoj objem alebo penia ako napr. ryza,
strukoviny, suSend zelenina, kompéty, tekvica, cukety,
mrkvy, zemiaky, rybie filé... nechajte tlakovy hrniec
vychladnit po dobu niekolkych minit a potom ho
ochladte v studenej vode. Pred kazdym otvorenim
tlakového hrnca a po skontrolovani, Ze bezpe¢nostna
rarka celkom zostupila, nim vzdy zlahka potraste, aby
ste zabranili prudkému aniku pary, ktora by vas mohla
popadlit.

191 *Kosik nie je sGcastou balenia niektorych modelov
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Tento krok je obzvlast déleZity pri rychlom aniku pary alebo po ochladeni
tlakového hrnca v studenej vode. V pripade polievok vam odpora¢ame
vykonat rychlu dekompresiu v studenej vode (pozri obrézok pre Fazu 1 nizsie).

Pouzivanie prevadzkového ventilu (A)

Ak chcete nasadit prevadzkovy ventil (A):

Pozor, tieto kroky je potrebné vykonavat, pokial je

spotrebi¢ vychladnuty a nie je zapnuty.

e Umiestnite prevadzkovy ventil (A) tak, aby bol
piktogram na ventile zarovnany @ so znackou
umiestnenia (H).

o Stlacte ventil a potom ho otocte az k znacke 2+ alebo
&

Vyberanie prevadzkového ventilu:
Pozor, tieto kroky je potrebné vykonavat, pokial je
spotrebic vychladnuty a nie je zapnuty.
e Zatlacte ventil a potom ho otocte tak, aby bol
piktogram zarovnany @ so znackou umiestnenia (H)
podla nékresu oproti.
@ « Vyberte ventil, ako je zndzornené na obrazku oproti.

Varenie zeleniny alebo jemnych potravin:
« Umiestnite piktogram 2+ na ventile smerom k znacke

umiestnenia (H) - obr. €. 7.
Priprava mdsa alebo jemnych potravin: @
e Umiestnite piktogram &3 na ventile smerom k znacke

umiestnenia (H) - obr. ¢. 8.

Prvé pouzitie
e Pred prvym pouZitim tlakovy hrniec a jeho stcasti dokladne vycistite.

e Umiestnite drziak kosika (K) na spodok nadoby a polozte kés na vrch (J)*.
* Do 2/3 nadoby nalejte vodu (maximalna znacka (Max 2) pre plnenie (0)).
e Zatvorte tlakovy hrniec.

o Umiestnite piktogram (25 smerom k znac¢ke umiestnenia (H) - obr. €. 8.

o PolozZte tlakovy hrniec na zdroj tepla, potom nastavte na maximalny vykon.

“Kosik nie je sicastou balenia niektorych modelov 192
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Pritomnost pary na ukazovateli pritomnosti tlaku (D) je na zaéiatku

spustenia spotrebi¢a normalna.

e Ked'z ventilu za¢ne vychadzat para, znizte vykon zdroja tepla a varte 20
minat.

 Pri modeloch vybavenych c¢asova¢om ho naprogramujte na 20 min.

e Po uplynuti 20 minat zdroj tepla vypnite.

e Postupne otdcajte ventil (A) a podla svojho uvdzenia vyberte rychlost
dekompresie, musite skon¢it aZ na doraz na piktograme <€ - obr. €. 9.

» Ked'ukazovatel pritomnosti tlaku (D) zapadne, hrniec viac nie je pod tlakom.

e Otvorte tlakovy hrniec — obr. ¢. 1 - 2.

e Oplachnite tlakovy hrniec vodou a osuste ho.

Pred varenim

e Pred kazdym pouzitim vyberte ventil (A) (pozrite si
Cast ,,PouZivanie prevadzkového ventilu“) a vizudlne
skontrolujte, ¢i kandlik na odvod pary (B) nie je
zaneseny (Pozrite si nakres naproti). V pripade potreby
ho ocistite Sparadlom - obr. ¢. 10.

o Skontrolujte, ¢i sa piest bezpe¢nostného ventilu (C)
pohybujte podla ndakresu oproti a pozrite si odsek

@ Cistenie a tdrzba”.

 Pridajte prisady a tekutiny.

e Zatvorte tlakovy hrniec - obr. ¢. 3 a uistite sa, Ze je
bezpecne zatvoreny - obr. ¢. 4.

e Umiestnite piktogram 2+ qlebo & na ventile
smerom k znacke umiestnenia (H) - obr. €. 7 alebo 8.

o Polozte tlakovy hrniec na zdroj tepla, potom nastavte
na maximalny vykon.

193 *Kosik a casovac nie je sicastou balenia niektorych modelov
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Casovac (volitelny)

« Casovat je k dispozicii iba pre niektoré modely. Odnimatelny a
autonémny ¢asovac vas upozorni na konci varenia. MéZete ho mat
pri sebe a uvolhit sa na dalie Glohy alebo ho pocas varenia nechat
na jeho nosici (G(c)).

« V@s tlakovy hrniec je navrhnuty tak, aby pracoval s ¢asovacom aj
bez neho.

Fungovanie:

« Zapnutie: stlacte tlacidlo raz; na displeji sa zobrazia dve nuly.

e Volba ¢asu varenia (maximalne 60 minat): stlacte tlacidlo.
- Impulzne, pocitajic kazda minGtu
- Pocet sa neustdle odpocitava

» Odpocitavanie ¢asu varenia: po uvolneni tlacidla po niekolkych
sekunddch blika zvoleny cas, odpocitavanie sa zacalo.

Odpocitavanie sa spusti hned, ako sa ozve ventil.

e Zvukové alarmy: na konci varenia vas ¢asovac varuje sériou pipnuti.
Ak chcete zastavit ¢asovad, stlacte tlacidlo.
« Vypnutie: automatické

% o * Chyba programovania: Naprogramovany ¢as moZete kedykolvek
vynulovat podrzanim stlaceného tlacidla na viac ako dve sekundy.
@ e Instalacia: Umiestnite ¢asovac na jeho nosi¢ na vrchu krytu. @
» Odpojenie: Jemne zdvihnite ¢asova¢ smerom hore.
Odporicania pre pouZivanie:

 Nevkladajte casovac do umyvacky riadu. Nikdy nedavajte ¢asovac
Vychodiskova poloha  pod vodu. Vycistite ¢asovac Cistou handrickou. Na cistenie

(dvapolmesiace  ¢g50va¢a nepouzivajte rozpGstadla.
oprot sebe) Likvidécia:
° o Zivotnost ¢asovaca zavisi od toho, ako &asto ho
< pouZivate. Ak viak zistite GpInG alebo Ciastocnd stratu
— dispJejcl, budete musiet z dévodu likvidécie vybrat
batériu.

« Batéria do pocitadlia mindt je batéria gombikového typu CR2032.
Batéria obsahuje dimetoxymetan ¢. CAS 110-71-4. Je v sGlade s

Uzavreté poloha eurépskou pravnou Gpravou. Za Gcelom zaistenia vasej bezpecnosti

(polmesiac pred aochrany Zivotného prostredia: batériu neotvarajte a nevystavujte

celym mesiacom) ju vysokym teplotam, likvidujte ju a recyklujte dodrZanim postupu
schvaleného pre likvidéciu pouzitych batérii.

» Mozete vymenit alebo nechat vymenit batériu umiestnen( v takto
demontovanej podzostave u obchodnika autorizovaného pre
tento typ sluzby, ako je to zndzornené na obrazku nizsie.

O o Dalsi ¢asova¢ mozete ziskat vo vietkych nasich schvalenych

servisnych strediskach TEFAL.

o

* Kosik a ¢asovac nie su sucastou niektorych modelov 194
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Pocas varenia

Ukazovatel e Pritomnost pary na ukazovateli pritomnosti tlaku
pritomnosti pary (D) je na zaciatku spustenia spotrebic¢a normalna.
(D) bréni tlakovéemu  * Ak prevadzkovy ventil (A) vypasta paru nepretrzite,
hrncu v stapani pricom vydava pravidelny zvuk (PSSSST), znizte
tlaku, ak hrniec teplotu zdroja tak, aby ventil (A) nadalej pravidelne
nie je spravne Sepkal.

zatvoreny e Dodrzte dobu varenia uvedeni v recepte.

e Pri modeloch vybavenych ¢asova¢om ho napro-
gramujte na 20 min.
 Po skonceni doby varenia vypnite zdroj tepla.

Koniec varenia

Vypustenie pary:
- Pomala dekompresia:

e Postupne otacajte ventil (A) a podla svojho Ak pri uvolfiovani
uvazenia vyberte rychlost dekompresie, pary spozorujete ab-
musite skon¢it na piktograme € - obr. & normalne vypustanie,
9. Ked' ukazovatel pritomnosti tlaku (D) vratte prevadzkovy
zapadne, hrniec viac nie je pod tlakom. ventil (A) na znacku
@ Ukazovatel' pritomnosti pary (D) brani 2+ alebo (Z3- obr. @
otvoreniu tlakového hrnca, ak je este pod €.7 alebo 8 - potom
tlakom. znovu zlahka zatlaéte
. . a davajte pozor, aby
- Rychla dekompresia: sa viac neuvolfiovala

o Tlakovy hrniec moZete umiestnit do studenej
vody, aby ste urychlili dekompresiu, pozrite si
obrazok oproti. Ked' ukazovatel pritomnosti
tlaku (D) zapadne, hrniec viac nie je pod
tlakom.

e Tlakovy hrniec moZete otvorit — obr. €. 1 - 2.

- Osobitny pripad:
eV pripade varenia tekutych potravin
alebo strukovin nevykonajte dekompresiu

a pockajte na poklesnutie ukazovatela Tlakovy hrniec pod
pritomnosti tlaku (D), a? potom hrniec tlakom prenésajte
otvorte. Nezabudnite trochu skratit vzdy muxm?(alr;e
odporacany ¢as varenia. g?n(:tr:re“te;izili aby ste
e V pripade ventilov vam odporGé¢ame vykonat :

rychlu dekompresiu (pozri odsek ,Koniec
varenia”).

195 *Kosik nie je sGcastou balenia niektorych modelov
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Cistenie tlakového hrnca

Z doévodu zachovania spravnej prevadzky
zariadenia po kazdom pouziti dodrzte tieto
pokyny tykajace sa Cistenia a adrzby.

e Tlakovy hrniec (nadobu a kryt) po kazdom
pouziti umyte vlaznou vodou a distiacim
prostriedkom na riad. Rovnakym sp6sobom
postupujte aj pri Cisteni kosika™.

« NepouZivajte bieliaci prostriedok ani chlérované
Cistiace prostriedky.

o Nezohrievajte prazdnu nédobu.

Cistenie vnatra nadoby:

e Umyte ho $pongiou a ¢istiacim prostriedkom
na riad.

o Viditelné Skvrny na vnatornej spodnej casti
zGsobnika nemaja vplyv na kvalitu kovu. Naznacuja
usadzanie vodného kamenia. Na ich odstranenie
moZzete pouzit hubku s trochou bieleho octu.

Cistenie vonkajsej strany nadoby:

e Umyte ho Spongiou a Cistiacim prostriedkom
na riad.

Cistenie veka:
e Umyte kryt pod tectcou teplou vodou s hubou
a mydlom a dobre ho oplachnite.

Cistenie tesnenia veka:

e Po kazdom vareni ocistite tesnenie (I) a jeho
uloZenie.

« Na vymenu tesnenia si pozrite - obr. €. 11 - 12.

Cistenie prevadzkového ventilu (A):

 Vyberte prevadzkovy ventil (A), pozrite si cast
»Pouzivanie prevadzkového ventilu®.

o Prevadzkovy ventil (A) umyte pridom vody z
vodovodu - obr. €. 13.

*Kosik nie je sacastou balenia niektorych modelov
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Po kazdom pouziti
hrniec umyte.

Zhnednutie a
Skrabance, ku
ktorym moéze
dojst v désledku
dihodobého
pouZivania,
neovplyviuju
negativne
prevadzku.

V umyvacke riadu
mozete umyvat iba
nadobu a kos.

Aby sa ¢o najdlhsie

zachovala kvalita

hrnca, nedavajte ho @
na zdroj tepla, ak je

nadoba prazdna.

Po 10 rokoch
pouzivania je
nevyhnutné nechat
tlakovy hrniec
skontrolovat v
autorizovanom

servisnom stredisku
spoloc¢nosti TEFAL.
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Vycistite kandlik na odvod pary (B):

o Vyberte ventil (A).

e Zrakom skontrolujte, ¢i je kandlik na odvod pary
uvolneny a okrahly- Vid nakres naproti. V pripade
potreby ho ocistite Sparadlom - obr. ¢. 10.

Cigtenie bezpecnostného ventilu (C):

e Cast bezpe¢nostného ventilu, ktord sa nachadza
na vnatornej strane veka, umyte vodou.

e Skontrolujte jeho funkciu lahkym stlacenim Na tento Gkon
guldeky, ktord by sa mala potopit bez problémov.  nikdy nepouZivajte
Vid nékres naproti. ostry ani Spicaty

Vymena tesnenia tlakového hrnca: predmet.

« Vymienajte tesnenie tlakového hrnca kazdy rok
alebo ked je prasknuté.

» Vidy pouZivajte origindlne tesnenie spolo¢nosti
TEFAL vhodné pre prislusny model.

Odkladanie tlakového hrnca:
o Kryt vratte spat na nadobu.

Bezpecnost

@ Tento tlakovy hrniec je vybaveny niekolkymi bezpe¢nostnymi systémami: @

* Bezpecnostny systém pri zatvarani:

- Ak spotrebi¢ nie je spravne zatvoreny indikator pritomnosti tlaku (D)
nemozno zdvihnat, a tak tlakovy hrniec nemoze zvysit tlak.

e Bezpecnostny systém pri otvarani:

- Ak je tlakovy hrniec pod tlakom, nie je mozné stlacit tlacidlo otvarania
(E). Tlakovy hrniec nikdy neotvéarajte nasilu. Nikdy nemanipulujte s
ukazovatelom pritomnosti tlaku (D).

e Dva pretlakové bezpeénostné systémy:

- Prvé zariadenie: bezpecnostny ventil (C) uvoliiuje tlak a para unika
horizontalne popod kryt — obr. ¢. 14.

- Druhé zariadenie: tesnenie (I) vypGsta paru vertikdlne cez maly otvor
nachadzajici sa na okraji krytu alebo dne nadoby - obr. €. 15. Pozor, nad
plynovym sporakom méze plamer zhasnut.

V pripade, Ze sa spusti jeden z pretlakovych bezpeénostnych systémov:

« Vypnite zdroj tepla.

e Tlakovy hrniec nechajte Gplne vychladnat.

« Otvorte ho.

o Skontrolujte a vycistite prevadzkovy ventil (A) -
obr. ¢. 13, kandlik na odvod pary (B) - obr. ¢.10,
bezpecnostny ventil (C) a tesnenie (I). Vid nakres
naproti.

197
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Zaruka
o V pripade, Ze sa nadoba nového tlakového hrnca TEFAL pouziva na Gcely
uvedené v n@vode na obsluhu, poskytuje sa zaruka 10 rokov na:
- akukolvek chybu tykajlacu sa kovovej konstrukcie nadoby,
- akékolvek pred¢asné poskodenie zakladného kovu.
¢ Na v3etky ostatné casti vasho tlakového hrnca sa vztahuje zaruka na
vady spracovania alebo materidlu v dizke dané platnou pravnou tpravou
v krajine, kde bol vyrobok zakupeny a zac¢inajuca datumom nakupu.
o Tato zmluvna zaruka plati odo dita nakupu po predlozeni pokladni¢ného
blocku alebo faktury.
Zaruka nepokryva:
e Poskodenia, ku ktorym doslo v désledku nedodrZania délezitych pokynov
alebo nedbalého pouZivania, najma:
- narazu, padu, pouzivania v rare,
- Veko, ovladaci ventil a ¢asova¢ je mozné umyvat v umyvacke riadu.
e Tato zaruku moézu poskytovat iba autorizované servisné strediska
spolo¢nosti TEFAL (pozrite si webovu stranku: www.tefal.com).

Regula¢né oznacenie

Znacenie Miesto

Identifikacia vyrobcu a obchodnej

znémky Pokrievka a rukovat pokrievky

Rok a vyrobna séria Na kryte

Referenény model

Maximalny bezpecnostny tlak (PS) Na veku
Prevadzkovy tlak (PF)
Objem Na dne nadoby

Elektrické alebo elektronické zariadenie
po uplynuti Zivotnosti

e Chranme Zivotné prostredie!

® Zariadenie obsahuje vela zhodnotitelnych alebo recyklovatelnych
materidlov.

< Likvidujte ho v zbernom mieste, aby doslo k jeho spravnemu
= Spracovaniu.

“Kosik nie je sicastou balenia niektorych modelov 198
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Odpovede spolocnosti TEFAL na vase otazky

Problémy

Odporuacania

Ak sa tlakovy hrniec
zohrieval pod tlakom
bez tekutiny:

Tlakovy hrniec nechajte skontrolovat v autorizovanom ser-
visnom stredisku spolo¢nosti TEFAL.

Ak ukazovatel
pritomnosti tlaku
nevystupil a ak pocas
varenia z ventilu
nevychddza ziadna
para:

Pocas prvych minGt ide o normalny jav.

V pripade, Ze tento jav pretrvava, skontrolujte:

- Ci je zdroj tepla dost vykonny, v opa¢nom pripade zvyste
vykon.

- Ci je v nadobe dostatocné mnoZstvo tekutiny.

- Prevadzkovy ventil je uvedeny na jednom z piktogramov
2+ alebo é -obr. €. 7 alebo 8.

- Tlakovy hrniec je dobre zatvoreny.

- Tesnenie ani okraj nadoby nie si poskodené.

Ak ukazovatel
pritomnosti tlaku
vystupil, no pocas
varenia z ventilu

nevychddza ziadna
@ para:

Pocas prvych minGt ide o normalny jav.

Ak tento jav pretrvava, umiestnite pristroj do studenej vody,
pozrite si odsek ,Rychla dekompresia a osobitny pripad” a
potom ho otvorte.

Ocistite prevadzkovy ventil - obr. €. 15 a kandlik na
odvod pary - obr. €. 16 a skontrolujte, i je mozné piest
bezpecnostného ventilu bez problémov zatlacit - obr. 17.

Ak para unika
po obvode veka,
skontrolujte:

¢i je veko spravne zatvorené;

umiestnenie tesnenia na veku;

¢i je tesnenie v bezchybnom stave a v pripade potreby ho
vymerite;

Cistotu krytu, tesnenia a jeho drézky na kryte, poistného ven-
tilu a ovladacieho ventilu;

¢i je okraj nadoby v dobrom stave.

Ak kryt nemoézete

Skontrolujte, ¢i je ukazovatel pritomnosti tlaku v dolnej

st uvarené alebo
ak st zhorené,
skontrolujte:

otvorit: polohe.
V opaénom pripade v pripade potreby urobte dekompresiu,
schladte tlakovy hrniec v studenej vode, pozrite si odsek
L,Rychla dekompresia a osobitny pripad*.

Ak potraviny nie dobu varenia,

vykon zdroja tepla,
spravnu funkénost prevadzkového ventilu,
mnozstvo tekutiny.

Ak sa potraviny Nadobu pred umyvanim nechajte isty ¢as namocend.
v tlakovom hrnci Nikdy nepouZivajte bieliaci prostriedok ani chlérované
spdlia: Cistiace prostriedky.

199 *Kosik nie je sGcastou balenia niektorych modelov

@

20012944-Notice-SETrendyChrono-248p110x156.indd 199



Zelenina
CERSTVA MRAZENA
Varenie Nastavte ventil | Nastavte ventil
B (&)
Articoky -para”____ 18 min.
- ponorenie! 15 min.
Brokolica - para 3 min. 3 min.
Cakanka - para 12 min.
Cervend repa - para 20 - 30 mindt.
Hrasok - para 1min30s 4 min
Karfiol - ponorenie 3 min. 4 min.
Mrkva (potravinové emulgatory) | kolieska | - para 7 min. 5 min.
Polosucha fazula - ponorenie 20 min.
Pérové kolieska - para 2min30s
P3enica (sucha) - ponorenie 15 min.
- para 7 min.
Repa - "
- ponorenie 6 min.
Ruzickovy kel - para 7 min. 5 min. - ponorenie
RyZa (suchd) - ponorenie 7 min.
< L | krdjané | - para 1 min. 5 min.
>ampifiony celé - ponorenie 1min30s
Spargla - ponorenie 5 min.
$nend - para 5 min. 8 min.
penat - "
- ponorenie 3 min.
. - para 6 min30s 9 min
Tekvica n -
- ponorenie 2 min.
TekViC(}l (pyré) (emulgdtory po- - ponorenie 8 min.
travinové)
Zelena fazula - para 8 min. 9 min.
Zelena kapusta sekané |- para 6 min.
bez listov |- para 7 min.
Zelend So3ovica (sucha) - ponorenie 10 min.
- para 6 min.
Zeler - -
- ponorenie 10 min.
Zemiaky pokrajané na - para 12 min.
Stvrtky - ponorenie 6 min.
**Potraviny v naparovacom kosi*
. ***Potraviny vo vode
Maso a ryby
CERSTVE ZMRAZENE
Nastavte ventil | Nastavte ventil
=
bravéové maso (pecené 1 kg) 25 min 45 min
hovédzie mdso (pecené 1 kq) 10 min 28 min
hydina (cela 1,2 kq) 20 min 45 min.
jahfacina (noha 1,3 kg) 25 min 35 min
losos (4 steaky 0,6 kg) (potravinové emulgatory) 6 min 8 min.
mien (filety 0,6 kg) (potravinové emulgatory) 4 min 6 min.
tuniak (4 steaky 0,6 kg) (potravinové emulgatory) 7 min 9 min.

*Kosik nie je sicastou balenia niektorych modelov
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Pred uporabo lonca na zvisan tlak skrbno preberite vsa navodila in
vselej upostevajte ta «Uputstvo za upotrebu».
Pri uporabi, ki ni skladna, lahko pride do poskodb.

Zaradi vase varnosti je ta aparat v skladu z veljavnimi standardi in predpisi:
- Direktiva o tla¢ni opremi

- Materiali, namenjeni za stik z Zivili

- Varovanje okolja.

@ OBVEZNA
PREVERJANJA

PRED VSAKO

UPORABO

PREVERITE

a's prostim o¢esom na dnevni svetlobi preverite, da vodilo
za izpuh pare ni zamaseno.

s ali poklopec varnostnega ventila premicen.

s ali je tesnilo pokrova namesceno pod vsako rezo pokrova
- skica 12.

s ali so rocaji na posodi pravilno namesceni. Rocaji posode
so varnostni deli. Nikoli jih ne odstranjujte ali zamenjujte
sami.

VEDNO
UPOSTEVAJTE
NASLEDNJE
KOLICINE
POLNJENJA

s Lonca na zvidan tlak nikoli ne uporabljajte brez tekocine,
saj ga lahko s tem huje poskodujete. Zagotovite zadostno
koli¢ino tekocine v loncu med kuhanjem.

a Najmanj 25 cl - skica 4.

a Najvec 2/3 visine posode, oznaka MAX 2 - skica 6.

a Zivila v ko3ari za paro* pri kuhanju na paro ne smejo biti
v stiku z vodo, voda pa ne sme presegati oznake MAX 2 v
loncu - slika 5.

a Najvec 1/3 (oznaka MAX 1) za mehka zivila, ki se med
kuhanjem razsirijo in/ali penijo, kot so riz, stro¢nice,
dehidrirana zelenjava, kompoti, buce, bucke, korenje,
krompir, fileji ribe ...

201
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PRED

(O] IN MED

KUHANJEM

a Ne dovolite otrokom, da se priblizajo loncu na zvisan tlak, ko ga
uporabljate.

a Para je pri izstopu iz obratovalnega ventila zelo vroca. Pazite na
parne curke.

a Med kuhanjem je vloncu vzpostavljen zvisan tlak. Zaradi nepravilne
uporabe lahko utrpite opekline. Prepricajte se, da je lonec na zvisan
tlak primerno zaprt, preden pri¢nete s kuhanjem. (Glejte razdelek
»Zapiranje«.)

= Med kuhanjem pazite, da ventil stalno $uslja. Ce ni dovolj pare,
ki izpareva, zmanjsajte tlak v loncu in preverite, ali je v njem
dovolj tekocine in ali je vodilo za izpuh pare zamaseno. Ce po teh
preverjanjih Se vedno ne izhaja dovolj pare, rahlo povecajte mo¢
toplotnega vira.

u Ne kuhajte Zivil, ki bi lahko povzrocila zamasitev vodil varnostnih
sestavnih delov:

- borovnice

- obruden je¢men, piro in proso
- ovseni kosmici

-grah

- rezanci, makaroni, Spageti

- rabarbara

- rdece grozdic¢je

u Pri kuhanju velikih kosov mesa in zivil z vrhnjo plastjo koze (cele
klobase, jezik, perutnina itd.) priporo¢amo, da jih pred kuhanjem
prebodete z nozem ali vilicami. Med kuhanjem se lahko vrela
tekocina ujame pod kozo in za¢ne brizgati.

a Vloncu na zvisan tlak nikoli ne kuhajte mlecnih jedi.

sV loncu na zvisan tlak nikoli uporabljajte grobe soli, ampak samo
fino mleto sol po kon¢anem kuhanju. Tako preprecite pojav
«poskodby, ki bi lahko spremenile dno lonca na zvisan tlak.

s Lonca na zvisan tlak ne uporabljajte za cvrtje v olju pod tlakom.

a Lonca nazvisan tlak pri segrevanju olja ali mascob nikoli ne puscate
brez nadzora. Z nadaljnjim boste zaradi kadecega se olja poslabsali
kakovost posode in lahko povzrocite tak dvig temperature olja, da
se olje lahko vname.

alonec na zvi$an tlak uporabljajte le v namene, za katere je bil
izdelan.

» Lonca na zvisan tlak ne postavljajte v ogreto pecico.

a Nikoli ne vstavljajte aluminijevega papirja za peko v model lonca
na zvisan tlak.

a Nikoli ne vstavljajte plasti¢nega sloja v lonec na zvi$an tlak.

a Alkoholni hlapi so vnetljivi. Preden namestite pokrov, naj alkohol
vre priblizno dve minuti. Kadar vase jedi vsebuejo alkoho, lonec ves
¢as dobro nadzirajte.

= Uporabljajte ustrezno kuhalisce, skladno z navodili za uporabo.

202
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= Obratovalni ventil (A) postopoma obracajte in pri tem
po vasi zelji izberite hitrost zmanjsevanja tlaka vse do
nastavitvene tocke piktograma @ - skica 9. Ce opazite
nenavadno uhajanje pare, obratovalni ventil (A) znova
namestite v polozaj &, nato pa tlak hitro zmanjsajte
s pomocjo hladne vode - (oglejte si poglavje »Zakljucek
kuhanja’).

aCe se varnostni zati¢ (D) ne spusti postavite ekonom
lonec v hladno vodo (oglejte si poglavje »Zaklju¢ek
kuhanja’).

a Nikoli ne posegajte v ta varnostni klin.

= Za mehka Zivila, ki se med kuhanjem razsirijo in/ali penijo,
kot so riz, stro¢nice, dehidrirana zelenjava, kompoti, buce,
bucke, korenje, krompir, fileji ribe ... pustite lonec nekaj
minut, da se ohladi, nato pa ga dodatno ohladite v hladni
vodi. Lonec pred vsakim odpiranjem rahlo in previdno
stresite, potem ko se prepricate, da se je varnostni zatic¢
spustil. S tem se izognete uhajanju vroce pare. To je zlasti
pomembno pri hitrem uhajanju pare ali po ohlajanju v

PO KUHANJU... | 1 adnivodi.

aKadar je lonec pod tlakom, ga premikajte izjemno

@ pazljivo. Ne dotikajte se vrocih povrsin. Po potrebi @
uporabite rokavice. Lonec dvignite za oba rocaja.

a Pri kuhanju juh vam svetujemo, da tlak na hitro zmanjsate
v hladni vodi (glejte poglavje «Zaklju¢ek kuhanja»).

a Prepricajte se, da je ventil v poloZaju za zmanjsanje tlaka,
preden odprete lonec na zvisan tlak. Varnostni klin (D)
mora biti v spus¢enem polozaju.

a Nikoli ne poskusajte lonca na zvisan tlak odpreti na
silo. Prepricajte se, da je tlak v notranjosti lonca padel.
Varnostni klin (D) mora biti v spus¢enem polozaju.
(Oglejte si razdelek »Varnost«).
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= Ce opazite, da je del lonca na zvi3an tlak razbit ali pocen,
da v nobenem primeru ne poskusajte odpreti. Pocakajte,
da se popolnoma ohladi, in ga 3ele nato premaknite. Ne
uporabite ga znova in ga odnesite v pooblasceni servisni
center TEFAL v popravilo

= Ne posegajte v varnostni sistem lonca, razen na nacin, ki je
dolocen v navodilih za ¢iS¢enje in vzdrzevanje.

a Uporabljajte le originalne rezervne dele proizvajalca
TEFAL, ki odgovarjajo vademu modelu.

a Ne puscajte Zivil v loncu na zvisan tlak.

s Lonec po vsaki uporabi odistite in sperite.

= Obratovalnega ventila (A), tesnila (I), casovnika* (G (d))
v pomivalnem stroju.

= Minutnega Stevca* (G (d)) nikoli ne potapljajte v vodo.

a Nikoli ne uporabljajte belila ali izdelkov na osnovi klora,
ki lahko negativno vplivajo na kakovost nerjavnega jekla.

s Pokrova ne puscajte namocenega v vodo.

aTesnilo zamenjajte vsako leto ali takoj, ¢e se na njem
pojavi zareza.

a Po 10 letih uporabe je nujno potreben pregled lonca na

zvidan tlak v enem izmed pooblas¢enih servisov TEFAL.

@ a Ce Zelite shraniti lonec na zvi3an tlak: Zavrtite pokrov na @

posodi, da preprecite prezgodnjo obrabo tesnila pokrova.

VZDRZEVANJE

* odvisno od modela

SHRANITE NAVODILA
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Opisna shema

Ventil za nastavitev delovanja H.  Oznaka poloZaja ventila za

Vodilo za izpust pare nastavitev delovanja

Varnostni ventil Tesnilo pokrova

Kazalnik tlaka Ko3ara za kuhanje na pari*

Gumb za odpiranje Trinozni podstavek®

Rocaj pokrova Daljsi rocaj glavne posode

G(a). Oznaka polozaja pokrova Glavna posoda

G(b). Oznaka polozaja pokrova Krajsi ro¢aj glavne posode
glede na glavno posodo Oznaki za najvecjo

G(c). Podnozje casovnika® napolnjenost (Max1 in Max2)

G(d). Casovnik*

mmoNnwy»

ozzrm=r

Pomembna preverjanja pred uporabo
Preverjanje obratovalnega ventila

e Prepricajte se, da odprtina na obratovalnem ventilu ni blokirana.

Preverjanje varnostnega ventila

“(o)(u

e Preverite, ali se lahko bat premika (bat veckrat pritisnite s prstom).

205 *Ko3ara in ¢asovnik pri nekaterih modelih nista priloZena.
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Lastnosti
Premer dna lonca na pritisk — reference
) Model Modelz . )

Prostornina |@ (posoda)| @ (dno) Nerjavno jeklo ocgleeh;dézaas\;ed:ggjm' Najvisji varnostni tlak

3L 20cm [ 17cm | P25840 P25940

41 P25804 P25904

6L 2em | 15em P25807 P25907 150 kPa

7L P25808 P25908

8L P25844 P25944

Specifikacije: Najvisji obratovalni tlak: 80 kPa
Zdruzljivost s toplotnimi viri

PLINSKA ELEKTRICNA  STEKLOKERAMICNA INDUKCUSKA  SPIRALNA
PLOSCA HALOGENSKA ELEKTRICNA
SEVALNA

g W9

e Ta lonec na pritisk je primeren za uporabo s vsemi toplotnimi viri.
@ « Ce lonec uporabljate na elektri¢ni ali indukcijski plos¢i, se prepri¢ajte, da

grelna povrsina ne presega povrsine dna lonca na pritisk.

e Ce lonec uporabljate na steklokeramicni ali halogenski steklokeramicni
plosci, se prepricajte, da je zunanje dno lonca na pritisk Cisto in suho.

« Ce lonec uporabljate na plinskem stedilniku, se prepricajte, da obseg
gorilnika ne presega obsega dna lonca na pritisk.

e Pri vseh toplotnih virih je treba paziti, da je lonec na pritisk primerno
postavljen na sredino grelne povrsine.

« Ne glede na to, katero vrsto toplotnega vira uporabite, se prepricajte, da je
dno ekonom lonca ¢isto, preden ga postavite na toplotni vir.

Dodatni nastavki TEFAL

e Za lonec na pritisk so na voljo naslednji dodatni nastavki:

Nastavek Referencna stevilka
tesnilo pokrova (4, 6, 7, 8L) X9010101
Posoda za kuhanje s paro® 792185
TrinoZni podstavek® 792691

e Zazamenjavo drugih delov ali druga popravila se obrnite na pooblascen servisni
center druzbe TEFAL (seznam najdete na www.tefal.si).

» Uporabljajte samo originalne rezervne dele proizvajalca TEFAL, ki ustrezajo
vasemu modelu.

*Ko3ara in casovnik pri nekaterih modelih nista prilozena. 206
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Odpiranje

e S palcem potegnite gumb za odpiranje (E) in ga zadrZite v tem polozaju
(slika 1).

e Z eno roko drzite daljsi rocaj glavne posode (L) in z drugo roko obrnite daljsi
rocaj pokrova (F) v nasprotni smeri urnega kazalca, da se lonec odpre (slika 2).

« Nato odstranite pokrov.

Zapiranje
Pred kuhunj_em, I.(oje e Pokrov postavite pravilno na glavno posodo in
lonec v stanju pripra- poravnajte oznaki poloZaja pokrova G(a) in G(b).
vljenosti, se pokrov e Zasukajte pokrov v smeri urnega kazalca, kolikor
glavne posode odpre je mogoce (slika 3), dokler ne sligite, da se gumb

Eg 9eb\lrcgr?2unzc\l/?:§2n _zatakne (slika 4).
J Ce vam pokrova ne uspe zasukati, preverite, ali je

tlak, lonca ni mogoce b doirani losai
odpreti na tak tak gumb za odpiranje (E) v ustreznem polozaju.
nacin.

Najmanjsa dovoljena koli¢ina v posodi

@ eV lonec vedno nalijte vsaj najmanj$o obvezno V kosaro kuhanje v @
koli¢ino vode, ki znasa 25 cl/250 ml (2 kozarca). pari* smete naloZiti
Kuhanje s paro* hrano le do oznake
 V posodo je treba naliti vsaj 75 cl/750 ml (6 kozarcev) MAX2.
vode.

 Posodo za kuhanje s paro* (J) polozite na namenski
podstavek® (K) (slika 5).

Najvecja dovoljena koli¢ina v glavni posodi

e Vsebina glavne posode naj nikoli ne presega dveh tretjini njene prostornine
(oznaka MAX 2 za najvecjo napolnjenost).

Nekatere vrste Zivil

e Za Zivila, ki se med kuhanjem razsirijo in/ali penijo, kot
so riz, stro¢nice, dehidrirana zelenjava, duseno sadje,
buce, bucke, korenje, krompir, ribji fileti itd. Pustite,
da se kuhalnik na pritisk nekaj minut ohlaja, nato pa
ga postavite v umivalnik, ki je do polovice napolnjen
z vodo iz pipe. Pred vsakim odpiranjem kuhalnik na
pritisk metodi¢no in nezno stresite, potem ko preverite,
da se je indikator tlaka popolnoma znizal, da preprecite
prelivanje mehur¢kov pare, ki vas lahko opecejo.

207 *KoSara in ¢asovnik pri nekaterih modelih nista priloZzena.
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Ta operacija je zlasti pomembna pri hitrem spros¢anju pare oziroma po
ohlajanju z vodo iz pipe. Za juhe priporo¢amo, da opravite hitro spros¢anje
pare s hladno vodo (glejte 1. korak zgoraj). To je zlasti pomembno pri hitrem
uhajanju pare ali po ohlajanju v hladni vodi. Za juhe priporo¢amo, da izvedete
hitro sprostitev pod hladno vodo (glejte 1. korak zgoraj).

Uporaba ventila za nastavitev delovanja (A) ___

Cis¢enje ventila za nastavitev delovanja (A)
Upostevajte, da lahko ta opravila izvajate le, ko je
naprava ohlajena in ko je ne uporabljate.

e Premaknite ventil za nastavitev delovanja (A)
tako, da je oznaka @ na ventilu poravnana z
oznako polozaja (H).

e Pritisnite ventil in ga zasukajte, da bo oznaka na
ventilu poravnana z oznako 2+ ali 3.

Odstranjevanje ventila za nastavitev delovanja

Upostevajte, da lahko ta opravila izvajate le, ko je

naprava ohlajena in ko je ne uporabljate.

o Pritisnite ventil in ga zasukajte, dokler ni oznaka Al
poravnana z oznako poloZaja (H), kot je prikazano

@ na sliki ob strani.

e Odstranite ventil, kot je prikazano na sliki ob

strani.

Kuhanje zelenjave in krhkih Zivil

e Oznako 2# na ventilu poravnajte z oznako
polozaja (H) (slika 7).

Kuhanje mesa in zamrznjenih zivil

e Oznako & na ventilu poravnajte z oznako polozaja
(H) (slika 8).

Prva uporaba

e Pred prvo uporabo temeljito ocistite ekonom lonec in njegove sestavne dele.

» Na dno glavne posode poloZite trinozni podstavek (K) in nanj odlozite kosaro za
kuhanje na pari (3)*.

e Glavno posodo napolnite tako, da voda ne presega dveh tretjin njene prostornine
(oznaka za najvecjo napolnjenost (Max 2) za polnjenje (0)).

e Zaprite lonec na pritisk.

 Oznaka (Z3 naj bo poravnana z oznako poloZaja (H) (slika 8).

« Vklopite toplotni vir in ga nastavite na najvecjo moc ter nanj postavite lonec
na pritisk.

*Kosara in ¢asovnik pri nekaterih modelih nista prilozena. 208
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» Za modele, opremljene s ¢asovnikom, izberite program 20 min.

Para v kazalniku tlaka (D) je obicajen pojav ob zacetku uporabe naprave.

« Ko zacne skozi ventil uhajati para, zmanjsajte moc toplotnega vira in pocakajte
20 minut.

e Po 20 minutah izkljucite toplotni vir.

e Pocasi zasukajte ventil (A) in izberite hitrost izenacevanja tlaka, ki vam najbolj
ustreza. S sukanjem nadaljujte, dokler oznaka poloZaja ni poravnana z oznako
& (slika 9).

o Ko se kazalnik tlaka (D) znova premakne v zacetni polozaj, pomeni to, da se je
tlak v loncu na pritisk zniZal tako, da lahko lonec odprete.

e Odprite lonec na pritisk (slika 1-2).

e Lonec na pritisk splaknite z vodo in ga posusite.

Pred kuhanjem

e Pred vsako uporabo odstranite ventil (A) (glejte
odstavek »Uporaba ventila za nastavitev delovanjac)
in pri dnevni svetlobi skrbno preverite, da vodilo za
izpuh pare (B) ni zamaseno (Glejte skico). Po potrebi
ga ocistite z zobotrebcem (slika 10).

o Preverite, ali se lahko bat (C) premika, kot je prikazano

@ na sliki ob robu in pojasnjeno v odstavku »Ciscenje in
vzdrZevanje«.

« V posodo dodajte sestavine in tekocino.

e Zaprite lonec na pritisk (slika 3) in se prepricajte, da je
pravilno zaprt (slika 4).

e Premaknite ventil, da bo oznaka B+ i >3 poravnana
z oznako polozaja (H) (slika 7 ali 8).

» Vklopite toplotni vir in ga nastavite na najvecjo moc ter
nanj postavite lonec na pritisk.

poli

209 *Ko3ara in ¢asovnik pri nekaterih modelih nista priloZena.
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Casovnik (po zelji) I

« Casovnik je na voljo samo pri nekaterih modelih. Casovnik je
samostojna enota in ga lahko odstranite. Opozoril vas bo, ko bo ¢as
kuhanja potekel. Lahko ga vzamete s sabo in nadaljujete s svojimi
opravili ali pa ga med kuhanjem pustite v njegovem drzalu (G(c)).

» Ta ekonom lonec je zasnovan tako, da deluje s asovnikom in brez
njega.

Delovanje:

« Vklop: enkrat pritisnite gumb; na zaslonu se izpiSeta dve nicli.

e Izbira ¢asa kuhanja (najvec 60 minut): pritisnite gumb.
- Impulzno: odstevanje minuto po minuto
- Neprekinjeno: sprotno odstevanje

e Odstevanje ¢asa kuhanja: ko spustite gumb, zacne po nekaj
sekundah nastavljeni ¢as utripati: odstevanje se je zacelo.

Odstevanje se mora zaceti takoj, ko ventil ,,zasumi“.

e Zvocni alarmi: ko je kuhanje koncano, vas ¢asovnik na to opozori z
nizom piskajocih zvokov. Alarm zaustavite s pritiskom gumba.

e [zklop: samodejno

e Napaka pri programiranju: programirani ¢as lahko kadarkoli
ponastavite, tako da pritisnete in drzite gumb vec kot dve sekundi.

» Namestitev: casovnik postavite na podnoZje na vrh pokrova. @

« Odstranjevanje: Casovnik nezno dvignite navzgor.

Priporocila za uporabo:

« Casovnika ne ¢istite v pomivalnem stroju. Casovnika nikoli ne
potapljajte v vodo. Casovnik ofistite s ¢isto krpo. Casovnika ne

Zagetni polozaj (dva Cistite s topili.

polmeseca, ki sta obrnjena Odluganje med odpadke:
drug proti drugemu) Pl - , ) ) .
e Zivljenjska doba casovnika je odvisna od pogostosti
uporabe. Vendar pa morate baterijo zavre¢i med
== odpadke, ko opazite, da prikaz na zaslonu delno ali v

celoti ni vec viden.
e Baterija minutnega Stevca je gumbasta celica CR2032 Baterija
minutnega Stevca vsebuje dimetoksietan 3t. CAS 110- 71-4.
Baterija je v skladu z evropskimi predpisi. Za vaso varnost in

Zaprti polozaj ohranitev okolja: baterije ne odpirajte, ne izpostavljajte je visokim
(polnlwes?c pr)ed temperaturam, ne mecite je med gospodinjske odpadke; odlozite
polno luno,

jo v zbirnem centru za odpadne baterije.

e Baterija je namescena v podsklopu: lahko jo zamenjate sami ali
pa jo zamenja pooblaséeni trgovec za tovrstni servis, kot prikazuje
diagram na nasprotni strani.

O e Nov ¢asovnik lahko kupite v vseh pooblas¢enih servisnih centrih
TEFAL.

*Kosara in ¢asovnik pri nekaterih modelih nista prilozena. 21 0
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Med kuhanjem

e Para v kazalniku tlaka (D) je obi¢ajen pojav ob
zacetku uporabe naprave.

e Ce se para (A) neprekinjeno sprosca skozi ventil
za nastavitev delovanja in se pri tem slisi tudi
zvok uhajanja pare, zmanjsajte mo¢ delovanja
toplotnega vira za toliko, da se bo lahko para stalno
sproscala skozi ventil (A).

e Za modele, ki so opremljeni s casovnikom, izberite
program 20 min.

« Kuhajte tako dolgo, kot je navedeno v receptu.

» Ko se ¢as kuhanja iztece, izklopite toplotni vir.

Kazalnik tlaka (D)
preprecuje zvisanje
tlaka v loncu na
pritisk, ce ta ni
pravilno zaprt.

Konec kuhanja

Izpust pare
- Pocasno izenacevanje tlaka

Ce pri sproé¢anju pare

e Pocasi zasukajte ventil (A) in izberite hitrost
izenacevanja tlaka, ki vam najbolj ustreza. S
sukanjem nadaljujte, dokler ni oznaka poloZaja
poravnana z oznako (slika 9). Ko se kazalnik tlaka
(D) znova premakne v zacetni polozaj, pomeni to,
da se je tlak vloncu na pritisk znizal tako, da lahko
lonec odprete.

Kazalnik tlaka (D) preprecuje, da bi lahko lonec na

pritisk odprli, kadar je v njem Se vedno povisan tlak.

- Hitro izenacevanje tlaka

« Vas lonec na zvisan tlak postavite pod hladno vodo,
da pospesite znizevanje tlaka, kot je prikazano na
sliki.Glejte sliko ob robu strani. Ko se kazalnik tlaka
(D) znova premakne v zacetni polozaj, pomeni to,
da tlak v loncu na pritisk ni ve¢ povisan.

e Lonec na pritisk lahko odprete (sliki 1 in 2).

- Posebni primeri

eV primeru priprave emulgiranih Zivil (glejte
tabelo za pripravo) ali suhe zelenjave ne izvajajte
postopka hitrega izenacevanja tlaka. Pocakajte,
da se kazalnik tlaka (D) znova premakne v zacetni
poloZaj, in Sele nato odprite posodo. Predvideni
¢as kuhanja nekoliko skrajsajte.

211
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opazite kakrsen koli
neobicajni pojav, pre-
maknite ventil za nas-
tavitev delovanja (A)
na oznako &+ ali (Z3
(slika 7 ali 8). Nato
poskrbite, da se tlak
postopno znova po-
visa, in se prepricajte,
da ni ve¢ nobenega
neobicajnega pojava.

Lonec na pritisk, v
katerem je zviSan
tlak, premikajte zelo
previdno in ga ne
stresajte.

*Kosara in ¢asovnik pri nekaterih modelih nista prilozena.
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e Pri nekaterih juhah, na primer buckini, pocakajte nekaj minut, da se ekonom

lonec hladi v hladi vodi.

Ciscenje lonca na pritisk

Da bo vasa naprava pravilno delovala, upostevajte

ta priporocila za ¢is¢enje in vzdrZzevanje po vsaki

uporabi.

e Lonec na pritisk (glavno posodo in pokrov) po vsaki
uporabi o€istite z mlaéno vodo, ki ji dodate sredstvo
za pomivanje posode. Enako naredite s posodo za
kuhanje s paro™.

e Ne uporabljajte dezinfekcijskih sredstev ali
kloriranih izdelkov.

« Nikoli ne segrevajte glavne posode, Ce je prazna.

Cis¢enje notranjosti glavne posode:

e Glavno posodo ocistite z gobico in sredstvom za
pomivanje posode.

e Ce se v glavni posodi, predvsem na dnu, pojavijo
madeZi, to ne vpliva na kakovost materiala posode.
To so le usedline apnenca. Ce jih Zelite odstraniti,
uporabite gobico in navadni alkoholni kis.

Cis¢enje zunanjosti glavne posode:

e Glavno posodo ofistite z gobico in sredstvom za
pomivanje posode.

Ciscenje pokrova:

« Pokrov operite z gobico v mlacni vodi, ki ji dodate
pomivalno sredstvo, in ga nato dobro sperite.

Ciscenje tesnila pokrova:

e Po vsakem kuhanju ocistite tesnilo (I) in
obmodje, na katerem je namesceno.

e Za ponovno namescanje tesnila, glejte sliki
11-12.

Ciééenje ventila za nastavitev delovanja (A)

o Odstranite ventil za nastavitev delovanja (A),
glejte odstavek »Uporaba ventila za nastavitev
delovanjax.

« Ocistite ventil za nastavitev delovanja (A) pod
tekoco vodo (slika 13).

*KoSara in asovnik pri nekaterih modelih nista prilozena.

@

20012944-Notice-SETrendyChrono-248p110x156.indd 212

Lonec na pritisk
po vsaki uporabi
operite.

Ceprav lahko
zaradi dolgotrajne
uporabe lonca
nekatera obmocja
na loncu porjavijo
ali se na njem
pojavijo praske,
to ne vplivalo na
njegovo uporabo.

V pomivalnem

stroju lahko operete

le glavno posodo in @
posodo za kuhanje

s paro.

Da bo lonec na
pritisk ¢im dlje
ohranil svoje
lastnosti, ga ne
segrevajte, ko je o
prazen.

Po 10 letih

uporabe mora vas

lonec na pritisk

nujno pregledati

serviser v.enem

od pooblaséenih

servisov TEFAL.
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Cis¢enje vodila za izpuh pare (B)

e Odstranite ventil (A).

e Pri dnevni svetlobi preglejte in preverite, ali je
vodilo za izpuh pare odmaseno in ali je profil
odprtine okrogel. Glejte sliko ob robu strani. Po

; potrebi ga ocistite z zobotrebcem (slika 10).

CiScenje varnostnega ventila (C)

e Del varnostnega ventila na notranji strani pokrova

ocistite pod tekoco vodo. Pri tem opravilu ne

e Pravilno delovanje ventila preverite tako, da rahlo uporabljajte ostrih
pritisnete kroglico, ki se mora pri tem ugrezniti  ali konicastih pred-
brez velikega upora. Glejte sliko ob robu strani. metov.

Menjava tesnila lonca na pritisk

e Tesnilo lonca na pritisk zamenjajte vsako leto ali
takoj, ko se na njem pojavi zareza.

e Vedno uporabljajte originalna tesnila TEFAL, ki
ustrezajo vasemu modelu.

Shranjevanje lonca na pritisk

e Glavno posodo pokrite s pokrovom.

Varnost

@ Vas lonec na pritisk ima ve¢ varnostnih sistemov: @
¢ Varnost pri zapiranju
- Ce naprava ni pravilno zaprta, se kazalnik tlaka (D) ne more premakniti in
zato se tlak v loncu na pritisk ne more zvisati.
 Varnost pri odpiranju
- Ce je tlak v loncu na pritisk zvisan, je gumb za odpiranje (E) blokiran.
Lonca na pritisk nikoli ne odpirajte na silo. Nikoli ne posegajte v delovanje
kazalnika tlaka (D).
e Varnostna sistema za preprecevanje previsokega tlaka
- Prvi sistem: varnostni ventil (C) sprosti tlak in para uhaja vodoravno nad
pokrovom (slika 14).
- Drugi sistem: tesnilo (I) omogoca navpi¢no uhajanje pare prek luknjice
na robu pokrova ali posode (slika 15). Upostevajte, da lahko plamen na
. plinskem gorilniku zaradi teh dveh sistemom ugasne.
Ce se sprozi eden od teh dveh varnostnih sistemov
za preprecevanje previsokega tlaka
o Izklopite toplotni vir.
o Pocakajte, da se lonec na pritisk popolnoma ohladi.
o Odprite lonec.
 Preverite in o€istite ventil za nastavitev delovanja
(A) (slika 13), vodilo za izpuh pare (B) (slika 10),
varnostni ventil (C) in tesnilo (I). Glejte sliko ob
robu strani.

213
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Garancija

« Ce napravo uporabljate v skladu z navodili za uporabo, lahko za glavno
posodo vasega novega lonca na pritisk TEFAL uveljavljate 10-letno
garancijo v zvezi z:

— vsemi okvarami, povezanimi s kovinskimi deli glavne posode,
— vsakim predc¢asnim propadanjem kovinskih materialov.

 Vsi ostali deli lonca na pritisk so zavarovani pred napakami v izdelavi in
materialih, za obdobje garancije, opredeljene v veljavni zakonodaji, ki
velja v drzavi, v kateri je bil izdelek kupljen od dneva nakupa.

* Pogodbeno garancijo dobite ob predlozitvi potrdila o placilu ali racuna z
vidnim datumom nakupa.

Garancija ne velja za:

e poskodbe, ki so posledica neupostevanja pomembnih opozoril ali nepravilne
uporabe, na primer zaradi:

— udarcev, padcev, uporabe v pecici,
—Pokrov, krmilni ventil in €asovnik so varni za pomivanje v pomivalnem stroju.

e Garancijo lahko uveljavljate le na pooblas¢enih servisih TEFAL, ki so
usposobljeni za tovrstna popravila (Obiscite: www.tefal.com).

Oznacitev v skladu s predpisi

Oznaka Mesto @
Identifikacija pz)c;irz]\é%alca in trgovska Pokrov in rocaj pokrova
Leto in serija proizvodnje Na glavni posodi
Oznaka modela
Najvisji varnostni tlak (PS) Na pokrovu

Najvisji obratovalni tlak (PF)

Prostornina Na dnu glavne posode o

Elektri¢ni ali elektronski izdelek ob

koncu zivljenjske dobe

e Sodelujmo pri varovanju okolja!
® Vasa naprava je sestavljena iz Stevilnih materialov, ki so primerni
za ponovno uporabo ali recikliranje.
2 Ko Zelite napravo odvredi, jo odnesite v center za recikliranje, kjer
=== bo ustrezno predelana.
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TEFAL odgovarja na vasa vprasanja

Tezave

Priporocila

Ce se je lonec na
pritisk segreval pod
tlakom brez tekocine
v notranjosti

naj lonec pregleda serviser na pooblas¢enem servisu TEFAL.

Ce se kazalnik tlaka
ni premaknil in para
med kuhanjem ni
uhajala skozi ventil

prvih nekaj minut je to obicajno.

Ce se stanje ne spremeni, preverite:

- ali toplotni vir oddaja dovolj toplote; ¢e je ne, povecajte
moc toplotnega vira,

- ali je v posodi dovolj tekocine,

- ali je oznaka poloZaja poravnana z eno od oznak ventila za
nastavitev delovanja: adi S (slika 7 ali 8),

- ali je lonec na pritisk pravilno zaprt,

- ali sta tesnilo in rob posode poskodovana.

Ce se je kazalnik
tlaka premaknil,
vendar para med
kuhanjem ni uhajala
iz ventila

prvih nekaj minut je to obicajno.

Ce teZzava ne mine, lonec postavite pod hladno vodo, si pre-
berite poglavji «Hitro izenacevanje tlaka» in «Posebni pri-
meri» in ga nato odprite.

Odistite ventil za nastavitev delovanja in vodilo za izpuh pare
ter preverite, ali se bat neovirano premika.

Ce para uhaja okrog
pokrova, preverite

- ali je lonec pravilno pokrit s pokrovom,

- ali je tesnilo pokrova v pravilnem polozaju,

- ali je tesnilo v dobrem stanju; po potrebi ga zamenjajte,

- ali so pokrov, tesnilo in obmocje, kjer je tesnilo na pokrovu
namescéeno, varnostni ventil ter ventil za nastavitev delo-
vanja Cisti,

- ali je rob posode v dobrem stanju.

Ce ne morete odpreti
pokrova

preverite, ali se je kazalnik tiaka premaknil na prvotno mesto.
V nasprotnem primeru po potrebi izenacite tlak tako, da
lonec na pritisk ohladite z mrzlo vodo (glejte odstavek »Hitro
izenacevanje tlaka in posebni primeri«).

Ce jedi po kuhanju
niso skuhane ali so
zazgane, preverite

Cas kuhanja,
moc toplotnega vira,
pravilen poloZaj obratovalnega ventila, kolic¢ino tekocine.

Ce so se jedi v loncu
na pritisk zazgale

v glavno posodo nalijte vodo, preden jo za¢nete Cistiti.
Nikoli ne uporabljajte dezinfekcijskih sredstev ali kloriranih
izdelkov.
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Meso in ribe

SVEZE ZAMRZNIENO
Priprava Polozaj Polozaj
ventila 2+ | ventila (Z5
. — na pari** 18 min
Articoke — v vodi*** 15 min
Belusi - v vodi 5 min
Brokoli — na pari 3 min 3 min
Brsti¢ni ohrovt —na pari 7 min 5 min — v vodi
Bud — na pari 6 min30s 9 min
ucke " >
— v vodi 2 min
Buca (pire) (emulgirano Zivilo) - v vodi 8 min
Cvetaca — v vodi 3 min 4 min
Fizol — v vodi 20 min
Grah — na pari 1min30s 4 min
Korenje (emulgirano zivilo) _|kolobarji - na pari 7 min 5 min
Krompir, razrezan na —na pari 12 min
Cetrtine — v vodi 6 min
Por — na pari 2min30s
Radi¢ —na pari 12 min
Rdeca pesa - na pari 20-30 min.
- . narezano na tanko |- na pari 6 min
Rdece zelje — " -
\listi —na pari 7 min
Repa -na pqri 7 m?n @
— v vodi 6 min
RiZ (suha zelenjava) — v vodi 7 min
§c1mpinjoni narezani na tanko |- na pari 1 min 5 min
celi — v vodi 1min30s
§pinqu — na pari 5 min 8 min
— v vodi 3 min
Strogji fizol — na pari 8 min 9 min
Zelena —na pari 6 min
— v vodi 10 min
Zelena leca (suha zelenjava) — v vodi 10 min o
Zita (suha zelenjava) — v vodi 15 min.
** Zivilo v posodi za kuhanje s paro*
. *** Zivilo v vodi
Zelenjavac<
SVEZE Polozaj ZAMRZNIENO
ventila 33 PoloZaj ventila (33
Jagnjetina (kraca, 1,3 kg) 25 min 35 min
Govedina (pecenka, 1 kg) 10 min 28 min
Losos (4 fileji, 0,6 kg) (emulgirano ivilo) 6 min 6 min.
Morska spaka (file, 0,6 kg) (emulgirano zivilo) 4 min 6 min
Pis¢anec (cel, 1,2 kg) 20 min 45 min.
Svinjina (pecenka, 1 kg) 25 min 45 min.
Tunina (4 fileji, 0,6 kg) (emulgirano zivilo) 7 min 9 min.
*Ko3ara in ¢asovnik pri nekaterih modelih nista priloZena. 21 6
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Pre upotrebe ekspres lonca, pazljivo procitajte i uvek se pridrzavajte
«Uputstva za upotrebu»
Nepravilno rukovanje moze dovesti do kvara.

Zbog Vase bezbednosti, proizvod je napravljen u skladu sa vazedim
standardima i normama:

- Direktiva za opremu pod pritiskom

- Materijali u kontaktu sa namirnicama

- Zivotna sredina

PROVERITE
avizuelno i na dnevnoj svetlosti da je cev za odvod pare
prohodna.
OBAVEZNE ada li je bezbednosni klip pokretan.
PROVERE ada li je diihtung postavljen ispod svakog zareza na
@ PRE SVAKE poklopcu - sl. 12. @
UPOTREBE sda li su rucke posude dobro pri¢vrs¢ene. Rucke

predstavljaju bezbednosne delove posude. Nikada ih ne
vadite niti ih sami menjajte.

= Nikada ne koristite ekspres lonac bez te¢nosti, to bi dovelo
do ozbiljnog ostecenja. Uvek proverite da li ima dovoljno
te¢nosti tokom kuvanja.

a Minimum 25 cl - sl. 4.

a Maksimum 2/3 visine posude, oznaka za punjenje MAX

UVEK SE 2-5sl.6.

PRIDRZAVAJTE |, Tokom kuvanja na pari, namirnice koje se nalaze u korpi

SLEDECIH za paru ne smeju doci u kontakt sa vodom i ne sme da se

PREPORUKA ZA premasi oznaka MAX 2 na posudi - sl. 5.

KOLICINE a Maksimum 1/3 (oznaka MAX 1) za namirnice koje dobijaju
na zapremini ili stvaraju penu tokom kuvanja, kao $to su
pirina¢, mahunarke, suseno povrée, kompoti, bundeva,
tikvice, Sargarepa, krompiri, riblji fileti, itd..

217 * u zavisnosti od modela

@

20012944-Notice-SETrendyChrono-248p110x156.indd 217 18/05/2022 10:3¢



®

PREIZA
@ VREME
KUVANJA

u Ne pustajte decu blizu ekspres lonca tokom njegovog korisc¢enja.
s Para je veoma vruca kada izlazi iz radnog ventila. Pazite na mlaz
pare.

uVas ekspres lonac radi pod pritiskom. Nepravilno rukovanje moze
dovesti do opekotina. Pre pustanja ekspres lonca u rad, proverite
da li je dobro zatvoren. (Pogledajte odeljak “Zatvaranje”).

aTokom kuvanja vodite ra¢una da ventil uvek 3isti. Ako nema
dovoljno pare, smanjite pritisak u posudi i proverite da li ima
dovoljno tecnosti i da li je cev za odvod pare otpusena. Ukoliko
i nakon ovih provera nema pare, lagano pojacajte jacinu izvora
toplote.

a Ne kuvajte namirnice koje mogu zapusiti cevi bezbednosnih
delova:

- brusnice

- je¢mena kasa, krompir, pire
- ovsene pahuljice

- grasak

- rezanci, makaroni, $pageti

- rabarbara

-ribizle

u Za kuvanje velikih komada mesa i hrane sa kozom (cele kobasice,
jezik, Zivina ...) : savetujemo da ih pre kuvanja izbockate nozem
ili viljuskom. Za vreme kuvanja oni mogu da nakupe kljucajuc u
tecnost a zatim da prskaju.

u U ekspres loncu nikada ne pravite jela na bazi Zivotinjskog mleka.

a Nemojte koristiti krupnu so u svom ekspres loncu, dodajte sitnu
so na kraju kuvanja. Izbegavajte pojavu flekova koje bi mogle da
promene donji deo lonca.

aEkspres lonac nemojte da koristite za przenje sa uljem pod
pritiskom.

a Ne ostavljajte ekspres lonac bez nadzora prilikom zagrevanja ulja
ili masti. Ulje koje se pregreje pocinje da dimi, nije zdravo i ako se
previse zagreje moze da izazove pojavu plamena.

a Ne koristite ekspres lonac u druge svrhe osim za ono ¢emu je
namenjen.

u Ne stavljajte ekspres lonac u zagrejanu rernu.

a U ekspres lonac nikada ne stavljajte aluminijumsku foliju.

a U ekspres lonac nikada ne stavljajte foliju.

a Alkoholna isparenja su zapaljiva. Pustite da klju¢a oko 2 minuta
pre nego $to stavite poklopac. Ukoliko pripremate jela na bazi
alkohola nadgledajte lonac sve vreme.

u Koristite kompatibilan(e) izvor(e) toplote prema uputstvima za
upotrebu.

218
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s Postepeno okrecite radni ventil (A) prema odabranoj
brzini smanjenja pritiska, dok ne bude naspram oznake
sa ikonicom % - sl. 9. Ukoliko para prilikom oslobadanja
izlazi na neuobicajen nacin, ponovo postavite radni
ventil (A) u poziciju za kuvanje na rezimu &, a zatim
izvrsite brzo otpustanje pritiska pod hladnom vodom -
(pogledajte odeljak «Kraj kuvanja»).

a Ukoliko se bezbednosna cev (D) ne spusta, stavite
ekspres lonac pod hladnu vodu iz slavine - (pogledajte
odeljak «Kraj kuvanja»).

= Nikada ne preduzimajte radnje na bezbednosnoj cevi.

= Za namirnice koje dobijaju na zapremini ili stvaraju penu
tokom kuvanja, kao $to su pirina¢, mahunarke, suseno
povrce, kompoti, bundeva, tikvice, Sargarepa, krompiri,
riblji fileti, itd, ostavite Vas ekspres lonac nekoliko minuta
da se ohladi, a zatim ga ohladite pod hladnom vodom. Pre
svakog otvaranja lagano protresite ekspres lonac nakon
sto proverite da li se bezbednosna cev spustila kako biste
izbegli udar pare koji moze dovesti do opekotina. Ova

. procedura je posebno vazna prilikom brzog otpustanja

PO ZAVRSETKU pare ili nakon rashladivanja lonca pod hladnom vodom.

@ KUVANJA... aVeoma pazljivo pomerajte ekspres lonac kada je pod @
pritiskom. Ne dodirujte vrué¢e povrsine. Po potrebi
koristite rukavice. Kod posluzivanja koristite 2 rucke
posude.

a Ukoliko pripremate supu, preporucujemo Vam da izvrsite
brzo smanjenje pritiska pod hladnom vodom (pogledajte
odeljak «Kraj kuvanja»).

a Pre otvaranja ekspres lonca proverite da li je ventil u
polozaju za otpustanje pritiska. Bezbednosna cev (D)
mora biti u donjem polozaju.

= Nikada ne otvarajte ekspres lonac silom. Proverite da li se
unutrasniji pritisak spustio. Bezbednosna cev (D) mora biti
u donjem polozaju. (Pogledajte poglavlje «Bezbednost»).
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ODRZAVANJE

a Ukoliko primetite da je neki deo Vaseg ekspres lonca
polomljen ili ostecen, niposto ne pokusavajte da ga
otvorite ako je zatvoren, sacekajte da se u potpunosti
ohladi pre nego $to ga pomerite, nemojte ga vise koristiti
i obratite se ovlas¢enom servisu za popravku.

aNe preduzimajte nikakve radnje na sistemima za
bezbednost koje nisu navedene u uputstvu za ¢iséenje i
odrzavanje.

a Koristite samo originalne TEFAL delove koji odgovaraju
Vasem modelu.

a Nakon kuvanja ne ostavljajte hranu u ekspres loncu.

u Posle svake upotrebe odmah ocistite i isperite ekspres
lonac.

= Nikada ne perite radni ventil (A), zaptivku (I), tajmer* (G
(d)) u masini za sudove.

= Nikada ne stavljajte tajmer* (G (d)) pod vodu.

s Nikada ne koristite sredstva za dezinfekciju ili proizvode
na bazi hlora, oni mogu uticati na kvalitet nerdajuceg
Celika.

= Ne ostavljajte poklopac potopljen u vodi.

= Jednom godisnje, ili ako pukne, odmah dihtung na loncu.

a Nakon 10 godina koris¢enja, obavezno odnesite ekspres
lonac na servisiranje u ovlaséeni servis.

a Odlaganje lonca: Okrenite poklopac na posudi kako biste
izbegli habanje dihtunga.

* u zavisnosti od modela

SACUVAJTE OVE INSTRUKCLE
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Opis
A. Radni ventil G(d). Tajmer*
B. Cevzaodvod pare H.  Oznaka za pozicioniranje rad-
C.  Sigurnosni ventil nog ventila
D. Indikator prisustva pritiska Dihtung poklopca
E.  Dugme za otvaranje poklopca Korpa za paru*

-

I

J.

. Rucka poklopca K. Tronozac*
G(a). Oznaka za pozicioniranje L.  Duga rucka posude
poklopca M. Posuda

G(b). Oznaka za pozicioniranje N.  Kratka rucka posude
poklopca u odnosu na posudu 0.  Maksimalne ocene

G(c). Postolje tajmera® (Max1 i Max2) za punjenje

Vazne provere pre svake upotrebe

Provera ventila za rad

e Proverite da i je rupa ventila za rad za izbacivanje zacepljena.

Provera bezbednosnog ventila

e Proverite da li je klip pokretan (pritisnite klip prstom nekoliko puta).

221 * Korpa i tajmer nisu uklju¢eni kod nekih modela
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Karakteristike
Pre¢nik dna lonca - referentne oznake
Mmodel od . .
) Model e Maksimal
Kapacitet | @ posude| @ dna Nerduﬁjé?(:elik Eelik";?:i?.‘:_:eegom* sigur:ossérin;ir;:sak

3L 20cm [ 17 cm P25840 P25940
41 P25804 P25904
6L 22em | 15 em P25807 P25907 150 kPa
7L P25808 P25908
8L P25844 P25944

Podaci u pogledu standarda: Gornji radni pritisak: 80 kPa

Kompatibilni izvori toplote

GAS ELEKTRICNA STAKLO- INDUKCUA ELEKTRICNA
PLOCA KERAMICKA SPIRALA
HALOGENA PLOCA
Z
@ 2=\
A\l
<S>
§ « Ovaj ekspres lonac se upotrebljava sa svim izvorima toplote. §

e Na elektricnom ili Sporetu s ravhom plocom, koristite ringlu koja ne
premasuje veli¢inu osnove ekspres lonca.

« Na vitrokeramickoj ploci, uverite se da je osnova lonca uvek ¢ista i suva.

e Na plinu, plamen ne sme da premasuje precnik posude.

* Na svim izvorima toplote, vodite racuna da lonac bude dobro centriran.

« Koji god izvor toplote da koristite, vodite racuna da donji deo ekspres lonca
bude cist pre nego $to ga stavite na ringlu.

Dodaci TEFAL
o Sledeci dodaci su dostupni za vas ekspres lonac: O
Dodatak Referentna oznaka
Dihtung poklopca (4, 6, 7, 8L) X9010101
Korpa za paru® 792185
TronoZac* 792691

e Za zamenu drugih delova ili za popravke, nazovite ovlas¢ene servisne centre
firme TEFAL (pogledajte: www.tefal.com).
o Koristite samo originalne delove TEFAL koji odgovaraju vasem modelu.

*Korpa nije uklju¢ena kod nekih modela 222
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Otvaranje

e Palcem povucite dugme za otvaranje (E) i drzite ga u tom polozaju - sl. 1.

e Dok drZite dugu ru¢ku posude (L), drugom rukom okrenite dugu rucku
poklopca (F) suprotno od kazaljke na satu, dok se ne otvori - sl. 2.

« Podignite poklopac.

Zatvaranje
Kada proizvod e Stavite poklopac ravno na posudu i poravnajte
nije u funkciji, markere pozicioniranja poklopca G(a) i G(b).
kada je zatvoren, e Okrenite poklopac u smeru kazaljke na satu dok
uobicajeno je da se se ne zaustavi - sl. 3 dok ne ¢ujete zvuk «klik»
poklopac pomera u dugmeta sl. 4.
odnosu na posudu. Ako ne moZete da okrenete poklopac, proverite da

Taj efekat nestaje
kada je proizvod
pod pritiskom.

Minimalno punjenje

li je dugme za otvaranje (E) dobro spusteno.

e Uvek sipajte minimalnu koli¢inu te¢nosti Sto je
@ jednako 25 cl /250 ml (2 3olje). Namirnice @
Za kuvanje na pari* : postavljene u korpu
o Punjenje mora biti najmanje 75 cl / 750 ml (6 za paru® ne smeju
solja). da prelaze ocenu
o Stavite korpu za paru® (J) na tronoZac® (K) u tu MAX2.
svrhu - sl. 5.

Maksimalno punjenje

« Nikada je punite ekspres lonac vise od 2/3 visine posude (ocena MAX2
maksimalni nivo punjenja).

Za odredene namirnice :

e Za namirnice koje dobijaju na zapremini ili stvaraju
penu tokom kuvanja, kao $to su pirina¢, mahunarke,
suseno povrce, kompoti, bundeva, tikvice, Sargarepa,
krompiri, riblji fileti, itd, ostavite ekspres lonac
nekoliko minuta da se ohladi, a zatim ga ohladite
pod hladnom vodom. Pre svakog otvaranja lagano
protresite ekspres lonac nakon Sto proverite da li se
bezbednosna cev spustila kako biste izbegli udar
pare koji moze dovesti do opekotina. Ova procedura
je posebno vazna prilikom brzog otpustanja pare ili
nakon rashladivanja lonca pod hladnom vodom.

223 *Korpa nije uklju¢ena kod nekih modela

@

20012944-Notice-SETrendyChrono-248p110x156.indd 223 18/05/2022 10:3¢



®

Kada se radi o supama, savetujemo vam da obavljate brzu dekompresiju u
hladnoj vodi (pogledajte iznad sliku 1. koraka).

Upotreba radnog ventila (A)

Za podesavanje radnog ventila (A) :

PazZnja, ove operacije se moraju sprovoditi kada je

proizvod hladan i kada se ne koristi.

o Postavite radni ventil (A) prema ikonici Al ventila
pomocu markera polozaja (H).

o Pritisnite ventil i okrenite prema ikonici 2= ili &,

Za skidanje radnog ventila :

Paznja, ove operacije se moraju sprovoditi kada je

proizvod hladan i kada se ne koristi.

o Pritisnite ventil i okrenite da poravnate-ikonicu Al
sa markerom polozaja (H) kao na slici na suprotnoj
strani.

 Skinite ventil kao $to je prikazano na crtezu na
suprotnoj strani.

@ Za kuvanje povréa i osetljive hrane : @

e Postavite ikonicu 2+ ventila licem okrenuto ka
markeru polozaja (H) - sl. 7.

Za kuvanje mesa ili smrznute hrane :
e Postavite ikonicu @ ventila licem okrenuto ka
markeru polozaja (H) - sl. 8.

Prva upotreba

e Temeljno ocistite ekspres lonac i njegove komponente pre prve upotrebe.
 Postavite tronozac posude (K) ispod posude i stavite posudu (J) na njega®.

e Napunite posudu 2/3 vodom (ocena maksimalno (Max 2) za punjenje (0)).
e Zatvorite ekspres lonac.

o Postavite ikonicu (Z3 licem okrenuto ka markeru polozaja(H) - sl. 8.
 Stavite lonac na izvor toplote pode3en na maksimalnu ja¢inu.

“Korpa nije uklju¢ena kod nekih modela 224
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Prisustvo pare na indikatoru prisustva pare (D) je pocetak normalnog rada

vaseg proizvoda.

e Kada para pocne da izlazi kroz ventil, smanjite jacinu izvora toplote i
ostavite 20 min.

e Za modele opremljene tajmerom, programirajte 20 min.

o Kada 20 min. prode, iskljucite izvor toplote.

e Polako okrenite ventil (A) prema Zeljenoj brzini dekompresije i zavrsite
ispred ikonice & - sl. 9.

e Kada prisustvo pritiska (D) opadne, ekspres lonac je pod pritiskom.

o Otvorite ekspres lonac - sl. 1 - 2.

o Isperite ekspres lonac vodom i osusite ga.

Pre kuvanja

e Pre svake upotrebe skinite ventil (A) (vidi “upotreba
radnog ventila”) i vizuelno proverite na dnevnhom
svetlu da li isparivac (B) nije zapusen (pogledajte sliku
pored teksta). Po potrebi, ocistite ga ¢ackalicom - sl. 10.

e Uverite se da je k“R (C) pokretan, , prema donjem
crteZu i pogledajte “Cis¢enje i odrZzavanje”.

@ o Stavite sastojke i te¢nost.

e Zatvorite ekspres lonac - sl. 3 i uverite se da je pravilno
zatvoren - sl. 4.

« Postavite ikonicu 22 ili & ventila licem ka markeru
polozaja H - sl. 7 ili 8.

o Stavite lonac na izvor toplote podeSen na maksimalnu
jacinu.

225 *Korpa i tajmer nisu ukljuceni kod nekih modela
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Tajmer (opcionalno)

e Tajmer je dostupan samo na odredenim modelima. Uklonjiv
i nezavisan, tajmer e vas obavestiti kad vreme kuvanja bude
zavrseno. MoZete ga nositi sa sobom kako biste bili slobodni da
radite druge stvari ili ga moZzete ostaviti u drzacu (G(c)) tokom
kuvanja.

o Ekspres lonac je dizajniran da radi i sa tajmerom i bez njega.

- Rukovanje:

o Ukljucivanje: pritisnite dugme jednom; dve nule ¢e se pojaviti na
displeju.

« Biranje vremena kuvanja (maksimalno 60 minuta): pritisnite
dugme.

- Pulsiranje: odbrojavanje minut po minut
- Neprekidno: klizno odbrojavanje

» Odbrojavanje vremena kuvanja: nakon $to pustite dugme posle

nekoliko sekundi, bljeska izabrano vreme: odbrojavanje je pocelo.

Odbrojavanje bi trebalo da pocne ¢im ventil po¢ne da ,Sapuce®.

e Zvucni alarmi: na kraju kuvanja, tajmer vas upozorava nizom
zvucnih signala. Da biste zaustavili alarm, pritisnite dugme.
o Iskljucivanje: automatsko
e Greska u programiranju: u svakom trenutku moZete ponovo
postaviti programirano vreme ako pritisnete i drZzite dugme duze @
od dve sekunde.
o Instalacija: postavite tajmer na njegovo postolje na gornjem delu
poklopca.
« Uklanjanje: Nezno podignite tajmer nagore.
Pocetni poloZaj (dva - preporuke za upotrebu:

polumeseca okrenuta = A .. . .
jedan prema drugom) ® Ne stavljajte tajmer u masinu za pranje posuda. Nikad ne

potapajte tajmer u vodu. Cistite tajmer pomocu ciste krpe. Ne
> ® koristite rastvarace za ¢id¢enje tajmera.
Odlaganje na otpad:
 Radni vek tajmera zavisi od toga koliko €esto se koristi.
Medutim, kad primetite potpuni ili delimi¢ni gubitak @
displeja, moracete da izvadite bateriju radi odlaganja
I

na otpad.
Zatvoreni polozaj Tajmer koristi malu bateriju tipa CR2032.Baterija tajmera sadrzi
(polumesecispred  Dimetoksietan o CAS 110-71-4. Odgovara evropskim propisima.
punog meseca) Radi svoje zastite i zastite Zivotne sredine: ne otvarajte bateriju,
ne izlaZite je visokim temperaturama, ne bacajte je sa ostalim
smecem; odnesite je u centar za prikupljanje iskoris¢enih baterija.
e Baterija se nalazi u unutrasnjem sklopu: moZzete je zameniti sami
ili je moZe zameniti prodavac ovlaséen za taj tip usluge, kako je
O prikazano na dijagramu na suprotnoj stranici.
» MoZete kupiti drugi tajmer u svim servisnim centrima koje
je ovlastio TEFAL.

o
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Za vreme kuvanja

Indikator prisustva e Prisustvo pare na indikatoru prisustva pare (D) je

pritiska (D) pocetak normalnog rada vaseg proizvoda.
spre¢ava da ekspres o Kada radni ventil (A) stalno izbacuje paru, emituje
lonac podigne pravilan zvuk (PSSST), smanjite izvor toplote tako
pritisak ako nije da ventil (A) i dalje pisti.
dobro zatvoren. e Pratite vreme kuvanja navedeno u receptu.
e Za modele opremljene tajmerom, programirajte 20
min.

o Kada vreme kuvanja istekne, iskljucite izvor toplote.

Kraj kuvanja

Oslobadanje pare :

Spora dekompresija: Ako tokom ispus-
e Polako okrenite ventil (A) prema Zeljenoj tanja pare primetite
brzini dekompresije da zavrsi licem prema neuobigajene pojave,
ikonici ‘{;ﬁ? - sl. 9. Kada prisustvo pritiska (D) postavite radni ventil
@ opadne, ekspres lonac je pod pritiskom. (A) na polozaj & @
Indikator prisustva pritiska (D) sprec¢ava ili@Z5-sl.7ili8-i
otvaranje lonca ako je jos pod pritiskom. sprovedite brzu zatim

sporu dekompresiju i
proverite da li i dalje
ima tih pojava.

Brza dekompresija:

* MoZete ekspres lonac staviti u hladnu vodu da
biste ubrzali dekompresiju, vidi dijagram. Kada
indikator prisustva pritiska (D) opadne, vas
ekspres lonac nije vise pod pritiskom.

o MoZete otvoriti vas ekspres lonac - sl. 11 2.

Posebni slucajevi :

e Uslucaju da kuvate kasastu hranu (pogledajte
tabelu kuvanja) ili suseno povrée, nemojte
izbacivati pritisak i ¢ekati da indikator pritiska
opadne (D) da bi otvorili. Imajte u planu da
malo skratite preporu¢eno vreme kuvanja. lonac pod pritiskom

e Kod spremanja supa, preporucujemo da uz ma‘I:simE.lInu
sprovedete brzu dekompresiju (pogledajte paznju i ne tresite ga.
«Brza dekompresija»).

Pomerite vas ekspres

227 *Korpa nije uklju¢ena kod nekih modela
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Cis¢enje uredaja

Da bi vas uredaj ispravno radio, posle svake
upotrebe vodite racuna o preporukama za
¢is€enje i odrzavanje.

o Perite ekspres lonac (posudu i poklopac) nakon
svake upotrebe toplom vodom i sredstvom za
pranje posuda. Na isti nacin perite i korpu®.

o Ne koristite sredstva za dezinfekciju ili proizvode
na bazi hlora.

o Ne pregrevajte posudu kada je prazna.

Cis¢enje unutrasnjosti posude:

e Operite sunderom i sredstvom za pranje posuda.

o Pojava tackica u unutrasnjosti posude ne utice
na kvalitet metala. To su ostaci kamenca. Da bi
ih uklonili, moZete koristiti sunder s malo belog
sireta

Cis¢enje spoljasnjosti posude

e Operite sunderom i sredstvom za pranje
posuda.

Cis¢enje poklopca:

e Operite poklopac pod teku¢om toplom vodom
sunderom i sredstvom za pranje i dobro isperite.

Ciséenje dihtunga poklopca:

« Nakon svakog kuvanja, ocistite dihtung (I) i
njegovo leziste.

e Za zamenu dihtunga, vidi - sl. 11 - 12.

Ci§c’enje radnog ventila (A):

e Za skidanje radnog ventila (A), pogledajte
“Upotreba radnog ventila”.

e Operite radni ventil (A) pod mlazom tekuce
vode - sl. 13.

*Korpa nije uklju¢ena kod nekih modela
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Operite vas ekspres
lonac nakon svake
upotrebe.

Smeda boja i
ogrebotine koje

se mogu pojaviti
nakon dugotrajne
upotrebe ne
smetaju ispravhom
funkcionisanju.

Samo posuda i
korpa se mogu prati
u masini za posude.

Da bi $to duze
ocuvali kvalitet
vaseg ekspres lonca,
nemojte pregrevati
posudu kada je
prazna.

Posle 10 godina
upotrebe,
obavezno odnesite
lonac na pregled

u ovlaséeni servis
TEFAL.
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Za ciscenje sistema za odvod pare (B):

o Skinite ventil (A).

 Proverite vizuelno i na dnevnoj svetlosti da je cevcica
za odvod pare otpusena i okrugla. Pogledajte sliku na
drugoj strani. Posle upotrebe, ocistite je ¢ackalicom - sl.
10.

Za ciscenje sigurnosnog ventila (C):

» Operite deo sigurnosnog ventila koji se nalazi unutar
poklopca tako to Cete staviti poklopac pod mlazvode.  Nikada ne koristite

e Proverite njegov rad tako sto cete blago pritisnuti  oStar ili Spicast pre-
klapnu koja treba da potone bez teskoca. Pogledajte ~ dmet da biste izveli
sliku na drugoj strani. tu operaciju.

Za zamenu dihtunga na ekspres loncu:

e Zamenite dihtung vaseg ekspres lonca jednom
godisnje ili ukoliko je oStecen.

o Uvek koristite originalni dihtung TEFAL, koja odgovara
vasem modelu.

Odlaganje lonca

o Okrenite poklopac na posudi.

Bezbednost

@ Uredaj raspolaZe sa nekoliko sigurnosnih sistema: @
* Bezbednost kod zatvaranja:
- Ako proizvod nije propisno zatvoren, indikator prisustva pritiska (D) ne
moze da se podigne i zbog toga ekspres lonac ne moze da stvori pritisak.
e Bezbednost kod otvaranja:
- Ako je lonac pod pritiskom, dugme za otvaranje (E) se ne moze aktivirati.
Nikada ne otvarajte ekspres lonac silom. Ni u kom slu¢aju nemojte
delovati na pokazatelj prisustva pritiska (D).
e Dva sigurnosna sistema u sluéaju prevelikog pritiska:
- Prvi sistem : sigurnosni ventil (C) oslobada pritisak i para izlazi horizontalno
na vrhu poklopca - sl.14
- Drugi sistem : dihtung (I) pusta paru vertikalno na rupici na ivici poklopcaili
duz posude - sI.15. Paznja, to moZe voditi ka gasenju plamena na gasnom
uredaju.
Ukoliko se aktivira jedan od sigurnosnih sistema
u slucaju prevelikog pritiska:
o Iskljucite izvor toplote.
e« Ostavite lonac da se potpuno ohladi.
 Otvorite.
e Proverite i ocistite radni ventil (A) - sl.13, cev
za odvod pare (B) - sI.10, sigurnosni ventil (C) i
dihtung (I). Pogledajte sliku na drugoj strani.

229
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Garancija

o U okviru upotrebe kakvu preporucuje uputstvo za koriséenje, posuda vaseg
novog ekspres lonca TEFAL ima garanciju od 10 godina za sledece slucajeve:
- Bilo kakav nedostatak u metalnoj konstrukciji posude,
- Bilo kakvo preuranjeno propadanje osnovnog metala.
 Svi ostali delovi ekspres lonca su pod garancijom u slué¢aju nedostatka
nastalih u proizvodnji ili u materijalima a period garancije definise se
vazecim zakonskim propisima u zemlji u kojoj je proizvod kupljen, od
datuma kupovine.
« Ova ugovorna garancija se dobija uz podnosenje racuna ili fakture sa
datumom kupovine.
Ove garancije iskljucuju:
e Ostecenja nastala usled nepostovanja vaznih upozorenjaiili usled nemarnog
koris¢enja, konkretno:
- Udari, padovi, stavljanje u rernu,
- Poklopac, radni ventil i tajmer pogodni su za pranje mu sudomasini.
« Samo ovlaséeni servisi TEFAL imaju dozvolu da vam izdaju ovu garanciju
(molimo pogledajte: www.tefal.com).

Propisane oznake

@ Oznake Lokalizacija @

Naziv proizvodaca ili komercijalna marka Poklopac i ru¢ka poklopca

Godina i serija proizvodnje Na posudi

Referentni model
Maksimalni sigurnosni pritisak (PS) Na poklopcu
Gornji radni pritisak (PF)

Kapacitet Na dnu posude

Elektricni ili elektronski proizvod @
na kraju svog radnog veka

« Mislite o Zivotnoj sredini!
K ® Aparat sadrzi brojne materijale koji se mogu ponovo koristiti ili

reciklirati.
2 Odnesite aparat u centar za recikliranje takvih proizvoda.

“Korpa nije uklju¢ena kod nekih modela 230
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TEFAL odgovara na vasa pitanja

®

Problemi

Preporuke

Ako se lonac grejao
pod pritiskom bez
tecnosti unutra

Odnesite vas ekspres lonac na pregled u ovlasceni servis
TEFAL.

Ako indikator
prisustva pritiska
ne ide nagore i
ako nista ne izlazi
iz ventila tokom
kuvanja

Ovo je uobicajeno tokom prvih minuta.

Ako problem i dalje postoji, uverite se u sledece:

- Da je temperatura izvora toplote dovoljno velika, a ako
nije povecajte je.

- Da je koli¢ina te¢nosti u posudi dovoljna.

- Da je radni ventil na jednoj od ikonica B ili (Z5 - sl.
7ili 8.

- Lonac je dobro zatvoren.

- Da dihtung ili rub posude nisu osteceni.

Ako se indikator
prisustva pritiska
popeo i ako nista
ne izlazi iz ventila
tokom kuvanja

Ovo je uobicajeno tokom prvih minuta.

Ako se pojava nastavi, postavite uredaj u hladnu vodu,
vidi odlomak «Brza dekompresija i poseban slu¢aj» i ot-
vorite ga.

Ocistite radni ventil i cev¢icu za odvod pare i proverite da
li moZete lako da pritisnete klip.

Ako para izlazi oko
celog poklopca,
proverite sledece

Da li je poklopac dobro zatvoren.

Polozaj dihtunga na poklopcu.

Da li je dihtung u dobrom stanju, po potrebi ga prome-
nite.

Cisto¢u poklopca, i dihtung leZista poklopca , sigurnosni
ventil i radni ventil.

Ispravno stanje ruba posude.

Ako ne mozete da
otvorite poklopac

Proverite da li je indikator prisustva pritiska u donjem
poloZaju.

Ako ne, dekompresujte, po potrebi, stavite lonac pod mlaz
hladne vode, pogledajte deo «Brza dekompresija i pose-
bni slu¢ajevi».

Ako namirnice nisu
dovoljno kuvane

ili su zagorele,
proverite sledec¢e

Vreme kuvanja.

Jacinu izvora toplote.

Ispravan poloZaj radnog ventila.
Koli¢inu te¢nosti.

Ako su namirnice
zagorele u loncu

Pre pranja ostavite posudu napunjenu vodom neko vreme.
Nikada ne koristite sredstva za dezinfekciju ili proizvode na
bazi hlora.
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P
Povrée
SVEZE ZAMRZNUTO
Kuvanje |PoloZaj ventila| PoloZaj ventila
B (&)
- - na pari** 18 min.
Articoke - dinstanje™** 15 min.
| Asparagus - dinstanje 5 min.
Bela repa -na pari_ 7 min.
- dinstanje 6 min.
Briselski kupus - na pari 7 min. 5 min. - dinstanje
Boranija - na pari 8 min. 9 min.
Brokoli - na pari 3 min. 3 min.
Erl;:gevu (pire) (kasasta - dinstanje 8 min.
Celer - na pari 6 min.
- dinstanje 10 min.
Cvekla - na pari 20 - 30 min.
Endivija - na pari 12 min.
Grasak - na pari 1 min 30 4 min
Karfiol - dinstanje 3 min. 4 min.
Koluti¢i praziluka - na pari 2 min 30
Krompir na &etvrtine ~hapar 12 min.
- dinstanje 6 min.
Peturke seckano - na pari 1 min. 5 min.
cele - dinstanje 1 min 30
@ Pirinag (suzeni) - dinstanje 7 min.
Polu-sueni pasulj - dinstanje 20 min.
Sargarepe (kasasta hrana) kolutiéi - na pari 7 min. 5 min.
Spanac - na pari 5 min. 8 min.
- dinstanje 3 min.
Tikvice - na pari 6 min 30 9 min
- dinstanje 2 min.
Zelena sociva (susena) - dinstanje 10 min.
Zeleni kupus isitn‘_en -na par? 6 m?nA
bez listova |- na pari 7 min.
Zitarice (susene) - dinstanje 15 min.
** Sastojci u korpi za paru®
*** Sastojci u vodi
Meso i riba
SVEZE ZAMRZNUTO
PoloZaj ventila PoloZaj ventila
= &
Jagnjetina (nogice 1,3 Kg) 25 min 35 min
Junetina (przena 1 Kg) 10 min 28 min
Losos (4 steka 0,6 Kg) (kasasti sastojci) 6 min 8 min.
Manic (fileti 0,6 Kg) (kaSasti sastojci) 4 min 6 min
Piletina (cela 1,2 Kg) 20 min 45 min.
Svinjetina (przena 1 Kg) 25 min 45 min.
Tuna (4 paréeta 0,6 Kg) (kasasti sastojci) 7 min 9 min.

*Korpa nije uklju¢ena kod nekih modela
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Mepepn BUKOPNCTaHHAM CKOPOBaPKM YBaXXHO O3HalloMTecsA 3 ycima
BKasiBKaMu i 3aBXXAu AOTPUMYyiTeCh iHCTPYKLii 3 eKkcnnyaTauii.
HenpaBunbHe BUKOPUCTAHHA MOXKe NPU3BECTU [0 NOLWKOAKEHb.

3apna Bawoi 6e3neku Len npunag BianoBifa€ YNHHUM CTaHZAPTaM i HOpMaM:
- AnpeKTuBi Woao obnagHaHHA, AKe NpaLutoe Nig TUCKOM

- Bumoram wwofo matepianis, AKi KOHTaKTYIOTb i3 XapuoBUMYM MPOAYKTaMu

- Bumoram oo oxopoHu foBKinnA

MEPEBIPTE
a Py A€HHOMY CBIiTAi, WO OTBIip ANA BUXOAY Napu He
3abuBcA.
OBOB'A3KOBI a CTPUKEHb 3aMo6i>KHOTO KlarnaHa Moxe pyxaTucs.
MEPEBIPKU u YLWiNbHIOBAY KPULLKM PO3MILLEHWI NiJ KOXKHMUM i3 nasis

NEPE[ KOXKHUM KpULWKM — man. 12.

BUKOPUCTAHHAM |= Y/ NPaBUAbHO 3aKpinneHi pyyku Kactpyni. Pyuku
KacTpyni € 3axMcHUMK getanamu. Hikonn He 3Himante
@ 1 He 3aMmiHIoNTe X CAMOCTINHO.

= He KopucTyiiTeca ckopoBapKoio 6e3 pianHu, Lie Moxe
npu3BecTy Ao il Cepno3Horo nowwkoaXeHHsa. Mig vac
NPUroTyBaHHA CNigKy/Te 3a TUM, o6 y ckopoBapLi
6yn0 AOCTaTHBO PiAVHN.

a Midimym 250 mn - man. 4.

3ABXAU a Makcumym 2/3 BUCOTY EMHOCTI, BigmiTKa MAX 2 - man. 6.

BOTPUMYUTECA a[lig Yac NpuroTyBaHHA Ha Napi NPOAYKTN B KOLWIMNKY*
HABEJEHUX He MaloTb KOHTaKTyBaTW 3 BOAOI abo nepeBuLLyBaTK
BKA3IBOK I3 piseHb MAX 2 B KacTpyni. — man. 5.

::-II?:E,E(I)IZETIB s Makcumym 1/3 (no3Hauka MAX 1) gna makapoHHUMX
BUPOGIB, AKi 36iNbLUYIOTbCA B pO3Mipax i/abo niHATbCA
nifi Yac BapiHHA, Hanpuknag pyc, 6060B8i, cylleHi oBoui,
dpyKTOBI Niope, rapbys, kabauky, MOPKBa, KapTomns,
pubHe dine...

233 * 3anexHo Big mogeni
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u He 3anuwarite giten 6e3 Harnagy 6ins NPaLoYoi CKOPOBAPKU.

allapa, Wo BMXOAUTbL i3 3anM0ObiKHOTO KnamaHa, fyXe rapsaua.
OcTepiranTeca CTpyMeHs napu.

aCkopoBapKa roTye nif TMCKOM. 3a HenpaBUIbHOTO BUKOPUCTaHHA
MOXHa OTpVMaTV oniku Bif okpony. lepen BMKOPUCTaHHAM
nepeKoHanTeca B TOMy, L0 CKOPOBAPKa HaeXHNUM YMHOM 3aKpuTa.
[B. po3ain «3aKpriBaHH:».

a KoHTpontonTe, Wob6 nig yac NpUroTyBaHHA i KnanaH MmocTiiHo
NpaLioBaB., 3aBXAu BUMYCKaloum napy. AKLIO He BUXOAUTb AOCTaTHLO
napu, BUNYCTiTb TUCK | NepeBipTe HaABHICTb AOCTaTHbOI KiNbKOCTI
PiAVHK, @ TaKOX YM He 3acMiveHnin oTBip BrXxody napw. Micna umx
NnepeBipoK, AKWO napa /i Hagani He BUXOAWTb, TPOXM 36iNbLLiTh
Temneparypy.

aHe rotyinte npoayKTh, AKi MOXYTb 3aCMITUTU OTBOPU 3axXUCHUX
neTanemn:

-arogy;

- NepnoBy Kpyny, Nonby, npoco
- BIBCAIHI NnacTiBLj;

- CYXUI TOpoX;

- NIOKLUVHY, MaKapOHW, cnareTi;
- peBiHb;

- CMOPOAUHY.

a [J1A NpUroTyBaHHA BENVKIX LUMATKIB M'sica Ta MPOZAYKTIB 3 060/I0HKO0
(uini KoB6aACKW, A3MK, NTUUA..): PAAMMO NPOKONOBATK iX nepen @
NPUroTyBaHHAM HOXeM abo Bupenkoto. i yac NpuroTyBaHHA BOHM
MO>YTb 3aTPUMYBATM KUMNIAYY PifVHY Ta yTBOPIOBATN OP3KUA.

u He BUKOpUCTOBYTe CKOPOBAPKY /1A MPUrOTyBaHHA CTPaB, 40 CKNagy
AKNX BXOAUTb TBAPMHHE MOJIOKO.

u He BUKOpuCTOBYIATE KaM'sHY Cinb, a JofaBaiiTe Cinb ApiGHOro nomeny
B KiHL|i NpUroTyBaHHA. TakM Y/HOM BU YHVIKHETE NOABM «NPOKONIBY,
AKi MOXYTb MPU3BECTU [0 AedpopMaLlii fHa CKOPOBAPKU.

aHe BUKOPUCTOBYITE CKOPOBAPKY ANA CMAXEHHA 3 BUKOPUCTaHHAM
onii.

aHe 3anuwaiite ckopoBapky 6e3 HarnAdy nif Yac po3irpiBaHHs onil
a60 »upy. AKLIO NPOAOBXKYBATU PO3irpiBaTy Ofito, 3 AKOT A AUM, Lie
HeraTVBHO Br/IMHE Ha i BNaCTWBOCTI Ta MOXKe MPW3BECT A0 3aliMaHHS.

a BukopuicToByiiTe ckopoBapKy nuLLe 3a MPr3HaUYeHHAM.

u He cTaBTe CKOPOBAPKY B PO3irpiTy yXOBKY.

aHikonm He Knagitb He3aKpinneHy anoMiHiEBY Gombry Ha KOLIMK AnA @
NPUroTyBaHHA Ha Napi B CKOpPoBapLii.

= Hikonu He KnaaiTb NosieTUneHoBy NiiBKy B CKOPOBapPKY

= [apu cnnpTy BorHeHe6e3meuHi. MepLu HiX 3aKpUTI KPULLIKY, [0BEiTb

PiAVHY O KNMiHHA NPOTAroM 2 XBUNVH. 3BepTaliTe 0COONMBY yBary Ha

CTpaBu, O CKNagy AKX BXOAUTb CIINPT.

= KopyCTyinTeca BapuabHUMI NOBEPXHAMM, AKI BIANOBIAAIOTL TUM, LLO

BKa3aHi B iHCTPYKLi 3 ekcrinyaTalyji.

0O 1 NiaYACNPUrOTYBAHHA

234
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nicna NPUrOTYBAHHA

a [TocTynoBo noBepHiTb pobounit knanaH (A), BuGMparoun WBUAKe
BUMYCKaHHA Napu, JO NiKTorpamu & - man. 9. Akwo nig vac
BUMYCKaHHA Mapy BU CMOCTepiraETe aHOManbHi BUKVAW, 3HOBY
BCTaHOBITb pobounit KnanaH (A) y nosuuito npurotysaHHa &,
NoTiM 3p06iTb LIBUAKE BUMYCKaHHA Mapy B XONOAHiIl BOAi — (AnB.
po3ain «3aBepLUeHHsA BapiHHAY).

afKwo 3anobixHuii knanaH (D) He onyckaeTbcs, MOMICTITh
CKOpOBapKy B XOnofHy BoAy - (AvB. po3fin «3aBepLieHHA
BapiHHA »)

a Hikonu He TUCHITb Ha 3anobiXkHKI KnanaH.

u [1nA MaKapoHHX BUPOGIB, AKi 36iNbLUyoTbCA B 06'eMi ab0 NiHATLCA
nig yac BapiHHA, HanpuKnag puc, 60608, CyLleHi 0BoYi, ppyKTOBI
ntope, rapbys, kabauku, MOPKBa, KapTonnsa, pubHe dine... oCcTyAiTb
CKOPOBapKy MPOTArOM KinbKOX XBWIWH, @ MOTIM MOMICTiTb y
xonopHy Bogy. O60B'A3K0BO 311erka CTpyLUyiTe CKOPOBAPKY Nepes
KOXHVM BifJKPMBaHHAM, NePeBipMBLLK, UM 3anobiKHMUIA KnanaH
onycTUBCA, o6 3anobirT po36pr3KyBaHHIO, L0 MOXE MPU3BECTY
[0 oniKiB. Lie 0co611B0 BaxNMBO 1A LUBUAKOTO BUMYCKaHHA Napu
abo nicna nepebyBaHHA B XONOAHil BOf,.

a[lepecyBaliTe CKOpOBapKy, WO nepebyBae nig TUCKOM, 3
MaKCMManbHOK 06epexHiCTIo. He TopKalTeca rapsumx noBepxoHb.
3a notpebu BUKOPUCTOBYIITE NpUxBaTKu. bepitb 3a 061ABI pyuKn
KacTpyni.

a 1A NpyroTyBaHHA CyniB peKOMEHAYETbCA 3AiNCHIOBATY LWBMAKE
BUMYCKaHHA Napy B XONOAHiI BOAi (AUBITbCA po3Ain «3aBepLueHHs
BapiHHAY).

a[lepekoHaiTecs, Wo KnanaH nepebyBae B NONOXEHHI BUMYCKaHHA
napu, NepL HiX BiAKPUBATN CKOPOBapPKY. 3anobixHuil knanaH (D)
Mae nepebyBaTyi B HYXKHbOMY MONOMXKEHHI.

a Hikonu He BigKpuBariTe ckopoBapKy Yepes cuny. lNepekoHaiTecs
B TOMY, LLIO BHYTPILLHill TUCK y CKOpOBapLi BifiCYTHIN. 3anobixHuMiA
knanaH (D) mae nepebyBaTi B HUXKHbOMY MONIOXKeHHi. ([nB. po3gin
«Cuctemm 6esnekm»).

235
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aflKiWo BM BUABWTE, WO OyAb-AKa AeTanb Baloi
CKOpOBapKM 3namaHa abo TpicHyna, Hi B AKOMY pasi He
npobynte BigKpUTYK i, AKWO BOHa 3akpwuTa, JaiTe in
MOBHICTIO OXONIOHYTY, MepL HiX nepemiwaTy ii, 6inblie
He BUKOpWCTOBYWMTe i i BigHeCiTb B aBTOPU30BaHWI
CepBiCHUIN LeHTPp

alloBoabTeCh i3 cncTemammn 6e3nekn 3 JOTPUMAHHAM
IHCTPYKLi 3 OUMLLEHHA Ta 06C/YroByBaHHA.

a BrKopucToByiiTe nuLLe opuriHanbHi etani BUPOOHMLTBa,
AKi BigNoBigaoTb Mofeni BaLoi CKOPOBapKM.

a He 36epiraiiTe iy B ckopoBapLi.

% s OunCTiTh Ta CNONOCHITL CKOPOBapPKY Bigpasy X nicna
E BUKOPWCTaHHSA.
§ a Hikonu He cTaBTe pobounit knanat (A), ywinbHiosau (I),
8 Tanmep* (G (d)) y nocyaomuintHy MatumHy.
5 a Hikonu He nomiwarnte Taiimep* (G (d)) nig Bopy.
= a He BMKOPWCTOBYIATE PO3UMH XJIOPY Ta MUoYi 3acobu, Lo
a MICTATb XJ10P, AKI MOXYTb BIIMHY TN Ha AKICTb HeipXaBHOI
o cTani.

u He 3annwanTte KpuwwKy y BOAi Ha TpMBanuii yac.

a MiHATe yuwinbHIOBaY pa3 Ha pik abo ofpasy, AKWO Ha

@ HboMy 3'ABUNNCA AedeKTu. @

allicna 10 pokiB ekcnnyatauii HeobXigHO 3AiINCHUTK
TeXHIYHUN OrnAj CKOpPOBapKM B aBTOPU3OBAaHOMY
CcepBiCHOMY LIeHTpi.

a[lnAa 36epiraHHA CKOpPOBapKuW: NepeBepHITb KPULLKY
Ha KacTpynio, Wob YHUKHYTM nepefyacHoro 3Hocy
YUWiNbHIOBaYa KPULLKN.

* 3aNeXHo Big mogeni

3BEPEXITD LIIO IHCTPYKLIIIO A4 o
MOAAJIbLLUOIO BUKOPUCTAHHA
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Onuc npunapy
A Po6ouni knanau G(d). Tarmep*
B.  KaHan BigBeseHHs napu H.  lNo3Hauka nonoxeHHs pobouoro
C.  3anobixHui Knana KnanaHa
D IHAMKATOP HAABHOCTI TUCKY I MpoKNaaKa KpuLLKK
E.  KHonka BiakpuaHHa J. KoLumk ana npurotyBaHHA Ha napi*
F.  Pyuka KpuLIKu K. TpuHora*
G(a). Mo3HAUKa ANA BCTAHOBIEHHS L. [Jloera pyuka Kactpyni
KPMLLIKK1 M. Kactpynsa
G(b). Mo3HauKa Ans BCTAHOBNIEHHS N.  Kopotka pyuka Kactpyni
KPMLLKK BIHOCHO KaCTpy i 0.  [M03HAYKKM MAKCUMASIBHOTO
G(c). Miacraska Tarimepa* 3anoBHeHHa (Max1 i Max 2)

O6oB’A3KOBI NepeBipku Nepepn
KOYXHUM BUKOPUCTAHHAM

MNepeBipka pobouoro knanaHa

e [epeBipTe, UM He 30CMIYEHMIA BUMYCKHKIA OTBIp poboyoro KnanaHa.

MNepeBipka 3anobixHoro KnanaHa

(o)(u/

e [epeBipTe, UM NOPLUEHb 3AXUCHOMO K/IAMAHA BifIbHO PYXAETbCA (HATMCHITH
Ki/IbKa pasiB Ha NOpLUeHb nasbLem).

237 *KoLumK | Taimep He BXOAATb A0 KOMM/IEKTY MOCTAYAHHS AEAKUX MOAenew

@

20012944-Notice-SETrendyChrono-248p110x156.indd 237 18/05/2022 10:3¢



®

TexHiuHi XapaKTepucTUKU

[liameTp AHA CKOPOBAPKHU — OCHOBHi AGHI

mogenb 3 N
06'em @ kacrpyni 2 pa (Hepm:\:;g?l‘:lbcmnh) Heg»;l;;iMm : og;T*uni gﬁegﬁzzﬂsg:mn
3n 20cm | 17 cm P25840 P25940
4n P25804 P25904
6n 2an | 15em P25807 P25907 150 kMNa
7n P25808 P25908
8n P25844 P25944

HopMmaT1BHi XapaKTeprUCTMKK: MakcumanbHUi pobounii Tuek: 80 kMa
BapunbHi noBepxHi

TA30BA ENEKTPOMVIUTA  TUTUTA3I IHAYKLIAHA ~ ENEKTPUYHA
nunTA CKJTOKEPAMIYHOIO M/TUTA CMIPAJIbHA
MOBEPXHEIO HACTUIbHA
MAUTA

g e WY

o Lis ckopoBapKa NiaXoAMTb 151 BCIX TUMIB BAPUIbHKX NOBEPXOHb.

Y pasi BUKOPUCTAHHS HA €IEKTPHYHIK 060 IHAYKLIMHINA NAKTI nepeKoHamnTecs,
LLI0 PO3Mip HArpiBASIbHOTO €/1EMEHTA He NepPEeBHLLYE AIAMETP AHA CKOPOBAPKH.

o Y pasi BUKOPUCTAHHA KepaMiYHOi a60 ranoreHHoT NAWTH NepeKoHanTecs, Wo
[IHO CKOPOBOPKM 3ABX/AN YMCTe i CyXe.

o iz yac HarpiBaHHA HA ra30BiK KOHPOPLI NOAYM'st He MOBUHHO BUXOAWTH 3a
MeXi IHa CKOPOBAPKHM.

o iz 4ac BUKOPUCTAHHSA HA ByAb-KKX TUNAX NAUT CAIAKYWHTE, W06 CKOPOBAPKA
6yna NPABUALHO PO3MILLEHA HO BAPUILHIM NOBEPXHI.

o AIK1i 61 TMN BAPWIBHOT NOBEPXHI BU Hi BUKOPUCTOBYBQIM, NEPEKOHAMTECS, LU0
[IHO CKOPOBAPKM YMCTE | AKYPATHE, NePLL HiK CTABMTH il HA BAOPHUIIbHY NMOBEPXHIO.

Axkcecyapu TEFAL
o /1Nl CKOPOBAPKM JOCTYMHI TOKi aKcecyapw:
Akcecyap Mogenb
YuwinbHioBaY KpUwkK (4, 6, 7, 8n) X9010101
KowuK ana npurotysaHHa Ha napi* 792185
TpuHora” 792691

o [lnA 3amiHK iHWKX aeTanei abo A1f PEMOHTY 3BEPHITHCA 0 ABTOPU3OBAHMX CEPBICHKX
ueHTpis TEFAL (auB. Beb-cant www.tefal.ua).

o BukopucToByiTe nuwe opuriHanbHi aeTani BupobHuuTea TEFAL, siki BignosigaoTb
mogeni Bawwoi ckoposapku.

“KOLUMK He BXOAUTb A0 KOMIIEKTY MOCTAYAHHS AESKWUX MOAeNei 238

@

20012944-Notice-SETrendyChrono-248p110x156.indd 238



BiakpuBaHHsA

o BesMK1M nasibLieM NoTArHITb KHOMKY BiakpvBaHHs (E) Ha cebe Ta yTpumyiiTe i B
LIbOMY MOMOXeHHi — man. 1.

o TpUMQKOUM OZIHIELD PYKOIO 10Bry pyuKy KacTpysi (L), iHLLIOO pyKOKO MOBEPHITL 0BTy
PYuKy KpHLwkK (F) NpoTi roAMHHUKOBOI CTPISIKKM /10 BIAKPUBAHHSA — MaJl. 2.

o [oTiM NiAHIMITb KPULLIKY. 3
GKPUBAHHA

Konu Bupi6 He e [oKknagiTe KPULLKY PIBHO HA KACTPYIO, BUPIBHIOKOUM
BUKOPHCTOBYETLCA T MO3HAYKHW AN1A BCTAHOBEHHs Kpuwwiku G(a) i G(b).
3QKPHTHH, KpHLLKA o TOBEPHITb PyuKY 30 FOANHHUKOBO CTPIIKOIO A0 YNOpY

MOe He npunarar (Man. 3), BOKK He NoyyeTe 3BYK 3AMUKAHHA KHOMKK
wWinbHo Ao kactpyni. Lie

€ HOPMOQJILHUM SIBULLEM. o (man. 4). ,
Lieit edeKT 3HMKaE, konu IKLWO HE BAGETLCA MOBEPHYTH KPULLKY, nepesipre,
BHUpI6 NepebyBae nia un kHonka eigkpusaHHa (E) nepebysae B 3aaHbOMY
TUCKOM. NOSIOMEHHI.
MiHimanbHe HaNOBHEHHA
o 30BXAM HANMBAWMTE MiHIMANbHY KiNbKiCTb PifiMHK MpoAYyKTH, NomiLeHi
npuHanmHi 0,25 1/ 250 Mn (2 cknAHKw). B KOLLIMK NOAPOBAPKH®,
@ [ns NpUroTyBaHHA CTPAB Ha napi* He MaloTb @
o HanoBHI0BaTH KACTpy/to HEObXiAHO NPUHANMHI Ha nepeBuILyBATH
0,75 n/ 750 mn (6 CKNAHOK). nosHauky MAX2.

o YcraHosiTb kowwk* (J) Ha niactasky” (K), npusHaueHy
INA Uboro — maui. 5.
MakcumanbHe HaNnOBHEHHA
o Hikonu He HanoBHIoOMTe CKOPOBAPKY binbLL HiX Ha 2/3 BUCOTW KacTpysi (Mo3HauTte
MAX 2 — MaKCUMasbHE 3aMOBHEHHS).

[InA fesKnx NpoayKTiB:

o [1nf MAKAPOHHKUX BMPOGIB, AKi 36iNbLUYIOTHCA B 06'EMI
060 MiHATLCA Mif YaC BAPiHHSA, HANPUKIAL pyc, 60608,
CcyLueHi oBodi, ppyKTOBI Niope, rapbys, Kabauku, MOpKBA,
KapTonns, pubHe dine... OCTyAiTb CKOPOBAPKY NPOTAroM
KiNbKOX XBWJIMH, @ MOTIM MOMICTiTb Y XONOAHY BOAY.
O60B’A3KOBO 3Nerka CTpyLUyHTe CKOPOBAPKY nepef
KOXHWM BiZIKDUBAHHSAM, MepeBipUBLLM, UM 3aN06KHHI
KNanaH onycTuscA, Wob 3anobirmi po3bprsKyBaHHIO, WO
MOXe npu3BecTH Ao onikis. Lie ocobnmeo Baxmeo ans
LUBMAKOTO BMMYCKAHHA napu abo nicns nepebyBaHHs B
XOMNOZHiN BoAi. [INA NpUroTyBAHHS CyniB peKOMeHAYETbCA
30iMCHIOBATM LLIBUZKE BUMYCKAHHA NAPW B XONOAHIN BOA|
(AuB. MaIIOHOK Ans etany 1 BuLLE).

239 “Kowuk He BXOAWUTb O KOMIMJIEKTY MNOCTAYAHHA AEAKUX MO[Z[e}'IelZ
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BukopucrtaHHa pobouoro knanaxa (A)

BcraHoBneHHs pobouoro knanaxa (A)

Yeara! Li aii cnig BUKOHYBATH, MLLe KOMM BUpIib

XONOLHWH | He NpaLoeE.

e YcTaHOBITL pobounii knanaH (A), BMpPIBHABLUM
niktorpamy fl 3 nosHaukoto (H).

e HaTUCHITL Ha KNanad, a NoTiM NOBEpHiTb MOro Ao
niktorpamu 22 abo .

3HiMaHHA pobouoro KnanaHa

Yeara! Li gii cnifg BMKOHYyBATH, Nvlle Konu BUpI6

XOJIOLHWM | He NpaLtoeE.

e HaTUCHITL Ha KNAnaH i NoBepHiTb Moro Ans Toro,
o6 BupiBHATH NikTorpamy Ml 3 nosHaukow (H), sk
306pAKEHO HA MQUTIOHKY CrpaBa.

© 3HiMITb K/AMQAH, K MOKA3AHO HA MAJTIOHKY CrpaBd.

MpuroTyBaHHsA oBouiB 060 KPUXKUX NPOAYKTIB
o YCTQHOBITL MiKTOrpaMy ## knanaHa HABNPOTH
@ nosHayku (H) = man. 7.

MpurotyBaHHA M’ica a60 3aMOPOKEHUX NPOAYKTIB
e YCTAHOBITb MIKTOrpAMY (3 KNANAHA HABMPOTH
nosHauku (H) = man. 8.

MepLue BUKOpUCTAHHA

e [lepes nepLiMM BUKOPUCTAHHAM pETeNIbHO OYWUCTbTE CKOPOBAPKY Ta il
KOMMOHEHTH.

o YCTaHOBITh MiAcTaBky Ans Kowwmka (K) Ha AHO KacTpyni Ta noctasTe Kowwmk (J)
3Bepxy”.

o HanoBHiTb KacTpysio BoAoto Ha 2/3 (MO3HAYKA MAKCUMAUIBHOTO 3aroBHeHHS (Max @
2) (0)).

o 3aKpuifTE CKOPOBAPKY.

o YcTaHoBiTb NikTorpamy (23 HasnpoTH nosHauku (H) — ma. 8.

 [TocTaBTe CKOPOBAPKY HA BAPW/IbHY MOBEPXHIO | BUCTABTE il HO MAKCUMQIBHUI
piBeHb MOTYXHOCTI.

*Kowwk He BXOAWUTb 0 KOMIMJIEKTY MNOCTAYAHHA AEAKUX MO[ZLe}'IelZ 2"0
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MpucyTHICTL Napu Ha piBHI iHAMKATOPA HAABHOCTI TUCKY (D) — € HOPMAILHUM

ABULLEM HO NOYATKY po60TH Npunagy.

o Konu napa noyHe BUXOAWUTH Yepes KAMaH, 3MEHLLITb iIHTEHCUBHICTb HArPiBAHHA 1
3auekarite 20 xB.

o [ina mopenei i3 Taimepom 3anporpamyite 20 XB Ha HbOMY.

o Yepes 20 xB. BUMKHITb MUTY.

o [locTynoBo noeepHiTb knana (A), BUOGUPAIOUM WBHUAKICTL CKUAAHHA Napu, A0
yropy, 10 NO3HAUKKM &P — puc. 9.

o [icns Toro, AiK iHAMKATOp THUCKY (D) 0nyCcKaETbCA, CKOPOBAPKA CKUAAE THCK.

o BigkpuiiTe ckopoBapKy — mas. 1-2.

o [pomuiiTe CKOPOBAPKY BOZOIO TA BUCYLLITh.

I'Iepe,q nepLirum NpUrotyBaHHAM

e [epes KOXHWUM BUKOPUCTAHHAM 3HiMITb KnanaH (A) (avs.
po3gin «BukopucTaHHa poboyoro Knanaxa») i BiyanbHO
nepesipTe NpU AEHHOMY CBiTAi, Y4 He 3aBUTMI KaHan
BinBeseHHs napy (B) (anB. manoHoK). 3a HeobXxigHOCTI
MPOYMCTITb Horo 3ybouncTkoto — ma. 10.

e [lepekoHaiTecs, WO NopLueHb 3aMobiKHOro Knanaxa

@ (C) BiNbHO PYXAETBCA, AMB. MQJIOHOK HUXKYe TA PO3AIN
«OunLLEeHHs 1 fornsay.

o [lonaiiTe iHrpeAieHTH Ta piauHy.

o 3aKpuiTe CKOPOBAPKY (Maul. 3) Ta nepeKkoHawnTecs, Wo ii
NPABULHO 30KPUTO (MaUt. 4).

« BeraHosith niktorpamy 2% a6o 3 knanawa HasnpoTH
nosHauku (H) — man. 7 a6o 8.

e [NocTasTe CKOPOBAPKY HA BAPWIIbHY MOBEPXHIO i BUCTABTE
MAKCUMQUIbHUI piBeHb TeMNepaTypu. (

2" 1 *Kowwuk i TGﬁMep He BXOAATb 0 KOMMJIEKTY NOCTAYAHHA AeAKUX Moﬂeﬂeﬁ
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Tanmep (onuioHanbHO)

e Taimep AOCTYMHWM TiflbKKM HA MEBHUX MOAENAX. 3HIMHMWI
i GBTOHOMHWW TaWMep MNOBIJOMWTb BAC MPO 3AKIHYEHHA
NPUroTyBAHHS. B1 MoXeTe B3ATH 1oro 3 coboto Ta 3BiIbHUTM YaC
ANA IHWKUX 30BAAHb A60 3aMWwKnTK Ha niactasuyi (G(c)) nia vac
NPUroTyBAHHA.

o CKOPOBApPKA MOXe NPALoBATH 5K i3 TAMMEPOM, TAK i 6€3 Hboro.

®yHKLiOHYBAHHSA:

© YBIMKHEHHS: HATUCHITb KHOMKY OAWH pa3; BiAobpasaTbCa ABA Hyi.

e Bubip yacy npurotyBaHHs (Makcumym 60 XBUAIMH): HATUCKAWTE
KHONMKY.

- OKpeme HaTUCKAHHS: NOXBUIMHHWIA BigJliK
- besnepepBHe HATUCKAHHSA: MPOKPYYYBAHHSA

* 3BOPOTHWH BiZTIK YACY MPUrOTYBAHHSA: MICNA BiZJMTYCKAHHA KHOMKK
yepes KiflbKa CeKyHA BUOpPAHWI Yac 6aMmatume, BigJiiK yacy
NoYaBcs.

3BOPOTHHMI BiAiK MAE MOYATHUCS, LOMHO KAMAH MOYHE LWHMITH.

© 3BYKOBi CMIHQUIM: MNiCNIS 3AKIHYEHHSI MPUrOTYBAHHA TaMMep
ronepesiKae BAC CEPiEl 3BYKOBUX curHanis. LLo6 BUMKHYTM
CHrHA, HATUCHITb KHOMKY.

© BUMKHeHHA: aBTOMATHUYHE

e [TOMMIIKA NPOrpamMyBAHHA: BU MOXeTe OyAb-KONIM CKUHYTH
3anporpamoBaHHIA YaC, YTPUMYHOUM KHOMKY HATUCHYTO Ginblue
[IBOX CEeKyHA,. @

 YCTAHOBNEHHS: YCTAHOBIT TAMMEP HA MiACTABKY 3BEPXY HA KPULLILY.

o 3natTA: ObepeHo NigHIMITL TalMep Bropy.

PekomeHpauii 3 ekcnayartauii:
Buxiae nonowennss  © He MuiTe Taﬁmep y MOCYAOMMMHIM MaLlKMHI. Hikonu He

(ABa NIBVICALT HABNPOTH - niACTOBNANTE TaAMMEP NiA NPOTOUHy BoAy. MpoTHpaiiTe Taimep

OAKH 0AHOTO) UMCTOIO TKAHMHOH. He BUKOPHCTOBYHTE PO3UMHHMKM AN UMLLIEHHS

Tarmepa.
- YTtunizauin:
o TepMiH Cny6u TaMepa 3aN1eXuTb Bif, TOro, sIK YacTo
BM Moro BUKopucToByeTe. OHAK, AKLIO BH NMOMITUTE
NOBHWI 060 YACTKOBWI BUXiA i3 Nagy AUCTies, BAM
I . . .
noTpibHo byze BUTAITH baTapeto Ans yTUAisauii.

e Y TarimMepi BUKOPUCTOBYETbCA HATAPENKA-«I'YA3UK» PO3Mipy o

3akpure nonowenns  CR2032.barapeiika Tarimepa micTTe AumeTorcueTaH Ne

(nismicaup vasnporw ~ CAS 110-71-4. Lle Bignosinae eBponercbknMM Hopmam. 3aans
MOBHOTO MICALLS) BALLOT 6€3MeKun M OXOPOHW JOBKI/IA: HE HAMAraMTeCh BIAKPUTH
6atapeliky, He nigaaeaiTe ii Aii BUCOKMX Temnepartyp, He
BUKWAAMTE PA30M i3 NO6YTOBMMM BiZIXOAAMM; MOBEPHITH ii B MyHKT
360py BUKOPUCTAHUX BATAPEMOK.

* B MoxeTe 3amiHuTK bartapeto, po3MillieHy B 3HATOMY TAKUM
YMHOM MPUNAZI, AIK MOKA3AHO HA LM CcxeMi, abo JOpYyUHTH Le
NpOAABLO, LLIO HAAAE TaKi NOCTYrK.

o Bu MOoXeTe NpruadaTH HOBWI TaMMep Y BCiX HALLIMX ABTOPU3OBAHMX
cepBicHWx LeHTpax TEFAL.

*KolumK i TaiMep He BXOAATb 0 KOMNIEKTY MOCTAYAHHA JeAKUX Moaenei 242
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B npoueci npurotyBaHHs

Inankarop TUCKY
(D) He po3BONSsE
THUCKY Y CKOPOBOPLi
nigHiMaTmca, AKLWO
BOHO HENPABU/IbHO
3aKpHTa.

3aKiHYeHHs NPUroTyBAHHSA

BunyckaHHs napu

MoBinbHe CKUAAHHA Napu

e [MoBinbHO MoBepHiTb KnanaH (A), BMbMparoun
WBMAKICTb CKUAAHHA NapW, A0 MiKTorpamn <&»
— man. 9. Micna Toro, sAK iHAKKaTop THcky (D)
OMMYCKAETHCSA, CKOPOBAPKA CKUAAE TUCK.

@ THAMKATOp  THCKY

nia TUCKOM.

LUBuAaKe CKMAAHHS Napu:

(D) yHemoxnuBntoe
BiJKPUBAHHS CKOPOBAPKM, AIKLLO BOHA NepebyBae

o [TpUCYTHICTb NAPK HA PiBHI iHAMKATOPA HAABHOCTI
TUCKY (D) — € HOPMQUTLHUM SIBULLIEM HA MOYATKY po6oTH
npunagy.

e Konu pobounit knanaH (A) besnepepBHO BUNYCKAE
napy, BUAAYM 3BuuaiiHniA 38yK (MLLLLILLY), 3meHwwyitTe
TemnepaTtypy BAPW/IbHOI NOBEPXHi TAK, LWob KnanaH (A)
NPOZIOBKYBAB LLUMTITH, fIK 303BUYIA.

o [loTprMy#Teca 4acy NpUroTyBAHHS, yKA3aHOrO B peLienTi.

o Konu yac npuroTyBaHHsA MUHE, BAMKHITb MNTY.

o [ina monenew i3 Tarimepom 3anporpamyite 20 x8 Ha
HbOMY.

Akwo nip vac
BUMYCKAHHA NAPK

BM CrocTepiraere
HEe3BUUAKHI BUKUAM,
YCTAHOBITb Po6oUHi
KAanaH (A) Ha NO3HAYKY
2+ a60 (5 (puc. 7
a6o 8), a notim 3HoBY
MOBINIbHO BUKOHYWHTE
CKWAAHHSA NapH,
NEepPEeKOHABLUMCb, L0

o BU MOXeTe MoCTaBHTH CKOPOBAPKY B XONIOAHY binbiue Hemae BAKUATE.

BOAY A8 NMPUCKOPEHHA CKWUAGHHA NAPW, AWB.
cxemy. Konw ingrkatop Tcky (D) onyckaeTbes,
CKOPOBOPKA CKMACE TUCK.

o MoxHa BigKpUTH ckopoBapKy — maut. 1 2.

OcobnuBi BUNAAKHU

© Y pasi NpUroTyBaHHs ki 3 MACNAHUCTHX NPOAYKTIB
(avB. TAGNMUIO MpPUroTyBaHHA) abo Cyxux

0BOMIB He BUKOPUCTOBYMTE CKMAGHHA napy " Mepecysaitre
3a4eKanTe, JOKU ONYCTUTLCA IHAMKATOP TUCKY CKOPOBAPKY, 1140
(D), Wo yMOXIMBUTL BIKPUTTA CKOPOBOPKM. nepebyBae nia TUCKOM,
PekomeHA0BAHUI YAC NPUrOTYBAHHA NOTPIBHO 3 MOKCUMQIbHOO
CKOPOTUTH. obepexHicTio, He

o/l nNA NpUroTyBaHHA CyniB peKOMeHAYETbCA CTpyLuytouu Ii.

3iACHIOBATH LUBMAKE CKUAAHHS NAPU (AMBITHCA
po3ain «LLB1MaKe CKUAAHHS Napu»).

243
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OuMLLEeHHA CKOPOBAPKH

[ns 3abe3neyeHHs HagilHoi poboTn npunagy

NOTPUMYWTECA HOBEAEHUX HUXKYe peKoMeHZAALiiM

3 OUMLLUEHHS Ta OBCIYrOBYBAHHA MICNA KOXHOMO

BUKOPUCTAHHS.

o [TicnA KOXXHOro BUKOPUCTAHHA MUIMTE CKOPOBAPKY
(KacTpyno Ta KpWLWKY) Teniow BOAOK 3
[OZLABAHHAM MUIOUKX 30C06iB Ans nocyay. Kok
AN MPUrOTYBAHHA HA NAPI™ MOXHA OYMLLYBATH TAK
camo.

o He BUKOPUCTOBY#TE PO3UMHIB XJIOPY ABO MUIOUMX
30C06iB, AIKi MICTATH X10P.

o He neperpiBaiTe KaCTpy/to, KO BOHA MOPOXHS.

OuMLLEeHHA BHYTPILUHBOI MOBEPXHi KACTpyi

o MuiiTe rybKoto 3 AOAABAHHAM MUOYOTO 3aC00y Ans
nocyzy.

o [losiBa N/1IAIM HA AHI KACTPY”Ni He BNMBAE HA poboui
Bnactueocti metany. Lle Hakvn. Wo6 Buganutu
110ro, MOXHGO BUKOPUCTOBYBATH ryBKY 3 HEBENIMKOO
KinbKicTto binoro ouTy.

OuMLLEHHSA 30BHILLHBOI NOBEPXHi KacTpyi

o MuitTe rybKoto 3 A0AABAHHAM MUIOYOTO 3acoby Ans
nocyay.

OuMLLEHHA KPULLKK

o [pomHiiTe KPHLLIKY ryBKOO Mifl MPOTOYHO TEMIon
BOZIOH0 3 10/JABAHHAM MUIOHOr0 3acoby Ansa nocyay
Ta Ao6pe CroNocHiTh.

OuMLLEHHSA NPOKIIAAKH KPULLIKU

o [licnst KOXKHOTO NPUroTYBAHHSA MUiTe Npoknaaky (I)
Ta i BUIMKY.

o LLlo6 ycTaHOBUTM NMPOKNAZAKY HA MicLie, AWB. M.
11-12.

OuuLieHHs pobouoro knanaHa (A)

o 3HiMITb pobounit knanaH (A), auB. po3ain
«BHUKOPUCTAHHsA po60oYOro KnanaHa».

o MuitTe poboumii knanaH (A) nig cTpymeHem Boay 3
KpaHa — man. 13.

*Kowmuk He BXOAMTb 0 KOMIMJIEKTY NOCTAYAHHA AeAKUX MOﬂeﬂeﬁ
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Muiite ckopoBapKy
nicnA KOXHOro
BMKOPHUCTAHHSA.

lMouopHiHHA Ta
noApPANUHK, AKi
MOXYTb 3'ABUTUCA
BHACNIAOK
[IOBrOTPMBAIOTO
BUKOPUCTAHHS, He
B/IMBAIOTb Ha po6oui
XAPAKTEPUCTHKH
NPUCTPOLO.

Tinbku KacTpynio Ta
KOLUMK MOXHO MUTH
B NOCY/IOMHWIHIH
MALLKH.

o6 nopoBxuTH
TepMiH ekcnnyarauii
CKOPOBAPKH, He
neperpisaiite
KACTPY/0, KOJIU BOHA
nycra.

Micns 10 pokis
eKcrtyarauii
HeobXiaAHO 3AiHCHUTH
TeXHIYHWUIN ornag
CKOPOBOAPKH B
CBTOPU30BAHOMY
CepBiCHOMY LieHTpi
TEFAL.
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OuuiLeHHsA KaHany BiaBeseHHA napH (B)

© 3HiMiTb knanaH (A).

o [IpOKOHTpOIONTE Bi3yasILHO NPU AEHHOMY CBIT/I,
LU0 KaHAN BiABEEHHA NAPW YACTUI | MAE Kpyry
dopmy. [lve. MantoHOK crpasa. 3a HeobXiAHOCTI
MPOYMCTITb Horo 3ybouncTkoto — mas. 10.

OuuieHHs 3anobixHoro knanaa (C)

e [lpomuitTe BOAOK YACTMHY KOPMYCy KANAHA,

PO3TALLOBAHOIO BCEPEAMHI KPHLLIKU. Mpy 3amiHi
e [epeBipTe 1oro poboTy, HATUCHYBLUKM 311€TKA HA NPOKNOAKHU HiKONK
KYNbKY, KO MAE BiNlbHO pyxaTuca. [JuB. MQIOHOK He BUKOPHCTOBYHTE
cnpasa. rocTpi abo pixyui
3amiHa NPOKAAKHM CKOPOBAPKK NpeameTH.

o MiHsiiTe NPOKNAZKY CKOPOBAPKK pa3 Ha pik abo
AKLLO HA Hili 3'ABUANCA AedeKTH.

© 3aBX¥/AM BUKOPUCTOBYIMTE OPUTIHABHY MPOKIAAKY
BUpobHMuTBa TEFAL, npusHaueHy ana sawoi
CKOPOBOPKH.

36epiraHHsA CKOPOBUPKH

o [lepeBepHiTb KPULLIKY TA MOKNAAITH il HA KACTPYAIO.

® be3neka BUKOPUCTAHHSA ' ®

CKopoBapKa ocHatleHa baratbMa 3acobamu besnexu:
« be3neka nia yac 3aKpUBAHHA
- AKLLO BMPIB He 3aKPUTO, IHAMKATOP HASBHOCTI TUCKY (D) He Moe nigHATHCS, Wo
YHEMOXJ/IMBIIOE MIAHATTSA TUCKY Y CKOPOBAPLI.
« besneka nig yac BiAKPMBAHHA
- AKWo cropoBapka nepebyBae nif TMCKOM, KHOMKA BigkpuBaHHsA (E) He
cnpaupoBye. Hikonu He BifKpHBATE CKOPOBAPKY Yepe3 cuiy. He TopkaiTech
iHanKkaTopa Tcky (D).
o [1Bi cucTemu 3anobiraHHA HaAMipHOMY THCKY
-Mepwa cucrema: 3anobikHui knana (C) BUBINBHAE TUCK, | NAPA BUXOAWUTb
FOPU3OHTQUIBHO Yepes BEPXHIO YACTUHY KPULIKK — masl. 14
- [ipyra cucrema: npoknagka (I) Bunyckae napy BEpTUKA/IBHO Yepes HEBEMKMIA
OTBIP HO KPOMLLi KPHLLIKK 060 B3L0BX KACTpy i — pmast. 15. 0bepexHo, Lie Moxe
NPU3BECTH A0 NOTALLEHHS MOAYM'Al HA FA30BIM NANTI.
AIKWWo oAHA 3 cMcTeM 3anob6iraHHA HaAMIPHOMY TUCKY
He CrpayboBye
© BUMKHITb NamnTy.
o [1OBHICTIO OXOJIOAiTb CKOPOBAPKY.
o Bigkpuiite.
o [epesipTe Ta 0unCTiTL poboumid knanaH (A) (man.13),
KaHan BiaBeAeHHs napu (B) (man.10), 3anobixHuit
knanax (C) i npoknagxy (I). Aus. MasiloHOK Cpasa.
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lFapanTin

© 30 YMOBM BMKOPUCTOHHSA 30 MPU3HAYEHHAM KACTpyna ckopoBapku TEFAL mae

rapaHTito 10 pokiB, AKLLO HECMPABHICTb CTOCYETLCA:
— MeTaneBoi CTPYKTYPH KACTPYi CKOPOBAPKY;
— NepeAHACHOTO MOLLIKOZKEHHSA OCHOBHMX METASIEBUX KOHCTPYKLIK.

e Ha BCi iHWi YOCTUHU CKOPOBAPKW HOAAETHCA FAPAHTIA HA AedeTKH, NOB’'A3aHI
3 HesiKicHOI po6oToto ab6o marepiasiamu, 3 MOMEHTY MOKYNKW HA nepioa,
BM3HAYEHHI B YAHHOMY 30KOHOAABCTBI KpaiHK, B AKiW 6yB NnpuabGaHuii npunag.

o Lia rapaHTia 3a6e3neuyeTbcs 30 yMOBW MpeA’siBIEHHA KACOBOro Yekd abo
POXYHKA-pAKTYPH, AIKi 30CBiAUYIOTb AATY NPUAGAHHSA.

BHUHATKM 3 rapaHTii

o [apaHTiA He Jji€, AKLLO CUCTEMATHYHI MONIOMKM MPUAZY NOB’'A3AHI 3 HELOTPUMAHHAM
NpaBu TeXHIKK 6e3nexkn abo HepbaMIMBUM CTABIEHHSIM [JO HHOFO B MPOLLEC
eKkcnyaraii, a came:

— NpUNag 3a3HABAB YAAPIB, NAZAB, HOro BUKOPHUCTOBYBAWIM ANIA MPUrOTYBAHHSA
Ki B yx0BL.
— KpuLLKy, poboumii KnanaH i Tanmep MOXHA MUTH B MOCYAOMUIAHINA MALLIMHI.

o TinbKk1 aBTOPU30BaHI cepBicHi LieHTpW TEFAL matoTb npaso 3abe3nedyBaTti Bam
rapaHTiiHe 06CyroByBaHHs (Mepeiaitb 3a nocunaHHam www.tefal.ua).

O60B’A3KOBE MAPKYBAHHS

MapKyBaHHSA Micue 3HaxogKeHHsA
. Ha Kpuwui Ta Ha py4ui
Hassa B1pobHMKa abo Toprosoi MapKu KDMLLIKH
Pik BMnycKy Ta HOMep napTii Ha kactpyni

3a3HayeHHs moaeni
MakcumanbHo fonycTimMuiA piBeHb TUCKY (PS) Ha kpuwui
HariBuwwmit piseHb poboyoro Tucky (PF)

06’em Ha gHi kactpyni

3aBepLueHHA CTPOKY eKcnayaraii
e/IeKTp1YHoro abo eneKTpoHHOro npunagy o

* 3axMLLaIMMO HOBKOJIMLLHE cepeAoBHLLe pasom!

® Uel npunap MicTUTb maTepianu, fKi NiaNAraloTb BTOPUHHIN
nepepobui.
< BigHeciTb uei npunap Ha nepepobky A0 LEHTPY npuiomy
mmmm  00YTOBKX BiIXOZIB.

*Kowwk He BXOAWUTb 0 KOMIMJIEKTY NOCTAYAHHA AEAKUX MO[ZLe}'IelZ 2"6
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TEFAL BianoBiaae Ha Balli 3aNUTAHHSA

Mpobnemu PekomeHgauii
fKwo cKopoBaPKA BiaHeciTb CKOpOBApKY B ABTOPM30BAHMIA cepBicHMi LieHTp Tefal
Harpinacs 6e3 piguHu | 41A NepeBipKu.
BCEpeAuHi

AKLLO iHANKATOP THCKY
He CrpauboBye i napa
He BUXOAWTb Yepe3
pobounii KnanaH nig
4ac NPUroTYBAHHA

Taka cuTyaLis AOMYCTUMA MPOTATOM KiflbKOX MEepLUMX XBUTUH.

FIKLLO TaKA TeHAeHLiA 36epiraeThbes, NepesipTe um:

—TeMneparypa BapW/IbHOI MOBEPXHI IOCTATHBO BMCOKA, B iHLLIOMY
BMNAZIKY 36iMbLUITL TEMNEPATYPY;

— KiNbKICTb PiAnHK B KACTPYNI IOCTATHS,

— POBOHMIA KNAMAH BCTAHOB/IEHO HA OAHiH i3 MiKTOrpam B+ 460
(Z3-wan.7 6o 8.

— CKOPOBOPKA 3AKPHTA HATEXHUM YMHOM;

— npoksazKa abo Kpail KACTPYi He MOLLKOZKEHI.

AKWo iHAMKaTOp TUCKY
CrpavboBYE, aie napa

Taka cuTyaList AOMYCTUMA MPOTATOM KilbKOX MEpLUMX XBUIMH.
SIKLLO TaKe ABMLLE He 3HUKAE, MOCTABTE MPUIICA Y XONIOAHY BOAY

He BUXOAWTb Yepe3 (avB. po3gin «LLIBuaxe ckuaaHHA napy Ta «OcobauBi BUNAAKWY),

pobounii KnanaH nig | noTim) BigKpHiATe ioro.

4ac NPUroTYBAHHA OumcTiTe pobouMi KNANaH i KaHAN BWBEAEHHA Napu Ta
NepeKoHaKTecs, 1O MOpLUeHb 3anobiKHOTO KAANaHa BinbHO
PYXQ€ETbCA.

AIKLLO Napa BUXOAUTL | UM KPULLKA J06pe 3aKpHTC;

3-Nif} KPULLIKH, U MPOKIICAKA BCTAHOB/IEHA HOTEXKHUM YMHOM Y KPHLLILY;

nepesipte CTAH NPOK/AAKK, 30 NOTPEOU 3aMIHIT i;
UMCTOTY KPMLLKH, MPOKNGAKK Ta i BUIMKM, PO3TALIOBAHOI HA
KPWMLLILY, 3ano6ixHOro KNanaHa Ta pobo4oro KAMAHG; CTaH KpaiB
Kactpy”i.

AKwwo KpHLLKa He MepeKoHaitTecs, WO IHAUKATOP TUCKY NepebyBaE B HUKHBOMY

BiIKPUBAETLCA MOJIOMEHHI.

B iHLLOMY pasi oxonoAiTb CKOPOBAPKY Mif, XON0AHOK MPOTOYHO0
BOAI00, AAVB. po3fin «LLBrake ckuaarHs napu» Ta «Ocobnmei
BUNCAKN.

AKwo ixa HepoBapeHa
a6o niaropina,
nepesipte

4aC MPUrOTYBAHHS;
Temneparypy BapuIbHOI NOBEPXHI,
TO/IOXEHHS POBOUOTO KIANAHT;
KiNbKICTb PifnHK.

fkwio ka nigropina

Mepep o4HLLEHHAM 3aMOYITb KACTPYIO Y BOA] HA AEAKMI Yac.
Hikonm He BUKOPUCTOBY#TE PO34KH X/I0pY Ta MMIoYi 30CO6H, LU0
MICTATb X/10p.
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OBoui
CBIDXKI/ 3AMOPOXEHI/
Mpurotyeanks | MonoxeHHa MonoxeHHs
knanava 2 | knanava (5
ApTHLORH — Ha napi** 18 x8.
-y Boai™ 15 xB.
Cnapxa —y Bogi 5xB.
Bypsak — Ha napi 20-30 xB.
Kpynv (cyxi oBoui) -y Bogi 15 xB.
Bpokoni — Ha napi 3xB. 3 xB.
MopKBa (macnstwcri npogykTy) niBKiNbLA — Ha napi 7 xB. 5xB.
— Ha napi 6 xB.
Cenepa —yBogi 10 xB.
Fpu6n nozpibHeHi — Ha napi 1 xB. 5 xB.
uini —yBogi 1x8.30¢C
3enera kanycra nozpibHeHa — Ha napi 6 xB.
mcra — Ha napi 7 xB.
Bploccenbcbka kanycra — Ha napi 7 xB. 5 xB.—y BOZi
| LiiTHa kanycTa —yBogj 3x8 4 XB.
KaBauku — Ha napi 6x8.30C 9 xB.
—yBogj 2 xB.
Likopii canatHmi — Ha napi 12 x8.
TT— — Ha napi 5xB. 8 xB.
—y Bogj 3 xB.
3eneHa Kkacons — Ha napi 8 xB. 9 xB.
Haniscyxa kBacons —y BoAj 20 xB.
3eneHa Co4EeBHLA (cyxi osoui) —y Bogj 10 xB.
Pina — Ha napi 7 xB.
—y Bogi 6 xB.
l'opotwok — Ha napi 1x8.30¢C 4 xB.
Linbyns — nopeit KDPYQWIbLiS — Ha napi 2x8.30C
Tap6y3 (ntope) (vacnanwcri npogykty —yBogj 8 xB.
Kapronnia YEeTBEPTMHKM | — Ha napi 12 x8.
YETBEPTMHKM | —y BOAi 6 xB.
PHC (cyxi oBoui) —yBogj 7 x8.

** NpOAYKTW NOBUHHI 3HAXOAUTUCA Y KOLLMKY /1A MPUrOTYBAHHA Ha napi®
*** [poAyKTH NOBUHHI 3HAXOAUTUCA Y BOAI

M’sico Ta puba
CBIXKI/ 3AMOPOXEHI/
Monc 19 K Monc 1A Knanada
BapanuHa (Hora 1,3 kr) 25 xB. 35 xB.
AnoBuumnHa (neyeHs 1 kr) 10 xB. 28 xB.
MuHb (ine 0,6 Kr) (vacnsrmcri npoaykTy) 4 xB. 6 XB.
CBHHMHA (neyens 1 Kr) 25 xB. 45 xB.
KypstuHa (uina 1,2 kr) 20 xB. 45 xB.
Jlococb (4 wimaTku 0,6 Kr) (acasnwcri nponykTy) 6 xB. 8 xB.
I{gie%)(h cTeiku 0,6 Kr) (macnammcri 7 xB. 9 xg.

*Kolwuk He BxoaWTb 10 KOMMNNEeKTY NOCTAYAHHA AeAKUX mogenewn
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