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Please read this user manual first!

Dear Customer,

Thank you for purchasing this Beko product. We hope that you get the best results from your product which has been
manufactured with high quality and state-of-the-art technology. Therefore, please read this entire user manual and
all other accompanying documents carefully before using the product and keep it as a reference for future use. If you
handover the product to someone else, give the user manual as well. Follow all warnings and information in the user
manual.

Remember that this user manual is also applicable for several other models. Differences between models will be
identified in the manual.

Explanation of symbols

Throughout this user manual the following symbols are used:

Important information or useful hints
about usage.

Warning of hazardous situations with
regard to life and property.

Warning of electric shock.

'

AN
ZE Warning of risk of fire.

Warning of hot surfaces.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

Made in TURKEY
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This product was manufactured using the latest technology in environmentally friendly conditions.
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H Important instructions and warnings for safety and

environment

This section contains safety
instructions that will help protect from
risk of personal injury or property
damage. Failure to follow these
instructions shall void any warranty.

General safety

e This appliance can be used by
children aged from 8 years and
above and persons with reduced
physical, sensory or mental
capabilities or lack of experience
and knowledge if they have been
given supervision or instruction
concerning use of the appliance
in a safe way and understand the
hazards involved.

Children shall not play with the
appliance. Cleaning and user

maintenance shall not be made
by children without supervision.

e The appliance is not to be used
by persons (including children)
with reduced physical, sensory or
mental capabilities, or lack of
experience and knowledge,
unless they have been given
supervision or instruction.
Children should be supervised
and ensure they do not play with
the appliance

e |f the product is handed over to
someone else for personal use or
second-hand use purposes, the
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user manual, product labels and
other relevant documents and
parts should be also given.
Installation and repair procedures
must always be performed by
Authorised Service Agents. The
manufacturer shall not be held
responsible for damages arising
from procedures carried out by
unauthorised persons which may
also void the warranty. Before
installation, read the instructions
carefully.

Do not operate the product if it is
defective or has any visible
damage.

Ensure that the product function
knobs are switched off after every
use.

Electrical safety

If the product has a failure, it
should not be operated unless it
is repaired by an Authorised
Service Agent. There is the risk of
electric shock!

Only connect the product to a
grounded outlet/line with the
voltage and protection as
specified in the “Technical
specifications”. Have the
grounding installation made by a
qualified electrician while using
the product with or without a



transformer. Our company shall
not be liable for any problems
arising due to the product not
being earthed in accordance with
the local regulations.

Never wash the product by
spreading or pouring water onto it!
There is the risk of electric shock!
Never touch the plug with wet
hands! Never unplug by pulling on
the cable, always pull out by
holding the plug.

The product must be
disconnected during installation,
maintenance, cleaning and
repairing procedures.

If the power connection cable for
the product is damaged, it must
be replaced by the manufacturer,
its service agent or similarly
qualified persons in order to avoid
a hazard.

The appliance must be installed
so that it can be completely
disconnected from the mains
supply. The separation must be
provided by a switch built into the
fixed electrical installation,
according to construction
regulations.

Rear surface of the oven gets hot
when it is in use. Make sure that
the electrical connection does not
contact the rear surface;
otherwise, connections can get
damaged.

Do not trap the mains cable
between the oven door and frame
and do not route it over hot
surfaces. Otherwise, cable
insulation may melt and cause
fire as a result of short circuit.
Any work on electrical equipment
and systems should only be
carried out by authorised and
qualified persons.

In case of any damage, switch off
the product and disconnect it
from the mains. To do this, turn
off the fuse at home.

Make sure that fuse rating is
compatible with the product.

Product safety

WARNING: The appliance and its
accessible parts become hot
during use. Care should be taken
to avoid touching heating
elements. Children less than 8
years of age shall be kept away
unless continuously supervised.
Never use the product when your
judgment or coordination is
impaired by the use of alcohol
and/or drugs.

Be careful when using alcoholic
drinks in your dishes. Alcohol
evaporates at high temperatures
and may cause fire since it can
ignite when it comes into contact
with hot surfaces.

Food Poisoning Hazard: Do not let
food sit in oven for more than 1
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hour before or after cooking. It is important to place the wire

Doing so can result in food shelf and/or tray onto the rack
poisoning or sickness. properly. Slide the wire shelf or
Do not place any flammable tray between 2 rails and make
materials close to the product as sure that it is balanced before
the sides may become hot during placing food on it (Please see the
use.

During use the appliances
becomes hot. Care should be
taken to avoid touching heating
elements inside the oven.

Keep all ventilation slots clear of
obstructions.

Do not heat closed tins and glass
jars in the oven. The pressure
that would build-up in the tin/jar
may cause it to burst.

Do not place baking trays, dishes
or aluminium foil directly onto the
bottom of the oven. The heat
accumulation might damage the
bottom of the oven.

Do not use harsh abrasive
cleaners or sharp metal scrapers
to clean the oven door glass since
they can scratch the surface,
which may result in shattering of
the glass.

Do not use steam cleaners to
clean the appliance as this may
cause an electric shock.

(Varies depending on the product
model.)

Placing the wire shelf and tray
onto the wire racks properly

e Do not use the product if the front
door glass removed or cracked.

e Do not use the oven handle to
hang towels for drying. Do not
hang up towel, gloves, or similar
textile products when the grill
function is at open door.

e Always use heat resistant oven
gloves when putting in or
removing dishes into/from the hot
oven.



Place the baking paper into the
cooking pot or on to the oven
accessory (tray, wire grill etc)
together with the food and then
insert all into the preheated oven.
Remove the excess parts of the
baking paper overflowing from the
accessory or the pot in order to
prevent the risk of touching the
oven’s heating elements. Never
use the baking paper in an
operating temperature higher
than the indicated value for the
baking paper. Do not place the
baking paper directly on the base
of the oven.

WARNING: Ensure that power
cord of the appliance is
unplugged or circuit breaker is
switched off before replacing the
lamp to avoid the possibility of
electric shock.

Before the cleaning cycle, remove
dirt from exterior surfaces and
oven interior with a damp cloth.
Remove all accessories inside of
oven.

If your product is equipped with a
pyro proof accessory (Resilient
against self-cleaning at high
temperatures), you do not need to
remove these accessories from
the oven. see Package contents,
page 11.

Hot surfaces cause burns! Do not
touch the product during self

cleaning step and keep children
away from it. Wait at least

30 minutes before removing the
remnants.

During pyrolytic cleaning,
surfaces may become hotter than
with standard use. Keep children
away.

The appliance must not be
installed behind a decorative door
in order to avoid overheating.

For the steam system:

When steam-assisted cooking,
steam may come out if you open
the door of the product. This may
result in risk of burning. Be
careful when opening the door.
Humidity remaining inside the
oven after steam-assisted
cooking may lead to corrosion.
After cooking, wait for the inside
of the oven to dry. Do not
preserve wet foods inside the
oven for a long time.

Do not use distilled or filtered
water. Use bottled water only. Do
not add solutions that are
inflammable, contain alcohol or
solid particles into the water tank.
When steam-assisted cooking, do
not use utensils that may become
rusty.

Never dry the water tank in the
oven.

After each steam-assisted
cooking, discharge the remaining
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water in the water tank and clean
the tank. Using the water
remained in the water tank for the
next cooking cycle will lead to
problems in terms of hygiene.

Do not wash the water tank in the
dishwasher. Wipe it with a clean
and damp cloth, and then dry it
with a dry cloth.

Water tank must be dried after
use and stored this way.

For limescale in the water tank,
add 200 cc water and 1 teaspoon
of citric acid into the tank and
wait for an hour. Then rinse with
plenty of water and dry. Itis
recommended to do this after
each 4 or 5 use.

Do not scrape the limescale that
may form on the bottom of the
oven. Otherwise, the product’s
bottom plate will be damaged.

Do not use cleaning agents that
contain acid or chloride to clean
the oven base.

To remove limescale that may
form on the bottom of the oven,
after each 2-3 uses, place 250 cc
of white vinegar (make sure that
the acid rate in the vinegar does
not exceed 6%) on the heated
bottom of chassis and wait. After
30 minutes, clean this area with a
soft and wet cloth.

Permanent limescale might form
on the oven base depending on

the frequency of steam-assisted
cooking/easy steam cleaning and
the hardness of the water used.
During steam-assisted cooking, it
is recommended to add water in
the amount stated in the cooking
table.

When removing or installing the
water tank, pay attention not to
spill the water onto the oven
surface or other unwanted
surfaces.

Prevention against possible fire risk!

Ensure all electrical connections
are secure and tight to prevent
risk of arcing.

Do not use damaged cables or
extension cables.

Ensure liquid or moisture is not
accessible to the electrical
connection point.

Intended use

This product is designed for
domestic use. Commercial use
will void the guarantee.

CAUTION: This appliance is for
cooking purposes only. It must
not be used for other purposes,
for example room heating.

This product should not be used
for warming the plates under the
grill, drying towels, dish cloths etc.
by hanging them on the oven
door handles. This product should
also not be used for room heating
pUrpoSES.



e The manufacturer shall not be
liable for any damage caused by
improper use or handling errors.

e The oven can be used for
defrosting, baking, roasting and
grilling food.

Safety for children

e WARNING: Accessible parts may
become hot during use. Young
children should be kept away.

¢ The packaging materials will be
dangerous for children. Keep the
packaging materials away from
children. Please dispose of all
parts of the packaging according
to environmental standards.

e Flectrical products are dangerous
to children. Keep children away
from the product when it is
operating and do not allow them
to play with the product.

¢ Do not place any items above the
appliance that children may reach
for.

e \When the door is open, do not
load any heavy object on it and do

not allow children to sit on it. It
may overturn or door hinges may
get damaged.

Disposing of the old product

Compliance with the WEEE Directive and
Disposing of the Waste Product:

This product complies with EU WEEE Directive
(2012/19/EU). This product bears a classification
symbol for waste electrical and electronic equipment
(WEEE).

This product has been manufactured with high quality
parts and materials which can be reused and are
suitable for recycling. Do not dispose of the waste
product with normal domestic and other wastes at the
end of its service life. Take it to the collection center
for the recycling of electrical and electronic equipment.
Please consult your local authorities to learn about
these collection centers.

CGompliance with RoHS Directive:

The product you have purchased complies with EU
RoHS Directive (2011/65/EU). It does not contain
harmful and prohibited materials specified in the
Directive.

Package information

e Packaging materials of the product are
manufactured from recyclable materials in
accordance with our National Environment
Regulations. Do not dispose of the packaging
materials together with the domestic or other
wastes. Take them to the packaging material
collection points designated by the local
authorities.

9/EN



P General information

Overview
/"/"/f’——%\“\
8 9
&
7
6
10
11
5
1 Control panel 7 Lamp
2 Wire shelf 8 Top heating element
3 Tray 9 Shelf positions
4 Handle 10 Water discharge pipe
5 Door 11 Water pool
6 Fan motor (behind steel plate)

1 2
Water container
Function knob
Digital timer
Thermostat knob

S w o =
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Package contents

ccessories supplied can vary depending on
he product model. Not every accessory
described in the user manual may exist on
your product.

User manual
2. Standard tray
Used for pastries, frozen foods and big roasts.

—_

Placing the wire shelf and tray onto the
telescopic racks properly

(This feature is optional. It may not exist on
your product.)

Telescopic racks allow you to install and remove
the trays and wire shelf easily.

When using the tray and wire shelf with
telescopic racks, make sure that the pins at the
rear section of the telescopic rack stands against
the edges of the wire shelf and tray.

3. Deep tray
Used for pastries, large roasts, juicy dishes, and
for collecting the fat while grilling.

S

4, Wire grill
Used for roasting and for placing the food to be
baked, roasted or cooked in casserole dishes to
the desired rack.

Water container
It is the container where the water to be used
when steam-assisted cooking is stored.
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Technical specifications

(Cable type / section min.HO5W-FG 3 x 1,5 mm

Grill power consumption

" Basics: Information on the energy label of electrical ovens is given in accordance with the EN 60350-1/ IEC
60350-1 standard. Those values are determined under standard load with bottom-top heater or fan assisted
heating (if any) functions.
Energy efficiency class is determined in accordance with the following prioritization depending on whether
the relevant functions exist on the product or not. 1-Cooking with eco-fan, 2- Turbo slow cooking, 3- Turbo
cooking, 4- Fan assisted bottom/top heating, 5-Top and bottom heating.

** See. Installation, page 13.

echnical specifications may be changed alues stated on the product labels or in the

ithout prior notice to improve the quality of ocumentation accompanying it are obtained
he product. in laboratory conditions in accordance with

) — - relevant standards. Depending on operational
Figures in this manual are schematic and may and environmental conditions of the product,
not exactly match your product. these values may vary.
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K] Installation

Product must be installed by a qualified person in
accordance with the regulations in force. The
manufacturer shall not be held responsible for
damages arising from procedures carried out by
unauthorized persons which may also void the
warranty.

Preparation of location and electrical
installation for the product is under customer’s
responsibility.

DANGER:
The product must be installed in accordance
ith all local electrical regulations.

>

DANGER:

Prior to installation, visually check if the
product has any defects on it. If so, do not
have it installed.

Damaged products cause risks for your safety.

>

Before installation

The appliances must not be installed behind a
decorative door in order to avoid overheating.

The appliance is intended for installation in
commercially available kitchen cabinets. A safety
distance must be left between the appliance and the

kitchen walls and furniture. See figure (values in mm).

e Surfaces, synthetic laminates and adhesives
used must be heat resistant (100 °C minimum).

e Kitchen cabinets must be set level and fixed.

e |fthereis a drawer beneath the oven, a shelf
must be installed in order to separate from the
oven and drawer.

e (arry the appliance with at least two persons.

e Hold the oven from the slots for handling on both
sides to move it.

e Before installing the product, remove all
materials and documents inside.

e Kitchen furniture must be in compliance with the
dimensions given in the figure below. At the rear
section of the kitchen furniture, an opening must
be cut out with the dimensions given in the figure
below to ensure sufficient ventilation.

Do not install the appliance next to
refrigerators or freezers. The heat emitted by
he appliance will lead to an increased energy
consumption of cooling appliances.

he door and/or handle must not be used for
lifting or moving the appliance.
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min.
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*

min.

Installation and connection

e The product must be installed in accordance with
all local gas and electrical regulations.

Electrical connection

Connect the product to a grounded outlet/line

protected by a miniature circuit breaker of suitable

capacity as stated in the "Technical specifications"

table. Have the grounding installation made by a

qualified electrician while using the product with or

without a transformer. Our company shall not be liable

for any damages that will arise due to using the

product without a grounding installation in accordance
with the local regulations.

&The product must be connected to the mains

DANGER:

supply only by an authorised and qualified
person. The product's warranty period starts
only after correct installation.

Manufacturer shall not be held responsible for
damages arising from procedures carried out
by unauthorised persons.
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DANGER:

The power cable must not be clamped, bent or
rapped or come into contact with hot parts of
the product.

A damaged power cable must be replaced by
a qualified electrician. Otherwise, there is risk
of electric shock, short circuit or fire!

e Connection must comply with national
regulations.

e The mains supply data must correspond to the
data specified on the type label of the product.
Open the front door to see the type label.

e Power cable of your product must comply with
the values in "Technical specifications" table.

DANGER:

Before starting any work on the electrical
installation, disconnect the product from the
mains supply.

There is the risk of electric shock!

B

B

Power cable plug must be within easy reach
after installation (do not route it above the
hob).

\While performing the wiring, you must apply
with the national/local electrical regulations
land must use the appropriate socket
outlet/line and plug for oven. In case of the
product's power limits are out of current
carrying capability of plug and socket
outlet/line, the product must be connected
through fixed electrical installation directly
without using plug and socket outlet/line.

Plug the power cable into the socket.

Installing the product

1. Slide the oven into the cabinet, align and secure it
while making sure that the power cable is not
broken and/or trapped.

QS

Secure the oven with 2 screws as illustrated.

After the installation, make sure that the screws are
sufficiently tightened and the oven does not move.
Oven may tip over during use if it is not installed as per
the instructions and if the screws are not sufficiently
tightened.
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For products with cooling fan (This may not
exist on your product.)

1 Cooling fan
2 Control panel
3 Door

The built-in cooling fan cools both the built-in cabinet
and the front of the product.

Cooling fan continues to operate for about 20-

0 minutes after the oven is switched off.

If you have cooked by programming the timer
of the oven, cooling fan will also be switched
off at the end of the cooking time together with
all functions.

Final check
1. Operate the product.
2. Check the functions.

Future Transportation

e Keep the product's original carton and transport
the product in it. Follow the instructions on the
carton. If you do not have the original carton,
pack the product in bubble wrap or thick
cardboard and tape it securely.

e To prevent the wire grill and tray inside the oven
from damaging the oven door, place a strip of
cardboard onto the inside of the oven door that
lines up with the position of the trays. Tape the
oven door to the side walls.

e Do not use the door or handle to lift or move the
product.

Do not place any objects onto the product and
move it in upright position.

Check the general appearance of your product
or any damages that might have occurred
uring transportation.




[ Preparation

Tips for saving energy

The following information will help you to use your

appliance in an ecological way, and to save energy:

e Use dark coloured or enamel coated cookware in
the oven since the heat transmission will be
better.

e While cooking your dishes, perform a preheating
operation if it is advised in the user manual or
cooking instructions.

e Do not open the door of the oven frequently
during cooking.

e Try to cook more than one dish in the oven at the
same time whenever possible. You can cook by
placing two cooking vessels onto the wire shelf.

e Cook more than one dish one after another. The
oven will already be hot.

e You can save energy by switching off your oven a
few minutes before the end of the cooking time.
Do not open the oven door.

e Defrost frozen dishes before cooking them.

Initial use
Time setting

1 2 3" 4*

12 11

Adjustment key

Child lock symbol
Meat Probe symbol
Door Lock symbol
Eco cooking symbol
Plus key

Minus key

Clock symbol

Alarm symbol

End of Cooking Time symbol
Cooking Time symbol
Program key

(This feature is optional. It may not exist on
your product.)

o N O O W N

—_ 4 4 ©
N = o

*

*k

Its location on the display may vary depending on
the product model.

hile making any adjustment, related symbols
ill flash on the display.

&

Press @/ keys to set the time of the day after the
oven is energized for the first time. Confirm the setting
by touching €2 symbol.

If the initial time is not set, clock will run
tarting from 12:00 and ® symbol will be
isplayed. The symbol will disappear once the
time is set.

o)

Current time settings are canceled in case of
power failure. It needs to be readjusted.

@]

First cleaning of the appliance

he surface might get damaged by some
etergents or cleaning materials.

Do not use aggressive detergents, cleaning
powders/creams or any sharp objects during
cleaning.

Do not use harsh abrasive cleaners or sharp
metal scrapers to clean the oven door glass
since they can scratch the surface, which may
result in shattering of the glass.

1. Remove all packaging materials.

2. Wipe the surfaces of the appliance with a damp
cloth or sponge and dry with a cloth.

Initial heating

Heat up the product for about 30 minutes and then
switch it off. Thus, any production residues or layers
will be burnt off and removed.

WARNING

Hot surfaces cause burns!

Product may be hot when it is in use. Never
touch the hot burners, inner sections of the
oven, heaters and etc. Keep children away.
Always use heat resistant oven gloves when
putting in or removing dishes into/from the hot
oven.

Electric oven

1. Take all baking trays and the wire grill out of the
oven.

2. Close the oven door.

3. Select Static position.
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4. Select the highest grill power; See How fo operate 3. Select the highest grill power; see How fo operate

the electric oven, page 19. the grill, page 28.

5. Operate the oven for about 30 minutes. 4. Operate the grill about 30 minutes.

6. Turn off your oven; See How to operate the 5. Tum off your grill; see How to operate the grill,
electric oven, page 19 page 28

Grill oven moke and smell may emit for a couple of

1. Take all baking trays and the wire grill out of the hours during the initial operation. This is quite
oven. normal. Ensure that the room is well ventilated

2. Close the oven door. to remove the smoke and smell. Avoid directly

inhaling the smoke and the smell that emits.
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[ How to operate the oven

General information on baking, roasting
and grilling

WARNING
Hot surfaces cause burns!
Product may be hot when it is in use. Never

touch the hot burners, inner sections of the
oven, heaters and etc. Keep children away.
Always use heat resistant oven gloves when
putting in or removing dishes into/from the hot
oven.

DANGER:

Be careful when opening the oven door as
steam may escape.

Exiting steam can scald your hands, face
and/or eyes.

Tips for baking

e Use non-sticky coated appropriate metal plates
or aluminum vessels or heat-resistant silicone
moulds.

e Make best use of the space on the rack.

e Place the baking mould in the middle of the shelf.

e Select the correct rack position before turning
the oven or grill on. Do not change the rack
position when the oven is hot.

e Keep the oven door closed.

Tips for roasting

e Treating whole chicken, turkey and large piece of
meat with dressings such as lemon juice and
black pepper before cooking will increase the
cooking performance.

e |ttakes about 15 to 30 minutes longer to roast
meat with bones when compared to roasting the
same size of meat without bones.

e Each centimeter of meat thickness requires
approximately 4 to 5 minutes of cooking time.

e Let meat rest in the oven for about 10 minutes
after the cooking time is over. The juice is better
distributed all over the roast and does not run out
when the meat is cut.

e Fish should be placed on the middle or lower
rack in a heat-resistant plate.

Tips for grilling

When meat, fish and poultry are grilled, they quickly

get brown, have a nice crust and do not get dry. Flat

pieces, meat skewers and sausages are particularly

A\

suited for grilling as are vegetables with high water

content such as tomatoes and onions.

e Distribute the pieces to be grilled on the wire
shelf or in the baking tray with wire shelf in such
a way that the space covered does not exceed
the size of the heater.

e Slide the wire shelf or baking tray with grill into
the desired level in the oven. If you are grilling on
the wire shelf, slide the baking tray to the lower
rack to collect fats. The baking tray to be slid
must be of a size that covers the whole grilling
area. This tray might not be provided with the
product. Add some water in the baking tray for
easy cleaning.

Foods that are not suitable for grilling
carry the risk of fire. Only grill food
which is suitable for intensive grilling
heat.

Do not place the food too far in the
back of the grill. This is the hottest
area and fatty food may catch fire.

How to operate the electric oven

Your oven is equipped with pop-out knobs that

protrude when you press them.

1. Press inwards to protrude the knob and then turn
it to make the desired setting.

2. When the cooking process is finished, press the
knob inwards.

Select temperature and operating mode

1 2

1 Function knob

2 Thermostat knob

1. Set the Function knob to the desired operating
mode.
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2. Set the Temperature knob to the desired
temperature.
» Oven heats up to the adjusted temperature and
maintains it and the right most 3-lined heating
animation will flash. When the internal oven
temperature reaches the target value animation will
stop and the “C” symbol is displayed steadily next to
the set temperature value.

Switching off the electric oven

Turn the function knob and temperature knob to off
(upper) position.

Rack positions (For models with wire shelf)

It is important to place the wire shelf onto the side rack
correctly. Wire shelf must be inserted between the
side racks as illustrated in the figure.

Do not let the wire shelf stand against the rear wall of
the oven. Slide your wire shelf to the front section of
the rack and settle it with the help of the door in order
to obtain a good grill performance.

(Varies depending on the product model.)

Using the steam function

Your oven has a steam-assisted cooking function.
During cooking, the water supplied to the bottom plate
of the oven will get vaporised with the help of heat,

and this steam will ensure better cooking results.
Steam ensures that the surface of pastries are brighter,
the crust is more crispy and the size is bigger.
Moreover, steam assist reduces loss of moisture in
meat, ensuring that it is juicier and more delicious.

Steam assisted cooking can only be done in
he steam assisted cooking functions stated in
he user manual.

he capacity of the water tank is 300 ml.
hen cooking, do not add more than 300 ml
of water into the water tank.

For steam assisted cooking:

1. Refer to the steam-assisted cooking table to set
the function, temperature and time suitable for the
relevant meal and start the cooking process. For
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meals not stated in the table, you can determine
the amount of water, the temperature, the cooking
function and the time.

Place the meal on the recommended shelf.

When it is time to add water according to the
cooking table, press the water tank found on the
control panel of your oven.

Open the lid of the water tank and fill it with water
in the amount stated in the cooking table.

Do not use distilled or filtered water. Use
bottled water only. Do not add solutions

hat are inflammable, contain alcohol or

solid particles into the water tank.

y e

Close the lid of the water tank and place it back
into its seat. When placing the water tank, stop
when you reach the 1st level. If you push the tank
further, it will reach the 2nd level and start to
supply water.

here are two levels on the housing of the
0 ater tank. In the 1st level, the water tank
its into place and does not supply water
to the oven. In the 2nd level, the water

tank fits in place to supply water to the
oven.

When you want to supply water, keep pushing the
water tank to reach the 2nd level.




» The water in the water tank will start to slowly pour

onto the base of the oven to provide steam support for

your food.

8. At the end of the cooking process, turn the
function and temperature buttons to off position to
switch off the oven.

After each cycle of steam assisted
9 cooking, check if there is water on the
oven base. If so, use a dry cloth to wipe
the water once the oven has cooled down.
Otherwise, water remained on the oven
base might cause limescale.
Operating modes

The order of operating modes shown here may be
different from the arrangement on your product.

Oven lamp
The oven is not heated. Only the oven

/?\ lamp is turned on.
Possibly, the external cooling fan will
also operate to avoid heating of the
compartments.
Top and bottom heating

Top and bottom heating are in
operation. Food is heated
simultaneously from the top and
bottom. For example, it is suitable for
cakes, pastries, or cakes and
casseroles in baking moulds. Cook
with one tray only.

Bottom heating

Only bottom heating is in operation. It
is suitable for pizza and for
subsequent browning of food from

- the bottom.

1) This function must be used for easy

I steam cleaning as well.

Fan supported bottom/top heating
g Top heating, bottom heating plus fan

(in the rear wall) are in operation. Hot
air is evenly distributed throughout
the oven rapidly by means of the fan.
Cook with one tray only.

Fan Heating

®

Warm air heated by the rear heater is
evenly distributed throughout the
oven rapidly by means of the fan.

It is suitable for cooking your meals in
different rack levels and preheating is
not required in most cases. Suitable
for cooking with multi trays.

Eco Fan Heating

02

To save power, you can use this
function instead of the cooking
operations that you would perform by
using Fan Heating at 160-220°C
temperature range. But, the cooking
time will increase a little bit.

Cooking times related to this function
are indicated in 'Eco Fan Heating'
table.

"3D" function

]

Full grill
WAW

Pyrolysis

Top heating, bottom heating and fan
assisted heating (in the rear wall) are
in operation. Food is cooked evenly
and quickly all around. Cook with one
tray only.

This function must be used for
steam-assisted cooking, too.

Large grill at the ceiling of the oven is
in operation. It is suitable for grilling
large amount of meat.

e Put big or medium-sized
portions in correct rack position
under the grill heater for grilling.

e Set the temperature to
maximum level.

e Turn the food after half of the
grilling time.

Used for allowing the oven to clean
itself at a high temperature. Read the
description in the "Cleaning and care"
section to use this function.
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Using the oven clock
1 2 3% 4*

Adjustment key

Child lock symbol

Meat Probe symbol

Door Lock symbol

Eco cooking symbol

Plus key

Minus key

Clock symbol

9 Alarm symbol

10 End of Cooking Time symbol

11 Cooking Time symbol

12 Program key

* (This feature is optional. It may not exist on
your product.)

Its location on the display may vary depending on
the product model.

o N OO wWwND =

Maximum time that can be set for end of
cooking is 5 hours 59 minutes.

Program will be cancelled in case of power
failure. You must reprogram the oven.

IC]

hile making any setting, related symbols will
lash on the display. You must wait for a short
ime for the settings to take effect.

&

If no cooking setting is made, time of the day
cannot be set.

@]

Remaining time will be displayed if cooking
ime is set when the cooking starts.

&

Function table:

Function table indicates the operating functions that
can be used in the oven and their respective maximum
and minimum temperatures.
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Functions vary depending on the product
model!

Function table Temperature range (°C)

Cooking by setting the cooking time;

You can set the oven so that it will stop at the end of

the specified time by setting the cooking time on the

timer.

1. Select the function for cooking.

2. Touch® until M symbol appears on display for
cooking time.

3. Set the cooking time with @ / © keys.

» » After the cooking time is set, (el symbol will

appear on display.

4. Place the dish into the oven and set the
temperature with temperature knob. Cooking will
start.

» Cooking time starts to count down on display when

cooking starts.

Setting the the end of cooking time to a later

time;

After setting the cooking time on the timer, you can set

the end of cooking time to a later time.

This adjusted duration should be bigger than 1 minute.

1. Select the function for cooking.

2. Touch® until M symbol appears on display for
cooking time.

3. Set the cooking time with @ / © keys.

» » Once the Cooking Time is set, (] symbol will

appear on display continuously.

4. Touch ® until =1 symbol appears on display for
the end of cooking time.

5. Press @ /O keys to set the end of cooking time.

» After the cooking time is set, 1= symbol plus =

symbolwill appear on display. Once the cooking starts,

=3 symbol disappears.

6. Place the dish into the oven and set the
temperature with temperature knob. Cooking will
start.

» Oven timer calculates the startup time by

deducting the cooking time from the end of



cooking time you have set. Selected operating mode

is activated when the startup time of cooking has

come and the oven is heated up to the set
temperature. It maintains this temperature until the
end of cooking time.

» Cooking time starts to count down on display when

cooking starts.

7. After the cooking process is completed, "End"
appears on the displayed and the timer gives an
audio warning.

8. Audio warning sounds for 2 minutes. To stop the
audio warning, just press any key. Audio warning
will be silenced and the preset temperature value
will be displayed.

If you press any key at the end of the
9 audio warning, the oven will restart
operating. Turn the temperature knob and
function knob to "0" (off) position to
switch off the oven in order to prevent re-

operation of the oven at the end of
warning.

Activating the child lock

You can use the child lock function to make sure that
the product is not used outside your control.

1. Touch &= until & symbol appears on display.

» "OFF" will appear on the display.

2. Press @ to activate the child lock.

» Once the child lock is activated, "On" appears on
the display and the & symbol remains lit. While the
function button is in position 0, & wil appear on the
display. When the function button is turned, "STOP"
will appear on the display. Product will not cook.

hile child lock is enabled, digital clock keys
cannot be used and the product does not
lcook. Child lock will not be cancelled in case
of power failure.

Deactivating the child lock

1. Touch &= until & symbol appears on display.
» "On" will appear on the display.

2. Disable the child lock by touching ©.

» "OFF" will be displayed once the child lock is
deactivated.

Setting the alarm clock

You can use the timer of the product for any warning
or reminder apart from the cooking program.

The alarm clock has no influence on the functions of
the oven. It is only used as a warning. For example,
this is useful when you want to turn food in the oven at
a certain point of time. Timer will give an audio
warning at the end of the set time.

1. Touch € until £ symbol appears on display.

Maximum alarm time can be 23 hours
and 59 minutes.

2. Set the alarm duration by using @ / © keys.

Function keys for alarm tone, time of day,
display brightness and temperature keys
should be at 0 (OFF) position.

» 0 symbol will remain lit and the alarm time will

appear on the display once the alarm time is set.

3. Atthe end of the alarm time, & symbol starts
flashing and the audio warning is heard.

Turning off the alarm

1. Audio warning sounds for 2 minutes. To stop the
audio warning, just press any key.

» Audio warning will be silenced and current time will

be displayed.

Cancelling the alarm;

1. Touch € until £ symbol appears on display in
order to cancel the alarm.

2. Press and hold © key until "00:00" is displayed.

larm time will be displayed. If the alarm time
nd cooking time are set concurrently, shortest
ime will be displayed.

Changing alarm tone

1. Touch &= until "b-1" or "b-2" or "b-3" is
displayed.

2. Adjust the desired alarm tone with @ / © keys.

3. Confirm with 8= or the time you have set will be
activated in a short time.

Changing the time of the day

To change the time of the day you have previously set:

1. Touch 8= until © symbol appears on display.

2. Set the time of the day with @ /O keys.

3. The time you have set will be activated in a short
time.

Setting the screen brightness

(This feature is optional. It may not exist on your

product.) .

1. Touch &= until d-01 or d-02 or d-03 appears on
display for display brightness.

2. Set the desired brightness with @ /O keys.

» The time you have set will be activated in a short

time.

Economy mode
You can save energy with economy mode while
cooking by setting cooking time in the oven.
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This mode completes the cooking with the inner

temperature of the oven by switching off the heaters

before the end of cooking time.

Setting the economy mode

1. Touch®= symbol until eco symbol appears on
display.

» "OFF" will appear on the display.

2. Enable economy mode by touching @ key.

» Once the economy mode is activated, "On" appears

on the display and the eco symbol remains lit.

Disabling economy mode

1. Touch®= symbol until eco symbol appears on
display.

» "On" will appear on the display.

2. Disable economy mode by touching @ key.

Cooking level Accessory to use Operating
number mode
o
mould grill*

» "Off" will be displayed once the eco mode is
deactivated.

In the economical fan mode (if any), the oven
lamp will not turn on to save energy.

Cooking times table

he timings in this chart are meant as a guide.

imings may vary due to temperature of food,
hickness, type and your own preference of
cooking.

Baking and roasting

1st rack of the oven is the bottom rack.

Rack Temperature Cooking time
position °0) (approx. in
min

3-Standard tray*
5-Deep tray”

e




Lasagna One level Glass/metal L 2l 200 30..40
rectangular pan on
wire grill®
Beef steak One level Standard tray* 3 25 min. 100... 120
(whole) / Roast 250/max, then
2

One level Standard tray* 25 min,
250/max, then
190

15 min.
250/max, then

Cooking table for test meals
Meals in this cooking table are prepared according to EN 60350-1 to make it easier for control institutes to test
the product

Cooking level Accessory to use | Operating Rack position Temperature Cooking time
number mode °C) (approx. in
min.
3 levels 1-Standard tray
3-Pastry tray*
5-Deep tray”

3-Pastry tray*
5-Deep tray”

Round springform
pan with a
diameter of 26 cm
on wire grill**
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dish with a
diameter of 20 cm
on wire grill**

1-Round black
metal dish with a

2 levels

Eco Fan Heating

Do not change the cooking temperature after
cooking starts in Eco Fan Heating mode.

1-4 170 5060
diameter of 20 cm
on wire grill**
4-Round black
metal dish with a
diameter of 20 cm
on pastry tray™*

Do not open the door during cooking in the Ecol
Fan Heating mode. If door is not opened, inner
emperature is optimized to save energy and
may differ from the display.

Cooking level Accessory to use Rack position Temperature Cooking time
number °C @approx. In min.

Tips for baking cake

e |fthe cake is too dry, increase the temperature
by 10°C and decrease the cooking time.

e |fthe cake is wet, use less liquid or lower the
temperature by 10°C.

e |fthe cake is too dark on top, place it on a lower
rack, lower the temperature and increase the
cooking time.

e |f cooked well on the inside but sticky on the
outside use less liquid, lower the temperature
and increase the cooking time.

Tips for baking pastry

e  |fthe pastry is too dry, increase the temperature
by 10°C and decrease the cooking time.
Dampen the layers of dough with a sauce
composed of milk, oil, egg and yoghurt.

e |fthe pastry takes too long to bake, pay care that
the thickness of the pastry you have prepared
does not exceed the depth of the tray.

Steam-assisted cooking table
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e |fthe upper side of the pastry gets browned, but
the lower part is not cooked, make sure that the
amount of sauce you have used for the pastry is
not too much at the bottom of the pastry. Try to
scatter the sauce equally between the dough
layers and on the top of pastry for an even
browning.

Cook the pastry in accordance with the mode
nd temperature given in the cooking table. If
he bottom part is still not browned enough,

place it on one lower rack next time.

Tips for cooking vegetables

e |fthe vegetable dish runs out of juice and gets
too dry, cook it in a pan with a lid instead of a
tray. Closed vessels will preserve the juice of the
dish.

e |favegetable dish does not get cooked, boil the
vegetables beforehand or prepare them like
canned food and put in the oven.



Accessory | Operating Rack Temperature | Amountof | Time to
to use mode position (°C) water tobe | add water .
used (ml) (min.) ** (approx. in
min.) weight, in

Chicken Standard ) 2 15 min. 200 25 60..70 2000
with tray* = 250/max,

Standard '@*" 3 190 250 25 45 .55

tray* o
Steak with Standard '@" 170 25042560 | after 90 ... 100
vegetables tray* preheating

Coconut Standard @*" 170 150 after 25..35

cookies tray* e preheating

Chicken Standard Py 200 100 15 2085 1000
dumplings tray* =

Macaroni Standard @" 200 200 after 25..35 1500
cheese tray* preheating

* These accessorles may not supplied with the product.
**It indicates the time elapsed after preheating
***When half of the cooking process is done, add another 250 ml of water.
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How to operate the grill stop and the “C” symbol is displayed steadily next to
- the set temperature value.
WARNING o Switching off the grill
Close oven door during grilling. 1. Tumn the Function knob to Off (top) position.
Hot surfaces may cause burns!

Switching on the grill Foods that are not suitable for grilling
1. Turn the Function knob to the desired grill symbol. carry the risk of fire. Only grill food

2. Then, select the desired grilling temperature. which is sitable for intensive grilling

3. If required, perform a preheating of about 5 heat.

minutes. Do not place the food too far in the
» Oven heats up to the adjusted temperature and back of the grill. This is the hottest
maintains it and the right most 3-lined heating area and fatty food may catch fire.

animation will flash. When the internal oven
temperature reaches the target value animation will

Cooking times table for grilling

Grilling with electric grill

temperature (°C)™ @approx. in min,

Meals in this cooking table are prepared according to EN 60350-1 to make it easier for control institutes to test
the product

Meatballs (beef) - Wire grill 250/max 25...35 min.
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[J Maintenance and care

General information

Service life of the product will extend and the
possibility of problems will decrease if the product is
cleaned at regular intervals.

DANGER:

Disconnect the product from mains supply
before starting maintenance and cleaning
works.

There is the risk of electric shock!

DANGER:
Allow the product to cool down before you
lean it.

Hot surfaces may cause burns!

e (lean the product thoroughly after each use. In
this way it will be possible to remove cooking
residues more easily, thus avoiding these from
burning the next time the appliance is used.

e No special cleaning agents are required for
cleaning the product. Use warm water with
washing liquid, a soft cloth or sponge to clean
the product and wipe it with a dry cloth.

e Always ensure any excess liquid is thoroughly
wiped off after cleaning and any spillage is
immediately wiped dry.

e Do not use cleaning agents that contain acid or
chloride to clean the stainless or inox surfaces
and the handle. Use a soft cloth with a liquid
detergent (not abrasive) to wipe those parts clean,
paying attention to sweep in one direction.

he surface might get damaged by some
detergents or cleaning materials.
Do not use aggressive detergents, cleaning
powders/creams or any sharp objects during
cleaning.
Do not use harsh abrasive cleaners or sharp
metal scrapers to clean the oven door glass
since they can scratch the surface, which may
result in shattering of the glass.

Do not use steam cleaners to clean the
appliance as this may cause an electric shock.

Permanent limescale might form on the oven
base depending on the frequency of steam-
assisted cooking/easy steam cleaning and the
hardness of the water used.

Cleaning the control panel
Clean the control panel and knobs with a damp cloth
and wipe them dry.

If your product is equipped with buttons/knobs
do not remove the control buttons/knobs to
jclean the control panel.

Control panel may get damaged!

Cleaning the oven

To clean the side wall (Varies depending on the

product model.)

(This feature is optional. It may not exist on your

product.)

1. Remove the front section of the side rack by
pulling it in the opposite direction of the side wall.

2. Remove the side rack completely by pulling it

Catalytic walls

(This feature is optional. It may not exist on your
product.)

The inner side walls (A) and/or the rear wall (B) of your
product may be coated with catalytic enamel. Catalytic
walls have a light matte colour and a porous surface.
Catalytic walls of the oven should not be cleaned.
Thanks to their perforated structure, catalytic surfaces
absorb grease and once the surface is filled with
grease, they start to shine. In this case, it is
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Easy Steam Cleaning

It ensures easy cleaning because the dirt (having

waited not for too long) is softened with the steam that

forms inside the oven and the water drops condensing

on the inner surfaces of the oven.

1. Remove all accessories inside the oven.

2. Press the water tank found on the control panel of
your oven to remove the tank. Fill 200 ml water in
the tank.

Do not use distilled or filtered water. Use
bottled water only. Do not add solutions
hat are inflammable, contain alcohol or
solid particles into the water tank.

T

e tank in place and push until i

owly

i
reaches the 2nd level. Water will start to fill into
the pool on the base of the oven.

here are two levels on the housing of the
ater tank. In the 1st level, the water tank|
fits into place and does not supply water

to the oven. In the 2nd level, the water
tank fits in place to supply water to the
oven.

4. Set the oven to easy steam cleaning mode and
run it at 100°C for 25 minutes.

5. Open the door and wipe the inner surfaces of the
oven with a damp sponge or cloth.

6. Use warm water with washing liquid, a soft cloth
or sponge to clean the persistent dirt and wipe it
with a dry cloth.

In the easy steam cleaning function, the

ater in the oven base is expected to
evaporate and condense on the inside
and door of the oven so that the light dirt
on the oven is softened. Condensation on
the oven door might cause dripping when
opening the door. Wipe the condensation
the moment you open the door.

7. After condensation in the oven, there might be
water or moisture in the pool channel under the
oven. After use, clean this pool channel with a
damp cloth and then dry it to prevent limescale.
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Pyrolytic self-cleaning

DANGER:

Hot surfaces cause burns!

Do not touch the product during self cleaning
step and keep children away from it. Keep at
least 30 minutes before removing the
remnants.

The oven is equipped with pyrolytic self-cleaning. The
oven is heated to approx. 430-480 °C and existing dirt
is burned to ashes. A strong smoke development may
arise. Provide for good ventilation. The pyrolysis should
be used after approx. every 10th oven usage.

1. Remove all accessories from the oven. In models
with side rack; do not forget to take out the side
racks.

If your product is equipped with a pyro proof accessory

(Resilient against self-cleaning at high temperatures),

you do not need to remove these accessories from the

oven.

2. Before the cleaning cycle, remove dirts from
exterior surfaces and oven interior with a damph
cloth.

Do not clean the door gasket.

Fiberglass gasket is highly sensitive and
can get damaged easily.

In case of a damage on the oven door
gasket, replace with the new one from the
authorised service.

3. "Pyrolysis" #2% Select the pyrolitic function (self-

cleaning).

P2:00 will flash on the display.

4, Set the temperature knob to the highest "max"
(maximum) temperature.

5. Once the pyrolysis function starts, P2:00 will light
up constantly and start to count down.

6. Economical pyrolysis function is shorter than
regular pyrolysis. You can use the economical
pyrolysis function in your lightly soiled oven.




Enabling the economical pyrolysis
function: If Eco mode is enabled in the
Settings, Economical pyrolysis will already

be enabled. P1:30 will appear on the

display. If Eco function is not enabled in
°00

the Settings, you can select $2¢ function
and then enable it with /O keys.

Pyrolytic self-cleaning will not start if the
emperature knob is not set to maximum

alue.

7. The self-cleaning time appears in the display. This
duration can not be adjusted.
The end of self cleaning cycle can be adjusted.

8. Oven door cannot be opened and lock symbol
appears on the time display during self cleaning. It
remains locked for a while after the pyrolysis
function ends. Do not force the door lock with

handle until lock symbol disappears.

9. After a clean cycle, remove soil deposits with
vinegar water.

10. The oven will given an audio warning with the
completion of the cleaning process and End is
displayed on the screen.

11. After End is displayed end the process by setting
the function and temperature buttons to 0 (OFF)
position.

After "End" disappear if you haven't set

6 he function and temperature buttons to 0
(OFF) position pyrolysis function starts
working again.

Once the pyrolysis function is complete,
he door lock will be active until the oven
cools down to a suitable temperature. If
you want to cook something during this
process, "Hot" will be displayed and
cooking will not be allowed.

Clean oven door
To clean the oven door, use warm water with washing
liquid, a soft cloth or sponge to clean the product and
wipe it with a dry cloth.

Don't use any harsh abrasive cleaners or sharp|

metal scrapers for cleaning the oven door.

hey could scratch the surface and destroy the
glass.

Removing the oven door
1. Open the front door (1).

2. Open the clips at the hinge housing (2) on the
right and left hand sides of the front door by
pressing them down as illustrated in the figure.

Door

Hinge lock(closed position)
Oven

Hinge lock(open position)

4, Remove the front ddor by pulling it upwards t
release it from the right and left hinges.

ISteps carried out during removing process
o Ishould be performed in reverse order to install

he door. Do not forget to close the clips at the

hinge housing when reinstalling the door.
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Removing the door inner glass

(This feature is optional. It may not exist on your
product.)

The inner glass panel of the oven door can be
removed for cleaning.

0

1 Frame

2 Plastic part

Pull towards yourself and remove the plastic part
i r section of the front door.

4 123

Innermost glass panel

Inner glass panel

Outer glass panel

4 Plastic glass panel slot-Lower

As illustrated in figure, raise the innermost glass panel
(1) slightly in direction A and pull it out in direction B.
Repeat the same procedure to remove the inner glass
panel (2).

w N =
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The first step to regroup the door is reinstalling inner
glass panel (2).

As illustrated in figure, place the chamfered corner of
the glass panel so that it will rest in the chamfered
corner of the plastic slot

Inner glass panel (2) must be installed into the plastic
slot close the innermost glass panel (1).

When installing the innermost glass panel (1), make
sure that the printed side of the panel faces towards
the inner glass panel.

It is important to seat lower corner of inner glass panel
into the lower plastic slot.

Push the plastic part towards the frame until you hear
a "click".



Replacing the oven lamp

DANGER:

Before replacing the oven lamp, make sure
hat the product is disconnected from mains
and cooled down in order to avoid the risk of
an electrical shock.

Hot surfaces may cause burns!

B

The oven lamp is a special electric light bulb
that can resist up to 300 °C. See Technical
specifications, page 12 for details. Oven lamps
can be obtained from Authorised Service
Agents or technician with licence.

Position of lamp might vary from the figure.

The lamp used in this appliance is not suitable
for household room illumination. The intended
purpose of this lamp is to assist the user to
see foodstuffs.

The lamps used in this appliance have to
withstand extreme physical conditions such as
temperatures above 50 °C.

CRCIOMS]

If your oven is equipped with a round lamp:

1. Disconnect the product from mains.

2. Turn the glass cover counter clockwise to remove
it.

If your oven lamp is of type (A) shown in the figure
below, remove it by rotating as shown and replace
it. If it is of type (B), pull and remove it as shown
in the figure and replace it.

4.

Install the glass cover.
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Troubleshooting

e Itis normal that steam escapes during operation. >>> This is not a fault.

P

®  When the metal parts are heated, they may expand and cause noise. >>> This is not a fault

P

e The mains fuse is defective or has tripped. >>> Check fuses in the fuse box. If necessary, replace or
reset them.

into the (grounded) socket. >>> Check the plug connection.

e Oven lamp is defective. >>> Replace oven lamp.

e Power is cut. >>> Check if there is power. Check the fuses in the fuse box. If necessary, replace

.................. or reset tne fuses.

Oven does not heat.

e Might not be set to a certain cooking function and/or temperature. >>> Set the oven to a certain
cooking function ana/or temperature.

e Inmodels equipped with a timer, the timer is not adjusted. >>> Adjust the time.
(In products with microwave oven, timer controls only microwave oven.)

e Power is cut. >>> Check if there is power. Check the fuses in the fuse box. If necessary, replace
or reset the fuses.

(In models with timer) Clock display is blinking or clock symbol is on.
e Aprevious power outage has occurred. >>> Adjust the time / Switch of the product and switch it on
again.

Consult the Authorised Service Agent or
echnician with licence or the dealer where you
have purchased the product if you can not
remedy the trouble although you have
implemented the instructions in this section.
Never attempt to repair a defective product
yourself.
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Prosimy najpierw przeczyta¢ te instrukcje obstugi!

Drogi Kliencie,

Dzigkujemy za wybdr produktu firmy Beko. Mamy nadzieje, ze wyrdb ten, wyprodukowany zgodnie z najwyzszymi
wymogami jakosciowymi i wedtug najnowszej technologii, stuzy¢ Ci bedzie jak najlepiej. Prosimy zatem przed uzyciem
tego wyrobu uwaznie przeczytac catg te instrukcje obstugi i wszystkie inne dostarczone z nim dokumenty i zachowac
je do wglgdu w przysztosci. Jesli przekazesz ten wyrdb komus innemu, oddajcie mu takze te instrukcje. Przestrzegaj
wszelkich ostrzezen i informacji z tej instrukgji.

Pamigtaj, ze niniejsza instrukcja uzytkowania moze odnosic sie takze do kilku innych modeli. Roznice pomigdzy
modelami wskazano w niniejszej instrukcji.

Objasnienie symboli

W niniejszej instrukcji uzytkowania stosuje sig nastepujgce symbole:

Wazna informacja lub przydatna
wskazowka dot. uzytkowania

Ostrzezenie przed zagrozeniem dla
Zycia i mienia.

/N
Ostrzezenie przed porazeniem
& elektrycznym.

Ostrzezenie przed zagrozeniem
pozarem.

Ostrzezenie przed gorgcymi
powierzchniami.

Niniejsze urzgdzenie jest zgodne z nastepujgcymi
Dyrektywami Unii Europejskiej:
. - 2006/95/WE LVD (Niskie Napiecia)
- 2004/108/WE EMC (Kompatybilno$¢ Elektromagnetyczna)
Importer: Beko S.A.
C€ UL Putawska 366, 02-819 Warszawa, www.beko.pl



SPIS TRESCI

ﬂ Wazne instrukcje i ostrzezenia
dotyczace bezpieczenstwa i ochrony
srodowiska 4
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ﬂ Wazne instrukcije i ostrzezenia dotyczace bezpieczenstwa i

ochrony srodowiska

W rozdziale tym zawarto instrukcje
zachowania bezpieczenstwa, ktore
pomoga unikngC zagrozenia
obrazeniem lub szkoda.
Nieprzestrzeganie tych instrukcji
spowoduje uniewaznienie wszelkich
gwaranciji.

Ogolne zasady bezpieczenstwa

e Urzadzenie moze by¢ uzywane
przez dzieci w wieku 8 lat i
starsze oraz osoby o
ograniczonych zdolnosciach
fizycznych, czuciowych lub
umystowych, lub nieumiejgtne |
niedoswiadczone, jesli sg pod
nadzorem lub poinstruowano je w
sprawach uzytkowania tego
urzadzenia w sposdb bezpieczny i
rozumiejg zwigzane z tym
zagrozenia.

Dzieci nie powinny bawi¢ sie tym
urzgdzeniem. Dzieciom bez
nadzoru nie nalezy powierza¢
czyszczenia ani konserwagii.

e Urzadzenie moze by¢ uzywane
przez osoby (w tym dzieci)
niepetnosprawne fizycznie,
psychicznie lub umystowo,

a takze przez osoby bez
doswiadczenia lub wiedzy

w zakresie obstugi urzadzenia
wyfacznie pod nadzorem lub po
uprzednim poinstruowaniu
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w zakresie bezpiecznego
korzystania z urzadzenia.

Nalezy dopilnowac, aby dzieci nie
bawity si¢ tym urzadzeniem.

W razie przekazania produktu
innej osobie do uzytku osobistego
lub do celow zwigzanych z
wykorzystaniem uzywanego
produktu nalezy przekazac go
wraz z podrecznikiem
uzytkownika, etykietami produktu
i innymi stosownymi
dokumentami i elementami.
Instalacje i naprawy musi zawsze
wykonywac autoryzowany
pracownik serwisowy. Producent
nie odpowiada za szkody wynikte
Z instalacji i napraw
wykonywanych przez osoby
nieupowaznione i moze z tego
powodu uniewazni¢ gwarancije.
Przed instalacjg uwaznie
przeczytaj te instrukcje.

Nie wolno uruchamiac tego
wyrobu, jesli jesli jest niesprawny
lub widocznie uszkodzony.

Po kazdym uzyciu sprawdz, czy
wyfaczone zostaty pokretta
funkcjonalne.

Bezpieczenstwo elekiryczne

W razie awarii tego urzadzenia nie
nalezy go uzywac do czasu
naprawy przez autoryzowany



serwis. Grozi to porazeniem
elektrycznym!

To urzadzenie mozna podtaczyc¢
tylko do gniazdka z uziemieniem o
napieciu i z zabezpieczeniem jakie
podano w "Danych technicznych.
Zle¢ wykonanie instalacji
uziemienia wykwalifikowanemu
elektrykowi, niezaleznie od tego,
czy uzywasz transformatora do
zasilania. Firma nasza nie ponosi
odpowiedzialnosci za jakiekolwiek
problemy wynikajgce z braku
uziemienia tego
urzgdzeniazgodnie z miejscowymi
przepisami.

Nie wolno my¢ urzadzenia
rozlewajac nan wode! Grozi to
porazeniem elektrycznym!

Nie wolno dotykac wtyczki
mokrymi dtorimi. Nie wolno
wyciggac wtyczki ciggnac za
przewod, nalezy jg wyciggnij
chwytajgc za nig sama.
Urzadzenie to trzeba odtgczy¢ od
zasilania na czas instalacji,

konserwacji, czyszczenia i napraw.

Aby unikng¢ zagrozenia w
przypadku uszkodzenia przewodu
zasilajgcego, musi go wymienic
producent, punkt serwisowy lub

osoba 0 podobnych kwalifikacjach.

Urzadzenie nalezy tak
zainstalowac, aby mozna byto go
catkowicie odtgczy¢ od sieci.
Odtgczenie to nalezy zapewnic

albo poprzez wyjecie wtyczki z
gniazdka, albo wytaczenie
wytgcznika, w ktory wyposazona
jest domowa instalacja
elektryczna, zgodnie z przepisami
budowlanymi.

Tylna powierzchnia
urzgdzenianagrzewa sie w trakcie
jego pracy. Upewnij sie, ze
przytacze elektryczne nie dotyka
tej tylnej powierzchni; w
przeciwnym razie moze ono ulec
uszkodzeniu.

Przewdd zasilajgcy nie moze sie
zakleszczy¢ miedzy drzwiczkami i
rama piekarnika, a takze nie
mozna go prowadzi¢ przez gorace
powierzchnie. W przeciwnym
wypadku izolacja przewodow
moze si¢ topi¢ i w rezultacie moze
nastgpic zwarcie.

Wszelkie prace na uktadach i
urzgdzeniach elektrycznych
wykonywac moze tylko
upowazniony i wykwalifikowany
personel.

W razie jakiejkolwiek awarii
wytgcz wyrob i odtgez go od siec
zasilajgcej. W tym celu wytacz
bezpiecznik zabezpieczajacy
instalacje domowa.

Upewnij sig, ze prad bezpiecznika
jest odpowiedni dla tego wyrobu.
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Zasady zachowania bezpieczenstwa

przy uzytkowaniu tego wyrobu

e (OSTRZEZENIE: Podczas
uzytkowania urzgdzenie i jego
czesci sg gorgce. Nie dotykac
nagrzanych czesci. Dzieci ponizej
8 lat mogg przebywac¢ w poblizu
urzgdzenia wytgcznie pod
nadzorem 0s0b dorostych.

¢ Nigdy nie wolno uzywac tego
wyrobu w stanie zaktdcenia oceny
sytuacji lub koordynacji przez
konsumpcje alkoholu i/lub innych
srodkow odmieniajgcych
Swiadomosc.

e /achowaj 0stroznosc, jesli w
potrawach stosuje sie napoje
alkoholowe. W wysokigj
temperaturze alkohol paruije i
moze sig zapali¢ po zetknieciu z
gorgcymi powierzchniami.

¢ Nie umieszczaj zadnych
materiatow tatwopalnych w
poblizu tego wyrobu, poniewaz
jego boki moga bardzo sig
nagrzewac przy pracy.

e W trakcie uzytkowania piekarnik
nagrzewa sie. Nalezy zachowac
ostroznosc i nie dotykac
elementow grzejnych wewnatrz
piekarnika.

e Nalezy dbac, aby zaden otwor
wentylacyjny nie byt zakryty.

¢ Nie podgrzewaj w piekarniku
zamknietych puszek ani szklanych
stoikow. Cisnienie, ktore wytworzy
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sie w takiej puszce/stoiku, moze
je rozsadzic.

Nie umieszczaj foremek do
pieczenia, naczyn ani folii
aluminiowej bezposrednio na dnia
piekarnika. Nagromadzenie ciepta
mogtoby zniszczy¢ dno piekarnika.
‘Do czyszczenia szyby w
drzwiczkach piekarnika nie nalezy
uzywac szorstkich srodkow
czyszczacych ani ostrych
skrobakow metalowych, poniewaz
mogq one zarysowac
powierzchnig, co moze
doprowadzi¢ do popekania
szyby."

Do czyszczenia tego urzgdzenia
nie uzywaj urzadzen parowych,
poniewaz moze to spowodowac
porazenie pradem.

(Roznig sie zaleznie od modelu
piekarnika.)

Wiasciwe umieszczanie rusztu i
foremki na stelazach

Wiasciwe umieszczanie na
stelazu rusztu i/lub tacki na
ociekajacy ttuszcz jest niezwykle
wazne. Wsun ruszt lub tacke na
ociekajacy ttuszcz pomigdzy dwie
szyny i zanim umiescisz na nim
potrawe upewnij sig, ze jest
wypoziomowany (patrz
nastepujaca ilustracja).
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Nie uzywaj tego wyrobu z wyjeta
lub popekang szybg w przednich
drzwiczkach.

Uchwyt na drzwiach piekarnika
nie stuzy do suszenia recznikow.
Przy otwartych drzwiczkach i
zatgczonej funkcji grillowania nie
wieszac na niej recznikow,
rekawic, ani podobnych wyrobow
tekstylnych.

Do wkfadania i wyjmowania
potraw z gorgcego piekarnika
zawsze zakfadaj odporne na
wysokie temperatury rekawice.
Wytdz naczynie do pieczenia, lub
akcesorium z piekarnika (tacke,
ruszt druciany, itp.), papierem do
pieczenia, wtdz do niego potrawe

i wstaw je do wstepnie
nagrzanego piekarnika. Utnij
nadmiar papieru wystajacy z
naczynia lub akcesorium, aby
zapobiec ryzyku dotknigcia
elementow grzejnych piekarnika.
Nie wolno uzywac papieru do
pieczenia w temperaturze
roboczej wigkszej niz wskazana
dla tego papieru. Nie wyktadaj
papierem bezposrednio dna
piekarnika.

OSTRZEZENIE: Przed wymiang
lampy nalezy sie upewnic, ze
wyjeto przewad zasilajacy z
gniazdka lub wyfgczono
bezpiecznik, tak aby uniknac
potencjalnego porazenia pradem
elektrycznym.

Przed cyklem czyszczenia oczysS¢
z brudu wilgotng Sciereczkg
zewngtrzne powierzchnie oraz
wnetrze piekarnika. Wyjmij z
piekarnika wszystkie akcesoria.
Jesli produkt jest wyposazony w
akcesoria odporne na proces
pirolizy (samoczyszczenie w
wysokiej temperaturze), nie ma
potrzeby wyjmowania ich z
piekarnika. patrz Zawartosc
opakowania, strona 12.

Mozna sig poparzy¢ od gorgcych
powierzchni!Nie dotykaj tego
urzgdzenia i trzymaj dzieci z dala
od niego w trakcie samo-
czyszczenia. Odczekaj co najmnig;
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30 minut, zanim oczyscisz je z o
pozostatosci czyszczenia.

Podczas czyszczenia o
pirolitycznego, powierzchnie

mogq nagrzac sie bardziej, niz

przy zwyklym uzytkowaniu.

Trzymaj dzieci z dala od tego

wyrobu.

Aby uniknac przegrzania,

urzadzenia nie nalezy umieszczac

za dekoracyjnymi drzwiami. o

Dotyczy ukfadu parowego:
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Podczas gotowania na parze para
moze sig wydostac na zewnatrz,
jesli drzwi urzadzenia zostang
otwarte. Moze to spowodowac
zagrozenie poparzeniem. Przy
otwieraniu drzwi piekarnika nalezy
zachowac ostroznosc.

WilgoC pozostata w piekarniku po
gotowaniu na parze moze
powodowac korozje. Po
gotowaniu nalezy zaczekac az
wnetrze piekarnika wyschnie. Nie
wolno przez dtuzszy czas
przechowywac wilgotnej zywnosci
w piekarniku.

Nie uzywac¢ wody destylowanej
ani filtrowanej. Stosowac
wyfacznie wodg butelkowang. Nie
dodawac do zbiornika wody
roztworow, ktore sg palne,
zawierajg alkohol lub czastki state.
Podczas gotowania na parze nie
wolno uzywac przyborow ani
naczyn, ktdre moga zardzewiec.

Nie wolno suszy¢ zbiornika na
wode w piekarniku.

Po kazdym gotowaniu na parze
nalezy wyla¢ pozostatg wodg ze
zbiornika na wode i wyczyscic go.
Uzycie wody pozostatej w
zbiorniku na wode w nastgpnym
cyklu gotowania moze
spowodowac problemy natury
higienicznej.

Zbiornika na wode nie wolno my¢
w zmywarce. Nalezy go wytrze¢
czysta, wilgotng Sciereczka, a
nastepnie wysuszy¢ suchg
sciereczka.

Zbiornik na wodg nalezy wysuszyc¢
po uzyciu i przechowywac w
suchym miejscu.

W razie osadzenia sig kamienia w
zbiorniku na wode nalezy dodac
200 cm szesciennych wody i
jedna tyzeczke kwasku
cytrynowego do zbiornika, po
czym odczekac godzine.
Nastepnie nalezy sptukac zbiornik
duzg iloscig wody i osuszyc.
/aleca sig wykonywanie tych
CZynnosci po uzyciu zbiornika 4-5
razy.

Nie nalezy zdrapywac kamienia,
ktory moze sie osadzac na dnie
piekarnika. W innym wypadku
dolna ptyta piekarnika zostanie
uszkodzona.

Do czyszczenia podstawy
piekarnika nie uzywac srodkow



Cczyszczacych zawierajgcych kwas
lub chlorek.

Aby usunac¢ kamien, ktory moze
sie 0sadzac na dnie piekarnika,
po kazdych 2—3 uzyciach na
podgrzany spod wylac 250 cm
szesciennych biatego octu
(upewnic sie, ze kwasowosc octu
nie przekracza 6%) i zaczekac. Po
30 minutach oczyscic ten obszar
za pomoca migkkiej i mokrej
sciereczki.

Kamien moze osadzac sig w
podstawie piekarnika w
zaleznosci od czestotliwosci
korzystania z funkcji gotowania na
parze / czyszczenia parowego
oraz twardoSci uzywanej wody.

W trakcie gotowania na parze
zaleca sig doda¢ wode w iloSci
okreslonej w tabeli gotowania.

W razie usuwania lub montowania
zbiornika na wode nalezy zwrdcic
uwage, aby nie rozlac jej na
powierzchni piekarnika lub na
innych niepozadanych
powierzchniach.

Aby unikng¢ zagrozenia pozarem przy
uzytkowaniu tej kuchenki;

Upewnij sig, ze wtyczka pasuje do
gniazdka i nie powoduje iskrzenia.
Nie nalezy uzywac uszkodzonych
ani ucietych przewodow, ani
przedtuzaczy, a tylko oryginalnego
przewodu zasilajgcego.

Upewnij sig, ze gniazdko, do
ktdrego wigczona jest kuchenka
jest suche.

Zamierzone przeznaczenie

Wyradb ten przeznaczony jest do
uzytku domowego. Nie dopuszcza
sie uzytkowania komercyjnego.
UWAGA: Urzadzenie to stuzy
wyfacznie do pieczenia potraw.
Nie wolno uzywac go do innych
celow, na przyktad do ogrzewania
pomieszczen."

Urzadzenia tego nie nalezy
uzywac do podgrzewania talerzy
pod grillem, suszenia recznikow,
scierek do naczyn, itp. na
uchwytach, ani do celow suszenia
lub ogrzewania.

Producent nie odpowiada za
szkody spowodowane
niewtasciwym uzytkowaniem tego
wyrobu lub obchodzeniem sig z
nim.

Piekarnik mozna uzywac do
rozmrazania, smazenie, pieczenia
i grillowania potraw.

Bezpieczenstwo dzieci

OSTRZEZENIE: Dostepne czesci
mogq sie nagrzewac podczas
uzytkowania. Mate dzieci nalezy
trzymac z dala od kuchenki.
Materiaty opakowaniowe moga
by¢ niebezpieczne dla dzieci.
Trzymac materiaty opakowaniowe
z dala od dzieci. Prosimy pozby¢
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sie catego opakowania zgodnie z
normami ochrony srodowiska.

e Urzadzenia elektryczne sg
niebezpieczne dla dzieci. W
trakcie pracy tego produktu nie
dopuszcza¢ do przebywania dzieci
W jego poblizu ani do zabawy.

e Nie stawiaj na tym urzadzeniu
zadnych przedmiotow, po ktore
mogtyby siegac dzieci.

e (dy drzwiczki sg otwartenie
obcigzac ich zadnymi cigzkimi
przedmiotami i nie pozwala¢
dzieciom siadac na nich.
Piekarnik moze sie przewrdcic,
lub moga sie uszkodzi¢ zawiasy
drzwiczek.

Stare urzadzenia

Zgodnos¢ z dyrektywa WEEE i usuwanie
odpadow:
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Niniejszy wyrdb jest zgodny z dyrektywg Parlamentu
Europejskiego i Rady (2012/19/WE). Wyrdb ten
oznaczony jest symbolem klasyfikacji zuzytych
urzadzen elekirycznych i elektronicznych (WEEE).
Wyrob ten wykonano z czesci i materiatow wysokiej
jakosci, ktore mogg by¢ odzyskane i uzyte jako
surowce wtéme. Po zakoriczeniu uzytkowania nie
nalezy pozbywac sig go razem z innymi odpadkami
domowymi. Nalezy przekaza¢ go do punktu zbidrki
urzadzen elekirycznych i elektronicznych na surowce
wtdrne. Aby dowiedzie¢ sig, gdzie jest najblizszy taki
punkt, prosimy skonsultowac sig z wiadzami lokalnymi.
Odpowiednie postgpowanie ze zuzytym sprzetem
zapobiega potencjalnym konsekwencjom dla
Srodowiska naturalnego i ludzkiego zdrowia.
Zgodnos¢ z dyrektywa RoHS:

Niniejszy wyrdb jest zgodny z dyrektywg Parlamentu
Europejskiego i Rady RoHS (Ograniczenie uzycia
substancji niebezpiecznych) (2011/65/WE). Nie
zawiera szkodliwych i zakazanych materiatow,
podanych w tej dyrektywie.

Pozbywanie si¢ materiatow

opakowaniowych

e Materiaty opakowaniowe sg niebezpieczne dia
dzieci. Nalezy trzymac je w bezpiecznym miejscu,
niedostepne dla dzieci. Opakowanie tego wyrobu
wyprodukowano z surowcéw wtornych. Nalezy
odpowiednio sig ich pozbywad i sortowac je
zgodnie z instrukcjami gospodarki surowcami
wtérnymi. Nie nalezy ich wyrzucaé razem ze
zwyktymi odpadkami domowymi.



A Informacje ogdlne

Opis urzadzenia
/"/w/"«——m\"‘\
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1 Panel sterowania 7 Lampka

2 Pétka druciana 8 Gorny element grzejny
3 Tacka 9 Pozycje potki

4 Uchwyt 10 Rurka spustowa wody
5 Drzwiczki 11 Zasobnik wody

6 Silnik wentylatora (za ptyta stalowa)

1 2 3 4
Pojemnik na wode
Pokretto wyboru funkcji
Czasomierz cyfrowy
Pokretto termostatu

S w o =
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Zawartos¢ opakowania

Dostarczane akcesoria roznig sig zaleznie od
modelu wyrobu. Niektore z akcesoriow
opisanych w instrukeji obstugi moga nie byé
dostarczane razem z tym modelem produktu.

—_

Instrukcja uzytkowania

Standardowa tacka

Stuzy do pieczenia ciast, mrozonek i duzych
porcji pieczeni.

Foremka gtgboka

Stuzy do pieczenia ciast, duzych porcji pieczeni,
potraw soczystych oraz do zbierania tuszczu przy
grillowaniu.

Ruszt druciany

Stuzy do pieczenia oraz do ustawiania potraw do
smazenia, pieczenia lub gotowania w naczyniach
do zapiekanek na wybranej pétce.
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Wiasciwe umieszczanie pétki drucianej i
foremki na stelazach teleskopowych

(Ta funkcja jest dostgpna opcjonalnie. Moze
ona nie wchodzi¢ w zakres wyposazenia
zakupionego produktu).

Teleskopowe stelaze pozwalajg na fatwe
zaktadanie i zdejmowanie foremek oraz rusztu.
Podczas uzywania foremki i rusztu ze stelazem
teleskopowym, musza by¢ do nich dosunigte
kotki znajdujace sie z tytu stelaza teleskopowego,

przy krawedziach rusztu i foremki.

Pojemnik na wodg

Jest to pojemnik, w ktrym znajduje sie woda,
ktéra ma zostaé wykorzystana podczas procesu
gotowania.




Dane techniczne

Typ/ przekrdj przewodu min.HO5W-FG 3 x 1,5 mm

Zuzycie energii el. przez grill.

Informacja podstawowa: Dane na etykietach energetycznych piekamnikéw elektrycznych podaje sig zgodnie z

normg PL-EN 60350-1 / IEC 60350-1. WartoSci te okresla sig przy standardowym obcigzeniu z czynnymi
funkcjami grzejnika gérnego-dolnego i wspomagania nagrzewania wentylatorem (iesli funkcje takie sg

dostepne).

Klasg sprawnosci energetycznej okresla sie zgodnie z nastepujgca priorytetyzacig, zaleznie od wystepowania
odpowiednich funkcji w danym modelu piekarnika. 1-Pieczenie z wentylatorem eco-fan, 2-Pieczenie turbo
powolne, 3-Pieczenie turbo, 4-Grzatki dolna/gdrna wspomagane wentylatorem.

** Patrz: Instalacja, strona 14.

Dane techniczne moga zosta¢ zmienione bez
uprzedzenia w celu poprawy jakosci wyrobu.

Rysunki w tej instrukcji sg schematyczne i
moga sie nieco rézni¢ od danego wyrobu.

artosci podane na etykietkach wyrobu lub w
owarzyszacej mu dokumentacji uzyskano w
arunkach laboratoryjnych zgodnie z

odnognymi normami. Wartosci te moga sie
rézni¢ zaleznie od operacyjnych i
$rodowiskowych warunkdw pracy danego
wyrobu.
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B Instalacja

Produkt musi zostaé zainstalowany przez
wykwalifikowang osobeg i zgodnie z obowigzujgcymi
przepisami. W przeciwnym razie gwarancja zostanie
uniewazniona. Producent nie odpowiada za szkody
wynikte z instalacji i napraw wykonywanych przez
0soby nieupowaznione i moze z tego powodu
uniewazni¢ gwarancje.

Przygotowanie miejsca do instalacji i dostepu

do sieci elektrycznej to obowigzek klienta.

ZAGROZENIE:
Urzgdzenie to nalezy instalowac zgodnie z
miejscowymi przepisami dot. Instalacji

gazowych i elektrycznych.

ZAGROZENIE:

Przed zainstalowaniem sprawdz, czy wyréb nie
ma widocznych defektéw. Jesli ma, nie instaluj
go.

Uszkodzone wyroby zagrazajg Twemu
bezpieczenstwu.

e Powierzchnie zastosowanych syntetycznych
laminatow i lepiszczy muszg by¢ odporne na
wysokg temperature (minimum 100 °C).

e Szafki kuchenne nalezy ustawic réwno i
przymocowac.

e Jesli pod piekarnikiem jest szuflada, trzeba
pomiedzy nimi zatozy¢ potke.

e Urzadzenie nosi¢ muszg przynajmniej dwie osoby.

e Piekarnik nalezy przenosic, trzymajgc za wyciecia
do noszenia po obu stronach.

®  Przed montazem produktu nalezy wyja¢ z jego
wnetrza wszystkie materiaty i dokumenty.

e Meble kuchenne muszg mie¢ wymiary zgodne z
ponizszym rysunkiem. Aby zapewnic¢
odpowiednig wentylacje, z tytu mebli kuchennych
nalezy wycig¢ otwor o wymiarach podanych na
ponizszym rysunku.

Nie instaluj tego urzadzenia w poblizu lodéwek
lub zamrazarek. Wydzielane z tego piekarnika

iepto moze zwigkszy¢ zuzycie energii przez
urzadzenia chtodzace.

Przed zainstalowaniem

Urzadzenie to przeznaczone jest do zainstalowania w
dostepnych w handlu szafkach kuchennych. Pomigdzy
tym urzadzeniem a Scianami lub meblami kuchennymi
nalezy pozostawic¢ bezpieczny odstep. Patrz: rysunek
(wymiary w mm)
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Nie podnos$ piekarnika za drzwiczki ani za
klamke.




min.
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min.

Instalacja i przylaczenie

e Urzadzenie to nalezy instalowac zgodnie z
miejscowymi przepisami dot. instalacji gazowych
i elektrycznych.

Przytaczenie elekiryczne

Przytaczy¢ ten wyrdb do uziemionego gniazda /

obwodu zabezpieczonego miniaturowym wytgcznikiem

automatycznym o odpowiedniej mocy, jak podano w

tabeli ,Dane techniczne”. Zleci¢ wykonanie instalacji

uziemienia wykwalifikowanemu elektrykowi,

niezaleznie od tego, czy uzywany jest transformator do

zasilania. Nasza firma nie odpowiada za zadne szkody
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wynikte z uzytkowania tego wyrobu bez uziemienia,
zgodnie z przepisami miejscowymi.

ZAGROZENIE:
Wyréb ten musi byt przytaczony do sieci
elekirycznej przez osobg upowazniong i

wykwalifikowang. Gwarancja na ten wyréb
obowigzuje dopiero po jego prawidiowym
zainstalowaniu.

Producent nie odpowiada za szkody wynikte z
instalacji i napraw wykonywanych przez osoby
nieupowaznione.




ZAGROZENIE:

Przewodu zasilajgcego nie mozna klamrowac,
g|nac i przyciskag, ani stykac z gorgcymi

czg$ciami urzadzenia.

Przewody uszkodzone wymienia¢ moze tylko

wykwalifikowany elektryk. Zagrozenie

porazeniem elektrycznym, zwarciem lub

pozarem z powodu niefachowej instalacji!

Przytgczenie musi by¢ zgodne z przepisami
krajowymi.

e Parametry zasilania muszg odpowiada¢ danym
podanym na tabliczce znamionowej urzadzenia.
Tabliczke znamionowg zobaczysz po otwarciu
przednich drzwiczek.

*  Przewdd zasilajgcy ten wyrdb musi odpowiadac
parametrom podanym w tabeli "Dane
techniczne".

ZAGROZENIE:

Przed podjeciem jakichkolwiek prac przy
instalacji elektrycznej, odfgcz to urzadzenie od
zasilania.

Grozi to porazeniem elektrycznym!

Podczas podigczania kabli nalezy przestrzegad
krajowych/migjscowych przepiséw
elektrycznych oraz korzystaé z wiasciwego dla
urzadzenia gniazda zasilajgcego / obwodu oraz
wtyczki. Jesli ograniczenia mocy produktu
znajduja sie poza obecng obcigzalnoscia
wiyczki i gniazda zasilajacego / obwodu,
nalezy podifgczy¢ produkt bezposrednio za
posrednictwem stafej instalacji elektrycznej
bez korzystania z wtyczki i gniazda
zasilajgcego / obwodu.

Wiyczka przewodu zasilajgca musi byt tatwo
dostepna po zainstalowaniu (nie prowadzi¢
przewodu ponad ptyta kuchenng).

Zabezpiecz piekarnik 2 srubkami, jak na rysunku.

Po montazu nalezy sie upewnic, ze Sruby sg
wystarczajgco dokrecone, a piekarnik sig nie rusza.
Piekarnik zamontowany niezgodnie z instrukcjami lub
zamocowany niedostatecznie dokreconymi Srubami
moze sig przewrdci¢ podczas uzytkowania.

Piekarniki z wentylatorem chtodzacym (Moze on
nie wchodzié w zakres wyposazenia
zakupionego produktu).

1 Wentylator chtodzacy
2 Panel sterowania
3 Drzwiczki

Whudowany wentylator chtodzacy chtodzi zaréwno
szafke do zabudowy, jak i przéd urzadzenia.

W6z wtyczke przewodu zasilajgcego do gniazdka.

Instalowanie wyrobu

1. Wsun piekarnik do szafki, wyréwnaj ustawienie i
zabezpiecz, sprawdzajgc, czy przewdd zasilania
nie jest uszkodzony ani nie uwigzt.

\Wentylator chtodzacy nadal pracuje przez 20 -

0 0 minut nawet po wylgczeniu piekarnika.
Jesli pieczenie odbywato sig z
zaprogramowanym timerem piekarnika, po
zakofczeniu pieczenia wraz z wszystkimi

funkcjami zostanie wytgczony réwniez
wentylator,

Ostateczne sprawdzenie
1. Obstuga produktu...
2. Sprawd? funkcje

Przyszty transport
Zachowaj oryginalne pudito kartonowe na
urzadzenie i transportuj go w nim. Przestrzegaj
instrukcji na pudle. Jesli nie masz oryginalnego
pudta, zapakuj urzgdzenie w folig babelkowg lub
gruba tekture i zabezpiecz tasma klejaca.

e Aby zapobiec uszkodzeniu drzwiczek przez ruszt
druciany i tacke z wnetrza urzadzeniea wiéz do
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jego srodka pasek tektury, réwno z pozycjg tacek.
Drzwiczki urzgdzeniea zabezpiecz tasma klejgca
do $cian bocznych.

Nie podnos urzadzeniea za drzwiczki ani za
klamke.

Nie stawiaj na nim zadnych przedmiotéw i
przemieszczaj go w pozycji pionowe.

Sprawdzaj, czy urzadzenie nie ulegto w
ransporcie widocznym uszkodzeniom.
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[ Przygotowanie

Jak oszczedzac energie

Nastepujgce wskazéwki pomogg uzytkowac urzadzenie

w sposcb ekologiczny oraz energooszczedny.

e Uzywaj naczyn w ciemnych barwach lub
emaliowanych, co poprawi przeptyw ciepfa.

e (otujgc potrawy wykonuj operacje podgrzewania,
jesli zaleca sig jg w instrukcji obstugi lub
przepisie gotowania.

e Nie otwieraj zbyt czesto drzwiczek w trakcie
gotowania.

e Qile to mozliwe staraj sig gotowac w piekarniku
wigcej niz jedng potrawe na raz. Mozna gotowac
w dwdch naczyniach obok siebie na ruszcie.

e (otuj potrawy po kolei. Piekarnik bedzie juz
gorgey.

e Mozna oszczgdzi¢ energie wytgczajac piekarnik
na kilka minut przed uptywem czasu gotowania.
Nie otwieraj drzwiczek piekarnika.

e Rozmrazaj mrozonki przed gotowaniem.

Pierwszy raz
Ustawianie czasu

1 2 37 4% 5 6

12 11

109 8 7

Klawisz regulacji

Symbol blokady dostepu dzieci
Symbol sondy do pieczenia migsa
Symbol zamknigcia drzwi

Symbol pieczenia ekonomicznego
Klawisz plus

Klawisz minus

Symbol zegara

Symbol alarmu

Symbol kofica gotowania

Symbol czasu gotowania

Klawisz programu

(Ta funkcija jest dostgpna opcjonalnie. Moze
ona nie wchodzi¢ w zakres wyposazenia
zakupionego produktu).

o N O OB wWwND =

—_ a1 ©
N = o

*

*k

Potozenie na wyswietlaczu moze sie rozni¢ w
zaleznosci od modelu produktu.

Przy kazdej regulacji na wyswietlaczu miga¢
beda odnosne symbole.

©]

Naciskaj przyciski /2 w celu nastawienia godziny,
ktorej piekarnik zostanie wigczony po raz pierwszy.
Dotknij symbolu O weelu potwierdzenia ustawienia.

esli nie ustawiono godziny poczatkowej, zegar
acznie dziata¢ poczynajac od godziny 12:00 i
y$wietli sie symbol ©) Symbol ten zniknie po
ustawieniu godziny.

o

&

przypadku zaniku zasilania ustawienia
biezacej godziny zostajg skasowane. Trzeba je
ustawié¢ na nowo.

Pierwsze czyszczenie

&

Pewne detergenty lub $rodki czyszczace moga
uszkodzi¢ powierzchnig.

Nie uzywaj agresywnych detergentéw,
proszku/mleczka do czyszczenia, ani zadnych
ostrych przedmiotéw.

1. Usun wszystkie materiaty opakowaniowe.

2. Wytrzyj powierzchnie wyrobu wilgotng Sciereczkg
lub gabka i wytrzyj do sucha $ciereczkg.

Podgrzewanie wstepne

Nagrzewaj urzadzenie przez ok. 30 minut, a potem je
wyfgcz. Przed pierwszym uzyciem nalezy wypali¢
wszelkie pozostatosci po produkgii i warstwy ochronne.

OSTRZEZENIE

Mozna sig poparzy¢ od goracych powierzchni!
Urzadzenie to nagrzewa sig podczas pracy. Nie
dotykaj goracych palnikéw, wewnetrznych
sekcji piekarnika, elementéw grzejnych itp.
Zakaz zblizania si¢ dzieci!

Do wktadania i wyjmowania potraw z goracego
piekarnika zawsze zaktadaj odporne na
wysokie temperatury rekawice.

e

B

Piekarnik elektryczny

1. Wyjmij z piekarnika wszystkie foremki do
pieczenia i ruszt.

Zamknij drzwiczki piekarnika.

Wybierz pozycje ,Static" (Statyczne)
Wybierz najwyzsza moc grilla; patrz Jak
obstugiwac piekarnik elektryczny, strona 21.
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5. Niech piekarnik pracuje przez ok. 30 minut. 4. Niech piekarnik pracuje przez ok. 30 minut.
6. Wytgcz piekarnik; patrz Jak obstugiwac piekarnik 5. Wytgcz grill; patrz Jak obstugiwac grill , strona 30

elektryczny, strona 21 trakcie pierwszego uruchomienia przez pare
Piekarnik z grillem odzin moga sig wydziela¢ dym i zapach. Jest
1. Wyjmij z piekarnika wszystkie foremki do o catkiem normalne. Zadbaj o dobrg
pieczenia i ruszt. wentylacje kuchni i pozbad? sig dymu i
2. Zamknij drzwiczki piekarnika. zapachu. Nie wdychac bezposrednio
3. Wybierz najwyzszg moc grilla; patrz Jak powstajacego dymu i zapachu.

obstugiwac grill , strona 30.
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[ Jak obstugiwaé piekarnik

Ogdlne informacje o pieczeniu ciast i
migs oraz o grillowaniu

OSTRZEZENIE
Mozna sig poparzy¢ od goracych powierzchni!
rzadzenie to nagrzewa sie podczas pracy. Nie

dotykaj goracych palnikéw, wewnetrznych
sekcji piekarnika, elementéw grzejnych itp.
Zakaz zblizania si¢ dzieci!

Do wktadania i wyjmowania potraw z goracego
piekarnika zawsze zaktadaj odporne na
wysokie temperatury rekawice.

ZAGROZENIE:
Otwierajgc drzwiczki piekarnika zachowaj
strozno$é, bo moze ulotnié sig z niego para.

Taka ulatniajgca sie para moze poparzy¢
dfonie, twarz i oczy.

Wskazowki do pieczenia ciasta

e Uzywaj stosownych naczyn metalowych z
powtokami nieprzylegajgcymi, pojemnikow
aluminiowych, lub zaroodpornych form
silikonowych.

e Rob najlepszy uzytek z miejsca na pétce.

e Foremke do pieczenia stawiaj w Srodku potki.

e Prze zataczeniem piekarnika lub grilla wybierz
whasciwg pozycije pétki. Nie zmieniaj pozycji potki,
gdy kuchenka jest gorgca.

e Zamknij drzwiczki piekarnika i nie otwieraj ich.

Wskazowki do pieczenia migsa

®  Przyprawienie catych kurczat, indykdw i duzych
porcji migsa, np. sokiem z cytryny ;in czarnym
pieprzem przed pieczeniem podniesie jego
wydajnos$c.

e Pieczenia migsa z koscig trwa ok. 15 - 30 minut
diuzej niz pieczenie takiego samego kawatka bez
kosci.

e Na upieczenie jednego centymetra grubosci
migsa potrzeba ok. 4 do 5 minut.

e Po zakorczeniu pieczenia pozostaw pieczed w
piekarniku na ok. 10 minut. Soki lepiej
rozchodzg sig po catej pieczeni i nie wyciekajg
przy jej krojeniu.

e Ryby nalezy piec na pétce srodkowej lub dolne;j
na zaroodpornym talerzu.

Wskazdwki do grillowania

Migso, ryby i dréb szybciej rumienig sie, gdy sie je

grilluje, zachowujg mitg krucho$¢ i nie wysychajg. Do

grillowania szczegolnie nadajg sie ptaskie kawatki,
nadziane na szpikulec szasziyki i kietbaski, a takze

warzywa 0 znacznej zawartosci wody, takie jak

pomidory i cebule.

e Roztoz kawatki migsa do grillowania na ruszcie
drucianym lub w foremce do pieczenia z rusztem
drucianym w taki sposdb, aby pokryta nimi
powierzchnia nie wystawata poza grzatke.

e Wsun tg pdtke druciang lub foremke do pieczenia
Z rusztem na wybrany poziom w piekarniku. Jesli
grillujesz na pétce drucianej, na dolng pétke
wsun foremke do pieczenia na kapigcy tuszcz.
Wsuwana foremka do pieczenia musi mie¢
rozmiar zakrywajgcy caty obszar grillowania.
Foremka moze nie by¢ dostarczana z produktem.
Aby tatwiej oczyscié to naczynie z tuszczu, wlej
do niego troche wody.

Zywno$¢ nie nadajgca sig do
grillowania stwarza zagrozenie
pozarowe. Do grillowania uzywaj
wyfgcznie zywnosci, ktdra nadaje sie
do przyrzadzania w wysokich
temperaturach.

Nie wkiadaj zywnosci do grilla zbyt
gteboko. Tam jest najgorece; i tusta
2ywnos¢ moze sie zapali¢.

Jak obstugiwac piekarnik elektryczny

Piecyk ten wyposazony jest w "wyskakujgce" pokretta,

ktore po nacisnigciu wysuwajg sie.

1. Aby wysungc pokretto wcisnij je, a potem obro¢ w
zadane nastawienie.

2. Po zakoniczeniu procesu gotowania nalezy wsungc
pokretto do wewnatrz.
Wybieranie temperatury i trybu pracy

1

1 Pokretto wyboru funkcji

2 Pokretto termostatu

1. Nastaw pokretto Function [Funkcja] na wybrany
tryb pracy.
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2. Nastaw pokretto Temperature na wybrang
temperature.

» Piekarnik nagrzewa si¢ do nastawionej temperatury i

utrzymuje jg, a 3-liniowa animacja najdalej po prawej

stronie bedzie migac. Gdy temperatura wewnatrz

piekarnika osigga wartos¢ docelowa, animacja

zatrzyma sig , a obok nastawionej temperatury na state

zapali sig symbol "C".

Wytaczanie piekarnika elektrycznego

Przekre¢ pokretta funkcji | temperatury w gorme

pozycje ,off” ("wyt.).

Pozycje stelazu (modele z rusztem drucianym)

Wazne jest, aby prawidtowo umieszczaé ruszt druciany

na pétce drucianej. Ruszt druciany trzeba wsadzi¢

pomiedzy pdtki druciane jak pokazano na rysunku.

Ruszt druciany nie moze opierac sig o tylng Sciang

piekarnika. Aby poprawi¢ wydajnosé grillowania,

przesun ruszt druciany do przedniej sekcji stelazu i

ustal go przy pomocy drzwiczek.

(Roznig sie zaleznie od modelu piekamika.)

Korzystanie z funkcji pary

Ten piekarnik jest wyposazony w funkcje gotowania na
parze. W trakcie gotowania woda znajdujaca sie w
podstawie piekarnika dzigki podgrzewaniu bedzie
parowata, a powstata w ten sposéb para zapewni
lepsze efekty gotowania. Para sprawia, ze
powierzchnia ciast jest jasniejsza, skdrka bardziej
chrupka, a same ciasta sg lepiej wyrosnigte. Ponadto
wspomaganie parowe zmniejsza utrate wilgoci w
migsie, dzieki czemu jest ono bardziej soczyste i
smaczniejsze.

Gotowanie na parze moze by¢ realizowane
jedynie po uruchomieniu funkeji gotowania na
parze opisanej w instrukcji uzytkownika.

Pojemnosé zbiornika na wodg wynosi 300 ml.
trakcie gotowania do zbiornika nie nalezy
dodawac wigcej niz 300 ml wody.
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W przypadku gotowania na parze:

1. Zapoznac sig z tabelg gotowania na parze, aby
ustawic funkcje, temperature oraz czas
odpowiedni dla danej potrawy i rozpocza¢ proces
gotowania. W przypadku potraw, ktdre nie zostaty
temperature, funkcje gotowania oraz czas.

2. Umiescic positek na zalecanej péice piekarnika.

3. Kiedy zgodnie z tabelg gotowania przyjdzie czas
na dodanie wody, nacisng¢ zbiornik na wodg na
panelu sterowania swojego piekarnika

5. Otworzy¢ pokrywe zbiornika na wodg i wypetni¢ go
woda w ilosci okreslonej w tabeli gotowania.

Nie uzywacé wody destylowanej ani
iltrowanej. Stosowaé wytgcznie wode
butelkowang. Nie dodawac do zbiornika
wody roztworéw, kidre sg palne, zawieraja
alkohol lub czastki state.

go ponownie na swoim migjscu. W trakcie
umieszczania zbiornika zatrzymac sie, kiedy
osiagnie on 1. poziom. Jesli zbiornik zostanie
weisniety dalej, osiggnie 2. poziom i zacznie
dostarczac wode.



przypadku zbiornika na wodg mozemy
wyroznié 2 poziomy. Przy 1. poziomie
biornik jest umieszczony w taki sposab,
ze nie dostarcza wody do piekarnika. Przy
2. poziomie zbiornik jest umieszczony w
taki sposdb, ze dostarcza wodg do
piekarnika.

7. Aby dostarczy¢ wodg, nalezy kontynuowac
weiskanie zbiomika az do poziomu 2.

» Woda w zbiorniku zacznie powoli parowac z

podstawy piekarnika, zapewniajgc pare, ktéra pomaga

w przygotowaniu jedzenia.

8. Na koniec procesu gotowania nalezy ustawic
przyciski funkcji oraz temperatury w pozycji wyt. i
wytgczy¢ piekarnik.

Po kazdym cyklu gotowania na parze
nalezy sprawdzic, czy w podstawie
piekarnika znajduje sie woda. Je$li tak, po
schiodzeniu piekarnika nalezy uzyé suchej
Sciereczki, aby wytrze¢ wode. W innym
przypadku woda pozostawiona w
podstawie piekarnika moze by¢ przyczyna
osadzania si¢ kamienia.

Tryby pracy

Podana tutaj kolejnosc trybow pracy moze rézni¢ sie

od ich uktadu dla tego urzgdzenia.

Lampka w piekarniku

-o- Piekarnik nie jest nagrzewany. Tylko

1N pali sig lampka w piekarniku.

Moze dziatac tez bedzie wentylator
zewngtrzny zapobiegajgc przegrzaniu
sig komdr.

Grzatki gérna i dolna

Grzatki gérna i dolna dziatajg.
Zywno$¢ nagrzewana jest
réwnoczesnie od gory i od dotu. Na
przyktad, nadaje sie do ciasta,
ciasteczek oraz ciasta i zapiekanek w
foremkach do pieczenia. Piecz w
jedngj tylko blasze.

Grzatka dolna

Pracuje tylko grzatka dolna. Nie
nadaje sie do pizzy ani do rumienienie
potrawy od spodu po upieczeniu.
Funkcja tej trzeba takze uzywac do
fatwego czyszczenia parg.

Grzanie dolne/gdrne z termoobiegiem

— Dziatajg grzatki gorna i dolna plus
% wentylator (w Scianie tylnej).

— Wentylator szybko réwnomiernie

rozprowadza gorgce powietrze po

catym piekarniku. Piecz w jedngj tylko

blasze.

Termoobieg

Gorgce powietrze nagrzane grzatkg
® tylng jest bardzo szybko réwnomiernie
rozprowadzane w catym piekarniku
przez wentylator.
Jest to przydatne do gotowania
potraw na réznych poziomach potek i
w wigkszosci przypadkow nie
potrzeba wstepnego podgrzewania.
Nadaje sie do pieczenia w kilku
blachach naraz.

Nagrzewanie wentylatorowe Eco Fan
[ Aby oszczedzi¢ energie el. mozna
(D@ uzy¢ tej funkcji zamiast pieczenia,
] KtOre wykonatoby sie stosujac
termoobieg w temperaturze z zakresu
160-220°C. Ale nieco przedtuzy sie
czas gotowania.
(Czasy trwania pieczenia w
odniesieniu do tej funkgji
przedstawiono w tabeli Nagrzewanie
wentylatorowe Eco Fan.

Funkcja "3D"

— Dziatajg grzatki gorna i dolna i
® nagrzewanie z termoobiegiem (w
—

Scianie tylnej). Potrawy pieka sig
réwnomiernie i szybko rumienia.
Piecz w jednej tylko blasze.

Ta funkcja musi by¢ uzywana réwniez
do gotowania na parze.
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Full grill
VW Dziata duzy grill w suficie piekarnika.
Nadaje sie do grillowania duzych
ilodci migsa.
e Do grillowania potéz duze lub
Srednie porcje na odpowiednio
ustawionej potce pod grzatkg
grilla.
e Temperaturg nastaw na poziom
maksymalny.
e (brdc potrawe po uptywie
potowy czasu grillowania.
Piroliza
Yy Stuzy do somoczyszczenia piekarnika
'YX w wysokiej temperaturze. Aby uzy¢ tej
— funkji, przeczytaj opis w rozdziale

,Czyszczenie i konserwacja'.

Korzystanie z zegara piekarnika

1
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Klawisz regulacji

Symbol blokady dostepu dzieci

Symbol sondy do pieczenia migsa

Symbol zamknigcia drzwi

Symbol pieczenia ekonomicznego

Klawisz plus

Klawisz minus

Symbol zegara

Symbol alarmu

Symbol kofica gotowania

Symbol czasu gotowania

Klawisz programu

(Ta funkcija jest dostgpna opcjonalnie. Moze
ona nie wchodzi¢ w zakres wyposazenia
zakupionego produktu).

Potozenie na wyswietlaczu moze sie rozni¢ w
zaleznosci od modelu produktu.

Najdtuzszy czas, na ktéry mozna nastawic
koniec procesu gotowania, to 5 godziny, 59
minut.

W razie przerwy w zasilaniu program kasuje
sie. Trzeba zaprogramowag piekarnik od nowa.
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Przy ustawianiu kazdej wartosci na
o y$wietlaczu migaé bedg odnogne symbole.
rzeba odczekad chwile, az ustawienia zaczng
dziafac.

1o

esli nie nastawi sig zadnych ustawien
pieczenia, nie mozna ustawi¢ godziny.

esli na poczatku pieczenia ustawiono czas
ego trwania, wyswietli sig czas pozostaty.

Sl

Tabela funkcji:

Tabela funkcji pokazuje dostepne funkcje piekarnika i
odpowiadajgce im temperatury maksymalng i
minimalne.

Funkcje roznig sie zaleznie od modelu
piekarnika!

(1]

Grzanie dolne/gdrne z

_ agr
Eco Fan

Pieczenie o nastawionej godzinie:

Nastawiajgc na czasomierzu czas trwania pieczenia

mozna tak ustawi¢ piekarnik, aby wytgczyt sie po jego

uptywie.

1. Wybierz funkcje do pieczenia.

2. Dotykaj O, a7 na wySwietlaczu pojawi sig symbol
(g , aby ustawic czas pieczenia.

3. Czas trwania pieczenia nastawia si¢ przyciskami
®/0

» » Po nastawieniu czasu trwania pieczenia na

wy$wietlaczu na state pojawi sig symbol =1,

4. Wstaw naczynie do piekarnika i pokrettlem
temperatury nastaw temperature. Rozpocznie sig
pieczenie .

» Odliczenie czasu pieczenia na wySwietlaczu

rozpoczyna sie wraz z jego rozpoczeciem.

Ustawianie zakoriczenie pieczenia na pozniejsza

godzing:

Po ustawieniu na czasomierzu czasu trwania pieczenia

mozna ustawi¢ pozniejszg godzing zakoriczenia

pieczenia.

Ten skorygowany czas trwania powinien by¢ diuzszy

niz 1 minuta.

1. Wybierz funkcje do pieczenia.




2. Dotykaj ®, a7 na wySwietlaczu pojawi sig symbol
|")|, aby ustawi czas pieczenia.

3. Ustaw czas trwania pieczenia przyciskami ®/0Q.

» » Po ustawieniu czas trwania pieczenia na

wy$wietlaczu na state pojawi sig symbol =1

4. Dotykaj ®©, a7 na wySwietlaczu pojawi sig symbol
')|, oznaczajgcy koniec czasu pieczenia.

5. Ustaw godzing zakoriczenia pieczenia przyciskami

/
» Po nastawieniu godziny zakoriczenia pieczenia na

wy$wietlaczu na state pojawia sie symbole = oraz =,

Gdy zacznie sig pieczenie, zniknie symbol =

6. Wstaw naczynie do piekarnika i pokrettlem
temperatury nastaw temperature. Rozpocznie sie
pieczenie .

» Gzasomierz piekarnika oblicza godzing

rozpoczgcia pieczenia odejmujac czas trwania

pieczenia od nastawionej godziny jego zakoriczenia.

Wybrany tryb pracy uruchamia sig gdy nadejdzie
godzina rozpoczecia pieczenia i piekarnik nagrzewa sie
do nastawionej temperatury. Utrzymuje te temperature
przez caly czas pieczenia.

» Odliczenie czasu pieczenia na wySwietlaczu

rozpoczyna sie wraz z jego rozpoczeciem.

7. Po zakonczeniu pieczenia na wySwietlaczu pojawia
sig "End", a czasomierz wydaje dZwiekowy sygnat
ostrzegawczy.

8. Dzwiek alarmu rozlega sig przez 2 minuty. Aby
wyfgczy¢ alarm, wystarczy nacisngé dowolny
przycisk. Alarm ucichnie i wySwietli sig
nastawiona godzina.

Po nacisnigciu dowolnego przycisku na
koncu dzwiekowego sygnatu
ostrzegawczego, piekarnik ponownie sie
zafgczy. Obrdé pokretto temperatury i
pokretto funkcji w pozycje "0" (wyt.), aby
wytgczy¢ piekarnik zapobiegajac jego
ponownemu zatgczeniu na konierc
sygnatu ostrzegawczego.

Wiaczanie blokady dostepu dzieci

Aby upewnic sig, ze produkt nie zostanie uzyty bez
twojej wiedzy, mozesz skorzystac z funkcji blokady
dostepu dzieci.

1. Dotykaj EE, az na wySwietlaczu pojawi sig symbol

» Na wy$wietlaczu pojawi sie ,OFF”.

2. Naciénij @, aby wigczyé blokade dostepu dzieci.
» Po wiaczeniu blokady dostepu dzieci na
wy$wietlaczu pojawi sig ,0n”, a symbol & bedzie
Swiecit sig nadal. Jezeli przycisk funkcji znajduje sig w
pozycji 0, na wyswietlaczu pojawi sig (. Jezeli

przycisk funkgji jest obrécony, na wyswietlaczu pojawi
sie ,STOP”. Urzadzenie nie piecze.

Przy wigczonej blokadzie dostgpu dzieci nie
mozna uzywac klawiszy zegara cyfrowego i
urzadzenie nie piecze. W razie przerwy w

zasilaniu blokada dostgpu dzieci nie zostaje
anulowana.

Wy’chzanie.glokady dostepu dzieci
1. Dotykaj 8=, az na wyswietlaczu pojawi sig symbol

» Na wy$wietlaczu pojawi sig ,On”.

2. Wytgcz blokade dostepu dzieci, dotykajac ©.

» Po wytaczeniu blokady dostepu dzieci wySwietli sig
.OFF”.

Ustawianie alarmu czasowego

Poza programowaniem pieczenia zegara w piekarniku
mozna uzy¢ do nastawiania dowolnych ostrzezen lub
przypomnien.

Alarm czasowy nie wptywa na inne funkcje piekarnika.
Uzywa sie go tylko do ostrzegania. Na przyktad
przydaje sig, gdy chce sig obrdci¢ potrawe w
piekarniku o okreslonej godzinie. Po uptywie
nastawionego czasu odezwie sig alarm dzwigkowy.

1. Dotykaj O, a7 na wySwietlaczu pojawi sig symbol

Najdtuzszy czas alarmu to 23 godziny i 59
minut.

2. Ustaw alarm, korzystajac z klawiszy @ / ©.

Przyciski funkcyjne dzwigku alarmu,
godziny dnia, jasnosci wyswietlacza i
emperatury powinny by¢ ustawione na 0
(OFF) (WYL.).

» Symbol £ bedzie sig nadal $wiecit, a gdy ustawi sie

godzing alarmu, pojawi sig na wySwietlaczu.

3. Po uptywie czasu alarmu symbol a) zaczyna miga¢
i 0dzywa sie sygnat alarmowy.

Wytaczanie alarmu

1. Dzwigk alarmu rozlega sig przez 2 minuty. Aby
wyfgczy¢ alarm, wystarczy nacisngé dowolny
przycisk.

» Alarm ucichnie i wySwietli sig biezgca godzina.

Anulowanie alarmu

1. Aby wytgczy¢ alarm, dotykaj ©, a7 na
wySwietlaczu pojawi sig symbol Y

2. Nacisnij i przytrzymaj klawisz ©, az wyswietli sie
00:00".

ySwietli sie czas alarmu. Jesli réwnoczesnie
nastawi sig czas alarmu i czas pieczenia,
y$wietli sie krotszy z nich.
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Zmiana dzwigku alarmu Nastawienie trybu ekonomicznego.

1. Dotykaj F=ay wy$wietli sie "b-1", "b-2" lub "b-3". 1. Dotykaj symbolu 8= arna wyswietlaczu pojawi

2. Ustaw glodnosc alarmu przyciskami @ / © . sie symbol eco.
3. PotwierdZ przyciskiem &= lub nastawiony czas » Na wyswietlaczu pojawi sig ,OFF” [WYt].

zostanie wkrétce aktywowany. 2. Zatzcz tryb ekonomiczny dotykajac przycisku ®.
Zmiana bhiezacej godziny » Po zatgczeniu blokady przyciskéw na wyswietlaczu
Aby zmieni¢ poprzednie ustawienie godziny: pojawi sig "On", a symbol eco pali sie nadal.

1. Dotykaj §=, a2 na wy$wietlaczu pojawi sig symbol  Wytaczanie trybu ekonomicznego.
o 1. Dotykaj symbolu 8=, az na wySwietlaczu pojawi

2. Godzing nastawia sie przyciskami @® /2. sig symbol eco.

3. Za kr6tka chwile wyswietli sie nastawiona godzina.  » Na wyswietlaczu pojawi sie ,0n” [Zat.].

Ustawianie jasnosci ekranu 2. Tryb ekonomiczny wytacza sie dotknigciem

(Ta funkcja jest dostgpna opcjonalnie. Moze ona przycisku @ o o

nie wehodzié w zakres wyposazenia zakupionego » Po wytgczeniu blokady przyciskow wyswietli sig

produktu). - "Off" [Wyt.].

1. Dotykaj 8= az na wyswietlaczu pojawi si¢ d-01, celu oszczedzania energii lampka piekarnika
d-02 lub d-03 jako miara jasnosci wyswietlacza. nie zapali sie w trybie ekonomicznej wentylacji

2. Nastaw jasnosc przyciskami @ /©. (jezeli jest).

» Po krétkiej chwili wyswietli sie nastawiona godzina. Tabela czasow pieczenia

Tryb oszczedny . : :

W trybie ekonomicznym mozna oszczedzac energie Podane w tabeli czasy sg tylko orientacyjne.

Moga sig réznic, zaleznie od rodzaju zywnosci,

przy pieczeniu przez czas ustawiony w piekarniku. Fubosc, rodzaju | preferencii kulinarnych.

W trybie tym pieczenie koriczy sig przy utrzymaniu . A
temperatury wewnatrz piekarnika przez wytgczenie Pieczenie ciast i migs

grzatek przed koricem pieczenia. o Pierwsza pétka w pigkarniku to pétka dolna.

Potrawa Liczba Akcesoria do zastosowania Symbole Pozycja Temperatura Czas pleczenia
blach menu potki (°C) (ok., w min.)
ustawien

Formy do ciast na ruszt

Jedna Okragfa tortownica o srednicy 3] 150 30..40
blacha 26 cm na ruszt druciany*™*

Foremka do ciasta
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3 blachy 1-Foremka do ciasta™
3-Standardowa tacka®
5-Foremka gleboka®

2 blachy 1-Foremka do ciasta® & 1:5 200 45 .55
5-Standardowa tacka®
blacha

3 blachy 1-Foremka do ciasta™
3-Standardowa tacka®
5-Foremka gleboka®

Szklana/metalowa forma
prostokatna na ruszt
druciany™*

Stek wotowy/
pieczen
wofowa

Standardowa tacka

Standardowa tacka*

Tabela gotowania do sprawdzania positkéw
Positki w tej tabeli gotowania sg przygotowane wedtug
EN 60350-1, aby utatwi¢ instytucjom kontrolnym
sprawdzanie produktu

Potrawa Liczba blach Akcesoria do
zastosowania

Symbole
menu

ustawleri

250/max,
nastepnie
1

15 min.
250/max,
nastepnie

180... 190

250/max,
nastepnie

Temperatura
e

Czas pieczenia
(ok., w min.)
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Jedna blacha Standardowa K 3 140 20...30
tacka®

3 blachy 1-Standardowa s 1-3-5 140 25..35
tacka”
3-Foremka do
clasta®
5-Foremka
gleboka®

Jedna blacha Standardowa X 3 150 30 ... 40
tacka®

3 blachy 1-Standardowa : 1:3:5 150 35..50
tacka®
3-Foremka do
clasta®
5-Foremka
gleboka®

Jedna blacha Okragta tortownica 15 150
0 Srednicy 26 cm
na ruszt druciany”™™

Placek z Jedna blacha Okragta czarna i 2 180 50 ... 60
jablkami metalowa forma do
pleczenia o
Srednicy 20 cm na

2 blachy 1-Okragta czarna 2 1-4 170 50...60
metalowa forma do
pleczenia o
Srednicy 20 cm na
ruszt grilla™*
4-Okragla czarna
metalowa forma do
pleczenia o
Srednicy 20 cm na
blache do
pieczenia**
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Nagrzewanie wentylatorowe Eco Fan

Po rozpoczeciu pieczenia w trybie Nagrzewanie
entylatorowe Eco Fan nie nalezy zmienia¢
emperatury pieczenia.

Nie nalezy otwiera¢ drzwiczek w trakcie

o Nagrzewanie wentylatorowe Eco Fan. Jezeli
jdrzwi nie sg otwarte, wewnetrzna temperatura
jest optymalizowana w celu zapewnienia
oszczedno$ci energii | moze sig réznic od
wskazan na wyswietlaczu.

Potrawa Liczba blach Akcesoria do Pozycja potki Temperatura Czas pieczenia
zastosowania °C) (0k., w min.

Ciasto zdobne Jedna blacha Standardowa tacka® 3545

Wskazoéwki do pieczenia ciasta

e Jedli ciasto jest zbyt suche, zwigksz temperaturg
o ok. 10 i skrd¢ czas pieczenia.

e Jesli ciasto jest wilgotne, uzyj mniej ptynu lub
obniz temperature 0 10°C.

e Jesli ciasto jest zbyt ciemne z gory, umiesé je na
dolnej pétce, obniz temperature i przediuz czas
pieczenia.

e Jedli jest dobrze wypieczone wewnatrz, ale Klei
sie na zewnatrz, uzyj mnigj ptynu, obniz
temperature i przediuz czas pieczenia.

Wskazéwki przy pieczeniu ciasta

e Jedli ciasto jest zbyt suche, zwigksz temperaturg
ook, 10 iskrd¢ czas pieczenia. Nawilz warstwy
ciasta sosem ztozonym z mleka, oleju, jajka i
jogurtu.

e Jesli pieczenie ciasta trwa zbyt diugo, sprawdz
czy grubo$¢ przygotowanego ciasta nie
przekracza gtghokosci blachy.

Tabela gotowania na parze

Akcesorlado | Symbole
zastosowania menu (°C)
ustawleri

Kurczak z
warzywami

Standardowa
tacka®

15 min.
250/max,
nastepnie
190

e Jesli gora ciasta brazowieje, ale dolna czgsc nie
jest upieczona, sprawdz, czy na dnie ciasta nie
ma zbyt wiele uzytego dom pieczenia sosu. Aby
ciasto brgzowiato réwnomiernie postaraj sig
rozprowadzi¢ sos réwno pomiedzy warstwami i
gora ciasta.

Piecz ciasto zgodnie z trybem i temperaturg

o podanymi w tabeli gotowania. Jesli dot nadal
nie dos¢ sig zabrgzowit, nastepnym razem
umiesé ciasto na dolnej pétce.

Temperatura

Wskazéwkl przy gotowaniu jarzyn
Jesli potrawa warzywna puszcza soki i zbytnio
wysycha, gotuj ja w garnku z pokrywka zamiast
blachy. Zamknigte naczynia zatrzymujg sok z
potrawy.

e Jedli potrawa warzywna nie udusita sig, najpierw
ugotuj te warzywa lub przegotuj je jak potrawe z
puszki i wsadZ do piekarnika.

Czas
pieczenia
(ok., w
min.)

Masa
(szacunkowa
masa
potrawy w
gramach

llo§¢ wody do | Czas
wykorzystania | dodania

(m) wody
(min.) *

60 .. 70 2000

wstepnym
podgrzaniu
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Ciastka Standardowa ‘®\‘" 3 170 150 po 25..35 500
kokosowe tacka" e wstepnym

Pierogi z Standardowa ‘® 3 200 100 15 25..35 1000
kurczakiem | tacka® o
=

Makaron z Standardowa @*" 200 200
serem tacka” = wstepnym
podgrzaniu

e akcesorla moga nie by¢ dostarczane z produktem
**Wskazuje na czas po wstepnym podgrzaniu
***Po ukoriczeniu potowy procesu gotowania nalezy dodac nastgpne 250 ml wody.

Jak obstugiwac grill zatrzyma sig , a obok nastawionej temperatury na state
zapali sig symbol "C".

OSTRZEZENIE o Wytaczania grilla
Zamykaj drzwiczki na czas grillowania. 1. Obré¢ pokretio Function [Funkcja] do gémej
Mozna sie poparzy¢ od goracych powierzchni! pozyGji "OfF" ("wyt.").
Zatgczanie grilla Zywno$¢ nie nadajgca sie do
1. 0brd¢ pokretto Function [Funkcja] wybranego do grillowania stwarza zagrozenie
symbolu grilla. pozarowe. Do grillowania uzywaj
2. Nastepnie nastaw wybrang temperature wytacznie zywnosci, ktdra nadaje sig
grillowania. do przyrzadzania w wysokich
3. W razie potrzeby nagrzewaj grill przez ok. 5 minut. temperaturach.
» Piekarnik nagrzewa si¢ do nastawionej temperatury i Nie wktadaj zywnosci do grilla zoyt
utrzymuje jg, a 3-liniowa animacja najdalej po prawej gteboko. Tam jest najgorecej i tiusta
stronie bedzie migac. Gdy temperatura wewnatrz zywno$é moze sie zapalic.

piekarnika osigga wartos¢ docelowa, animacja
Tabela czasow pieczenia przy grillowaniu
Grillowanie na grillu elektrycznym

Akcesoria do zastosowania Pozycja pétki Zalecana temperatura Czas grillowania
oQy*

Ruszt druciany 250/max 25...30 min.

Positki w tj tabeli gotowania sg przygotowane wedtug
EN 60350-1, aby utatwi¢ instytucjom kontrolnym
sprawdzanie produktu

Akcesoria do zastosowania Pozycja pétki Temperatura (°C) Czas pleczenia

Klopsiki (wotowina) - Ruszt druciany 250/max 25...35 min.
12 kawalki
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E Czyszczenie 1 konserwacja

Informacje ogolne

Okres uzytkowania tego wyrobu przedtuzy sig, a
problemy stang sig rzadsze, jesli wyrdb ten czy$ci sie
w regularnych odstepach czasu.

esli na produkcie znajduja sie
przyciski/pokretta, nie nalezy ich zdejmowag
0 czyszczenia panelu sterowania.
Mozesz uszkodzi¢ panel sterowania!

ZAGROZENIE:
Przed konserwacjg i czyszczeniem, odigcz

urzadzenie od sieci.
Grozi to porazeniem elektrycznym!

ZAGROZENIE:
Przed czyszczeniem urzadzenie odczekaj, az
stygnie.

Mozna sig poparzy¢ od goracych powierzchni!

e Po kazdym uzyciu doktadnie oczy$¢ ten wyrob.
Dzigki temu fatwiej bedzie usuwac pozostatosci
gotowania, unikajgc tym samym ich zapalenia sie
na nastgpnym uzyciem urzadzenia.

e Do jego czyszczenia nie potrzeba zadnych
specjalnych srodkow czyszczacych. Wyrdb ten
czysci sie migkka Sciereczkg lub gabka i cieptg
woda z mydtem w plynie, i wyciera suchg
Sciereczka.

e Pamietaj, aby zawsze starannie wyciera¢
nadmiar ptynu po czyszczeniu i natychmiast
wycieraC wszystko, co sig rozleje.

e Do czyszczenia powierzchni i klamki ze stali
nierdzewnej nie uzywaj Srodkdw czyszczacych
zawierajacych kwas lub chlorek. Czesci te
wyciera sig do czysta miekkg Sciereczkg z
detergentem w ptynie (nie w proszku), najlepiej
ruchami w tym samym kierunku.

Pewne detergenty lub $rodki czyszczace moga
uszkodzi¢ powierzchnig.

Nie uzywaj agresywnych detergentéw,
proszku/mleczka do czyszczenia, ani zadnych
ostrych przedmiotéw.

Do czyszczenia tego urzadzenia nie uzywaj
urzadzen parowych, poniewaz moze to
spowodowac porazenie pradem.

Kamier moze osadza¢ sig w podstawie
piekarnika w zaleznosci od czestotliwosci
korzystania z funkcji gotowania na parze /
czyszczenia parowego oraz twardosci uzywanej
wody.

Czyszczenie panelu sterowania
Panel sterowania i pokretta czy$ci sie wilgotng
Sciereczkg i wyciera do sucha.

Czyszczenie piekarnika

Aby oczysci¢ Sciang boczna(Roznig si¢ zaleznie

od modelu piekarnika.)

(Ta funkcja jest dostgpna opcjonalnie. Moze ona

nie wchodzi¢ w zakres wyposazenia zakupionego

produktu).

1. Wyjmij przednig sekcje stelaza bocznego
wyciggajac go w przeciwnym kierunku do Sciany

boczngj.

Sciany katalityczne

(Ta funkcja jest dostgpna opcjonalnie. Moze ona
nie wchodzi¢ w zakres wyposazenia zakupionego
produktu).

Wewnetrzne Sciany boczne (A) i/lub Sciana tylna (B)
urzgdzenia moga by¢ pokryte emalig katalityczng.
Sciany katalityczne majg jasny, matowy kolor

i porowatg powierzchnig. Nie nalezy ich czyscic. Dzigki
perforowanej strukturze powierzchnie katalityczne
wchtaniajg smar, a po napetnieniu powierzchni
smarem zaczynajg $wieci¢. W takim przypadku zaleca
S

tatwe czyszczenie parowe
Zapewnia fatwe czyszczenie, poniewaz brud (ktory nie
byt osadzony zbyt dtugo) migknie pod wptywem
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wytwarzanej wewnatrz piekarnika pary, a krople wody

skraplajg sig na jego wewnegtrznych powierzchniach.

1. Wyjac z piekarnika wszystkie akcesoria.

2. Nacisng¢ zbiornik na wodg na panelu sterowania
piekarnika, aby go usung¢. Wla¢ 200 ml wody do
zbiornika.

Nie uzywac¢ wody destylowanej ani
filtrowanej. Stosowac wytgcznie wode

butelkowang. Nie dodawac do zbiornika
wody roztworéw, kidre sg palne, zawierajg|
alkohol lub czastki state.

az osiggnie 2. poziom. Woda zacznie wypetnia¢
zasobnik w podstawie piekarnika.

przypadku zbiornika na wodg mozemy
wyroznié 2 poziomy. Przy 1. poziomie
zbiornik jest umieszczony w taki sposab,
ze nie dostarcza wody do piekarnika. Przy
2. poziomie zbiornik jest umieszczony w
taki sposdb, ze dostarcza wodg do
piekarnika.

4. Ustawi¢ piekarnik na tryb tatwego czyszczenia
parowego i uruchomic przy temperaturze 100°C
na 25 min.

5. Otworzy¢ drzwi i wilgotng gabkg Iub Sciereczkg
wytrze¢ wewnetrzne powierzchnie piekarnika.

6. Uporczywe zabrudzenia czysci sie migkka
Sciereczkg lub gabkg i cieptg wodg z ptynem do
naczyn, a nastgpnie wyciera sie suchg sciereczka.

przypadku funkeji prostego czyszczenia
parowego woda w podstawie piekarnika
bedzie parowac i kondensowaé sig we
wnetrzu i na drzwiach piekarnika, dzigki
czemu brud w piekarniku bedzie
zmigkczany. Skroplona para w piekarniku
moze kapac po otwarciu drzwi. Wytrzeé
skroplong parg po otwarciu drzwi.

7. Po skropleniu w piecu, w kanale zasobnika pod

piekarnikiem moze znajdowac si¢ woda lub wilgoc.

Po uzyciu nalezy oczyscié kanat zasobnika
wilgotng Sciereczkg, a nastgpnie wysuszy¢ go, aby
zapobiec osadzaniu sie kamienia.
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Samoczyszczenie si¢ pyrolityczne

ZAGROZENIE:
Mozna sig poparzy¢ od goracych powierzchni!

Nie dotykaj tego urzadzenia i trzymaj dzieci z
dala od niego w trakcie samo-czyszczenia.
Odczekaj co najmniej 30 minut, zanim
oczy$cisz je z pozostatosci czyszczenia.

Piekarnik ten wyposazony jest w pyrolityczne
somoczyszczenie sie. Piekarnik rozgrzewa sie do ok.
430-480 °C i caty brud spala sig na popict. Moze
powstawac sporo dymu. Nalezy zapewnic dobre
wietrzenie. Pyrolize takg nalezy stosowac po kazdych
ok. 10 razach uzycia kuchenki.

1. Wyjmij z piekarnika wszystkie akcesoria. W
modelach ze stelazem bocznym nie zapomnij
wyjac bocznych stelazy.

Jesli produkt jest wyposazony w akcesoria odporne na

proces pirolizy (samoczyszczenie w wysokiej

temperaturze), nie ma potrzeby wyjmowania ich z

piekarnika.

2. Przed cyklem czyszczenia oczy$¢ z brudu wilgotng
Sciereczkg zewngtrzne powierzchnie oraz wnetrze
piekarnika.

Nie wolno czyscié uszczelki w
drzwiczkach.

Uszczelka z wiokna szklanego jest bardzo
wrazliwa i tatwo jg uszkodzi¢.

W razie uszkodzenia uszczelki drzwiczek
piekarnika wymien ja na nowg z
autoryzowanego serwisu.

3. "Pyrolysis" :ﬂ Wybierz funkcje pirolityczng

(samooczyszczenie)

Na wy$wietlaczu bedzie miga¢ P2:00.

4. Ustaw pokretto temperatury na najwyzsza
(maksymalng — ,max”) temperaturg.

5. Po rozpoczgciu funkeji pirolizy P2:00 zacznie
Swiecic ciagle i rozpocznie sig odliczanie wstecz.

6. Funkgja pirolizy ekonomicznej jest krotsza niz
zwykia piroliza. W przypadku lekko zabrudzonych
piekarnikdw mozna skorzystac z funkgji
ekonomicznej pirolizy.

aczanie funkcji ekonomicznej pirolizy:
Jezeli w ustawieniach wigczony jest tryb
Eco, ekonomiczna piroliza jest juz
wiaczona. Na wyswietlaczu pojawi sig
P1:30. Jezeli w ustawieniach nie jest
wiaczona funkcja Eco, mozna wybraé
funkcje 22¢ i wigczy¢ jg za pomoca
klawiszy DA




Samoczyszczenie pirolityczne nie

6 rozpocznie sig, jezeli pokretto temperatury
nie zostanie ustawione na warto$¢
maksymalng.

7. Nawyswietlaczu pojawia sig czas
samoczyszczenia. Tego czasu trwania nie mozna
nastawiac.

Koniec cyklu samooczyszczenia mozna nastawiac.

8. W trakcie samoczyszczenia nie mozna otwiera¢

drzwiczek piekarnika, a] a na wySwietlaczu

czasu pojawia sie symbol blokady. Drzwiczki

pozostajg zamknigte przez chwilg po zakonczeniu

dziatania funkojolizy. Nie prébujcie otwiera¢
&)

drzwiczek sitg,
blokady.

9. Po zakoriczeniu cyklu czyszczenia nalezy usungé
osady wodg z octem.

10. Na koniec procesu czyszczenia odezwie sie sygnat
ostrzegawczy, a na ekranie wyswietli sie End
(Koniec).

11. Po wyswietleniu End (Koniec) zakoricz ten proces
poprzez ustawienie przyciskow funkcji i
temperatury na 0 (OFF) (WYL.).

Gdy "End" (Koniec) zniknie, a przyciskdw
unkcji i temperatury nie ustawiono na 0
(OFF), funkcja pirolizy zacznie dziatad
ponownie.

dopdki nie zniknie symbol

Po zakonczeniu funkcji pirolizy blokada
drzwi bedzie aktywna, dopdki piekarnik
nie schiodzi sig do odpowiedniej
temperatury. Jezeli chcesz co$ upiec
podczas tego procesu, zostanie
wyswietlony symbol ,Hot” i pieczenie nie
bedzie dozwolone.

Czyszczenie drzwiczek piekarnika

Drzwiczki piekarnia czysci sie migkka sciereczka lub
ggbkg i ciepta wodg z mydtem w plynie, | wyciera
suchg $ciereczka.

1
2
3
4

Drzwiczki

Blokada zawiasu(pozycja zamknieta)
Piekarnik

Blokada zawiasu(otwarta pozycja)

4.

Zdejmij drzwiczki pr:zednie ciagnac je ku g(’)rz Vaby
uwolnic je z prawych i lewych zawiasow.

Do czyszczenia drzwiczek piekarnika nie
uzywaj zadnych szorstkich Srodkow
czyszczacych ani skrobaczek metalowych.
Moga porysowaé powierzchnig i zniszczy¢
szybe.

Przenoszenie drzwiczek piekarnika.

1. Otworz drzwiczki przednie (1).

2. Otworz zacisk w obudowie zawiasu (2) po prawej i
lewej stronach drzwiczek przednich przyciskajac je
ku dotowi, jak pokazano na rysunku.

Kroki procesu wyjmowaniu drzwiczek powtarza
ie w odwrotnej kolejnosci przy ich zakladaniu.

Przy zaktadaniu drzwi z powrotem nie zapomnij

zamkna¢ zacisk w obudowie zawiasu.

Wyjmowanie szyby w drzwiczkach

(Ta funkcja jest dostgpna opcjonalnie. Moze ona
nie wchodzi¢ w zakres wyposazenia zakupionego
produktu).

Szklang szybe z drzwiczek piekarnika mozna wyjgc do
czyszczenia.

Otworz drzwiczki.
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1 Rama

2 Czes¢ plastikowa
Pociggnij ku sobie i wyjmij czes¢ plastikowa zatozong
na gorng sekcje przednich drzwiczek.

:
H
i
H
H
H
H
H
;
i

4 123

1 Szyba wewnetrzna
2 Szyba wewnetrzna
3 Szyba zewnetrzna
4 Plastikowa szczelina na szybe - Dolna

Jak pokazano na ilustracji, podnie$ lekko szybe
wewnetrzng (1) w kierunku A i wyciagnij jg w kierunku
B

vavtérz te czynno$é, aby wyjac szybe wewnetrzng (2).
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Pierwszy krok do przegrupowania drzwiczek polega na
ponownym zatozeniu szyby wewnetrznej (2).

Jak pokazano na rysunku, wiéz sfazowany naroznik
szyby tak, aby spoczywata w fazowanym narozniku
szczeliny plasti i

Druga szyba wewnetrzna (2) musi by¢ zatozona w
szczeling plastikowg blisko szyby wewnetrznej (1).
Zaktadajac szybe wewnetrzng (1), upewnij sie, ze jej
strona z nadrukiem zwrdcona jest ku szybie drugiej.
Wazne jest, aby wsadzi¢ dolne narozniki wszystkich
szyb wewnetrznych w dolne szczeliny plastikowe.
Nacisnij czes¢ plastikowa ku ramie, az ustyszysz
Klikniecie.



Wymiana lampki w piekarniku

ZAGROZENIE:

Aby unikna¢ zagrozenia porazeniem
elekirycznym, zanim wymienisz lampke
upewnij sig, ze piekarnik jest odtagczony od
sieci zasilajacej i ze ostygt.

Mozna sig poparzy¢ od goracych powierzchni!

B

Lampka w piekarniku to specjalna zaréwka
odporna na temperatury do 300 °C. Patrz
Dane techniczne, strona 13, w ktérych podano
szczegoty. Lampki do piekarnika mozna nabyé
u autoryzowanego przedstawiciela serwisu.

Lampka moze by¢ umieszczona gdzie indziej
niz na rysunku.

Zaréwka uzywana w tym urzadzeniu nie jest
lodpowiednia do o$wietlania pomieszczen
[domowych. Zgodnie z przeznaczeniem
Zaréwka ta stuzy do o$wietlania zywnosci.

Zaréwki uzywane w tym urzadzeniu musza
wytrzymaé ekstremalne warunki fizyczne, jak
temperatury powyzej 50°C.

CHCISRS

Jesli w piekarniku jest lampka okragta:

1. Odtacz piekarnik od sieci zasilajgce.

2. Odkrec szklang pokrywe, przekrecajac jg w lewo,
aby jg zdjac.

3. Jezeli lampka w piekarniku to lampka typu (A)
pokazana na ponizszym rysunku, nalezy ja
wykreci¢ zgodnie z oznaczeniem na rysunku, a
nastepnie wymienic¢. Jesli typ lampki to (B), nalezy
ja pociagnad i wyja¢ w sposob pokazany na
rysunku, a nastepnie wymienic.

4, Zatdz szklang pokrywe.
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Rozwiazywanie problemow

e Ulatnianie sie pary w trakcie pracy jest normalnym zjawiskiem. >>> T0 nie jest awaria.

* Podgrzewane czgsci metalowe moga sig rozszerzac i wydawac dzwigki. >>> To nie jest awaria.

. Bezpiecznik uszlzodzony lub zadziatat. >>> Sprawdz bezpieczniki w skrzynce bezpiecznikowej. W
razie potrzeby wymier je lub zatgcz.
ie nie | do (uziemionego) gniazdka. >>> SprawdZ Kontakt wiyczKi.

e Lampka w piekarniku jest uszkodzona. >>> Wymieri lampke w piekarniku.

e Brakzasilania. >>> Sprawd?, czy jest prad Sprawd? bezpiecznik w Skrzynce bezpiecznikowej. W

,,,,,,,,,,,,,,,,,, razie potrzeby wymien je lub zalgcz.

Piecyk nie grzeje.

e Urzadzenie moZe nie by¢ ustawiony na pewne funkcje gotowania i/lub temperatury. >>> Ustawic
urzgadzenie na pewne funkcje gotowania i/lub temperatury.

e W modelach z programatorem czasowym, nie nastawiono programatora >>> Nastaw zegar.
(W produktach z piekarnikiem mikrofalowym, regulator czasowy steruje tylko piekarnikiem mikrofalowym.)

e Brakzasilania. >>> Sprawd?, czy jest prad Sprawd? bezpiecznik w Skrzynce bezpiecznikowej. W
razie potrzeby wymier je lub zatgcz.

(W modelach z programatorem czasowym) Wyswietlacz zegara miga lub pali sie symbol

. Poprzednio nastapit zanik zasilania. >>> Nastaw zegar/ Wytacz urzadzeniek i ponownie zatgcz go.

esli pomimo postgpowania wedtug instrukcji z
€go rozdziatu problem pozostaje, skonsultuj
sie z autoryzowanym agentem serwisowym lub
sprzedawcg urzadzenia. Nie probuj samemu
naprawia¢ zepsutego urzadzenia.
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Prosim, ¢téte nejprve tento ndvod.

VéZeny zakazniku,

Dékujeme za vybér produktu Beko. Doufame, Ze s timto produktem, ktery byl vyroben s vyuZitim vysoce kvalitni a
k pouZiti a jakékoli dopliiujici dokumenty a uchovejte je pro budouci pouZiti. Pokud produkt pfedate dalsi osobeg,
rovnéZ ji predejte ndvod k pouZiti. DodrZte veskera varovani a informace obsaZené v navodu k pouZiti.
Nezapomerite, Ze tento navod se mliZe vztahovat i k nékolika jinym modelCim. Rozdily mezi modely jsou v névodu
vyslovné uvedeny.

Vysvétleni symbolii
V celém ndvodu k pouZiti jsou pouZity nasledujici symboly:

Dllezité informace o uZitecnych tipech
k pouZiti.

Varovani na nebezpecné situace v(ci
Zivotu a majetku.

Varovani na zasah elektrickym
6 proudem.

Upozornéni na horké povrchy.

/N
Zi Nebezpedi vzniku poZaru.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Siitlisce/Istanbul /TURKEY

C€ Made in TURKEY
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H Diilezité pokyny a upozornéni tykajici se bezpecnosti a

zivotniho prostredi

Tento oddil obsahuje bezpecnostni
pokyny, které vam pomohou predejit
riziku zranéni a poSkozeni.
NedodrZeni téchto pokynd zrusf
platnost zaruky.

Obecna bezpecnost

e Toto zafizeni m0ze byt pouzivano
détmi starSimi 8 let a osobami se
snizenymi fyzickymi, smyslovymi
nebo duSevnimi schopnostmi
nebo s nedostatkem zkuSenosti,
pokud je na né dohlizeno nebo
byly pouceny o pouziti zafizeni
bezpecnym zplsobem a rozumf
zahrutym rizik{im.

Déti si nesmi se zarizenim hrét.
Cisténi a udrzba uzivatelem nesmi
byt provadéna détmi bez dozoru.

e SpotfebiC neni uren k pouziti
osobami (vCetné déti) se
snizenymi fyzickymi, senzorickymi
nebo duSevnimi schopnostmi
nebo bez nedostatku zkuSenosti,
aniz by byly pod dohledem nebo
proSkoleni.

Déti si nesmi se zarizenim hrét.

e Pokud je vyrobek predan jiné
0sobeé za ucelem soukromého
pouziti nebo nepfimeho pouziti, je
tfeba této osobé poskytnout také
uzivatelskou prirucku, Stitky k
vyrobku a dalSi nezbytné
dokumenty a dily.
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Instalaci a opravy museji vzdy
provadet pracovnici
autorizovaného servisu. Viyrobce
neodpovida za Skody vzniklé pfi
procesech provadénych
neopravnénymi osobami, mlze
dojit i k propadnuti zaruky. Pred
instalaci si peClivé preCtéte
pokyny.

Nepouzivejte vyrobek, pokud je
vadny nebo vykazuije viditelné
Skodly.

Po kazdém pouziti zkontrolujte,
zda jsou vSechna funkéni tlaCitka

vypnuta.

Elektricka bezpecnost

Dojde-li k selhani produktu, nesmi
byt pouzivan az do okamziku
opravy zastupcem autorizovaného
servisu. Hrozi riziko zasahu
elektrickym proudem!

Produkt zapojte pouze do
uzemneéne zasuvky s danym
napétim a ochranou uvedenou v
"Technické udaje". Uzemnéni
musi zajistit kvalifikovany
elektrikar, pokud pouzivate
vyrobek s transformatorem nebo
bez ngj. NaSe spoleCnost nenese
zadnou zodpovéednost za
problémy vyplyvajici z
neuzemneni produktu v souladu s
mistnimi smérnicemi.



Produkt nikdy nemyjte nalitim
vody na néj! Hrozi riziko zasahu
elektrickym proudem!

Z&suvky se nikdy nedotykejte
mokryma rukama! Zastrcku nikdy
neodpojujte tahem za kabel, vzdy
za 7astreku.

Produkt musi byt béhem instalace,
udrzby, Cisténi nebo oprav
odpojen.

Pokud je napdjeci kabel poSkozen,
musi jej vymenit vyrobce, jeho
servisni zastupce nebo obdobné
kvalifikovana osoba, aby se
predeslo riziku.

SpotiebiC musi byt nainstalovan
tak, aby byl ze sité zcela odpojen.
Oddeéleni musi byt zajiSténo bud
zastrckou nebo spinacem
vestavenym do fixni elektrické
instalace, v souladu se stavebnimi
smernicemi.

Zadni povrch trouby se pfi
pouzivani zahfiva. Zkontrolujte,
zda neni elektrické napojeni v
kontaktu se zadni sténou; jinak
miZe dojit k poskozeni spojl.
Nezachycujte napajeci kabel mezi
dvirky trouby a ram a nevedte jej
po horkych plochach. Jinak mize
dojit k roztaveni izolace kabelu a
nasledkem zkratu dojde k pozaru.
VSechny Cinnosti s elektrickym
zafizenim a systémy mohou
provadét jen autorizované osoby.

V pripadé jakychkoli poSkozeni
vypnéte pristroj a odpojte jej od
napajeni. Za timto ucelem
vypnéte domovni pojistku.
Zkontrolujte, zda je hodnota
pojistky kompatibilni s vyrobkem.

Bezpecnost produktu

VAROVANI: Spotfebi¢ a dostupné
Casti se pfi pouzivani zahfivaj.
Davejte pozor, abyste se nedotkli
topnych prvkd. Déti do 8 let véku
udrzujte mimo dosah nebo pod
stalym dohledem.

Nikdy nepouzivejte vyrobek,
pokud vas usudek nebo
koordinaci ovliviuje pouziti
alkoholu a/nebo k.

Davejte pozor pfi pouzivani
alkoholu v pokrmech. Alkohol se
pi vysokych teplotach vyparuje a
miZe zplsobit pozar, jelikoZ se
vzniti, kdyz se dostane do
kontaktu s horkou plochou.
Nestavte zadné hoflavé materialy
vedle vyrobku, jelikoz jeho boky
se pii pouzivani zahreji.

Béhem poutiti se spotiebiC
zahteje. Davejte pozor, abyste se
nedotkli topnych prvkd.

VSechny vétraci otvory museji
zlstat bez prekazek.

Neohfivejte uzaviené plechovky a
sklenice v troubg. Tlak, ktery se
nahromadi ve sklenici/plechovce,
miZe vést k jejimu prasknuti.
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Neumistujte pecici plechy,
nadoby Ci alobal pfimo na dno
trouby. Nahromadéné horko mlze
poskodit dno trouby.

Nepouzivejte drsné abrazivni
Cistici prostfedky nebo ostré
kovove stérky na Cisténi skla
dvirek trouby, protoze mohou
poSkrabat povrch, coz mlize vést
k poniceni skla.

Na Cisteni spotrebice nepouzivejte
parni Cistice, mohlo by dojit k
zasahu elektrickym proudem.
(LiSi se podle modelu vyrobku.)
Spravné umisténi draténé police a
plechu na draténé prihradky

Je nutné spravné umistit polici
a/nebo plech na prihradku.
Nasunte polici nebo plech mezi 2
kolejnice a zajistéte, aby byla v
rovnovaze, nez na ni umistite

prednich sklenénych dveri nebo s
prasklymi dvermi.

Madlo trouby neni susak pro
utérky. Nevéste na néj utérky,
rukavice nebo podobné textilni
vyrobky, kdyz je v provozu gril s
otevienymi dvirky.

Vzdy pouzivejte tepluvzdorné
rukavice pfi vkladani a vyjimani
nadob z horkeé trouby.

Pecici papir dejte do pekace nebo
do prisluSenstvi trouby (plech, gril,
atd.) spolecné s jidlem a potom
vSe zasunte do predehraté trouby.
Odstrante Casti peciciho papiru
precnivajici okraje pekace nebo
prisluSenstvi, abyste predesli
nebezpeCi kontaktu s topnymi
télesy v troubé. PeCici papir nikdy
nepouzivejte pfi teploté
prekracujici uvedenou hodnotu na
obalu peciciho papiru. Pecici
papir nedavejte pfimo na dno
trouby.

VAROVANI: Ne7 zagnete Zarovku
vymeénovat, ujistéte se, ze
napajeci kabel spotrebice je
odpojen nebo jistic je vypnut,



abyste tak predesli moznosti
Urazu elektrickym proudem.

Nez spustite Cistici cyklus,
sejmeéte necistotu z vnéjSiho
povrchu a vnittku trouby vihkym
hadfikem. Z trouby vyjméte
vSechna prislusenstvi.

Je-li vas vyrobek vybaven
prisluSenstvim pro pyrolitické
¢isténi (odolnym v{ci samogisténi
pi vysokych teplotach), nemusite
toto prisluSenstvi z trouby
odstranovat. viz Obsah baleni,
Strana 11.

Horké povrchy zplsobuiji
popaleniny!Nedotykejte se
zafizeni béhem automatického
Cisténi a udrzujte déti mimo jeho
dosah. PoCkejte nejmené

30 minut pred odstranénim
zbytka.

Béhem pyrolytického Gisténi se
mohou povrchy zahrat vice nez pfi
bézném pouziti. Udrzujte déti
mimo dosah.

SpotiebiC nesmi byt instalovan za
ozdobnymi dvirky, aby se
zabranilo prehrati.

Pokud jde o parni systém:

Pokud otevrete dvifka spotiebice,
pfi vareni v pare mize dojit

k Uniku pary. Hrozi nebezpedi
popaleni. Pri otevirani dvifek
budte opatrni.

Vihkost z{istavajici v troubé po
vareni parou milZe vést ke vzniku

koroze. Po vareni nechte vnitfek
trouby uschnout. Mokré potraviny
neuchovavejte v troubé dlouho.
Nepouzivejte destilovanou ani
filtrovanou vodu. Pouzivejte pouze
balenou vodu. Do nadobky na
vodu nepridavejte roztoky, kieré
jsou horlavé, obsahuji alkohol
nebo pevne castice.

Pfi vareni parou nepouzivejte
kuchyriské pom(icky, které by
mohly zrezivét.

Nadrzku na vodu nikdy nesuste v
troube.

Po kazdém vareni parou vypustte
z nadrzky na vodu zbyvajici vodu
a nadrzku vycistete.

Z hygienickych divodi neni
vhodné k dalSimu vareni opét
pouzit vodu, ktera zbyla v nadrzce
na vodu.

Nadrzku na vodu nikdy nemyijte

v mycce nadobi. Otfete ji Cistym
a vinkym hadfikem a nasledné |i
osuSte suchym hadfikem.

Po pouziti musi byt nadrzka na
vodu vysuSena a ulozena timto
zplisobem.

Pokud je v nadrzce na vodu vodni
kamen, pridejte do nadrzky 200
ml vody a 1 Cajovou Izicku
kyseliny citronove a pockejte
jednu hodinu. Poté oplachnéte
dostateCnym mnozstvim vody a
osuste. Doporucuje se to po
kazdém 4. nebo 5. pouziti.
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Neskrabejte vodni kdmen, ktery
se milZe vytvorit na dné trouby. V
opacném pripade dojde k
poskozeni spodni desky produktu.
K CiSténi dna trouby nepouzivejte
Cistidla obsahuijici kyselinu nebo
chlorid.

Pro odstranéni vodniho kamene,
ktery se milze vytvorit na dné
trouby, nalijte po kazdych 2 — 3
pouzitich 250 ml bilého octa
(ujistéte se, ze obsah kyseliny v
octé nepresahuje 6 %) na zahraté
dno trouby a pockeijte. Po 30
minutach ocistéte tuto oblast
meékkym a vihkym hadrikem.

Na dné trouby se miiZe vytvorit
staly vodni kamen v zavislosti na
frekvenci vareni s
parou/snadného parniho Cisténi a
tvrdosti pouzité vody.

Béhem vareni pomoci pary se
doporuCuje pfidat vodu v mnozstvi
uvedeném v tabulce vareni.

Pfi demontazi nebo instalaci
nadrzky na vodu davejte pozor,
abyste vodu newylili na povrch
trouby nebo na jiné nezadouci
povrchy.

Pro bezpeCny provoz:

Ujistéte se, zda zastrucka zapadla
do zasuvky a nezplisobi vznik
jiskry.

Nepouzivejte poSkozeny nebo
nalomeny prodluzovaci kabel ani
jiny nez originaini kabel.
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Ujistéte se, zda je pri zapojeni
neni na zastrcce zadna vihkost
ani kapalina.

Urené pouziti

Tento vyrobek je urcen pro
domaci pouziti. Komercni pouziti
neni pripustng.

VAROVANI: Toto zafizeni je
urceno jen pro vareni. Nesmi se
pouzivat na jiné ucely, napfiklad k
vytapéni mistnosti.

Tento vyrobek nepouzivejte k
ohfivani talifd pod grilem, susenf
ruénikll a utérek atd. na rukojeti a
pro vytapeni.

\Vlyrobce nezodpovida za zadné
Skody zplsobené nespravnym
pouzitim nebo manipulaci.
Troubu Ize pouzit k rozmrazeni,
peceni, roznéni a grilovani
pokrmd.

Bezpecnost déti

VAROVANI: Piistupné ¢ésti se
mohou béhem pouzivani rozehrat.
Malé déti udrzujte mimo dosah.
Obalove materialy jsou pro déti
nebezpecné. Udrzujte déti mimo
dosah obalovych material{l.
VSechny Casti obalu prosim
likvidujte v souladu se standardy
ochrany zivotniho prostredi.
Elektrické vyrobky jsou
nebezpecné pro déti. Udrzujte déti
mimo dosah tohoto vyrobku,
pokud je v provozu, nedovolte jim
hrat si s vyrobkem.



e Nad spotebi¢ nestavte zadné
pfedméty, na néz by déti mohly
dosahnout.

e Kdyz jsou oteviena dvirka trouby,
nevkladejte na né zadny tézky
pfedmét a nedovolte détem, aby
na né sedaly. M{iZe se prevratit

nebo by se poskodily zavesy dveri.

Likvidace starého vyrobku
Dodrzovani smérnice WEEE a o likvidaci odpadii:

Tento produkt splfiuje smérnici EU WEEE (2012/19/EU).

Tento vyrobek nese symbol pro tridéni, platny pro
elektricky a elektronicky odpad (WEEE).

Tento produkt byl vyroben z vysoce kvalitnich soucasti
a materialll, které Ize znovu pouZit a které jsou vhodné
pro recyklaci. Produkt na konci Zivotnosti nevyhazujte
do héZného domaciho odpadu. Odvezte ho do
shérného mista pro recyklaci elektrickych a
elektronickych zafizeni. Informace o téchto sbérnych
mistech ziskate na mistnich uradech.

Dodrzovani smérnice RoHS:

Produkt, ktery jste zakoupili splfiuje smérnicih EU
RoHS (2011/65/EU). Neobsahuje Zadné Skodlivé ani
zakdzané materidly, které jsou smérnici zakdzané.

Likvidace obalovych materialii

e (Obalové materidly jsou nebezpetné pro déti.
Obalové materialy uschovejte na bezpetném
misté mimo dosah déti. Obalové materialy
vyrobku jsou vyrobeny z recyklovatelnych
materidl(l. Zlikvidujte je spravné a tfidte je v
souladu s pokyny pro likvidaci recyklovaného
odpadu. Nelikvidujte je s béZnym domacim
odpadem.
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P Obecné informace

Piehled
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Ovladaci panel 7 Svétlo
Draténa police 8 Horni topny prvek
Plech 9 Polohy polic
Madlo 10 Odtokova trubka
Dvege 11 NadrZka na vodu
Pohon ventilatoru (za ocelovym plétem)

D O B~ wWw N =

1 2 3 4
N&drZ na vodu
Funkéni spina¢
Digitalni Casovac
Spinac termostatu

S w o =

10/CZ



Obsah baleni

Dodavané prislusenstvi se miize lisit podie
modelu vyrobku. VSechna prislusenstvi
popisovand v navodu k pouZitl nemuseji byt
soucasti vaseho vyrobku.

—_

Névod k pouZiti

Standardni plech

PouZiva se na cukroviny, mrazené potraviny a
velké roznéné kusy.

Spréavné umisténi draténé police a plechu na
teleskopické prihradky

(Tato funkce je volitelnd. Nemusi byt soucasti
va$eho vyrobku.)

Teleskopické prihradky umozfiuji snadno vkladat
a vyjimat plechy a draténou polici.

PFi pouzivani plechu a draténé police s
teleskopickymi pihradkami, zkontrolujte, zda
jsou koliky v zadni ¢asti stojan(i na teleskopické

Hluboky plech

SlouZi na cukroviny, velké roZznéné kusy, pokrmy
s vysokym obsahem tekutin a na shér tuku pfi
grilovani.

S

prihradky u okrajli draténé police a plechu.

Draténd police
Slouzi k roznéni a pokladani pecenych,
roznénych nebo v hrcei pecenych pokrm( na
poZadované drovni.

Nédrzka na vodu
Voda v této nadrZce se pouziva pri peceni v pére.
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Technickeé parametry

Typ kabelu / priifez min.HO5W-FG 3 x 1,5 mm

Spotieba energie grilu

" Z4Klady: Informace na energetickém $titku elektrickych trub jsou uvedeny v souladu s normou EN 60350-1
/ IEC 60350-1. Tyto hodnoty jsou zjiStovany za standardniho zatiZeni s hornim-dolnim ohfevem nebo
horkovzduSném provozu (pokud existuje).

Trida energetické tcinnosti je stanovena v souladu s nasledujicimi prioritami podle toho, zda na vyrobku
existuiji prislusné funkce nebo ne. 1-Vareni s eko-ventilatorem, 2- Turbo pomalé peceni, 3- Turbo peceni, 4-
Horni/dolni ohfev s ventilatorem, 5- Horni a dolni ohfev.

Viz . MontdZ, strana 13.

*%

echnické parametry se mohou ménit bez Hodnoty na Stitcich vyrobku nebo v doprovodné|
predchoziho upozornéni za Gcelem zvySovani okumentaci jsou zji§tovany v laboratornich
kvality vyrobku. podminkach podle pfislusnych norem. Podle

provoznich a okolnich podminek vyrobku se

Obrazky v tomto ndvodu jsou schematické a fyto hodnoty mohou ménit.

nemuseji se shodovat s vasim vyrobkem.
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k] Montaz

Vlyrobek musi nainstalovat kvalifikovana osoba v
souladu s platnymi predpisy. Jinak neni mozné uznat
zéruku. Vyrobce neodpovida za Skody vzniklé pfi
procesech provadénych neopravnénymi osobami,
maze dojit i k propadnuti zaruky.

Za piipravu mista a elektrické instalace
vyrobku odpovidd zakaznik.

NEBEZPECI:
Vyrobek musi byt instalovan v souladu se
Semi mistnimi a/nebo elektrickymi

vyhlaskami.

NEBEZPECI:
Pred instalaci zkontrolujte pripadné vady na
yrobku. Pokud néjaké objevite, neinstalujte

jei.
Poskozené vyrobky mohou ohrozit vasi
bezpecnost.

Pied montazi

Spottehi€ je urcen pro instalaci do héZné dostupnych
kuchyniskych skfini. Mezi pfistrojem a kuchyrniskymi
sténami a nabytkem musi z(istat bezpecnostni
vzdalenost. Viz obrazek (hodnoty v mm).

e Povrchy, syntetické laminaty a lepidla museji byt
tepluvzdorné (100 °C minimum).

e Kuchynské skfiné museji byt nastaveny rovné.

e Pokud je pod troubou zasuvka, mezi troubou a
zasuvkou musi byt instalovana police.

e Spotiebi¢ prenasejte nejméné ve dvou.

e Cheete-li troubu presunout, drzte ji za
manipulacni sloty na obou strandch.

e Pred instalaci produktu vyjméte zevnitf veSkeré
materidly a dokumenty.

e Kuchynsky ndbytek musi odpovidat rozmériim
uvedenym na obrdzku nize. Na zadni strané
kuchyriského nabytku je nutno vyfezat otvor s
rozméry uvedenymi na obrazku nize, aby bylo
zajiSténo dostate¢né vétrani.

Neinstalujte pfistroj vedle chladnicek ¢i
mraznicek. Teplo vyzafované vyrobkem zvysi
potiebu energie chladicich zafizeni.

NepouZivejte dvitka nebo madlo k pfendseni ¢i
presouvani vyrobku.
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*

min.

Instalace a pripojeni

e Pristroj Ize instalovat a pfipojovat jen v souladu
se zakonnimi predpisy.

Elektrické zapojeni

Pfipojte vyrobek k uzemnéné zasuvce/vedeni

chranéného miniaturnim jisticem vhodného vykonu, jak

je uvedeno v tabulce , Technické specifikace".

Uzemnéni musi zajistit kvalifikovany elektrikar, pokud

pouZivate vyrobek s transformatorem nebo bez néj.

Nase spolec¢nost neodpovidd za Skody vzniklé z dlivodu

pouZivani vyrobku bez spravného uzemnéni v souladu

s mistnimi predpisy.

P 20

NEBEZPECI:
Vyrobek smi pfipojit k napdjeni pouze

autorizovany a kvalifikovany pracovnik. Zaruéni

Ihdita vrobku zacina béZet az po radné

instalaci.

\lyrobce neodpovida za Skody vzniklé pfi
procesech provadénych neopravnénymi
osobami.
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NEBEZPECI:
Napédjeci kabel je nutno nepfiskiipnout, ohnout
¢i zmacknout, nesmi prijit do styku s horkymi
¢astmi zarizeni.
Poskozeny napajeci kabel musi vyménit
kvalifikovany elektrikdr. Jinak je zde nebezpedi
zasahu elektrickym proudem, zkratu nebo
pozaru!
Zapojeni musf spliiovat narodni predpisy.
Udaje napdjeni museji odpovidat tdajtim na
typovém §titku pristroje. Otevfete predni dvitka a
uvidite typovy Stitek.
e Napdjeci kabel vaSeho vyrobku musi odpovidat
hodnotdm v rabulce "Technické parametry".

NEBEZPECI:

Nez zahdjite jakoukoli ¢innost na elektrické
instalaci, odpojte vyrobek od napajent.
Hrozi riziko zasahu elektrickym proudem!

. E

>

Zastréka napdjeciho kabelu musi byt snadno
dosazitelnd i po instalaci (nevedte ji nad
varnou deskou).

Béhem zapdjenf je nutné pouZit narodni/mistni
elekirické predpisy a musi se pouZit prislusna
zasuvka/vedeni a zastréka pro troubu. V
pfipadé, Ze jsou limity vykonu produktu mimo
provozni schopnost zastréky a zasuvky/vedeni,
musi byt vyrobek pripojen pies pevnou
elektrickou instalaci pifimo bez pouZiti zastréky
a zasuvky/vedent.

Zapojte napajeci kabel do zasuvky.

Instalace vyrobku

1. Nasurite troubu do skiing, vyrovnejte ji a zajistéte,
pitom kontrolujte, zda napajeci kabel neni
poskozeny a/nebo priskiipnuty.

L

QS

T

Troubu zajistéte 2 Srouby podle obrazku.

Po instalaci zajistéte, aby vSechny Srouby byly
dostatetné utazeny a aby se trouba nehybala. Pokud
instalace nebyla provedena podle pokyn( nebo Srouby
nebyly dostatecné utazeny, za provozu se trouba miize
prevrhnout.
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Vyrobky s chladicim ventilatorem (Nemusi byt
soucasti vaseho vyrobku.)

1 Chladici ventilator

2 Ovladaci panel

3 Predni dvere

Vestavny ochlazovaci ventilator chladi vestavnou skfifi i
predni stranu zafizeni.

Chladici ventilator bézi jesté 20-30 minut, i
kdy? je trouba vypnuta.

Pokud jste pekli pomoci naprogramovani
¢asovace trouby, vypne se chladici ventilator
na konci doby peéeni zaroven se vSemi
funkcemi.

Posledni kontrola
1. Obsluha vyrobku..
2. Zkontrolujte funkce.

Likvidace starého vyrobku

e Uschovejte si origindlni karton od vyrobku a
prepravujte vyrobek v ném. DodrZujte pokyny na
kartonu. Pokud nemate originalni karton, zabalte
vyrobek do bublin nebo silného kartonu a pevné
oblepte paskou.

e Aby draténd police a plech v troubé nepoSkodily

dvitka trouby, umistéte pasku kartonu na vnitrek

dvef trouby v Castech, které odpovidaji poloze

plechil. Prilepte dvitka trouby k bocnim sténam.

NepouZivejte dvitka nebo madlo ke zvedani €i

presouvani wrobku.

Nevkladejte Zadné predméty na vyrobek a
posouvejte jej ve svislé poloze.

kontrolujte vzhled vyrobku, zda neobsahuje
Skody, k nimz mohlo dojit pfi preprave.




[ Priprava

Tipy pro tsporu energie

Nasledujici informace vdam pomohou pouZzivat zafizeni

ekologicky a uSetfit energii:

e PouZivejte tmavé a smaltované nadoby, pfenos
tepla pak bude lepsi.

e Kdy? pfipravujete pokrmy, provadgjte
predehfivani, pokud je doporucuje navod k
pouZiti nebo recept.

e Béhem peceni neotevirejte Gasto dvitka trouby.

e Zkuste péct vice nez jeden pokrm v troubé
soucasné, jakmile je to mozné. MlZete varit tak,
Ze na draténou polici umistite dvé nadoby.

e Pecte vice neZ jeden pokrm za druhym. Trouba
jiz bude horka.

e Energii uetfite, pokud troubu vypnete par minut
pred koncem doby peceni. Neotevirejte dvirka
trouby.

e Zmrazené potraviny pred vafenim rozmrazte.

Uvodni pouziti

Nastaveni ¢asu

1 2 3% 4% 5

~] —

12 11 10 9 8%

Tlagitko nastavenf

Symbol détského zamku

Symbol sondy do masa

Symbol zdmku dvefi

Symbol rezimu ekonomického pecen

Tlacitko plus

Tlagitko minus

Symbol hodin

Symbol Alarm

Symbol konce ¢asu peceni

Symbol doby peceni

Tlacitko programu

(Tato funkce je volitelnd. Nemusi byt sou¢éstf
va$eho vyrobku.)

Jeho umisténi na displeji se miZe liSit v zavislosti
na modelu vyrobku,

o N OO W NN =

—_ a4 ©
N = o

*

*k

PTi nastavovani blikaji pfislusné symboly na
ispleji.

)

Stisknéte /O tladitko pro nastaveni ¢asu, poté co
jste poprvé zapojili troubu. Nastaveni potvrdte
stisknutim €9 symbolu.

Neni-li pocatecni Gas nastaven, hodiny se
pusti od 12:00 a zobrazi se symbol ©}
akmile ji nastavite, tento symbol zmizi.

)

ktudlni nastaveni ¢asu se zrusi v pfipadé
ypadku elektrické energie. Je nutno je znovu
nastavit.

Prvni ¢isténi produktu

©

Povrch se miZe poskodit viivem nékterych

aponatl nebo Cisticich materiald.

NepouZivejte agresivni saponéty, Cistici

prasek/mléko ani ostré predméty pfi Gisténi.

1. Sejméte vSechny obaly.

2. Setfete povrch vyrobku vihkym hadrikem nebo
houbickou a osuste hadfikem.

Vychozi ohiev

Zahfivejte vyrobek cca 30 minut, pak je vypnéte. Tim
dojde k odpdleni a odstranéni zbytkd nebo vrstev z

o

=
=
IS
=3
=

VAROVANI!
Horkeé povrchy zplsobuji popaleniny!

yrobek mlze byt béhem pouZivani horky.
Nikdy se nedotykejte horkych horakd, vnitnich
Casti trouby, topnych prvki atd. UdrZujte déti
mimo dosah.
Vzdy pouzivejte tepluvzdorné rukavice pfi
vkladani a vyjimani nadob z horké trouby.

Elektricka trouba

1. Vyjméte vechny pecici plechy a draténou polici z
trouby.

Zaviete dvitka trouby.

Zvolte statickou pozici.

Zvolte nejvySSi vykon grilu; viz PouZivani elektricke
trouby, strana 19.

Zapnéte troubu asi na 30 minut.

Vlypnéte troubu; viz PouZivani elektrické trouby,
strana 19

Trouba s grilem

1. Vyjméte vechny pecici plechy a draténou polici z
trouby.

2. Zavrete dvitka trouby.

~wn

o o
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3. Zvolte nejvy$si vykon grilu; viz Ovlddani grilu,
strana 28.

Zapnéte troubu asi na 30 minut.

Vlypinani grilu; viz Oviddani grilu, strana 28

o~

Pri prvnim pouZiti se mliZze na par hodin
uvoliovat kouf a zapach. To je normalni.
Zkontrolujte, zda je mistnost Fadné odvétrana,
abyste odstranili kour i zapach. Vyhnéte se
pfimému vdechovéni koure a zapachu.

18/CZ



[ obsiuha trouby

Obecné informace pro peceni, roznéni a
grilovani

VAROVANi!
Horké povrchy zpdsobuji popaleniny!
yrobek mlze byt béhem pouZivani horky.

Nikdy se nedotykejte horkych horakd, vnitnich
Casti trouby, topnych prvki atd. UdrZujte déti
mimo dosah.

Vzdy pouzivejte tepluvzdorné rukavice pfi
vkladani a vyjimani nadob z horké trouby.

NEBEZPECI:
Dévejte pozor pii otevirani dvifek trouby, mize

unikat para.
Unik pary vam miZe oparit ruce, obli¢ej a/nebo
o€i.

Tipy pro peceni

e Pouivejte nepfilnavé kovové plechy nebo
hlinikové nadoby nebo tepluvzdorné silikonové
formy.

e (o nejlépe vyuZijte misto na polici.

e Pecici formu vkladejte doprostred prihradky.

e Zvolte spravnou pozici prihradky, nez troubu
nebo gril zapnete. Neméfite pozici prihradky,
kdy? je trouba horka.

e UdrZujte dvitka trouby zaviena.

Tipy na roznéni

e Pokud na celé kure, krocana a velké kusy masa
nanesete napf. citronovou $tavu a éerny pepf
pred pecenim, zvysite Ucinnost pecen.

e RoZnéni masa s kosti trva asi 0 15 a7 30 minut
déle neZ masa stejné velikosti bez kosti.

e Kazdy centimetr tioustky masa vwyZaduje asi 4 az
5 minut peceni.

e Maso nechte v froubé jesté cca 10 minut po
dobé pecent. Stavy se pak Iépe rozmisti po celém
kusu masa a nevytékaji pfi nafiznuti.

e Ryby kladte na stfedni nebo dolni prihradku do
Zéaruvzdorného plechu.

Tipy na grilovani

KdyZ grilujete maso, ryby a driibez, rychle zhnédnou,

maji péknou kirku a nevysusuiji se. Ploché kusy,

roznéné maso a klobasy jsou pro grilovani zvlasté
vhodné, coZ plati | pro zeleninu s vysokym obsahem
vody, jako jsou rajCata a cibule.

e Pokrmy ke grilovani rozmistéte na draténé mfizce
nebo do plechu s draténou miizkou tak, aby
pokryta plocha neprekratovala rozméry ohrevu.

e Posunite draténou polici nebo plech s grilem na
pozZadovanou droven v troubé. Pokud grilujete na
draténé polici, posurite na dolni pfihradku pedici
plech pro zachytavani mastnoty. Pecici plech
musf byt takové velikosti, aby zakryl celou
grilovaci plochu. Takovy plceh nemusi byt
soucasti produktu. Do peciciho plechu nalijte

trochu vody pro snadngjsi Cisténi.

Potraviny, které nejsou vhodné ke
grilovani, predstavuji nebezpeCi poZaru.
PouZzivejte na grilovani jen ty potraviny,
které jsou vhodné pro intenzivni Zar
grilu.

Neumistujte potraviny prili§ daleko
dozadu grilu. Je to nejteplejSi ¢ast a
mastné potraviny se mohou vznitit.

Pouzivani elektrické trouby

Va3e trouba je vybavena zasouvacimi tlacitky, ktera

vystoupi, kdy? je stisknete.

1. Tisknéte smérem dovnitt, aby tlaCitko vystoupilo, a
pak oto¢enim provedte poZadované nastaven.

2. Po dokongeni vareni, stisknéte knoflik dovnitf.
Zvolte teplotu a provozni rezim

—

Funkéni spina¢

Spinac termostatu
Nastavte funkéni tlacitko na pozadovany provozni
rezim.
2. Nastavte tladitko teploty na poZzadovanou teplotu.
» Trouba se rozehfeje na nastavenou teplotu a poté se
po pravé strané rozblika animace ohfevu tvofend 3
fadami. KdyZ vnitfni teplota trouby dosahne cilové
hodnoty, animace se ukoni a vedle nastavené
hodnoty teploty se rozsviti symbol "C".

—_ N
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Vypnéte elekirickou troubu
Prepnéte funkéni tlacitko a tlacitko teploty do polohy
vypnout (nahore).

Polohy pfihradek (pro modely s draténou
mfizkou)

Je nezbytné umistit draténou mfizku spravné na
prihradku. Draténou miizku je nutné zasunout mezi
prihradky podle obrazku.

Nenechte draténou mrizku stat opfenou o zadni sténu
trouby. Draténou miiZzku posurite do pfedni ¢asti police
a vyrovnejte pomoci dvifek, abyste dosahli idediniho
vykonu grilu.

(LiSi se podle modelu vyrobku.)

Pouziti funkce pary

Va3e trouba je vybavena funkci vareni pomoci pdry.
Béhem vareni je voda doddvana do spodni desky
trouby, kde se odpafuje pomoci tepla, a vznikla para
zajisti lepsi vysledky vareni. Péra zajisti, Ze povrch
moucniku &i peciva bude svétlejsi, kiirka kiupavejsi

a velikost vétsi. Navic pdra snizi ztraty vihkosti v mase,
takZe bude Stavnatéjsi a bude Iépe chutnat.

afeni pomoci pdry Ize provadét pouze ve
unkeich parniho vareni uvedenych v
uZivatelské prirucce.

Objem vodni nadrzky je 300 ml. PFi vareni
nepridavejte do nadrzky na vodu vice nez 300
ml vody.

Pro vafeni pomoci pary:

1. Pro nastaveni funkce, teploty a ¢asu vhodnych pro
piislusné jidlo a zahajeni procesu vareni
postupujte podle tabulky vafeni pomoci pary. U
jidel neuvedenych v tabulce mizete urcit mnozstvi
vody, teplotu, funkci vareni a ¢as.

2. Umistéte jidlo na doporuceny rost.

3. Kdy? je as pridat vodu podle tabulky vareni,
stisknéte nadrzku na vodu, ktera se nachdzi na
ovlddacim panelu trouby.
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4. Pomalu vodni nadrzku vyjméte.

5. Oteviete viko nadrzky na vodu a naplite ji vodou v
mnoZstvi uvedeném v tabulce vareni.

NepouZivejte destilovanou ani filtrovanou

odu. PouZivejte pouze balenou vodu. Do
nadobky na vodu nepfidavejte roztoky,
které jsou hoflavé, obsahuif alkohol nebo
pevné Castice.

6. Zaviete viko nadrzky na vodu a vlozte ji zpét na
své misto. Pri vkladani vodni nadrzky se zastavte,
jakmile dosahnete 1. rovné. Pokud nadrzku
zatladite dale, dosahne 2. drovné a zatne dodavat
vodu.

Na krytu vodni nadrzky jsou vyznaceny
dvé Grovné. V 1. drovni se nadrzka na

odu nasadi na misto a nepfivadi do
trouby vodu. V 2. (rovni se nadrzka na
vodu nasadi na misto a privadi do trouby
vodu.

7. Pokud cheete dodavat vodu, tlacte na vodni
nadrZku tak, aby dosahla 2. drovné.

» Voda v nadrZce na vodu se zaéne pomalu nalévat na

dno trouby, aby poskytla pfi vareni paru.

8. Na konci procesu vareni otocte tlacitka funkce a
teploty do polohy vypnuto a troubu vypnéte.




Po kazdém cyklu vafeni pomoci pary
kontrolujte, zda na dné trouby nenf voda.

Pokud ano, pouZzijte k otfeni vody suchou

utérku, jakmile trouba vychladne. Jinak by

voda, ktera ziistala na dné trouby, mohla
zplisobit vodni kamen.

Provozni rezimy

Poradi provoznich rezim{i uvedené zde se mdze lisit od

vybavy vaSeho pfistroje.

Svétlo v troubé
-o- Trouba se nezahriva. Sviti jen
1N osvétleni trouby.
Je mozné, Ze se spusti i externi
ventildtor, ktery predejde zahfivani
prostordl.

Horni a dolni ohfev

m— Horni a dolni ohfev jsou zapnuté.

Potraviny se zahfivaji souc¢asné shora

— i zdola. Vhodné napt. pro kolace,
suSenky &i kolacky a rendliky v
pecicich formach. PouZivejte vZdy jen
jeden plech.

Dolni ohrev

Pracuje jen spodni ohfev. Je to
vhodné pro pizzu a nasledné opeceni
potravin zespodu.

Tato funkce musi byt pouZita rovnéz
pro snadné pamni ¢isteéni.

—:0
|

Dolni/horni ohiev s pomoci ventilatoru
— Horni ohfev, dolni ohfev s

% ventilatorem (v zadni sténé) jsou
—_— zapnuté. Ventilator rychle a
rovnomerné rozvadi horky vzduch v
troubé. PouZivejte vZdy jen jeden
plech.

Ohiev s ventilatorem

Funguije ohfev s ventilatorem (v zadni
® sténé).
Ventilator rychle a rovnomérné
rozvadi horky vzduch v troubé. Ve
Vvétsiné pripadd neni predehrivani
nutné. Vhodné pro peceni vasich
pokrm(i na rliznych trovnich
prihradek. Vhodné pro pouZiti vice
plechd.

(sporny ohfev s ventildtorem

| Pro Usporu energie mlZete pouzit tuto

(D@ funkci namisto vareni, které byste

e provedli pomoci ohfevu s ventilatorem

pfi teplotach 160-220°C. Cas peceni
se viak mirng zvysi.
Casy peceni souvisejici s touto funkel
jsou uvedeny v tabulce "Gsporny
ohfev s ventilatorem".

Funkce "3D"

Horni ohfev, dolni ohfev a ohfev s
ventilatorem (v zadni sténé) jsou
zapnuté. Pokrm je rovnomérné a
rychle upecen ze vSech stran.
PouZzivejte vZdy jen jeden plech.

Tato funkce musi byt pouZita také pro
vareni pomoci pary.

e

Plny gril

VWA Je zapnuty velky gril ve stropu trouby.

Hodi se na grilovani velkého mnoZstvi

masa.

e VioZte velké nebo stfedné velké
¢asti na spravnou polici pod gril
pro grilovani.

Nastavte teplotu na maximum.
V poloving doby grilovani
potraviny otoCte.

Pyrolyza

ooe | Slouzi kautomatickému vyCisténi
see trouby pfi vysoke teploté. Prectéte si
— popis v oddile "Cisténi a péce".
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Pouzivani hodin trouby
1I 2 3% 4%

I_I I-l l_l n
i

Pl 2l s O

12 11 10 9 8"

Tlagitko nastavenf

Symbol détského zamku

Symbol sondy do masa

Symbol zdmku dvefi

Symbol rezimu ekonomického pecen

Tlacitko plus

Tlagitko minus

Symbol hodin

9 Symbol Alarm

10 Symbol konce Casu peceni

11 Symbol doby peceni

12 Tladitko programu

* (Tato funkce je volitelnd. Nemusi byt sou¢4sti
va3eho vyrobku.)

Jeho umisténi na displeji se miize liSit v zavislosti
na modelu vyrobku.

o N OO wWwND =

Maximalni ¢as pro nastaveni konce vareni je 5
hodin a 59 minut.

Program se zrusi v pfipadé vypadku energie.
Troubu pak musfte znovu naprogramovat.

o]

Béhem provadéni nastaveni na se displeji
obrazf souvisejici symboly. Musite chvili
pockat, nez nastaveni bude G¢inné.

E

Neni-li nastaveno zadné peceni, nelze nastavit
aktualn( ¢as.

Zobrazi se zbyvajici as je-li ¢as vareni
nastaven jakmile vafeni zacne.

@[S

Tabulka funkei.
Tabulka funkei uvadi funkce, které Ize pouzivat v

troubé, a jejich prisluSné maximalni a minimalni teploty.

Funkce se lisi podle modelu vyrobku

©]
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Tabulka funkcf Rozsah teplot (°C)

Usporny ohfev s ventildtorem 160-220

Peceni s uréenim doby peceni:

Troubu mliZete nastavit tak, aby se zastavila na konci

specifikovaného ¢asu, a to nastavenim doby vareni na

¢asovaci.

1. Vyberte funkci vareni.

2. Stisknéte € dokud se na displeji nezobrazi

symbol 12 .

3. Nastavte &as vareni pomoci Kidves @/ ©.

» » Po nastaveni Gasu vareni se na displeji zobrazi

symbol 12,

4. Do trouby vioZte nadobi a teplotu nastavte pomoci
_ tladitka nastaveni teploty. Spusti se vareni.

» Cas vareni se zacne odpocitavat na displeji, jakmile

zatne vaFenl’

Po nastaveni ¢asu vareni na ¢asovaci mlZete nastavit

konec Gasu vareni.

Tato nastavena délka trvani musi byt delSi nez 1

minuta.

1. Vyberte funkci vareni.

2. Stisknéte € dokud se na displeji nezobrazf
symbol 12 .

3. Cas vareni nastavte pomoci klaves @ / ©.

» » Jakmile je Cas vareni nataveny, na displeji se

rozsviti symbol =31,

4, Stisknate € dokud se na displeji nezobrazi
symbol = .

5. Stisknéte kidvesy ® /O a nastavte konec &asu
vareni.

» Po nastaveni ¢asu vareni se na displeji zobrazi

symbol =1 a symbol =, Jakmile vareni zacne,

symbol = zmizi.

6. Do trouby vioZte nadobi a teplotu nastavte pomoci
tlaitka nastaveni teploty. Spusti se vareni.

» Casovaé trouby vypotte ¢as spusténi odettem

¢asu vareni od konce Casu, ktery jste nastavili.

Vlybrany provozni rezim se aktivuje, kdyZ nadejde ¢as

spusténi vareni a trouba se rozehreje na nastavenou

teplotu. UdrZi tuto teplotu az do konce ¢asu vareni.



» Cas vareni se zatne odpotitavat na displeji, jakmile

zacne vareni.

7. Po dokongeni vareni se na displeji zobrazi "End" a
¢asovac vyda zvukové upozornéni.

8. Audio upozomnéni zazni na dobu 2 minut. Chcete-li
toto upozornéni vypnout, stisknéte libovolnou
klavesu. Zvukové upozornéni se vypne a zobrazi
se hodnota prednastavené teploty.

Pokud na konci zvukového varovan{
6 stisknete libovolnou klavesu, trouba se
novu spusti. Otocte tlaCitko pro nastaventi
teploty a funkce do pozice "0" (vypnuto) a
vypnéte troubu, abyste predesli

opétovnému spusténi trouby po konci
upozornéni.

Zapnuti détského zamku

Abyste zajistili, Ze se produkt nepouZiva mimo vasi

kontrolu, mdzete pouzit funkci détského zamku.

1. Stisknéte 8=, dokud se na displeji nezobrazi
symbol &,

» Na displeji se zobrazi ,OFF*.

2. Stisknéte @ pro aktivaci détského zamku:

» Jakmile se détsky zamek aktivuje, na displeji se

zobrazi ,0n* a symbol () z0istane rozsvicen. KdyZ je

tlacitko funkce v pozici 0, na displeji se zobrazi )

KdyZ je tlaGitko funkce zapnuto, na displeji se zobrazi

,9TOP*. yrobek nebude péct.

Kdyz je détsky zamek zapnut, tladitka
digitalnich hodinek nelze pouZit a vyrobek
nebude péct. Détsky zdmek se nezrusi ani
v piipadé vypadku napdjeni.

Vypnuti détského zamku

1. Stisknéte 8=, dokud se na displeji nezobrazi
symbol )

» Na displeji se zobrazi ,0n".

2. \lypnéte détsky zamek Klepnutim na ©.

» ,Off“ se zobrazi, jakmile se détsky zamek deaktivuje.

Nastaveni budiku

Hodiny na pristroji milzete pouZivat k upozornéni nebo

pripomenuti i mimo peceni.

Budik nema Zadny vliv na funkce trouby. PouZivé se

jako upozornéni. Napriklad to mdZe byt uZitetné,

cheete-li pokrm v troubé v urcitou chvili obratit. Po

uplynuti nastavené doby zazni alarm.

1. Stisknéte €9 dokud se na displeji nezobrazi
symbol 4 .

Maximalni doba budiku miZe byt 23
hodin a 59 minut.

2. Délku trvani nastavte pomoci kldves @ / © .

Funkéni tladitka pro ton alarmu, denni
o dobu, jas displeje a nastaveni teploty musi|
byt v pozici O (OFF).

» Na displeji se rozsviti symbol budiku 2 a jakmile

bude budik nastaveny, na displeji se zobrazi ¢as

budiku.

3. Nakonci ¢asu budiku zacne blikat symbol ¢asu
budiku £ a ozve se signal budiku.

Vypinani alarmu

1. Audio upozornéni zazni na dobu 2 minut. Cheete-li
toto upozornéni vypnout, stisknéte libovolnou
klavesu.

» Budik se ztlumi a zobrazi se aktualni ¢as.

Zru$eni budiku:

1. Stisknéte € dokud se na displeji nezobrazi
symbol £ a budik zruite.

2. Stisknéte a pridrte Kldvesu © dokud se
nezobrazi "00:00" .

obrazi se ¢as budiku. Pokud je ¢as budiku a
Cas vareni nastaven soucasné, zobrazi se
kratSi ¢as.

Zména tonu budiku

1. Stisknéte 3= dokud se nezobrazi "b-1" nebo "b-
2" nebo "b-3" .

2. Pozadovany tn alarmu nastavte kidvesami @ /

3. Potvrdte pomoci 5= nebo se Cas, ktery nastavite,
neaktivuje.

Zména denni doby

Cheete-li zménit ¢as, ktery jste nastavili drive:

1. Stisknéte = dokud se na displeji nezobrazi
symbol 9.

2. Nastavte as pomoci Kidves @ /O.

3. Cas, ktery nastavite, se za chvili aktivje.

Nastaveni jasu obrazovky

(Tato funkce je volitelnd. Nemusi byt soucasti

va$eho vvroblﬂ.)

1. Stisknéte &= dokud se na displeji nezobrazi d-01
nebo d-02 nebo d-03 a nastavte jas.

2. Pozadovany jas nastavte pomoci klaves ® /©.

» Cas, ktery nastavite se aktivuje za chili.

Usporny rezim

Mizete Setfit energii v Usporném rezimu, budete-li

vafit s nastavenim Gasu vareni.

Tento rezim dokongi vareni pfi vnitfni teploté trouby a

vypnutych topnych prvcich pred koncem éasu vareni.

Nastaveni Gsporného rezimu

1. Stisknéte symbol £= dokud se na displeji
nezobrazi symbol Gsporného rezimu.
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» Na displeji se zobrazi "OFF" . Tabulka ¢asii vafeni

2. Aktivujte Usporny rezim stisknutim klavesy @.

» Jakkmile se zamek aktivuje, na displeji se zobrazi ORI ;

"On" a symbol tisporného rezimu zdstane rozsviceny Casy 5 mohgu it v zaV|s|Q§t| na tepl?te
' potravin, tloustce, typu a vaSich vlastnich

Deaktivace usporného rezimu. preferencich vareni.

1. Stisknéte symbol 8= dokud se na displeji

nezobrazi symbol Gsporného rezimu.

» Na displeji se zobrazi "On". 1. police v troubé je spodni police.

2. Usporny rezim deaktivujte stisknutim kidvesy Q.

» "Off" se zobrazi jakmile se zdmek deaktivuie.

ekonomickém rezimu ventilatoru (pokud
néjaky existuje) se osvétleni v troubé nezapne
a (celem Uspory energie.

piisluSenstvl reZim pfihrad (cca min.
Jeden zasobnik Forma na kolag na
dréténé polici™

(:)asy v tto tabulce jsou minény jako priivodce.

Peceni a roznéni

1-Standardni plech
3-Plech na cukrovi®
5-Hluboky plech®

Jeden zasobnik Kulatd dortova forma
o priméru 26 cm na
draténé polici**

3-Standardni plech*
5-Hluboky plech®

obdélnikové forma na
draténé polici™




Hovézi steak 25 min. . 120
(cely) / 250/max,
RoZnény potom 180 ...

potom 190

250/max,
potom 180

Jeden zasobnik 25 min.
250/max,

potom 180 ...

Tabulka pro pfipravu kontrolnich jidel
Jidla v této tabulce jsou pfipravena v souladu s normou EN 60350-1, ¢imZ se zkouSky produktu pro kontrolni

instituce zjednodusuji

3 zasobniky 1-Standardni
plech®

3-Plech na
cukrov®

1-Standardni
plech*
3-Plech na
cukrovi*
5-Hluboky plech”
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Kulata dortova
forma o priméru
26 cm na draténé
polici™”

Jeden zasobnik

ulaté Gerna
kovovd forma o
priméru 20 cm na
draténé polici**

1-Kulatd Gernd
kovova forma o
priméru 20 cm na
draténé polici**
4-Kulata Cerna
kovovd forma o
priméru 20 cm na

(isporny ohfev s ventildtorem

Po zahajeni peceni v rezimu dsporny ohev s
entilatorem neménte pecici teplotu.

Neotevirejte dvifka béhem peceni v rezimu
(isporny ohfev s ventilatorem. KdyzZ dver'e
nejsou oteviené, vnitni teplota bude kvli

Uispor'e energie nastavena a mize se lisit od
teploty zobrazené na displeji.

Poget zdsobnfki Potfebné pfisluSenstvi | Poloha prihradky Teplota (°C)
I

Jeden zasobnik Standardni plech” 2.3

Tipy
[ ]

pro peceni

pokud je kolac prili§ suchy, zvyste teplotu o cca
10 a zkratte dobu peceni.

Pokud je kolac vihky, pouzijte méné tekutiny a
snizte teplotu o 10°C.

Pokud je kola¢ na povrchu prili§ tmavy, poloZte
ho na niZ3i polici, sniZte teplotu a prodluzte dobu
peceni.

Pokud je dobre pecen uvnitf, ale lepkavy na
povrchu, pouZijte méné tekutiny, snizte teplotu a
prodluzte dobu pecent.

Tipy pro peceni petiva

Pokud je pecivo prilis suché, zvyste teplotu o cca
10 a zkratte dobu peceni. Navihcete vrstvy tésta
omackou z mléka, oleje, vajec a jogurtu.
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e Pokud se pecivo pece pfilis diouho, davejte pozor,
aby tloustka tésta nepresahla hloubku plechu.
Pokud je povrch peciva tmavne, ale spodni ¢ast
neni pecena, zkontrolujte, zda mnoZstvi omacky,
kterou jste pouZili, neni na spodni strané peciva
prili§ velké. Snazte se rozprostrit omacku
rovnomerné mezi vrstvy tésta a na né pro
rovnomerné zbarveni.

Pecivo pecte v souladu s rezimem a teplotou
uvedenymi v tabulce peceni. Pokud spodni

[Cast stale neni dostate¢né zabarvend, umistéte
je pfisté o jednu Uroven niZe.

Tipy na pegeni zeleniny
e Pokud zeleninové jidlo ztraci Stavu a zacina byt
vysusené, varte ho v panvi s poklici misto na



plechu. v uzavienych nadobéch jidlo ziistane .

Stavnaté.

Tabulka vareni pomoci pary
Potfebné Poloha
pHislu$enstvi prihradky

Kure se Standardni @:’ 2 15 min.
zeleninou plech* 250/max,
potom 190

Pokud se zeleninové jidlo nem(iZe dovafit, uvarte
zeleninu nebo ji pripravte jako konzervované jidlo
a pak ji dejte do trouby.

MnoZstv( as, kdy as Hmotnost
pouZité pfidat vodu | pe&enf (pfibliznd

vody (ml) (min.) ** (cca min.) hmotnost
potravin, v

- .

Makarony Standardni 200 200 po 25..35 1500
se syrem plech® predehrivani

* PHisluSenstvf se nemusf dodévat spolu se spotfebitem.
**0znaduje Cas, ktery uplynul po pfedehfivani
***\ poloving vaFenl pfidejte dalSich 250 ml vody.
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S hodnoty, animace se ukoni a vedle nastavené
Ovladani grilu hodnoty teploty se rozsviti symbol "C".

VABO,VAME ; o Vypinani grilu
Zavirejte dvirka trouby béhem grilovani, 1. Otodte funkénim tiaitkem do polohy vypnout
Horké povrchy mohou zplisobovat popaleniny! (nahore)
Zapinani grilu : _ _
1. Nastavte funkeni tlacitko na pozadovany symbol ZE PO_FHV}H}/' lgtedretnejs_lou \E)hodnglke y
grilu. grilovani, predstavuji nebezpedi pozru.
2. Pak zvolte pozadovanou teplotu grilovani. Pouzivejte na grilovani jen ty potraviny,
3. Podle potfeby predehfivejte asi 5 minut. Ktere jsou vhodné pro intenzivni zar
» Trouba se rozehf'eje na nastavenou teplotu a poté se grilu. o
po pravé strané rozblikd animace ohievu tvoend 3 Neumistujte potraviny priliS daleko
Fadami. KdyZ vnitfni teplota trouby doséhne cilové dozatdu, Q”'tU- Jeto nejteﬁleja Cé}‘tS{ a
mastné potraviny se mohou vznitit.

Tabulka ¢asii peceni pro grilovani
Grilovani s elekirickym grilem

Potraviny Potfebné prislusenstvi Poloha pfihradky Doporudend teplota (°C)** as grilovanl
piibl.

Toastowy chigh * Drat&na police 250/max

Jidla v této tabulce jsou pfipravena v souladu s
normou EN 60350-1, ¢imZ se zkouSky produktu pro
kontrolni instituce zjednoduSuji

Potfebné prisluSenstvl Poloha pfihradky Teplota (°C) as petenl (cca

Masové kulicky Draténa police 4 250/max 25...35 min.
(hovézi) - 12 kousky
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[ Udrzba a péce

Obecné informace
Zivotnost vyrobku se prodlouZi a pripadné problémy se

omezi, pokud je vyrobek pravidelng Cistén.

NEBEZPECI:

Odpojte zafizenf od napdjeni, nez zaénete s
(drzbou a Cisténim.

Hrozi riziko zasahu elektrickym proudem!
NEBEZPECI:

Pred cisténim nechte pfistroj vychladnout.
Horké povrchy mohou zplisobovat popdleniny!

Vlyrobek po kazdém poutZiti peclivé vyCistéte.

Takto snadngji odstranite necistoty z pecen,

které se takto nebudou pfi pfiStim pouZiti

piistroje dale pripalovat.

e Pro GiSténi pristroje nejsou potfeba Zadna zviastni
cistidla. Viyrobek omyjte vodou s mycim
pipravkem a hadfikem nebo houbou a osuste ji
suchym hadrem.

e Vidy zkontrolujte, zda byla jakakoli zbyla kapalina
po Cisténi peclivé otfena a a pripadna vylita
kapaliny vysusena.

e K (isténi nerezovych ploch a rukojeti nepouZivejte
Cistidla obsahujici kyselinu nebo chlorid. K otfeni
téchto Casti pouZifte mékky hadfik s tekutym
rozpoustédlem (ne brusnym) a davejte pozor,
abyste Cistili jednim smérem.

Povrch se miZe poskodit viivem nékterych
saponatli nebo Cisticich materidld.
NepouZivejte agresivni saponéty, Cistici
prasek/mléko ani ostré predméty pfi Gisténi.

Na ¢isténi spotfebiCe nepouZivejte parni
CistiCe, mohlo by dojit k zdsahu elektrickym
proudem.

Na dné trouby se miZe vytvorit staly vodni
kdmen v zavislosti na frekvenci vafeni s
parou/snadného parniho ¢isténi a tvrdosti
pouZité vody.

Cisteéni ovladaciho panelu
VlyCistéte ovlddaci panel a tlacitka vihkym hadrikem a
otfete je do sucha.

Pokud je Vas vyrobek vybaven tlagitky/knofliky,
pfi Cisténi ovliddaciho panelu oviddaci knofliky
nesundavejte.

Ovladaci panel by se mohl poskodit.

ICISNS]

E

Gisténi trouby

Cisténi bocni stény(Lisi se podle modelu

vyrobku.)

(Tato funkce je volitelnd. Nemusi byt soucasti

va$eho vyrobku.)

1. Sejméte predni stranu bocni police tak, Ze ji

zatahnete v opacném sméru od boéni stény.

Vyjméte bocni polici zcela tim, Ze ji pritahnete k
Sobé.

2.

Katalytické stény
(Tato funkce je volitelnd. Nemusi byt soucasti
va$eho vyrobku.)

Vnitfni boGni stény (A) a/nebo zadni sténa (B) vaseho
vyrobku mohou byt potaZeny katalytickym smaltem.
Katalytické stény maji svétle matovanou barvu a
porézni povrch. Katalytické stény trouby se nesméji
Cistit. Diky tomu, Ze maji perforovanou strukturu,
katalytické povrchy absorbuiji tuk, a kdyzZ je takovy
povrch tukem zaplnén, zatind se lesknout. V takovém

Snadné parni ¢iSténi

Zajistuje snadné Cisténi, protoZe necistota (pokud neni

prilis stard) se zmékei parou, ktera se vytvori uprostred

trouby, a zkondenzované kapky vody omyji vnitni

povrch trouby.

1. Vyjméte vSechna pfisluSenstvi v troubé.

2. Stisknutim nadrzky na vodu na oviadacim panelu
trouby nadrzku vyjméte. Napliite nadrzku 200 ml
vody.
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NepouZivejte destilovanou ani filtrovanou
vodu. Pouzivejte pouze balenou vodu. Do
nadobky na vodu nepfidavejte roztoky,

které jsou hoflavé, obsahuif alkohol nebo
pevné Castice.

dokud nedosahne 2. trovné. Voda zacne téct do
z&sobniku na dné trouby.

Na krytu vodni nadrzky jsou vyznaceny
6 dvé Grovng. V 1. drovni se nadrzka na

vodu nasadi na misto a neprivadi do

trouby vodu. V 2. (rovni se nadrzka na

vodu nasadi na misto a privadi do trouby
vodu.

4. Nastavte troubu do rezimu snadné parni ¢isténi a
nechte ji béZet pii 100 °C po dobu 25 minut.

5. Oteviete dvitka a otfete vnitfni povrch trouby
vihkou houbou nebo hadrem.

6. Trvalé neCistoty omyjte vodou s mycim pfipravkem
a hadrikem nebo houbou a osuste povrch suchym
hadrem.

Pri zapnuté funkci snadné parni ¢isténi se
oCekava, Ze se voda v zakladné trouby
bude vyparovat a kondenzovat uvnitf a na
dvitkach trouby, takze se lehké necistoty v
troubé zmékei. Kondenzace na dvitkach
trouby mdZe pfi otevirani dvitek zplisobit
odkapavani. Okamzité jakmile dvitka
otevfete, kondenzaci otfete.

7. Pokud v troubé doSlo ke kondenzaci, v drazce na
vodu pod troubou se mCze hromadit voda nebo
vihkost. Po poufZiti tuto drazku otfete vihkym
hadfikem a pak ji osuste, abyste zabranili tvoreni
vodniho kamene.

Pyrolytické samocisténi

NEBEZPECI:
Horké povrchy zpdsobuji popaleniny!
Nedotykejte se zafizeni béhem automatického
¢isténi a udrzujte déti mimo jeho dosah.
Pockejte nejméné 30 minut pied odstranénim
Zbytkd.
Trouba je vybavena pyrolytickym samogisténim.
Trouba se zahfeje asi na 430-480 °C a stavajici
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necistota se spali na popel. Mdze se uvolnit silny kour.

Zajistéte vhodné odvétrani. Pyrolyzu pouZivejte

priblizné kazdé 10. pouZiti.

1. Z trouby vyjméte vSechna prislusenstvi. U modeld
s boGnim rdmem; nezapomefite vyjmout bocni
ramy.

Je-li va$ vyrobek vybaven pfislusenstvim pro

pyrolitické Gisténi (odolnym v{ici samocistént pri

vysokych teplotach), nemusite toto pfisluSenstvi z

trouby odstrariovat.

2. Nez spustite istici cyklus, sejméte negistotu z
vngjsiho povrchu a vnitrku trouby vihkym
hadrikem.

NecCistéte tésnéni dvefi.

Sklolaminatové tésnénf je vysoce citlivé a
miZe se snadno poskodit.

V pripadé poskozeni tésnéni dvifek trouby
je vymérite za nové, které koupite u
autorizovaného servisu.

3. "Pyrolyza"::: (Pyrolysis) Zvolte pyrolytickou funkci
(samogistént).

Na displeji se rozblika P2:00.

4. Nastavte tlacitko teploty na nejvySsi

»max“ (maximalni) teplotu.

5. KdyZ se spusti pyrolyza, stale bude svitit P2:00 a
zatne odpoditavani.

6. Funkce ekonomické pyrolyzy trva méné nez
oby&ejna pyrolyza. Funkci ekonomické pyrolyzy
mizete pouZit, kdyz je trouba lehce znedisténa.

Zapnuti funkce ekonomické pyrolyzy:
Pokud je v Nastavenich zapnut rezim Eco,
unkce ekonomické pyrolyzy uz bude
zapnuta. Na displeji se zobrazi P1:30.
Pokud funkce Eco neni'v nastavemch

zapnuta, mlZete vybrat funkci 2!! a pak ji
zapnout tlacitky @R

Pyrolitické samocisténi se nespusti, dokud
lacitko teploty nebude nastaveno na
maximalni hodnotu.

7. Doba samocisténi se zobrazi na displeji. Tuto
délku trvani nelze nastavit.

Konec cyklu samogisténi Ize nastavit.

8. Dvere trouby nelze otevfit a na displeji asu se

béhem vlastniho ¢isténi zobrazi symbol .
zamku. Z0stanou zaviené chvili po skonceni

funkce pyrolyzy. Netlacte zamek dvefi s pakou,

dokud symbo zamku nezmizi.
9. Po gisticim cyklu sejméte usazené necistoty
octovou vodou.



10. Trouba vydd po dokondeni procesu Cisténi
zvukové upozornéni a na displeji se zobrazi End
(Koneg).

11. Po zobrazeni End (Konec) ukoncete proces
nastavenim funkce a tlacitek nastaveni teploty na
pozici 0 (OFF).

Poté, co "End" zmizi, pokud jste

9 nenastavili tladitka funkci a teploty do
pozice 0 (OFF), funkce pyrolyzy se znovu
spust.

Kdyz bude pyrolyza dokonéena, zamek
dvitek ziistane aktivni, dokud trouba
nezchladne do vhodné teploty. Pokud
béhem této doby budete chtit troubu
pouZit, zobrazi se napis ,Hot" (,Horké") a

vareni nebude mozné.

Cisténi dvirek trouby

Cheeteli vycistit dvifka trouby, pouZijte teplou vodu se
sapondatem, mékky hadfik nebo houbicku a vyGistéte
vyrobek, pak jgj otfete suchym hadfikem.

K ¢isténi dvifek trouby nepouZzivejte Zadna
hruba brusna istidla ani draténky. Mohou
poskrabat povrch a poskodit sklo.

Odstranéni dviika trouby.

1. Oteviete predni dvitka (1).

2. Oteviete svorky v krytu pantu (2) na pravé a levé
strané prednich dvefi tim, Ze zatlacite dle
zZndzornéni na obrazku.

Dvege
Zamek zavésu(uzaviend poloha)
trouba
Zamek zavésu(oteviena pozice)

S w o =

4. Demontujte pfedni dvitka tak, Ze je zatlacite
nahoru, pokud je chcete uvolnit z pravého a
levého zavésu.

Pri instalaci dvifek postupuijte podle stejnych
krok(i jako pfi jejich odstranéni, jen v

braceném poradi. Nezapomerite zavfit svorky
u krytu zavésu pii opétovné montazi dvef.

Odstranéni vnitiniho skla dvifek
(Tato funkce je volitelnd. Nemusi byt soucasti
va$eho vyrobku.)

Vnitfni tabuli skla dvifek trouby Ize demontovat z
ddvodu vycisténi.

Otevrete dvifka troub

1 Ram

2 Plastovy dil
Pritahnéte k sobé a sejméte plastovou ¢ast na horni
¢asti prednich dvitek.
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4 123

1 Vnitfni sklenéna tabule

2 Vnitfni sklenéna tabule

3 Vngj$i sklenénd tabule

4 Plastovy otvor sklenéné tabule - dolnf

Podle obrazku zvednéte vnitfni sklenénou tabuli (1) ve
sméru A a vytahnéte ji ve sméru B.

Tento postup zopakujte pfi demontaZi vnitrni sklenéné
tabule (2).

Prvnim krokem pfi montaZi dvifek je nainstalovani
vnitfni sklenéné tabule (2).

Podle obrazku viozte skoseny rizek skienéné tabule
tak, aby z0stal ve skoseném rohu plastového otvoru.
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Vnitfni sklenénou tabuli (2) je nutno instalovat do
plastového otvoru u nejvnitfngjsi sklenéné tabule (1).
Pfi instalaci vnitfni sklenéné tabule (1), zkontrolujte,
zda potiSténa strana tabule sméfuje k nejvnitrngjsi
sklenéné tabuli.

Je nutné usadit dolni rohy vSech vnitfnich sklenénych
tabuli do dolnich plastovych otvord.

Zatlacte plastovou ¢ast k ramu, dokud nezacvakne.
Vymeéna vnitini Zarovky

NEBEZPECi:
Pred vyménou Zarovky trouby zkontrolujte, zda
ie vyrobek odpojen a vychladl, aby nedoslo k

(razu elektrickym proudem.
Horké povrchy mohou zplisobovat popdleniny!

74rovka je zvIastni typ, ktery odoldva teplotam
do 300 °C. Podrobnosti najdete v Technické
parametry, strana 12. Zarovky v troubé ziskéte
od autorizovaného servisniho pracovnika.

o Poloha Zarovky se miZe liit oproti obrazku.

/4rovka pouZita v tomto spotfebici nenf vhodng|
k osvétleni mistnosti. Zamyslenym Gcelem této
arovky je pomoci uZivateli vidét na potraviny.

<

ClORSIS

Zarovky pouZité v tomto spotfebiCi musf
drzet extrémni fyzické podminky, napr.
eploty nad 50 °C.

Pokud je vase trouba vybavena kulatou

Zarovkou:

1. Odpojte vyrobek na napajeni.

2. Sejméte skienény kryt otocenim proti sméru
hodinovych rudicek.

©

3. JestliZe je vaSe svétlo v troubé typu (A), ktery je
vyobrazen nize, vyjméte svétlo otocenim (viz
obrazek) a vymeérite ho. JestliZe je svétio typu (B),
zatahnéte a vyjméte svétlo (viz obrazek) a vyménte
ho.



4. Nainstalujte skienény kryt.
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Odstraiiovani potizi

e Je normdlni, Ze pii provozu unikd para. >>> Nejde o zdvadl.

®  Kdyz se zahfeji kovové soucastky, mohou se rozpinat a zplisobovat hluk. >>> Nejde o zdvadlu.

o Hawni pojistka je vadna nebo uvolnénd. >>> Zkontrolujte pojistky v pojistkove skfini. Pokud je to
nutne vymente je nebo znovu aktivujte.
(uzemnéné) zasuvky. >>> Zkontrolujte zapojeni zdstrcky.

o Jevadnd 7arovka v froubd, >>> Vymérite Zdrovku v troubé.
»  Elekifina je odpojena. >>> Zkontrolujte, zda je pfipojend elektfina. Zkontrolujte pojistky v
pojistkové skiini. Pokud je to nutné, vyméite je nebo znovu aktivujte.

o Moznd neni nastavena na uritou funkci peceni nebo teplotu. >>> Nastavie troubu na urcitou funkci
peceni nebo teplotu.

e Vtypech whavenych ¢asovatem neni nastaven ¢asovat. >>> Nastavie ¢as.
(U vyrobkil s mikrovinnou troubou ¢asova fidi pouze mikrovinnou troubu.)

»  Elekifina je odpojena. >>> Zkontrolujte, zda je pfipojend elektfina. Zkontrolujte pojistky v
pojistkové skiini. Pokud je to nutné, vyméite je nebo znovu aktivujte.

(V typech s asovacem) Displej hodin blika nebo sviti symbol hodin.
e Doslo k wpadku energie. >>> Nastavte cas/Pr/stmj vypnéte a znovu zapnete.

Pokud nemUzZete odstranit poruchu ani poté,
co jste postupovali podle pokynil obsazenych v
éto Casti, obratte se na autorizovaného
servisniho pracovnika nebo prodejce, u néhoz
jste vyrobek zakoupili. Nikdy se nepokouseijte
opravovat vadny vyrobek sami.
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ZAKAZNICKE CENTRUM BEKO

BEKO Spolka Akcyjna, org. sl. Luzna 716/2, 160 00 Praha 6 — Vokovice

7 dni v tydnu od 8:00 do 18:00
pomuze vyFesit zaruéni, pfipadné pozarucni opravy vyrobkd BEKO

kontakt 220105 371

800 350 333

e-mail zakaznickecentrum@bekosa.cz

Objednévka opravy spotfebice online www.bekocr.cz

5 LET ZARUKY — podminky a registrace online www.bekocr.cz
ZARUCNI PODMINKY CR

a) Platny a Ccitelny prodejni doklad, ktery obsahuje datum prodeje, model spotfebiCe a oznaceni prodejce
opraviiuje uZivatele wyufit zéruku na vyrobek v souladu s ustanovenimi Ob&anského zdkoniku, v platném  znéni.

b)  Neni-li stanoveno jinak, je zdrugni doba na vyrobek 24 mésich. Zaéind plynout ode dne pfevzeti véci kupujicim
vyjma pFipadu, kdy je nutné uvedeni do provozu opravnénou firmou. V tom piipadé zaéne zdruéni doba plynout ode
dne uvedeni vyrobku do provozu.

Vyrobky vyZadujici odborné zapojeni: plynové a kombinované sporaky a varné desky, déle v3echny spotfebice,
které nejsou vybaveny pfivodnim elektrickym kabelem zakon&enym vidlici. Zapojeni spotfebite je sluibou hrazenou
zakaznikem. Dovozce nezodpovida za poskozeni vzniklé chybnou instalaci a chybnym zapojenim vyrobku,

c) Zéruka vyplyvajici z téchto zarugnich podminek méze byt uplatnéna pouze na tzemi Ceské republiky a tyké se
pouze a vyhradné spotiebiél dovezenych do €R prostfednictvim nai spoleénosti, BEKO Spolka Akcyjna, org. sl. Lu#nd
716/2, 160 00 Praha 6 — Vokovice, kterd je oficialnim zastoupenim znatky BEKO pro Ceskou republiku.

d)  Zaruka je poskytovdna kupujicimu (koneénému spotfebiteli) v souladu se zdkonem &. 634/1992 Sb., o ochrané
spotiebitele v platném znéni, na wyrobek slouZici bé&inému pouiivani v domdcnosti. Vyrobek neni uréen
k pramyslovému pouZiti a poskytovani sluZeb. Spotfebite, které nejsou poulivany v domdacnosti, nejsou pfedmétem
zéruky (hotelovd a restauradni zafizeni, $kolskd zafizeni, aklidové firmy, atd...)

e) Préva ze zodpovédnosti za vady vyrobku se uplatfiuji u prodévajictho. Zaruéni oprava se vztahuje vyhradné na
zévady, které vzniknou v dob@ platnosti zaruéni Ihiity a to vyrobni vadou. Takto vzniklé zdvady je oprivnén odstranit
pouze autorizovany servis,

O odstranéni vad vyrobku v zéruéni |h(té je kupujici oprévnény pozédat prodejce nebo Zakaznické centrum BEKO
tel: 220 105 371 (800 350 333) httpy//www.bekocr.cz/oprava -spotrebice .

f)  Zakaznik musi pfi objednani opravy nahlasit datum prodeje, model spotfebice, vyrobni a produktové ¢islo, které
se nachazi na vyrobnim $titku kaZdého spotiebie. Bez nahladeni téchto udaji nebude moci byt poZadavek zdkaznika
na bezplathou opravu vyfesen. Zdkaznik je také déle povinen poskytnout autorizovanému servisu soucinnost
potfebnou k ovéfeni existence pfipadné odstranéni reklamované vady.
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g) P ndvitévé servisniho technika kupujici prokdfe existenci zaruky pfedloZenim &itelného prodejniho dokladu
nebo certifikatu 5 let zaruky BEKO. Po provedeni zaruéni opravy jsou autorizovana servisni stfediska nebo prodavajici
povinni vydat kupujicimu &itelnou kopii opravniho listu nebo doklad o uplatnéni prava zéruky a dobé trvéni opravy.
Po dobu zéruky je kupujici povinen uschovat veskeré doklady souvisejici s koupi a servisem vyrobku.

Opravni list slouZi k prokazovani prav kupujictho, proto je ve vlastnim zajmu kupujiciho si zkontrolovat pfed

podpisem vedkeré ddaje. Zaruéni lhita se v pfipadech, kdy zdvada znemoznila pouzivani vyrobku, prodiuzuje o dobu,
kdy kupujici uplatnil ndrok na zaru¢ni opravu u autorizovaného stfediska aZ do dne pfevzeti opraveného vyrobku.

h)  Vyrobek musi byt instalovdn a provozovan podle navodu k obsluze a platnych norem. Funkce chladnidek,
mrazni¢ek a jingch kombinaci je zaruéena pfi okolni teploté od +10°C do +32°C.

i)  Touto zarukou nejsou dotdena prava kupujiciho, ktera se ke koupi véci vaii podle zvla3tnich pravnich predpist.

j}  Spoletnost BEKO Spolka Akcyjna, org. sl. Luind 716/2, 160 00 Praha 6 — Vokovice nabizi spotfebitelim na
vybrané modely prodlouzenou zéruku vcelkové délce trvani 5 let. Pfedmétem této nadstandardni zaruky je
bezplatné odstrafiovani vyrobnich vad po dobu nasledujicich 36 mésici od skonéeni zdkonné dvouleté zaruéni Ihity.
Podminkou ziskdni certifikatu prodlouZené zéruky je spinéni veskerych podminek uvedenych na www.bekocr.cz.
O odstranéni vad vyrobku v prodlouZené zéruéni Ihité je kupujici opravnény poZadat Zakaznické centrum BEKO
tel: 220 105 371 (800 350 333) http://www.bekocr.cz/oprava -spotrebice .

PFi opravé vradmci prodlouzené zaruky je uZivatel povinen autorizovanému servisu predloZit platny certifikdt
prodlouZené zaruky a prodejni doklad.

V dobé trvani prodlouZené zéruky bude opravnénd reklamace fesena opravou nebo dodanim nahradniho dilu.

V pfipadé neodstranitelné vady zajisti dovozce piimo u zdkaznika vyménu vyrobku za novy. Narok na vyménu
uplatiiuje zdkaznik po zasléni viech potiebnych doklad( /platny certifikat, doklad o zakoupeni, vyjédieni servisniho
technika/ na e-mail: reklamace@bekosa.cz nebo postou na adresu BEKO Spolka Akcyjna, org. sl. LuZnd 716/2, 160 00
Praha 6 — Vokovice. Spotfebitel nemd pravo v priubéhu prodlouZené zaruky na vraceni kupni astky. Uplatnéni préva
na bezplatné odstrafiovani vyrobnich vad podléha zde uvedenym vieobecnym zaruénim podminkam.

Prévo na uplatnéni zaruky zanikd pokud:

@® neni vyrobek pouzivan v souladu s navodem

@® doslo k mechanickému pogkozeni vyrobku cizim zavinénim, pfi nespravné udribé nebo jinym zanedbéanim péce
o vyrobek

byl na vyrobku proveden neodborny zdsah neopravnénou osobou

plynové spotiebite nebo spotiebiCe s napdjenim 400V nebyly uvedeny do provozu odbornou firmou

doslo k mechanickému poskozeni p¥i prepravé

je vada zpUsobend vnéj$imi podminkami, jako jsou napf. poruchy v elektrické siti nebo vadnd bytova instalace,
nevhodnymi provoznimi podminkami, poskozeni Zivilem

je vyrobek vadny z dlvodu pouZiti neoriginalniho pisluenstvi a ndhradnich dilt

kuchyfiskd linka, do které je vyrobek zabudovany, nesplfiuje technické parametry

zéruka se ddle nevztahuje na preventivni udribu popsanou v navodu k obsluze, popfipadé zavady zpUsobené
nevhodnou manipulaci, na opotfebeni vzniklé béinym pouZivanim, mechanické poskozeni sklenénych a
plastovych komponent(

zdruka se nevztahuje na navitévu technika za Géelem poradenstvi, preventivni kontrolu stavu spotfebiée,
vyménu nahradniho dilu, ktery nevyZaduje odborny zdsah, zaména sméru otvirani dvefi chladniéek
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